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Presentacion

Segun los estudiosos de la historia, datan de hace mas de 2.500 afios los primeros tes-
timonios documentales del cultivo de la vid, que hoy ocupa en Espaia una de las mayo-
res superficies agricolas.

Desde entonces, el conocimiento creciente de esta planta y de su producto principal,
el vino, ha evidenciado la importancia econémica de un cultivo perfectamente adaptado
a nuestras condiciones ecoldgicas y tinica posibilidad para muchas zonas.

En esos 2.500 aos, la uva ha acompanado al hombre, y éste ha aprendido a conocerla,
domesticarla y descubrir las caracteristicas diferenciales de sus distintas variedades. De
hecho, ha dado lugar a un campo del conocimiento que, si bien fue bautizado como tal
en el siglo XVII, se remontan los antecedentes escritos del interés que despertaba, a la
¢poca romana. Nos referimos a la Ampelografia o estudio de la descripcién v diferencia-
cion de las variedades de vid.

La obra que tenemos entre las manos trata de acompafarnos en un paseo por la his-
toria de la vid contemplada desde el punto de vista particular y tinico que es la uva, y
concretamente la variedad mas conocida y mds descrita desde la antigiiedad, la
Moscatel, conocida ya en el mundo romano como Apianae, por ser muy frecuentada por
las abejas debido a su dulzor.

Este recorrido nos permite ademas apreciar, desde una éptica diferente, la evolucién
de la ciencia y su adaptacion a las necesidades del progreso humano, comenzando con
las descripciones mas rudimentarias y casuales de los primeros agrénomos (Columela o
Abu Zacaria), hasta la muy reciente aplicacion de las modernas técnicas de identificacion
molecular, que nos confirman todo un mundo de sinonimias y homonimias tejido a tra-
veés de los siglos y de la gran difusion que la vid ha tenido en todo el mundo.

También nos muestra como la catastrofe de la plaga filoxérica impulsé de forma defi-
nitiva la evolucion de la ampelografia, donde la necesidad de preservar y reconstruir las
variedades afectadas dio lugar a una forma de conservacion ex situ de las distintas vides:
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las colecciones ampelogrificas o, técnicamente, bancos de germoplasma de vid, auteénti-
cos reservorios de biodiversidad fitogenética.

Este es el origen v destino del libro: la mas importante coleccion ampelografica de
Espana, la Coleccion de Variedades de Vid de El Encin, que desde sus origenes, hace mas
de cien anos en Haro (Rioja), ha ido trasladiandose hasta situarse definitivamente en la
Finca de ese nombre situada en Alcala de Henares (Madrid).

Por circunstancias historicas v de capitalidad, la Comunidad de Madrid heredo hace
veinte afos un legado cientifico de incalculable valor, la mayor coleccion de variedades
de viniferas y patrones de Espana y una de las primeras del Mundo. La produccion viti-
vinicola de Madrid no puede, quizis, compararse en volumen y renombre con el de algu-
nas regiones espanolas, no asi en calidad, donde los vinos de Madrid estan logrando
hitos histéricos. Nuestras aproximadamente 20.000 ha de vifedo podrian no haber justi-
ficado mantener unos trabajos cientificos de alto nivel. Sin embargo, Madrid, la region
con mayor peso especifico en investigacion e innovacion, ha sabido ver su importancia y
mantener ese patrimonio liderando, también en este campo, la generacion de conoci-
miento y abriendolo al resto del Mundo.

Esta obra es, en tltimo término, un acercamiento a la cultura, es decir, a los modos de
conocimiento que a lo largo de la Historia se acumulan en torno a una materia, en este caso
la vid, que ha acompanado al hombre desde antiguo y ha generado a su alrededor un
bagaje de saber que hoy demanda nuestra sociedad. El vino v la cultura del vino forman
parte de nosotros y es una satisfaccion poder contribuir a colmar esa demanda, ademas de
poner el conocimiento generado al servicio de la actividad economica vitivinicola.

Luis Blazquez Torres
Consejero de Economia e Innovacion Tecnologica
Presidente del Consejo de Administracion del IMIA
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Definiciéon de
ampelografia

a ampelografia es la ciencia que estu-

dia las variedades de vid. Su nombre

procede de la combinacion de dos tér-
minos de origen griego: ampelos, que signi-
fica vid, y grafos, que significa descripcion.
Los estudios de caracterizacion de varieda-
des de vid se basan en la identificacion de
las diferentes cepas cultivadas mediante su
aspecto externo de hojas y racimos.
Podemos considerar por tanto, que los
objetivos de la Ampelografia son:

a) Establecer una descripcion botanica
del conjunto de la planta: sumidad, es
el extremo del brote joven de la vid,
hoja, racimo, baya y sarmiento, para
poder identificar la variedad en todas
las condiciones en que se encuentre.

b) Conocer las aptitudes de cultivo y
fisiologicas de cada variedad: brota-
cion, floracion, cuajado, maduracion,
produccién, calidad del fruto v del
vino elaborado a partir de él, sensibi-
lidad a plagas v enfermedades, etc.

El problema fundamental que aborda
la ampelografia es aclarar la problematica
que existe en la identificacion de varieda-
des, ya que los nombres varietales han
evolucionado a lo largo de la historia,
adaptindose a los cambios del lenguaje.
Ello ha dado lugar a dos circunstancias
diferentes: por un lado las sinonimias,
que consiste en denominar a la misma
variedad con nombres diversos en distin-
tas regiones; y por otro, las homonimias,
que consiste en nombrar variedades dis-
tintas con el mismo nombre, muchas
veces aprovechando la fama de determi-
nadas variedades. Estos procesos han
complicado de forma significativa el
panorama, siendo tarea del ampelografo
el discriminar tanto las caracteristicas de
las variedades como su denominacion
correcta.

Hallamos frecuentes referencias de la
preocupacion de los expertos sobre esta
problemitica de las denominaciones.



Diferentes argancs
ampelogrificos: A sumidad, B
hoja poven. C fAor, D hoja
aduita, E bayas, F semiflas, G
troncs ¥ H racima

Sirvan como ejemplo sobre homonimias lo
que menciona de la variedad Jaén Clemen-
te': “El primera r{llc':fu'rl conocer con exactitud
todos los viduerdos que lHaman  Jaenes en
Esparia, hard a su patria un servicio real; por-
que entre los que Hevan tan antiguo y famoso
nombre, hay uno que da mucho y exquisito
aguardiente, como el de Granada”.

En relacion a las sinonimias Garcia de
los Salmones en 1914, en una ponencia en
el Congreso Nacional de Viticultura,
recoge lo siguiente;

“Son muy diversos y vartados, y o gua
|J'|'Hr relacion con las clases fgue en realidad
existen hr HLrl'r'r'ui' ciomt esa obra de devasta-
cidn que Heva a las comarcas donde entra, v
Irn‘l\:n la de seleccion y .f.l'n’”t'n'ii” de -rfll'fl"w que
pide la buena reconstitucion del vifiedo des
triido, lo han vemido a reductr, en cierlas
comarcdas con grame dario parad sis Dioes, por
ique los nuevos Hipos de plantas escogidos,
muchas veces han venido a ser lo que bien
pudicramos Hamar una seleccion al revés,
hasta tal extremo legan en ciertos casos las
equivecaciones sufridas por la sustitucion y el

CLEMENTE, SIMON DE ROJAS
GARCIA DE LOS SALMONILD, N sermiors gem
Viticultura”. Pamplona, 1914

Ensaryer sobre las parredades de le vod comin gue

rad e fds s
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cambio. Pero como ni todo desaparece ni todo
S¢ sustituye, nos eHCOTRTNGS sICIPRe ol
nombres w nombres, v sioen lo antiguo se des-
figurd lo esencial del que temian, en o
moderno las sieuen por el
comie con diversos :'fi'FPJj"ﬁ"- J'Ufl'lf:'”

Civsils s
Caminog,
probarse. La persona que Hevo la cepa, el lugar
de procedencia, un nombre mal entendudo una
peces, mal pronunciado otras, desfieurado casi
siempre por el escrito, por la demominacion
que le da el mismo plantador, por el sitio
donde se J'In’”fn’. por las condiciones de su jprra
duccidn, de especial resistencia a enfermeda-
des, de condiciones de su frito, del vino gue
da,... todo es origen de nombres nuevos que
desfiguran el primitivo y crean constante
mente variedades y variedades que sdlo esa
razon de existencia tienen, v no a otro funda
mento responde su denominacion .

Para abordar esta
ampelografia ha empleado a lo largo de la
historia distintos métodos de descripcion,
que son el objeto de nuestro estudio, par-

problematica la

tiendo como referencia de las descripcio-
nes de la variedad Moscatel, tanto de mesa
como de vinificacion.

Muadrud, 150)

1, 1]
Limngreso Macworal di

regetion e Amdalicir

y ponencies presentals




Las escuelas

ampelograficas

espanolas

on el riesgo que conlleva hacer una

revision histérica sobre cualquier

tema abordamos en este libro una
aproximacion a la historia de la ampelo-
grafia espanola. Para ello planteamos la
existencia de cuatro escuelas ampelografi-
cas, que coexisten en el tiempo y que sur-
gen en dreas de importante tradicion viti-
vinicola, como son Jerez, Levante y Rioja, o
bien en torno a centros de investigacion,
como es el caso de Madrid. Se trata de la
Escuela Andaluza, surgida en torno a Jerez
de la Frontera, la Escuela Levantina,
actualmente representada por la Estacion
Enologica de Requena, la Escuela Riojana,
representada por la Estacion Enologica de
Haro, y la Escuela del Centro, creada alre-
dedor de la Estacion Ampelogrifica
Central.

‘ara justificar la existencia de estas
escuelas vamos a trazar unas coordena-
das espaciales y temporales, que nos ser-
viran de marco de referencia comin, para

posteriormente ir estudiando la evolu-
cion de cada escuela a través de algunos
de sus representantes. No obstante, sera
necesario referirse a las maltiples
influencias que existen entre las escuelas
y los ampelografos, que frecuentemente
recorren varios centros en sus itinerarios
profesionales.

Apovaremos nuestras reflexiones con
referencias textuales que ilustraran la
evolucion de los métodos de descripcion
de variedades de vid. En estas citas
podremos valorar, por un lado, la
influencia del contexto histérico y econé-
mico, como reflejo de los intereses de
cada momento, y por otro lado, las exi-
gencias cientificas de las descripciones,
que van desde las referencias de caracter
magico o religioso en los textos mas anti-
guos, a la necesidad de unificar criterios
de descripcion para poder contrastar las
investigaciones a nivel internacional en
los textos mas recientes.



Finca “Rancho de ka Merced™, )
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Como apuntabamos anteriormente, las
escuelas ampelogrdficas que vamos a estu-
diar se sitian en torno a centros de espe-
cial relevancia en el panorama vitivinicola,
que coinciden con las sedes de importantes
centros de investigacion sobre este sector,
bien de cardcter local, bien de caracter
nacional.

La mas antigua de las cuatro es la
Escuela Andaluza. El origen de esta
escuela hemos de situarlo en la importan-
cia que ha tenido la vid vy el vino en esta
zona desde tiempos inmemoriales.
Debemos remontarnos al siglo VII a. C.
para encontrar indicios de que los Iberos
conocian y consumian vino, primero
importado por los fenicios que fundan
Gadir, vy después, elaborado por ellos mis-
mos. Las investigaciones arqueologicas
sobre estos pueblos certifican la abundan-
cia de restos de Vitis vinifera (nombre cien-
tifico con el que se conoce a la vid), asi
como la existencia de lagares e instalacio-
nes para la elaboracion de mostos y vinos,
o la presencia de vasijas contenedoras de
vino en los ajuares funerarios.

Todos estos datos indican que el vino,
y por tanto la vina, estan presentes, desde
tiempos muy remotos en la cultura his-
pana.

L COLECCION DEVARIEDADES DEWVID DE“EL ENCINT

Desde este area v desde las costas medi-
terraneas, la produccion y consumo de
vino debio extenderse por la Peninsula
Ibérica, constituyendo uno de los cultivos
tradicionales mas antiguos y productivos
de nuestra historia.

Prueba de ello es la referencia que apa-
rece en el tratado de Columela sobre la
viticultura andaluza, aunque podemos
ampliar sus apreciaciones a otras areas ale-
jadas en el espacio v a otras épocas, aleja-
das en el iempo. No es necesario ponderar
la importancia del vino en el marco de
Jerez, dada la fama mundial de sus caldos
y el importante papel que histéricamente
han tenido en la balanza comercial espa-
nola. Todo ello justifica la existencia de una
escuela andaluza de investigacion vitivini-
cola.

Algo similar debemos comentar en
torno a la que llamamos Escuela Riojana
de Ampelografia. El origen de la viticul-
tura riojana se remonta a los tiempos de la
Hispania romana. La presencia de vasijas
para el consumo y traslado de vino, bode-
gas y prensas certifican la importancia del
vino en la economia hispano-romana.
Desde entonces, el sector vitivinicola ha
sido fundamental en el desarrollo de la
zona. Durante la Edad Media la viticultura
riojana se desarrolla principalmente en
torno a los monasterios, donde los monjes
recuperan y perfeccionan distintas técni-
cas, que se difundiran a través del Camino
de Santiago. De hecho, por Rioja pasa el
llamado Camino Francés hacia Santiago,
que bien podria considerarse como una de
las primeras vias de influencia francesa en
la zona.

En la Edad Moderna hallamos referen-
cias textuales que hablan de la importancia
y fama del vino de Rioxa, lo que impulsa a
ampliar la superficie de vinedo. En torno a
la ciudad de Haro se establece un gran
nimero de bodegueros y comerciantes, que
se asocian para defender sus intereses. En lo
que se refiere a la literatura agrondmica
sobre viticultura, debemos referirnos a los
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antecedentes bibliogrificos comunes a otras
escuelas, como es el caso de las obras de
Columela o de Alonso de Herrera.

La viticultura riojana conocerd un gran
auge en el siglo XIX, vinculada estrecha-
mente con Francia, en concreto con la ciu-
dad de Burdeos. Ya en 1780 se imita la téc-
nica envejecimiento del vino en
barricas de madera, como se hace en la

de

zona bordelesa, si bien en Espafa no se
difundira hasta el siglo siguiente. Los efec-
tos de la filoxera en Burdeos estimulan las
exportaciones de los caldos riojanos a
Francia y atraen a bodegueros franceses a
Rioja. La linea férrea entre Haro y Bilbao
en 1880 facilita estos negocios, e incluso el
asentamiento de nuevas bodegas de capi-
tal francés en la zona. En estas bodegas vy
en las tradicionales se introducen formas

Estacion Enclogica de Haro,
sede de la Escuela
Ampelogrifica de La Riaja
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Estacidn de Viticuboura ¥
Enclogia de Requena, actual
sede de la Escuely

Ampelogrifica de Levante
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de vinificacion, vy tal vez otras variedades
de vid que renuevan el panorama vitivini-
cola de Rioja. Pero hasta ahora no aparece
en los textos una gran preacupa ion por
estudiar o recoger las variedades autocto-

nas de vid.

La situacion cambia cuando la filoxera
inicia sus efectos en la zona, mermando
ol 1_H.E1h"n|_[u|:' anterior v destruvendo hasta
el 70% de la superficie de vifedo. Es
entonces g'u..n'uin S¢ Crea L"L centro de
investigacion que serd la sede de la
Escuela Riojana de Ampelografia. Se trata
de la Estacion Enologica de Haro, tun-
dada en 1882, por donde pasarin buena
parte de los cientificos que estudiaremos

a continuacion.

La Escuela Ampelogrifica de Levante
tiene un origen similar al de la Escuela
Andaluza. En esta zona también fueron los
fenicios los que introdujeron el cultivo de
la vid, posteriormente los iberos mantie-
nen la tradicion, comao demuestran los
diferentes lagares encontrados en Denia,
Caudete, El Campello y Lliria’. La vitivini-
cultura levantina alcanza su apogeo inicial

PIQUERAS, |+ * La oid y el visso en Valeweia. Lna sinbesis histir
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con el impulso de los romanos, ¢ vando se
establecen l't'dh"-‘ comerciales de vino entre
la zona levantina v Roma. Durante la

dominacion musulmana del Reyno de
Virlencia no se abandond el cultivo de la vid
elaboracion

como demuestran diversos documentos de

ni la consumao del vino,
].1 epoca. Tras |_,] T l.il'll.'ll.l'i‘Ht:i del Reyno, se
consolida la viticultura valenciana. En los
siglos XIV y XV, la fama de los vinos del
Peloponeso, conocidos probablemente por
los  comerciantes  valencianos en el
Mediterraneo, im]'-lllma la importacion a
Levante de la variedad Malvasia v Ia ela-
boracion de ésta como mistelas o vinos
estando

dulces, tendencia sigue

vigente hov en dia en la elaboracion de los

jue
vinos de la region

La invasion filoxérica, al igual que en el
resto de Espana, condiciono la viticultura
desde principio del siglo XX. Asi, en 1906
s¢ crea la Estacion E"11|1|L||:|_:i-..'| de Valencia-
Requena, siendo su primer director Rafael
Janini, que es el impulsor de la Escuela
_-".|11}1|.'l|.|-.1_'|;|'.3|lig';| de Levante, con sede
actualmente en Requena; su director es

Manuel Haba.

", Actas del [ Encuentro de Iistormdores de i oitmmcal e

eapmriodin. Maldonado v Ramos (Edts) Puerto de Santa Mara, 2000, pp. 285 v 55
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Conviene mencionar dos peculiarida-
des importantes que dan entidad propia a
la escuela de Levante. La primera de ellas
es la alta produccion de planta de vid que
se da en la region levantina, debido al gran
numero de viveros que existen, amparados
por un clima favorable y por el gran auge
que adquirieron durante la restauracion
del vinedo filoxerado en Espana. La
segunda peculiaridad es que en Valencia
se edita la revista “La Semana Vitivinicola”
que funda Pascual Carrion, que sin nin-
guna duda es la que mejor divulga los
resultados cientificos entre viticultores y
bodegueros espanoles. Como es logico, al
encontrarse su sede en Valencia, presta
especial atencion a los aspectos vinivinico-
las de la region.

La Escuela Ampelogrifica de Centro
surge en torno a Madrid por la influencia de
la capitalidad, pero, al igual que la riojana,
también cobra carta de naturaleza a raiz de
la plaga filoxérica. La preocupacion de las
autoridades agronomicas por los efectos de
la plaga, asi como la necesidad de disenar
planes urgentes de actuacion para combatir
sus consecuencias impulsan la creacion de
instituciones de investigacion vitivinicolas,
que se coordinaran desde Madnid. Por ello

se concentro a principios de los afos veinte
una fuerte actividad cientifica en torno a los
centros universitarios y de investigacion.
Asi en 1914 se crea la Estacion Ampelogra-
fica Central, como un organismo rector de la
reconstruccion  post-filoxérica en Espana.
En 1940 este centro de investigacion pasa a
depender del recién creado Instituto
Nacional de Investigaciones Agronomicas
(IN.I.A.) hasta que en 1984 pasa a depender
de la Comunidad de Madrid. A partir de
1997, creado el Instituto Madrilefo de
Investigacion Agricultura y Alimentacién
(IMIA), pasa éste a ser depositario de toda
la actividad cientifica vitivinicola relacio-
nada con la extinta Estacion Ampelogrifica
Central.

En la Escuela ampelografica de centro
confluyen dos aspectos que le dan entidad.
Por un lado es evidente la importancia del
factor investigador, como lo demuestra la
significacion de la Estacion Ampelografica
Central como nmicleo organizador de la
misma. Pero también es relevante la
importancia del sector vitivinicola de la
zona, que se esta viendo impulsado de
forma constante con la creacion de la
Denominacion Origen Vinos
Madrid.

de de

Departamento de Viticultura y
Enologia. Finca “El Encin™,
actualmente perteneciente al
Institute Madrilefio de
Imvestigacion Agraria y
Alimentaria, sede de la
Escuela Ampelogrifica de
Centro,
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Estela funeraria romana
Siglo 11 d. C. Museoa Nacional de
Arte Romano de Mérida,

24

CoOORDENADAS TEMPORALES

La evolucion de la viticultura como
actividad econémica y como actividad
cientifica, es el marco de referencia que va
a condicionar la literatura ampelografica.
En cada escuela vamos a encontrar distin-
tos métodos descriptivos que nos permiti-
ran establecer una evolucion historica de la
ampelografia espanola, en respuesta a las
exigencias que la vitivinicultura ha plante-
ado a la ciencia ampelografica en cada
momento.

Hemos agrupado las distintas formas de
describir las variedades de vid, en funcion
de los referentes senalados, en un intento de
clarificar la evolucion de los métodos de
descripcion. Asi, nos referimos en primer
lugar a una Ampelografia Clasica, que
abarcaria desde los primeros textos roma-
nos hasta los escritos anteriores a la filoxera;
una segunda etapa que llamaremos
Ampelografia Sistematica, basada en las
preocupaciones de clasificacién y sistemati-
zacion botinica de Clemente; en tercer
lugar, hablaremos de una Ampelografia
Descriptiva, muy condicionada por el ata-
que filoxérico v centrada en describir la
planta en su entorno; y una ultima etapa
que llamamos Ampelografia Morfolégica,

LA COLECCION DE VARIEDADES DEVID DE "EL ENCIN

que se inicia en los anos 60 como respuesta
a las necesidad de coordinacion internacio-
nal, basada en los caracteres definidos por
la Oficina Internacional de la Vid y el Vino
(O.LV). Las descripciones mas innovadoras
aplican métodos bioquimicos denominados
Ampelografia Molecular para la caracteri-
zacion varietal, iniciando asi las lineas de
evolucion de la ampelografia para el pre-
sente siglo.

Hasta bien entrada la Edad Moderna, el
interés que despertaba la descripcion de
variedades de vid apenas superaba la mera
curiosidad de los escritores agronomicos,
que incluian estos datos en las obras gene-
rales de Agricultura. Se trata de una etapa
difusa e indiferenciada en la que encontra-
mos obras como las de Columela, de Abu
Zacaria, o de Alonso de Herrera, cuvas
referencias a variedades de vid no pasan de
ser menciones generales, sin rigor ni
método cientifico. Estas descripciones las
denominamos Ampelografia Clasica.

Segun se va agudizando la preocupa-
cion por el avance de las ciencias y por el
progreso en general, se van perfilando los
objetivos de la ciencia ampelografica. En
los tiempos de la Hustracion (s, XVII,
encontramos textos especificos sobre
Ampelografia, que manifiestan una
honda preocupacion por sistematizar las
descripciones de variedades, muy en
linea con la aparicion de las sistematicas
de Linneo sobre familias, géneros v espe-
cies. En este marco general debemos
encuadrar la obra de Clemente, tal vez la
primera obra propiamente ampelografica,
donde se aborda un método de descrip-
cién riguroso y preciso. Es lo que llama-
mos Ampelografia Sistematica.

La ampelografia cobrard gran auge a
partir del ataque de filoxera al plantearse
nuevas preocupaciones que tienen gque
afrontar los expertos. La filoxera es un
insecto (Dactylosphaeren vitifoliae, Schimer)
del orden de los Hemipteros, suborden
Homopteros. Procede de Estados Unidos v
ataca las raices de las cepas, disminuyendo
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su vitalidad hasta provocar su muerte en
poce tiempo. Aunque tambien afecta a las
vides americanas, no es letal para ellas,
cosa que no ocurre con las variedades
europeas de Vitis vinifera L. En la segunda
mitad del siglo XIX este insecto atacé al
vinedo europeo, propagindose con gran
rapidez y mermando la produccion vini-
cola europea. Desde 1876 se certifica la
presencia del insecto en Espana.

El primer foco aparece en Malaga pro-
cedente de material viticola francés; el
segundo foco aparece en Gerona en 1878,
procedente también de Francia, v un ter-
cer foco aparece en Orense en 1882, pro-
cedente de Portugal. Como afirma Luis
Hidalgo' , estos tres focos actian de
cabeza de puente para la penetracion de
la plaga en Espana, de forma que en poco
tiempo se certifica su presencia en casi
toda la peninsula. La virulencia de la
plaga es tal que en 1903 se ha destruido
un 57°2 % de la superficie cultivada. En la
actualidad so6lo queda libre del insecto el
vifiedo canario v el de algunas zonas de

Cuenca, Toledo v Ciudad Real.

La virulencia de esta plaga plantea nue-
‘as exigencias a los expertos: la necesidad
de conservar las variedades que no han

sido afectadas por la filoxera y recuperar
las variedades autéctonas que pudieran
desaparecer con el ataque filoxérico. Esto
impulsa la creacion de las Estaciones
Ampelogrificas en 1892, que serin el ori-
gen de las Estaciones Enologicas creadas
entre 1892 y 1927 en las zonas vitivinicolas
mas importantes de Espana. Ademads se
crea en 1914 la Estacion Ampelogrifica
Central en Madrid. Desde 1940 las
Estaciones Enologicas pasan a denomi-
narse Estaciones de Viticultura v Enologia.
Son éstos los centros de investigacion y
experimentacion donde trabajaran los
autores que estudiaremos a continuacion.

En estos Centros se desarrollara la inves-
tigacion y la ciencia ampelografica, poten-
ciandose las cuatro escuelas, en torno a las
cuatro Estaciones Enologicas mas impor-
tantes: la Estacion Enologica de Haro, la de
Jerez de la Frontera, la de Requena v la
Estacion Enolégica Central, mas tarde
Estacion Ampelogrifica Central de Madrid.
En esta época v en estos centros de investi-
gacion y experimentacion se inicia lo que
denominamos la Ampelografia Descrip-
tiva, centrada en describir la planta en su
entorno. Los autores que desarrollan esta
ciencia son Manso de Zaniga, Garcia de los
Salmones v Marcilla.

*HIDALGO, L: “Tratado de Vittcultura ™. Madrid. Ediciones Mundi-Prensa, 1993

Ampelografia Sistemdtica.
Clasificacién de uvas

[propuestas por
Clemente, | 807,
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Libro de Viala y Vermored,
ejemplo de b ampelografia
descriptiva, 1909

Medsciones de hoja
de Fernindez
de Bobadilla, 1956,
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PRANTI,

La nueva coyuntura politica y cientifica
de la segunda mitad del siglo XX, plantea
nuevas exigencias, que también alcanzan a
la Ampelografia. Nuestro pais va a evolu-
cionar en esta etapa desde el mis estricto
aislamiento internacional de los anos 40
hacia una timida apertura en los 50, el gran
desarrollismo economico v los cambios
sociales que ello supone en los anos 60,
hasta la apertura definitiva operada en vir-
tud del cambio politico hacia la democra-
cia y la entrada en la Comunidad Europea
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como miembro de pleno derecho. Ello ha
supuesto una serie de retos a todos los
niveles que han condicionado la evolucion
de la Ampelografia. Esta ciencia, que pasa
por estudiar las variedades de mayor pro-
duccion y proyeccion internacional, debe
superar los métodos de descripcion vali-
dos exclusivamente para el horizonte
nacional v adaptarse a los métodos inter-
nacionales de estudio y descripcion,

La Oficina Internacional de la Vid v el
Vino (O.1.V.) disefia un metodo de descrip-
cion de variedades de vid para homoge-
neizar dichas descripciones y hacer com-
parables sus resultados. Es lo que
denominamos Ampelografia Morfoldgica.
Este método consta de un total de 128
caracteres descriptivos, que pueden ser de
dos tipos: cualitativos y cuantitativos. Los
caracteres cualitativos son aquellos que
poseen niveles de expresion discretos,
Dentro de los caracteres cualitativos se
encuentran los denominados alternativos
o de doble estado, que pueden estar ausen-
tes o presentes (la notacion es 1 para
ausentes y 2 para presentes). La observa-
cion de caracteres cualitativos se realiza de
forma visual o sensorial (color, gusto, etc.)
v su nivel de expresiones 1,2, 3, 4,5... Los
caracteres cuantitativos son aquellos medi-
bles segun una escala de dimension. Los
niveles de expresion de estos caracteres se
han escalonado de 1 a 9. Los niveles de | a
3 expresan siempre un caracter ausente o
poco pronunciado; los niveles de 7 a 9
expresan un valor elevado o muy elevado.
La observacion de los caracteres cuantitati-
vos se realiza mediante medicion (peso,
altura, etc.). Esta metodologia es aceptada
por los ampelografos espanoles, que parti-
cipan en su mejora desde mediados del s.
XX hasta la actualidad

Para que las descripciones de varieda-
des de vid sean aceptadas no es necesario
cuantificar los 128 parametros de la O.LV.
Por ello, se han establecido unas listas
minimas que limitan los caracteres consi-
derados esenciales segun el objetivo para
el que se evalue la vid: 1) Lista minima
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Caracteres de |a vid descritos
por Clemente
en 1807

27



Ll |

Ampelografa Molecular,

Meatodos de caracterizacion:

A “isoenzimas”,
B "microsatedites”,
C"AFLP",

Descripror de la OV
de 1984,
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para el establecimiento de colecciones de
genes. 2) Lista minima para la distincion
de variedades. 3) Lista minima para la des-
cripcion de variedades. 4) Lista minima
para trabajos de mejora. El resultado es la
elaboracion de fichas ampelogrificas de
cada variedad, que recogen una descrip-
cion exhaustiva y objetiva de las mismas,

caractéres
ampeélographiques

123456789
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haciendo compatibles y por ello comple-
mentarios los trabajos de investigacion de
distintos centros internacionales.

En Espana encontramos representantes
de la Ampelografia Morfolégica en las cua-
tro escuelas. De la primera etapa de los codi-
gos OLV. (1952) tenemos a Fernandez de
Bobadilla en Andalucia, a Larrea en La
Rioja, Janini y Pascual Carrion en Requena
v a Hidalgo en Madrid; v de la segunda
etapa de los descriptores O.LV. (1984) tene-
mos en cada escuela distintos grupos de
investigacion que siguen impulsando los
trabajos ampelograficos, a los que se unen
otros grupos como los de Galicia y Castilla v
Ledn. Con las obras elaboradas por estos
grupos de trabajo nos aproximamos a las
formas actuales de descripcion de varieda-
des de vid, que superan el caricter mera-
mente descriptivo y se centran en los rasgos
morfologicos de la planta.

Finalmente, presentamos una sintesis
de las principales lineas de investigacion
ampelografica consistentes en la aplicacion
de métodos bioquimicos para la seleccion
y descripcion de variedades de vid, que
llamamos Ampelografia Molecular. Estos
métodos marcan las lineas de evolucion de
la ampelografia para el presente siglo.



Referentes

Internacionales sobre

ampelografia

aunque sea brevemente, a las referen-

cias sobre las descripciones de varie-
dades de vid en el contexto internacional.
Con ello, pretendemos poner de mani-
fiesto que la descripcion de variedades de
vid es preocupacion también de los cienti-
ficos de otros paises.

En este apartado, nos aproximamos,

La descripcion de variedades de vid apa-
rece va en textos romanos, que se centran en
las aptitudes de los cultivares, sin describir-
los de forma comparable a las descripciones
actuales. Por ejemplo, Virgilio describe las
doce variedades de vid mas apreciadas en
su tiempo como la Psythia, que es buena
para el vino de pasas.” Pero hay otros casos
en que se hace dificil tal identificacion.
Durante largo tiempo, las referencias a
variedades de vid se incluian en tratados
generales de Agricultura.

" VIRGILIO: "Gerrgic". Libro 1.
* SACHS, |.I" : “Ampelograplia™, Leipzig, 1661.

" TOURNEROUR, P). : " Eltment de Botamique”. Paris: Louis, 1700,

A partir del siglo XVII aparecen trata-
dos especificos sobre variedades, en rela-
cion a los términos latinos, utilizindose ya
el término ampelografia por Sachs en
1661°. En el siglo XVIII, los naturalistas
crean las sistemiticas de familias, géneros
y especies, que también se refieren al
género Vitis y a las familia de las Viticeas'.

En el siglo XIX la descripcion de varie-
dades cultivadas se realiza de forma
exhaustiva y sistematica, centrandose en
zonas especificas: "Ampelografia Francesa”
de Rendu (1854), la "Ampelografia
Universal” del conde Odart (1859).

Como va se ha mencionado, a princi-
pios del siglo XX la Ampelografia cobra
una gran importancia para afrontar la
reconstruccion del vinedo filoxerado,
mediante el empleo de vides americanas,
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Monumento a Ravaz en la
Escuela Macional de
Agromomia de Montpellier

(Franciak
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por ello Ravaz publica en 1902 su obra
“Les Vignes Americanes” basado en sus
trabajos desarrollados en "'-il!ll‘lll"l.'!]il'!' Bajo
este condicionante aparece una importante
obra sobre las variedades de vid europeas
“Ampelografia” de Viala y Vermorel
(1902-1910). Consta de siete volumenes y
en @l colaboraron, entre otros, los espano-
les Manso de Zaniga v Garcia de los
Salmones. Otros hitos importantes son
“Ampelografia” (1956-64) de Galet, en
cuatro volumenes, que trata exclusiva-

mente de las variedades francesas

Para unificar los métodos de descripaon
y favorecer los estudios comparativos de
diversas zonas, la Oficina Internacional de la
Vid v el Vino ((O.1L.V.), establece en 19584 unas
directrices para la descripcion y caracteriza-

cion de variedades de vid

La ampelografia cambia de forma radi-
cal cuando se comienza a aplicar las herra
mientas de la biologia molecular a la iden-

LA COLECCION DEVARIEDADES DEVID DE "EL EMNCIN

tificacion v caracterizacion de variedades,

!"'1'|."I.‘I."I..11I'I'II.'I'I|.IL' con la xl]"]IL'-.'IL'!'-!I'I de los
microsatélites para la deteccion de sinoni-
mias, la gestion de bancos de germoplasma
de vid v la patente de las nuevas variedades
de vid obtenidas. En estos trabajos son pio
neros los equipos australianos: en 1993
Thomas vy Scott pub
de la técnica para la identificacion de varie-
dades de vid. Posteriormente, el equipo de

ican la E!lu'-1.| d punto

la Universidad de Davis, en Estados
Unidos, formado por Bowers v Meredith,
aplica en 1997 la técnica en el descubri-
miento de los }L!Trnhlli'h de variedades de
vinificacion cultivadas de forma tradicional
como Cabernet Sauvignon

Con estos trabajos se abre lo que

hemos denominado la Ampelografia
Molecular que culminard con la secuen-
ciacion del genoma de la vid v permitira
avanzar en la mejora genética de varieda-
des de vid v en la identificacion de los

diferentes clones



Historia de

la ampelografia

espanola

la descripcion y caracterizacion de

variedades de vid. Vamos a hacer un
recorrido por sus principales figuras.
Trazaremos en primer lugar un esbozo bio-
grifico del autor, encuadrindole en su
contexto histérico para comentar después
los aspectos mas relevantes de la obra
seleccionada y del método descriptivo uti-
lizado. Con ello, queremos destacar la evo-
lucién de una ciencia como es la ampelo-
grafia, que se asoma al nuevo siglo con un
altisimo nivel cientifico, en primera linea
de la investigacion internacional.

E n Espana existe una larga tradicién en

Para ello nos basaremos en las descrip-
ciones de las variedades Moscatel Fino
(Moscatel de Grano Menudo) o en la
Moscatel de Alejandria (Moscatel de
Grano Gordo), por ser de las que tenemos
referencias mas antiguas de cultivo.

Iniciamos pues, este recorrido histérico
por la ampelografia espafola, siguiendo el

orden cronologico de las obras selecciona-
das, por lo que nos remontamos a los tiem-
pos del gaditano Columela.

LUCio Junio MoDERATO CoOLUMELA

Columela es el primer tratadista agro-
nomico de nuestra era v el antecedente
bibliogrifico obligado para nuestro reco-
rrido, que iniciamos en la escuela ampelo-
grifica andaluza. El autor de “De re rus-
tica” nacié en torno al afio 3 de nuestra era,
en Cadiz, en la provincia Bética de la
Hispania romana, recién pacificada tras las
luchas imperiales contra vascones y canta-
bros. Una Hispania que formaba parte fun-
damental del gran Imperio Romano for-
jado en torno al Mediterraneo.

Columela fue hombre de gran cultura y
talento literario. Sus viajes por Roma, Siria,
Egipto, Grecia o Persia le permiten conocer
y comparar distintas pricticas agrarias y
plasmar sus experiencias en su principal
obra, “Los doce libros de Agricultura”,

3|
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escrita en torno al ano 42, Los expertos
resaltan que en ella se plantea un amplio
concepto de Agricultura, que incluye
ganaderia, veterinaria, sanidad de las
plantas o aspectos de la vida rural. Destaca
igualmente el enfoque pedagogico que
subyace, al complementar el rigor cienti-
fico con las explicaciones prdcticas, para
que los cultivadores mejoren sus técnicas v
logren mayor calidad en su trabajo.
Preocupacion ésta muy acorde con nues-
tros tiempos.

Por otra parte, esta obra revela la impor-
tancia que en Roma tenia la agricultura,
una de las bases de la economia romana
(trigo, vid v olivo), de las que Hispania era
principal productora. Finalmente, debe-
mos destacar el alto nivel cientifico de la
obra, que logra aunar rigor, claridad vy con-
cision, superando el enfoque poetico de
obras anteriores y complementando erudi-

* CLEMENTE, 5.: Op. cii., Cap. LV, pig. 73.

La Coleccxdn De Vamepapes De Vio De “EL Encin”

cion y experimentacion: Columela ha expe-
rimentado en sus campos lo que afirma en
su obra, lo que da a sus teorias una dimen-
sion practica fundamental.

Los libros 111 y IV se dedican en exclusiva
a la Viticultura. En ellos trata sobre la con-
veniencia de terrenos, climas, localizacion
de viduenos, tareas de plantacion, cava,
poda, injertos... En los primeros capitulos
del libro 11l se ensalza el cultivo de la vid v
las variedades mas adecuadas para cada
terreno y clima. Aparece, pues, en lugar pri-
vilegiado la preocupacion de nuestro autor
por las “especies de vid”, lo que podria con-
siderarse un antecedente de la moderna
ampelografia. Esto supone una aportacion
muy significativa v tremendamente nove-
dosa, que Clemente expresara asi:

“Asi vemos que no hallando otro modo de
hacer distinguir las variedades de la vid, soltan
darles nombres tan propios y expresivos que tul-
garizados suplian la falta de la determinacion
sistemfica, hasta que por un esfierzo sublime
de su gemio hallé Columela el secreto de descri-
birlas en términos que ya se le puede constderar
como Botdnico. Siendo este hombre extraordina-
rip el primero que escribio con acierto sobre
aswitto tan importante (..

Columela menciona cincuenta y ocho
viduenos. De ellos determina el tipo de
clima v terreno adecuado para cada varie-
dad, las atenciones que cada variedad
exige, el tipo de fruto que dan y si son ade-
cuadas para vino o para comer, y las pla-
gas v enfermedades que las afectan. Con
respecto a la variedad Apiana o Moscatel
afirma:

"lguabmente son recomendables por sus
grandes cualidades las tres especies que hay de
apianas o moscateles, todas feraces, y bastante
idoneas para el yugo y para los drboles; pero
mids generosa la que tiene los pampanos lampi-
fos: pues las dos que los Henen borrosos aun-
quie son semejantes entre si por ellos y por los
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sarmientos son desiguales en la calidad del
vino, pues el de una de ellas adquiere el gusto a
rancio mds tarde que el de otra. Son feracisimas
ent terreno pingtie, en el mediano también son
fecundas: el fruto es temprano, y por esto muy
propias para parajes frios: su vine es dulce, pero
no a propisito para la cabeza, nervios v venas.
51 no se cogen temprano sirven de presa a las
luvias, a los vientos y a las abejas; de estas
tiltimas han tomado el nombre de apianas, a
causa del destrozo que hacen en ellas™.”

La descripcion realizada por Columela
es imprecisa y es muy dificil de comparar
con las descripciones actuales. Lo que pre-
senta sin ninguna duda es que con el nom-
bre “apianas” existian tres tipos de varieda-
des, que se cultivan mejor de forma
emparrada, que tienen distinto nivel de
sabor amoscatelado y que dan mucha canti-
dad de azacar y de madurez temprana,
alguna de ellas se comporta mejor para el
vino que otras y menciona que hay varieda-
des lampinas y borrosas. La interpretacion
de dichas descripciones seria que hay
Moscateles de grano gordo, para consumo
de mesa y de grano menudo para vino. De
la tercera variedad de Moscatel los datos
son confusos pues menciona que es borrosa
y actualmente no conocemos Moscateles de
hojas borrosas.

El segundo autor de nuestra relacion
es Abu Zacaria, portavoz de la escuela
agronomica andalusi y antecedente de la
escuela ampelografica andaluza. Se cree
que vivio en Sevilla en la segunda mitad
del siglo XII (nacido aproximadamente
entre 1150-1155), durante la invasion
almohade de la Peninsula Ibérica. Su tras-
cendencia, en lo que a nosotros se refiere,
“El libro de
Agricultura™, obra representativa de la
cultura arabe espanola y la importancia
que en ella se dio a las cosas del campo.
Se cree que Abu Zacaria pudo pertenecer

consiste en ser autor de

"COLUMELA: “Los doce [ilros de Agriculiura
3 v 104

ABL ZACARIA: (ABEN MOHAMED BEN AHMED. EBN EL AWAM)

1802, Edicidn facsimil. Madrid, 1988

a una influyente familia sevillana, con
posesiones en el Aljarafe, donde puso en
practica las técnicas de cultivo, cuyos
resultados y valoraciones incluye en su
tratado. Debio de poseer una amplia for-
macion intelectual y cientifica, posible-
mente por pertenecer a la Escuela
Andalusi de Agronomia. Surgida en la
corte califal de Abd-el Rahman I1I y Al-
Hakem 1l en la Cérdoba del siglo X, su
mayor auge se da en los siglos X1 y XIL
En el siglo X1 se traslada a Sevilla, capital
de la Al-Andalus almohade. En esta
escuela, Zacaria recibe multiples influen-
cias, entre ellas la del propio Columela:
las constantes referencias a Junio podrian
corresponder a Columela, dadas las simi-
litudes en cuanto a propuestas, técnicas y
resultados.

“El Libro de Agricultura”, fechado a
finales del XII, consta de 34 capitulos en los
que plantea un amplio concepto de la
Agronomia: suelos, formas de cultivo, sis-

Trad. J. M. Alvarez de Sotomavor . Ed facsimil, Santander, 1979, Libeo 11, PR

El Itbro de Agricultvena”. Trad: Josef Bangueri

La Giralda de Sevilla, muestra

de la presencia drabe en
Andalucia
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temas de riego, control de enfermedades.
Incluye una importante revision bibliogra-
fica, de gran interés, que complementa con
aportaciones personales, fruto de sus pro-
pias experiencias como agricultor, ¥ con
las teorias mas difundidas en su época, lo
que supone una puesta al dia del saber
popular al respecto. Ademas esta obra
viene a ser un puente entre la tratadistica
romana vy la arabe, que debieron coexistir
en la Peninsula.

Resulta muy significativa la preocupa-
cion de Zacaria por conservar la biodiver-
sidad: diferencia mds de 400 variedades
vegetales, superando a Columela, que cita
en torno a 150, y a Alonso de Herrera, que
cita sobre las 120 variedades.

Respecto a la viticultura trata asuntos
tan diversos como los suelos, la edad de las
vides, las enfermedades de la wvid, el
injerto, la poda, el cultivo mixto de vides v
leguminosas, conservacion de uvas pasas,
o incluso, sobre la elaboracion de vino,
algo curioso tratindose de un autor
musulman y de una sociedad mas o menos
islamizada.

“Y sobre las calidades de la Herra que con-
vienen a cada especie de vidueiio, afirma que
siendo estos varios, a cada uno le corresponde
su respectiva especie. Que ast la tierra porosa y
gruesa tirante a obscura es a propdsite para la
tid de uova blanca, sea de figura larga o
redonda. Que a la de redonda entre blanca y
verde conviene terra blanda resudante o
hiimeda por naturaleza; y tal es la gruesa en
demasia, (...) Sagrit dice, que para la vid de wva
negra (larga o redonda) es a proposito la Herra
muy enxuta de superficie; y que la misma, cuyo
color tuviere mds de bermejo con alguna
dureza, y la tirante a este wltimo color se plante
en tierra delgada, y también en terreno cuyo
polvo tuviere mezcla de arena.”

Respecto a la variedad Moscatel, Abu
Zacaria comenta;

LA COLECCION DE VARIEDADES DEVID DE "EL ENCINT

“Que por lo tocante a la vid de buena cali-
dad de vova entre negra y bermeja, fanto la que
tiene mas de negra que de este ultimo color,
como la medianamente bermeja de granos de
wn tamario medio, parte separados y parte wmi-
dos en el racimo (que tambien es miy buena),
conviene a estas dos especies ¢l terreno no muy
duro o de menos soltura que dureza. Que la uva
de estas dos especies que tira a bermeja y
redonda es apetecida con ansia de las avispas v
abejas, como alimente que es a ellas grato y
suave; pues siendo su hollejo nay delgado o de
muy clara textura, fixando en ella la vista,
(luego conocen) ser de gusto exquistto. Que a
estos dos géneros de vides es provechoso entre-
sacarles, aliviarlas y arrofarles los panpanos
que tuvieren enfermos; lo cual executando en
ellas algunas veces por primavera, perano y
ofoito, vegetan muy bien y toman mucho incre-
mento,”"

Abu Zacaria en su descripcion comenta
la existencia de dos tipos de Moscateles.
Respecto a Columela su  descripcion
aporta que el color de la uva es tinto en
una y bermejo en la otra. Esta altima defi-
nicion de color suele corresponder a bavas
de color blanco que por efecto del sol se
suelen poner de color dorado con tonos
marron claro. Ademas describe la forma de
la baya de una de ellas como redonda,
luego la otra no debe serlo; resalta de la
primera que su hollejo es blando.
Posiblemente  describe la  variedad
Moscatel de Grano Menudo como la varie-
dad “bermeja” v la “negra” puede ser la
variedad Moscatel de Grano Gordo Rojo.

GasrieL ALonso De HERRERA
Continuamos nuestro  periplo  con
Alonso de Herrera, al que consideramos el
primer antecedente de la Escuela
Ampelogrifica del Centro. Nos situamos
en la Espana de los Reves Catolicos, una
Espana cristianizada, al menos oficial-
mente, v en los albores del Renacimiento,
cuyos planteamientos se dejan sentir en las
manifestaciones escritas del momento. Los

ABLU ZACARIA: Op. Cil., parte primiera, cap. VIL pg. 369-370.
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politicos humanistas van a fomentar la
difusion de las letras, como la obra que nos
ocupa, patrocinada por el influyente
Cardenal Cisneros.

Alonso de Herrera (1470-1539), nacido
en Talavera de la Reina, Toledo, fue hom-
bre de letras, gran estudioso de obras clasi-
cas y profesor universitario en Salamanca.
Formado intelectualmente en Granada,
completa sus estudios viajando por
Europa, lo que diversifica su bagaje cultu-
ral. Como eclesiastico, ocupo el cargo de
capellin del Cardenal Cisneros, quien fue
regente de Castilla tras la muerte de
Fernando el Catdlico, y hombre influyente
en la politica del siglo XVI. Como hemos
dicho, impulsé la publicacion de
“Agricultura General”, cuya primera edi-
cion aparece en 1513.

Herrera parte en su tratado de las fuen-
tes clasicas preferentemente. Ya en el
Prologo de su obra, menciona en repetidas
ocasiones la autoridad de Columela, y
entre otros, cita a distintos escritores sobre
agricultura:

"Y no me espantan murmuraciones de otros
que dicen que imds sabe cualquier riistico labra-
dor de lns cosas del campo que supieron Catin,
Columela, Plinio, Paladio, y otros antiguos y
modernos escritores, y mids que aquel doctisimo
Marce Terencio Varrdn, a quién en saber el glo-
rioso Doctor San Agustin, sobre todos los
Romanos da ventaja y corona.” "

Al igual que sus maestros, también
Herrera presenta un concepto integral de
la Agricultura, ya que recoge aspectos
sobre medicina, veterinaria o meteorolo-
gia. Procura ennoblecer el trabajo en el
campo y dignificar la vida del labrador:
“Labrar el campo es vida santa, vida segura, de
si misma Hena de inocencia y muy agena de
pecado.” Podemos ver en estas citas un
reflejo de la cultura del momento: el gusto
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renacentista por recuperar las fuentes cla-
sicas, 0 el afin de un clérigo erudito por
vincular la actividad diaria con la presen-
cia de Dios, algo no vacio de importancia
en una Espana que acaba de concluir la
Reconquista y lograr la unidad religiosa.

HERRERA, A.: “Agricultura general que trara de ln lebrarza del compo v sus particiloridades, eriozs de animales, propieditdes
e las plaelas e en ellias se conbienen g eirtides provechosaz o o solud fgmana™ Madrid, 19 edicion, 1513: Ed. Madrid, 1645
Edicion facsimil, Madrid 1994, Prologo. (lo mismo para Lis siguienies citas textuales)

Portada de la Edicidn Facsimil
de 1994 del libro de Herrera.
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En los seis libros que componen esta
obra, Herrera se ocupa de los tipos de tie-
rras, de qué productos son mejores para
cada terreno y de los trabajos de la tierra
(libro 1%); la diversidad de arboles y plan-
tas y los trabajos que lleva su cultivo (libro
3%), las huertas y las aguas (libro 4%), el cui-
dado de animales y aves y sus enfermeda-
des (libro 5%), y el calendario anual de las
labores del campo (libro 6°).

A la vitivinicultura dedica el libro
segundo: “El libro sequndo tratard de las
vinias, y de sus particularidades dellas, y de los
parrales™"'. Herrera en su obra menciona y
describe las siguientes variedades: Albillo,
Torrontés, Moscatel, Cigtiente, Jaén, Hebén,
Alarije, Malvasia, Lairén, Palomina, Ara-
gonés, Palomina (negra), Tortozon,
Herrial, Vinoso, Castellano Blanco, Caste-
llano Negro y Uvas Prietas.

Del Moscatel, Herrera apunta:

“es un linage de uvas ansi dicho, porque
tiene un sabor y olor como de almizcle, o0 mos-
quete. Tienen estas uvas el razimo muy apre-
tado, y el grano muy tierno. Es uva que si
tiene mucho vicio suele podrirse, y por esto
quiere tierras areniscas, enjutas, sueltas, o
altas, con tal que el altura no sea sino poco,
porque ninguna vitia fue jamds buena en
lugares muy altos. El vino moscatel, hecho por
st solo es malo, por ser muy humoso, y dulce,
mezclade con olro sale bueno, y olorose, y
guardase mucho, y vendese bien, y mientra
mas anejo es mejor, y la uva por ser de buen
sabor suelenla mucho hurtar, por tanto con-
viene, que quien dello tiene mucho en su vina,
que lo guarde bien, que no bastan bardales, ni
paredes bien altas para defenderlo de manos de
golosos, y holgazanes. Todo vedurio que se
enxiere en moscatel toma parte de su olor™".

De algunas propiedades de las uvas,
Herrera cita:

“HERRERA, A.: Op. Cit., libro 17, cap, 1%, folio 1
" HERRERA, A.: Op. Cit., libos 27, cap. 27, folio 19.
* HERRERA, A.: O, Cit,, litwo 27, cap. 32, folio 400
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“Las moscateles dan dolor de cabeza, y
quien quisiere que no sean tan dariosas, tenga-
las primero en agua !Frm un rato, y _m'rrhl'm gran
parte de aquella furiosidad, o esten cogidas con
la fria de la mariana. Todas las wvas para comer
han de ser cogidas con la frescura de In
mariana, o tenidas en agua fria un rato, ™"

Las descripciones de Herrera son mas
precisas y completas que las de sus prede-
cesores. Es el primer autor que permite
comparar e identificar las variedades anti-
guamente descritas con las actuales. Son
muy interesantes las referencias que hace a
los vinos obtenidos, ya que muchas de las
caracteristicas que menciona siguen desta-
candose en los actuales.

Josern ANTOMIO VALCARCEL

Damos un salto de casi dos siglos en el
tiempo y nos aproximamos a la cuenca
mediterrinea para encontrarnos con el pri-
mero de los autores de la Escuela de
Levante. Se trata de Joseph Antonio
Valcircel, miembro activo de la Sociedad
Econdmica de Amigos del Pais de
Valencia, y autor de obra “Agricultura
General”"™, escrita en  diez tomos entre
1765 y 1799.

Nos situamos en una coyuntura histo-
rica y cultural nueva, en plena llustracion.
El hecho de que nuestro autor sea miem-
bro de la Sociedad Economica de Amigos
del Pais de Valencia nos puede dar una
idea del talante intelectual y el compro-
miso con los valores de la llustracion, en lo
que respecta al desarrollo econémico y el
papel que en ese desarrollo tiene la
Agricultura. De hecho esta obra se puede
encuadrar en la abundante tratadistica de
los agraristas de la llustracion.”

Para los llustrados, en su idea de de-
sarrollo econémico adquiere importancia
fundamental el desarrollo de Ia agricultura,

" VALCARCEL, |.A.: “Agricultiura General” v Gobierno de la Casa de Caimpo™, Valencia, 1791
" MARCOTO, 1.V “Historia de fa Agroviomia™ Madrid 1996, Pp 243 v ss.
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que debe superar las técnicas y modos de
trabajo heredados de la tradicion y reno-
varse buscando un aumento de produccion
que, por otro lado, era cada vez mis nece-
sario para abastecer a una poblacion cre-
ciente. En esta linea se inscriben los nume-
rosos intentos legales de reforma agraria,
que pasaban por un aumento de la superfi-
cie cultivada, una reforma en las estructu-
ras de la propiedad de la tierra, asi como la
introduccion de los cultivos més producti-
vos. En la misma linea hay que considerar
las teorias de la Fisiocracia, que hacian resi-
dir en la tierra, y por tanto en la agricultura
la riqueza de las naciones.

De estos planteamientos participa ple-
namente la obra de Valcdrcel, quien en su
obra, todavia generalista, plantea la reno-
vacion de métodos de cultivo.

En el tomo VI escrito en 1791 Valcarcel
escribe sobre la vid v el vino. En una pri-
mera introduccion define la Vitis vinifera v
la diferencia de las Vitis silvestris o

FVALCARCEL, |.A. Op. Cit, pig. 16.
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Labruscas a las que denomina parrizas
como nombre vulgar. Basindose en las
descripciones de Herrera (1513) escribe
sobre trece variedades. Posteriormente
menciona las variedades cultivadas en el
“Reyno” y menciona en Malaga ocho
variedades, en Aragon seis, en Navarra
otras seis y en Valencia menciona de forma
mas exhaustiva veintiocho variedades. Sus
descripciones se centran en los racimos y
bayas v en las caracteristicas agronomicas
y enoldgicas de cada variedad.

Define tres tipos de Moscatel: el
Comuin, el Violado y el Romano. Del
Moscatel Comun hace una descripcion
similar a la de Herrera y el Romano lo
define como Moscatel de Mailaga o
Moscatel Gorron con el que “hace excelente
vine: y de estn uva se saca tambicn buena
pasa”.

Del Moscatel Violado informa de
manera contradictoria, en la pagina 16
escribe:

“El violado lamado en Valencia Uridiel o
Vedriel 6 Moscatel Vidriel 6 Midriel 6 Royal,
porque su color tra d rubio, es una uva pequeia
y redonda: tiene ¢l racime apiniado, y la pulpa y
pielecita 1i hollejo de su grano son Hernos, aun-
quie mas firme que los de moscatel comun, con el
jugo no tan dulce. Su cepa se ha de defar alta, y
por eso prueba bien en parra: echa pocos sar-
mientos, que se inclinan d terra, sus nudos son
muy espaciosos, con la madera robisca y swave
de cortar; y su hoja es de las menores con
muchos cortes, algo blanquizca: quiere tierra
ligera. Esta wva es buena de comer, pero no de
guarda, y viene despues del moscatel ordinario:
por st hace buen vino, y es la principal de las
especies de wva de que se forma el vine rancio de
la Cartuja de Portaceli de Valencia, que se dird
en su lugar.”"

En la pigina 40, describiendo los dife-
rentes Moscateles que se encuentran en
Europa cita, El Moscatel Blanco o de
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Frontoian que sirve para vino, mesa, confi-
tura y pasas, Moscatel Blanco temprano del
Pramonte, Moscatel acoralado, Moscatel negro,
Moscatel Ribezate, Moscatel fargo o Palido
almizcleno de Alejandria ¢ de Italia. De este
comenta que se emplea como uva de mesa
y para confitura, no siendo bueno para
vino, Moscatel de Orleans ¢ San Mesmin,
Moscatel de Jesiis, ademas describe el
Moscate! Vielado de la hi;_:llit']'lh_' forma:

‘vs de un negro muis claro y de los mejores:
tiene los racimos muy largos v poblados de gra-
nos gordos muy almizclados”

Como podemos comprobar, ambas des-
cripciones del Moscatel Violado no coinci-
den ni en el color de la uva, ni el tamano de
la baya, ni la compacidad del racimo. Esto
nos demuestra que a finales del siglo XVIII
no existian descripciones ampelogrificas
totalmente fiables v precisas que puedan
servirnos para la comparacion con las des-

cripciones actuales.

el vino de Moscatel, Valeircel comenta
lo siguiente:

“Se hace otra suerte de vino, que Naman
Muscat o moscatel: se reduce d que en estado
pien madura fa wva, en la fuerza del sol se
cogen partes iguales de moscatel comun, de for
callada L] de tir; Iy se t':{:'t]thf todo lo demids
explicado. Con moscatel solo se saca un exce-
fente vino en esta forma;: en estando el moscatel
en su perfecta maduréz, se cortan los bastagos
en sus racimos, y se dejon asi al sol por dos
dias, con fo que la wva adquiere el mas alto
grado de dulzura, pues con el jugo del sar-
nmuento se acaba de lf’l'nl'_f;!'fl.'l;l"”i”'.' '] J‘II:"\j':'“l'_“ de
desgranada y sin escobajo se pisa y prensa; y de
esta manera sale el vino mas exquisito”,

Valcircel da mucha importancia a los
vinos obtenidos v menciona varios tipos
La obra
Valcarcel, ademas de tener varias impreci-
siones, se centra exclusivamente en las

de elaboraciones locales. de

CLEMENTE. 5.: Oy, Cit, pag 13 v 91 (nota final del cap, IV)

variedades de Valencia, Aragon, Rioja,
MNavarra y Milaga, por lo que su obra atn
no nos presenta una vision global de las

variedades cultivadas en Espana a finales
del s. XVIIL.

Simon DE Rojas CLEMENTEY RURBI
Comprobamos a la luz de estas referen-
clas que los comentarios son meramente
descriptivos, poco sistematicos y muy gene-
rales, de acuerdo con las exigencias cultura-
de cada momento. El panorama
empieza a cambiar con la obra
Clemente, “Ensayo sobre las variedades de
la vid comiin que vegetan en Andalucia”,
publicada en Madrid en 1807, que consti-
tuye tal vez el primer estudio riguroso de
caracterizacion vid,
siendo quizds el primer tratadista espanol
en utilizar el término Ampelografin

les

1.11.'

de wvariedades de

Clemente aglutina en su persona la
influencia de tres de las cuatro Escuelas
Ampelograficas que estamos analizando.

Estatua de Clemente, Real
Jardin Botinico de Madrid
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Emparrado del Real jardin
Botanico de Madrid
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Sin duda es integrante de la Escuela
Andaluza de ampelografos, va que trabajo
durante un largo periodo de tiempo en
Sanlucar de Barrameda, aunque por otro
lado no seria erroneo considerarlo como ¢l
antecesor junto con Herrera de la Escuela
de Centro, ya que fue director del Jardin
Botanico de Madrid, donde establecio la
que sin ninguna duda seria la primera
coleccion ampelogrifica, empleando el
emparrado disenado por Gomez Ortega
Ademas, nacid en Chiva (Valencia) por lo
que dedica cierto interes en describir las
variedades de su tierra natal

La COLECCION DE VARIEDADES DE VID DE"EL EMNCIN

Clemente ¢s un estudioso preocupado
por el avance de las ciencias y su aplica-
cion en cuestones economicas. Por ello,
muy influenciado por Linneo, supera los
para
introducir claves sistematicas mucho mais

metodos dq_*m;ri].'rtirn:- anteriores
rigurosas. Esto nos lleva a hablar de un
método nuevo de descripeion de varieda-
llamado

des de wvid, que hemos

Ampelografia Sistematica.

Simon de Rojas Clemente publica su
“Ensayo sobre las variedades de la vid
comun que vegetan en Andalucia®, en
1807; esta obra se realiza gracias a las suge-
rencias de don Francisco Theran, inten-
dente de la provincia de Cadiz, “haciendole
e que serm s intleresante conocer las castas
ide nva gue dan exquisitos vios del Cabo y
Tokay"™, que seguir investigando en
moluscos o plantas de las playas gadita-
nas, (ue eran su dedicacion previa. Asi, en
la vendimia de 1803 toma los datos de
campo para en 1807 publicar su magnifica
obra que fue traducida al frances, aleman,
inglés y latin por los mis acreditados agro-
nomos de la época. En la introduccion de
su obra encontramos ecos de su formacion
ilustrada, como es su fe en la razon y el
progreso. Valora especialmente la tarea de
los cientificos e investigadores pero critica
la erudicion de los botanicos y su despre-
cio por la agricultura, que ¢l considera mas
provechosa. Busca en sus trabajos una uti-
lidad que se muestra en su pensamiento y
en sus descripciones:

" ;No es mus claro que mientras no lengamos
exactas deseripeiones de los viduenios cultivados
et diversos paises ignoraremos los que nos faltan,
Mir H'HII'J":'.I?hh aprecur o ||IH:' lenemns, NMos Sera
dificil o imposible imitar los buenos vines extran-
geros, quando tal vez adquirida la casta que los
da, Hegariamos por la superioridad de nuestro
clima a ser los drbitros de su comercio?”

al afan por la utilidad de sus estudios
se plasma en el :':1|1|11|1n primere de su

RUBIO, 5: ~Biografin del salio nnturalista v oremtaliste oalencirea 0, Stomin de Rojes Climente y Bubio™ . Vildencn, 1991

CLEMENTE. 5. Op. Cit., Introducciin, pag. X1
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obra: al analizar los terrenos de Andalucia
donde se cultiva vid comiin, plantea unas
“Deducciones economicas”, donde propone
no regar las vinas, defendiendo como cri-
terio de calidad de los vinos su gradua-
cion alcoholica. Tal preocupacion por la
calidad goza de plena actualidad, al igual
que la siguiente afirmacion:

“pero también es wna verdad reconocida
generalmente en toda Europa, hasta por los
mds risticos virieros, que en este caso se com-
pensa sobreabundantemente el déficit de la can-
tidad con lo exquisito de la calidad"

Especialmente interesante es el capitulo
IV, donde realiza una revision bibliografica
exhaustiva y critica sobre los autores que
han descrito variedades de vid. Cita 25
autores espanioles, franceses, ingleses e ita-
lianos vy sus obras. En cada caso menciona
la fuente bibliografica, con su lugar y fecha
de edicion, el nimero de variedades estu-
diadas, los caracteres descritos y la valora-
cién critica sobre dicha descripcion. Casi
todas le resultan poco satisfactorias, con
excepciones significativas: Columela, Ebn
Elawan {0 Abu Zacaria, tinico autor arabe
citado, aunque no por su calidad), Alenso
de Herrera, Du Hamel o el Diccionario de
Rozier. Quien segtn Clemente logra des-
cripciones de alta calidad es Boutelou, con-
temporineo suyo, a quien brinda gran
admiracion. Tal gusto por la documenta-
cion y el rigor cientifico nos descubre a un
intelectual cultivado, afin con los plantea-
mientos ilustrados del momento.

Clemente describe 119 variedades. Su
objetivo es clasificarlas y agruparlas en
XVI Tribus. Establece claves dicotomicas
para la descripcion de la cepa, sarmientos,
hojas, flores, racimos y uvas, Estd muy
influenciado por la sistematica establecida
por Linneo en 1859. En cada variedad, ade-
mas de situarla en una Tribu, describe sus
Organos vegetales, los lugares donde se
cultivan, la calidad de los mostos obteni-

“ CLEMENTE. 5.: Op. Cit., cap. 1, pag. 23.

dos, las caracteristicas de cultivo y del vino
obtenido. Agrupa a los Moscateles
(Apianae) dentro de la Tribu XV. Como
caracteristica comun a todos ellos men-
ciona que son de "Uwvas almizclerias (con olor
y sabor parecidos al del almizcle)”, Cita cuatro
tipos: Moscatel Menudo Blanco, Moscatel
Menudo Morado, Moscatel Gordo Morado
y Moscatel Gordo Blanco.”

El Moscatel Menudo Blanco lo describe
como:

“Cepa delgada que brota pronto, Sarmientos
muchos, tendidos, muy desiguales en longitud,
delgados, rollizos, enteramente lampinios, de
color pardo-rojizo muy subido, muy blandos.
Hojas algo pequerias, algo irregulares, enteras o
casi enteras, con el seno de la base agudo, de
color verde algo amarillento bastante subido en
su parte superior, muy poco pelosas en la infe-
rior: dientes algo cortos. Racimos pocos, pequee-
rios aovado-cilindricos, muy apretados, sin agra-
cejo, pezén algo lerioso y rara vez acompariado de
tamborilete. Uvas pequerias casi iguales, muy
obtusas, con la superficie iqual, bastante duras,
bastante carnosas, de sabor muy dulce empala-
goso, muy tempranas, se pudren pronto.”

De esta variedad menciona dos sinoni-
mias: Moscatel Morisco o Fino cultivado
en Malaga y Moscatel Comun cultivado en
Ocana. Ademds menciona que esta varie-
dad se cultiva en Sanlicar, Xerez,
Trebujena, Arcos, Espera, Paxarete, Conil,
Tarifa, Motril y Sobas. De su vino dice:

“Esta es la variedad que da mejor vino mos-
catel. El de Milaga se hace con una sexta parte
de su uva y cinco de la del Ximenez"

De la ingestion de sus uvas contradice
la teoria de Herrera respecto a los dolores
de cabeza que produce el exceso de uva
comida y apunta:

“Puede que la woa moscatel por ser tan azu-
carada fermente alguna vez mas bien que

TCLEMENTE. 5.: Op. Cit., 2% parte, 27 seccion, pgs. 225 v siguientes
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ofras en los estomagos muy débiles, y pro-
duzca en tal caso alguna de las incomodidades
quie se le han atribuido. El hombre sano que
digiera regularmente puede comerla sin
recelo”.

Las descripciones de Clemente son las
primeras descripciones de variedades de
vid que se realizan de forma sistematica,
describe todos los drganos de la planta; de
las variedades principales menciona el
empleo mas adecuado para cada variedad:
vino o consumo en fresco o pasas; de algu-
nas describe aspectos agronomicos o apti-
tudes medicinales. Los agrupamientos de
las variedades en Tribus nos permite en la
actualidad tratar de identificar los parenta-
les comunes para cada uno de los grupos.
Es el primer autor que define todos los
tipos de Moscatel que se cultivan en la
actualidad y sus descripciones son compa-
rables a las que realizamos doscientos anos
después. Sin ninguna duda, aunque el
titulo del libro menciona la region anda-
luza, el libro de Clemente puede conside-
rarse la primera obra de ampelografia
espanola.

EpuarDO ABeLA Y SAINZ DE ANDINOD

Directamente vinculado con el método
sistematico de Clemente, hallamos a
Abela, experto ampelografo andaluz que
es contempordaneo a la plaga de filoxera,
cuyos efectos va perfilamos anteriormente.
Dada su vinculacién con la obra de
Clemente, le situamos en la Escuela
Andaluza, si bien cabe resefiar que su obra
se¢ edita en Madrid en 1885, por lo que
ejerce una notable influencia sobre la
Escuela del Centro.

Abela es el autor de “El libro del
Viticultor”™, cuyo titulo completo es
“Breve resumen de las practicas mas utiles
para cultivar las vinas y fabricar buenos
vinos, Produccion y comercio vinicola,
Clasificacion y sinonimia de las vides”. Se

LA COLECCION DE VARIEDADES DE VID DE “EL EMCINT

publica en 1885, por lo que nos situamos a
fines del XIX, tras la aparicion en Espana
de los primeros brotes de la filoxera. Lo
primero que nos llama la atencion del
titulo es la variedad de aspectos que
abarca la obra. Ya no es un tratado general
de Agricultura, sino una obra especifica de
vitivinicultura que recoge aspectos agro-
nomicos v comerciales. El apéndice sobre
las especies v variedades de vid es el tra-
bajo de un verdadero ampelografo.

Abela fue un importante personaje en
una Espana que esta en plena moderniza-
cion economica. Aunque con retraso,
Espana va ha iniciado la industrializacion
y la expansion del ferrocarril. De hecho, la
agricultura, y especialmente la viticultura,
es uno de los sectores mis beneficiados por
¢l ferrocarril, va que abaratd de forma
espectacular los transportes nacionales e
internacionales. Al respecto, afirmamos
con Garcia de Cortazar” que desde 1860 la
viticultura se erige en sector pionero de la
modernizacion agraria, asaltando las terti-
les vy poco aprovechadas tierras de La
Mancha, La Rioja, Cataluia y Valencia,
hasta llegar al periodo 1877-1893, auténtica
edad de oro del vinedo, crecido con el
impulso de las exportaciones a Francia,
que entonces estaba siendo victima de la
filoxera. Cataluna y Valencia resultan, por
su cercania, las mas favorecidas, sin que
falte el efecto benéfico en los caldos man-
chegos y riojanos.

De su “Libro del Viticultor”, analizare-
mos el apéndice sobre las especies y varie-
dades de vid, donde se estudia la clasifi-
cacion del género Vitis haciendo especial
mencion a las sinonimias mas conocidas.
En dicho apéndice se muestran ya las
principales preocupaciones de esta cien-
cia: la rigurosidad en las clasificaciones, la
precision de las descripciones v la rele-
vancia de las sinonimias, Parte de las difi-
cultades del estudio ampelografico: las

* ABELA, E: " El Litro del ooticultor. Breve resumen ae lis prifcticas s itdes paro coltioar las eoias v fobracar facsos oimos
Produccion y comercio ofticola, Cliesaficacidn y simonimi de fas oides”™. Madrid, 1885
'GARCIA DE CORTAZAR, F Y CONZALEZ VESGA, .M. “Breow hestorar de Espafa”, Allanza Edi, Madrid, 1993, " 475,
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exageraciones historicas de quienes han
escrito sobre el tema, las variaciones que
la climatologia produce en las plantas, o
los errores de lenguaje acumulados, para
justificar la necesidad de hacer un estudio
riguroso como el que ¢l se propone.

Entre las numerosas fuentes que maneja
Abela estin el Tratado de Herrera, en la
edicion de la Sociedad Econdmica Matri-
tense de 1818 anotada por Clemente (la
obra de este autor que hemos analizado) v
el Catilogo de Rovasenda. A partir de
ellas, se propone sistematizar la forma de
describir variedades; insiste en la necesi-
dad de incorporar el nombre vulgar de
cada variedad, profundizando en la
importancia de las sinonimias. Partiendo
del trabajo de Clemente, aclara y rectifica
lo que queda dudoso, anadiendo siete
variedades tintas, con lo que se alcanza un
total de 126 descripciones.™

Sus descripciones no son homogéneas,
pues hay variedades con mucha informa-
cion y otras son una mera mencion. En las
miis completas hace una breve descripcion
de los érganos vegetativos de la planta v
anade una minuciosa relacion de las dife-
rentes sinonimias, senalando el origen de
la variedad vy los lugares donde se cultiva
en E:‘.paﬁa. En ﬂlgl,.l nos Casos No Son correc-
tas sus afirmaciones sobre sinonimias ni el
origen de la variedad. Sus descripciones
aparecen clasificadas por un nimero que
¢l asigna a cada variedad, el nombre latino,
¢l nombre vulgar v, entre paréntesis, el
codigo asignado por Clemente.

Abela describe los dos tipos de
Moscatel: el Menudo y el Gordo”. El
Moscatel Menudo Blanco lo clasifica como:
"40. Generosa.- Vg. Moscatel menudo blanco
(101)" y lo describe como:

“Sarmientos muchos, tendidos, desiguales
en longitud, deleados, rollizos, enteramente
lampirios, de color pardo rojizo muy subido y

" ABELA, E: Op. Cil., pg 225
"ABELA, E: Op. Cit., pg .246-247
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muy blandos; hojas algo pequenias, enteras o
casi enteras; wvas redondas y doradas. Es ln
variedad que da el mejor vino moscatel, culti-
vada en Jerez, Sanhicar y muchos pueblos de la
provincia de Cidiz. S¢ conoce como Moscatel
morisco fino en Malaga. En algunas partes la
llaman Moscatel castellano y en otras Moscatel
comiin, como sucede en Madrid, reconocién-
dose su existencia en gran parte del territorio
de la Peninsula. Con el nombre de Moscato
bianco ordinario se cultiva en Cerderia, Luca y
Siracusa.”

Abela, basandose en las descripciones
previas, realiza una minuciosa revision
bibliogratica, que nos permite de forma
rapida poder comparar unas variedades
con otras. De cada variedad menciona
donde se cultiva y las diferentes sinoni-
mias que se conocen.

BUENAVENTURA CASTELLET

En la Escuela de Levante hallamos los
trabajos de Castellet, que escribe en 1886
“VITICULTURA Y ENOLOGIA o trabajo
sobre el cultivo de la vid y los vinos de
Espana”. Podemos enmarcar esta obra de
finales del XIX en la importancia que el
cultivo de la vid esta experimentando en
Levante. En estos momentos el vinedo
espanol se beneficia de una coyuntura
peculiar, que ya se ha mencionado ante-
riormente: la plaga de filoxera ha apare-
cido ya en Francia y estd empezando a
reducir la produccion viticola francesa de
forma preocupante. La demanda de vinos
franceses va a ser reemplazada por pro-
ducciones espanolas, dada la afinidad
tanto climatica como varietal, e incluso se
generalizan formas de elaboracién viticola
a imitacion de las francesas. Esto tiene
especial incidencia en la comarca riojana,
pero también alcanza a comarcas como la
de Levante.

En efecto, el retraso con que la filoxera
ataco los vinedos valencianos, hace que en
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estos anos Valencia se convierta en uno de
los mayores centros de produccion y
exportacion de vinos, constituyendo lo que
Piqueras™ llama una auténtica Edad de
Oro de la viticultura valenciana, va que la
exportacion provocé una importante
subida de precios, y ello supuso un
aumento significativo de la superficie cul-
tivada. Podemos suponer que esta coyun-
tura fue pasajera, y cambio de forma radi-
cal unos anos mas tarde cuando la filoxera
se extendio también en esta zona.

En este contexto situamos la obra de
Castellet. Destacamos el capitulo 11 “Cepas
preferibles para la obtencion de buenos
vinos” menciona las mejores zonas euro-
peas para la produccion de vinos de cali-
dad, también comenta sobre las sustitucio-
nes varietales que se producen en dichas
comarcas para aumentar la produccion de
uva en detrimento de la calidad (riqueza
de azucar). Menciona trece grupos varieta-
les, fundamentalmente de las regiones
andaluza y levantina.

Del Moscatel, Castellet cita las subvarie-
dades del mismo: unas para pasas de
Malaga, otras para mesa, el moscatel gordo
blanco o el moscatel morado y moscatel menudo
Manco. De ambas variedades menciona:

“se¢ dan en la costa de Levante, y en otras
comarcas de Catalusia, suministran igualmente
preciosos vinos mds o menos dulees y aromidti-
cos seguin la composicidn quimica del suelo,
clima y demis circustancias locales. Atendidas
las ventajas que la aclimatacion de dichos
viduerios puede proporcionar a la industria
vinicola, nos prometemos un pronto y decidido
estimulo de parte de los propietarios para intro-
ducirlos y propagarlos en sus viiiedos, sustitu-
yendo con ellos a diferentes castas groseras que
prmflin‘;'?l caldos de inferior calidad” >

La obra de Castellet no es propiamente
una obra ampelografica pero si define una

" PIQUERAS, | Op. Cit., pag. 2540

* CASTELLET, B “Viticnltirn v Enologin o frabajo sobwe of culfioe de be ond v los oines e E<paiia

P 414,
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serie de parametros interesantes a la hora
de valorar una determinada variedad desde
los aspectos agronomicos y enologicos.

Victor Cruz Manso De ZUNIGA Y ENRILE

Victor Cruz Manso de Zuiiga es ¢l pri-
mer representante de la Escuela Riojana de
Ampelografia, cuyo trabajo vamos a anali-
zar. Pero para valorar su importancia,
debemos antes resefiar la importancia del
ataque de filoxera que devasto el vinedo
espanol desde finales del siglo XIX. Y ello
es fundamental, dado que Manso de
Zuniga es, junto con Garcia de los
Salmones, uno de los personajes mas com-
prometidos en el estudio y valoracion de
los danos producidos por la plaga v en la
reconstruccion del vinedo espanol a partir
de portainjertos americanos.

Como ya se indico, la plaga de filoxera
ataco de forma virulenta gran parte del
vinedo europeo, primero en Francia y
mas tarde en Espana. Aparte de las conse-
cuencias econdomicas, que supone la
muerte de enormes cantidades de cepas,
siendo la viticultura uno de los sectores
mas productivos del campo espanol,
debemos valorar las consecuencias a nivel
cientifico de la plaga.

Una de ellas es la desaparicion de gran
numero de variedades autoctonas de la
Peninsula, que no resistieron el ataque de
filoxera. Es evidente que esta circunstancia
planteara un reto para los cientificos del
momento, de forma que su primera preo-
cupacion es abordar de forma precisa la
identificacion varietal.

Por otro lado las autoridades agronomi-
cas son rapidamente conscientes de la gra-
vedad del ataque. Se plantean dos lineas de
actuacion paralelas e igualmente importan-
tes: la primera es proteger el vinedo que no
ha sido afectado vy frenar el avance de la
plaga; en segundo lugar es fundamental

Valencia, K. Otrtega, 1856,
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reconstruir el vinedo que ha sido dafado.
Para ello no se ahorraran esfuerzos: se pro-
hibe en 1875 importar vides extranjeras; se
crean en 1881 tres Estaciones antifiloxéricas
para investigar la plaga; se disena en 1885
el Plan técnico-administrativo para la
reconstruccion del vinedo; se incluye
Espafia en 1891 en el Convenio internacio-
nal antifiloxérico de Berna. Los expertos
investigan la forma mas rapida de acabar
con la plaga y reparar sus efectos, conclu-
yendo que la tnica medida exitosa es
reconstruir el vinedo afectado a partir de
especies americanas resistentes a la filo-
xera, llamados portainjertos.

Manso de Zidiga (1855-1934)%, inge-
niero agronomo, investigador, estudioso y
ampelografo de gran relevancia, fue un
gran impulsor de la Estacion Enologica de
Haro, creada en 1892, de la cual fue direc-
tor entre 1893 y 1921. Desde ella dirige la
reconstruccion del vinedo riojano filoxe-
rado. Para ello centra sus estudios en las
variedades riojanas, siendo el primero en
hacer descripciones sistemiticas de las
mismas. Estudia igualmente sobre la poda
v el abonado de la vid vy tipifica los dife-
rentes vinos varietales. Todo ello, reflejado
en publicaciones de caricter cientifico y
divulgativo, hace de él uno de los mds
insignes personajes de la ampelografia
nacional. Desde 1921 lo encontramos como
director de la Estacion Enolégica Central,
donde abre nuevas lineas de investigacion.

En su obra “Memoria Anual de la
Estacion Enologica de Haro” de 1905, des-
cribe doce variedades cultivadas en la zona,
entre ellas la Maturana Blanca que actual-
mente se esta reintroduciendo en La Rioja
gracias a las plantas que en su dia recolecté
el citado autor. En sus descripciones incluye:
sinonimias, bibliografia, historia y origen,
area geografica donde se cultiva, caracteris-
ticas de cultivo, vinificacién de la variedad vy
descripcion ampelografica de cepa, yemas,
ramas, hojas y fruto. Su objetivo es dar a

conocer las variedades en un sentido global,
dado que la filoxera podia hacer desapare-
cer parte de la riqueza varietal espanola. Por
ello hace mucha incidencia en las sinoni-
mias o el origen de las variedades y realiza
una exhaustiva revision bibliografica.

Describe el Moscatel de la Tierra o
Moscatel Comiin. De su origen comenta
que es confuso pero que

“se encuentra formando parte de viiias
viejas”.

De su area de cultivo dice:

“se encuentra cultivadn  aisladamente,
siendo el caso mils general, hallarla intercalada
enttre otras variedades de woas Mancas, en las

laderas y partes altas”.

De las caracteristicas de cultivo reco-
mienda plantarla en

“suelos altos, secos y ventilados".

De sus comportamientos fenologico y
agronomico apunta:
P

“La foliacidn del Moscatel de la Tierra se
imicia en los primeros dias del mes de mayo,

" HIDALGO, L2 “Onece disstacadas figiras histdricas de b viticiltura espaitola”™, Universidad de La Rioja., 1996; pg 1314

Descripcion de Moscatel de
Zamara, hecha por
Micolas Garcia

de los Salmanes, 514,

47



Manuserito de Nicolis Garcia
de los Salmones sobre
variedades cultivadas en
Madrid 1914, obra inidita
conservada en la coleccion de
“Bl Enein”.
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madurando la uva a fines de agosto. Su fertili-
dad no es grande. Es una planta sensible a la
accion de los mohos y del oidium”.

De sus uvas y vino comenta:

“Por su agradable uva, de sabor dulce y aro-
mitico se utiliza el fruto para verdeo, en mez-
cla con la Malvasia se emplea para elaborar el
vino dulce denominado Supurado porgue las
uvas se dejan supurar o secar un poco antes de
vinificarlas. Este es el uso mds general del
Moscatel en especial en el pueblo  de
Labastida”.

La descripcion que hace de esta varie-
dad es:

“Cepa de regular robustez. Yemas: pequenias,
redondeadas con borra en su vértice. Hojas jove-
nes, rugosas, amarillo rojizas por el haz y blan-
quisimas por el envés. Ramas finas y erguidas,
verdes o rofizas en su base; sarmientos con entre-
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nidos cortos de color pardo oscuro. Hojas
medianas, orbiculares, lisas, dfilas en ¢l haz y
enves, de color verde bastante intenso en ¢l haz;
senos poco manifiestos o nulos, cafida de hojas no
temprana, y amarillea uniformemente antes de
desprenderse. Racimos: pequenios, cilindricos.
Grano; nuis bien pequerio igual, redondo, apre-
tado, amarillento dorado, con pecas, hollejo fino;
pulpa consistente, blanca; zumo, muy dulce y
espeso” !

Las descripciones de Manso de Zuniga
tienen un marcado caracter descriptivo de
la variedad de vid como algo global,
desde el aspecto botanico, agronomico y
enologico. Son las primeras descripciones
que abordan en profundidad el estudio de
unas pocas variedades que se encuentran
en una region concreta, en este caso La
Rioja, v que pueden desaparecer por el
ataque de la filoxera. En esta etapa se pro-
ducen estudios de caricter local que se
combinan con otros de caracter mas
nacional.

MNicoLas Garcla De LOs 5

Es claramente el fundador de la
Estacion Ampelografica Central, aunque
basa sus estudios en las investigaciones
de sus antecesores Alonso de Herrera,
Clemente v Abela. Nicolas Garcia de los
Salmones (1865-1942) es coetaneo de
Manso de Zuniga y por tanto directa-
mente comprometido con el estudio y la
reconstruccion del vinedo postfiloxérico.
Desarrolla su vida profesional de ampe-
lografo, directamente vinculada a la
plaga filoxérica. Pero quizd sea intere-
sante resefar que en la figura de Garcia
de los Salmones encontramos a un estu-
dioso especialmente preocupado por el
tema de la caracterizacion v conservacion
de variedades de vid. Logra nuestro
autor compaginar los trabajos de investi-
gacion, la experimentacion practica v la
docencia. Desde 1904, fue director de la
Estacion Agropecuaria de Navarra desde
donde dirige la reconstruccion del vinedo

Al MOMNES

" MANSO DE ZUNIGA, V.C.: “Memoria Annal de la Estaciin Enologicn de Haro®, 1905; pg, 56-58
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de la region. Alli establece una impor-
tante coleccion ampelografica en distin-
tos campos experimentales para estudiar
los portainjertos americanos y el abonado
del vifiedo. Establece wvarios viveros
regionales de vides americanas para estu-
diar su adaptacion al terreno espanol,
buscando soluciones eficaces para recu-
perar el vifiedo afectado®.

De 1914 a 1931 es director de la Estacion
Ampelografica Central en Madrid, donde
continua sus estudios ampelograificos y su
preocupacion por recoger la mas amplia
variedad de material vegetal autdctono.
Una de sus principales tareas es reunir en
Madrid una amplia coleccion de uvas de
mesa y vinificacion y establecer viveros de
vid para suministrar material vegetal a los
viticultores interesados o necesitados, Este
es el origen de la coleccion de vides que se
encuentra actualmente en la Finca de “El
Encin”, en Madrid. Esta tarea de investiga-
cion tiene su complemento idéneo en la
tarea docente como profesor de la Escuela
de Peritos Agricolas de Pamplona v como
director de la Escuela Profesional Agricola
de Navarra.

Las caracterizaciones de Garcia de los
Salmones son muy similares a las de
Manso de Zaiiga y describe la zona prin-
cipal de cultivo, el vigor de la cepa, el
brote, sarmiento, hojas, flor, fruto y época
de vendimia. En esta obra no hace refe-
rencia en cada ficha al tipo de vino obte-
nido pero si realiza una publicacion en el
Congreso Internacional de Viticultura de
Pamplona de una amplia gama de los
vinos obtenidos en las diferentes zonas
vitivinicolas espanolas, que le sirven de
complemento.

La obra que comentamos es una obra
inédita que se encuentra en los archivos de
la coleccion de “El Encin” y que no fue
publicada por no encontrarse finalizada a la
muerte del autor. De sus hojas manuscritas

“ HIDALGO, L. Op, Cir., 199; p . 11-13.

citaremos la descripcion de la variedad
Moscatel de Grano Gordo en Granada v el
Moscatel de Grano Menudo en Zamora.

La descripcion del Moscatel de Grano
Gordo la realiza de la provincia de
Granada:

“Brote:
Capullo: Tipico verdoso, blanguecino,
acumines granate,
Primeras hojitas: De brote acaramelado
granate (acumines). Brota tarde.

Sarmientos: Yemas gordas apuntadas bien
sefialadas, lo que no da el de grano
pequerio, escama cerrada. Porte poco
erguido, madera plomiza-rojiza, algo
acodada, sarmientos amarillentos des-
iguales, lampirios, blandos.
Entrenudos cortos, nudos salientes
aplanados, ramos tipo Garnacha por
la forma de la yema y aplanado.
Zarcillos: Ramosos, opuestos a las
hojas, bi y trifurcados

Hojas: Sen las hojas de esta variedad
medianas, de dentade tipico corto
agudo, y ldbulos rasgados de tres picos
triangulares mds sefialados (lobulos),
pocos marcados los otros dos lobados
(poca escotadura). Tipico conjunto
foliar limpio al mosaico con pintas
blanco-amarillentas (puntitos) fondo
verde (verde-amarillo resulta asi);
escotadura poco ancha.
Peciolo carminado intenso (que no
tiene otro Moscatel).
Seno peciolar en "V estrecha.

Fruto: Es uva algo tardia, muy buena para
mesa 2V mitad de septiembre.
Racimo: Gran racimo alado, acodado
al pediinculo fuerte, gordo, no muy
lefioso, verdoso, no carminado, sino
verdoso, pendulante.

Uva: Media, blanca, gorda elipsoide, alar-
gada, muy “muscat”, aceitunada, gra-
nos unidos; pedicelos poco verrugosos y
anillo poco seftalado, verdosillo. hollejo
fuerte. Da racimillo de cencerrén.”
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Se refiere a Moscatel de Grano Pequeno
en Zamora vy comenta:

“Describir aqui el Moscatel no tiene objeto,
pues no es su Provincia tpica. Ello se hace con
detalle en las provincias de Levante. El Moscatel
es muy cultivado en toda esta Region (Lean,
Valladolid, Palencia etc.) pues hay muchas
variedades del mismo, o modalidades mejor.
Asimismo hay superposicion de nombres (los
Mollares, el Mantiio Castellano, efc.) que vienen
a ser los de grano pequerio de la misma familia.”

El Moscatel de Grano Pequeno lo des-
cribe de la siguiente manera:

“El de grane pequeiio, tipico dorade de raci-
mos alados y cilindricos, madera rojo sucia,
yemas menos apuntadas que el de grano gordo,
y varas mads rechas de nudos menos salientes
tamibien v que madura antes que el gordo™

Las descripciones de Garcia de los
Salmones respecto a las de Manso de
Zuiiga, tienen caracter mas nacional, no
responden a problemas locales, por lo
tanto su vision es mas amplia. Si se consi-
deran ambas descripciones, no son facil-
mente comparables y junto con las poste-
riores de Janini, se observa que era
necesario la aparicion de descriptores para
unificar los criterios de las caracterizacio-
nes y asi poder comparar las descripciones
realizadas en los distintos Centros.

Cabe destacar la descripcion que hace de
las hojas de Moscatel “Tipico conjunto foliar
limpio al mosaico con pintas blanco-amarillen-
tas (puntitos) fondo verde (verde-amarillo
resulta asi)” ya que ningun descriptor recoge
esta caracteristica y se da inicamente en las
diferentes variedades de Moscatel. El hecho
de incluir este caracter al describir la varie-
dad Moscatel demuestra que Garcia de los
Salmones era un gran ampelografo que
conocia muy de cerca las variedades culti-
vadas en Espana y dominaba los conoci-
mientos botanicos para realizar dichas

“TIQUERAS, |. « Oy, Cit. Pag 292
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caracterizaciones. Su obra quedo inédita va
que cuando su hijo Luis Garcia de los
Salmones estaba preparando v ordenando
los manuscritos de su padre le sobrevino la
muerte v por segunda vez quedo sin publi-
car. 5in duda, la informacion que recopilo
Nicolis Garcia de los Salmones hubiera
superado a cualquier obra de ampelografia
publicada hasta ese momento.

RAFAEL JANINI JANIN

De nueve nos introducimos en la
Escuela de Levante para abordar el tra-
bajo de Janini publicado en 1922,
“Resumen de Trabajos realizados desde el
1 de abril de 1921 al 31 de mavo de 1922
en la Estacion Enologica de Requena”, en
la que el autor realiza una descripcion de
los principales viduenos de la provincia
de Valencia. En dicha obra describe vein-
tidas variedades,

La coyuntura en la que podemos
encuadrar esta obra es comun a los auto-
res anteriores: Manso de Zaniga v Garcia
de los Salmones. Como era previsible, la
plaga de filoxera también afecto, si bien
con cierto retraso, al vinedo valenciano.
Se plantean por tanto la misma proble-
miitica que en el resto de Espana, y las
mismas exigencias para los expertos en
identificacion varietal. Desde la Estacion
Enologica de Requena se dirige la recons-
truccion del vinedo filoxerado, sustitu-
vendo las cepas autoctonas por plantas
americanas procedentes de viveros. Dada
la actividad viverista de esta comarca, la
produccion de planta americana fue un
reto  importante para abastecer la
demanda en otros lugares de Espana.

Como afirma Piqueras”, la reconstruc-
cion posfiloxérica suspuso una gran inno-
vacion en la viticultura valenciana. Pero la
coyuntura internacional, que fue benefi-
ciosa a finales del XIX, ya no lo es en los
primeros anos del XX, puesto que los pro-
ductores viticolas europeos va se han recu-
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Rafael janini Janini
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perado de los efectos de la filoxera, por lo
que la demanda internacional ha cam-
biado. El precio del vino ha bajado, tam-
bién por la aparicion de nuevos competi-
dores, y las exportaciones se reducen a la
cuarta parte de lo que habian sido. A esto
se anade que los agricultores valencianos
empiezan a sustituir los vifedos por plan-
taciones de naranjos y hortalizas, mucho
mas rentables, sobre todo en las comarcas
del litoral. Por ello el vifiedo valenciano se
refugia en las tierras del interior, especial-
mente en la comarca de Requena, donde
estd situada la sede de la Estacion enolo-
gica en la que trabaja Janini.

En su obra, describe dos variedades de
Moscatel, el “roma” que es el Moscatel de
Grano Gordo y el de Grano Menudo que lo
menciona como “Moscatellet Blanc o de Puzol”,

La descripcion que realiza del Moscatel
Roma es la siguiente:

“Es el moscatel mds extendido por la pro-
vincia, en vifiedos exclusivamente de moscatel
para pasa o para verdeo, comoe ocurre en
Gandia o en Sagunto, o para mistelas. En pocos
viriedos deja de haber unas pocas plantas de
moscatel. El moscatel romd (moscatel romano)
es planta de pequerio o mediano porte, de hojas
verde amarillentas, lustrosas y lampinas por el
envés, lobadas, de ensanchado seno peciolar, de
sarmientos rastreros de color castafio amari-
llento parduzco. Los racimos son mds que
medianos, casi ovalados, flojos. Las wvas son
grandes y ovaladas, de hermosos color blanco
verdoso-amarillento, dulces y aromiticas. Son
excelentes para el consumo de mesa. Dan mos-
tos que producen muy buenos vinos y muy
buenas mistelas. También se obtiene con este
moscatel excelente pasa. Es planta de brotacion
v de madurez correspondiente a época media”

Del Moscatellet Blanc hace la siguiente
descripcion:
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“Planta de mediano porte, hojas pequenias
casi enteras, lampifias por el envés, de color
verde mds bien claro, ancho seno peciolar.
Sarmientos rastreros de color castario. Racimos
pequerios de forma cilindro, ovalados y apreta-
dos. Uvas pequenas y esféricas, llenas de pulpa
dura y muy azucarada. Brotacion y madurez
precoz. Variedad poco extendida pero muy
apreciada, tanto para comer en mesa, como para
hacer vino.”™

Las descripciones de Janini son del tipo
de las de Manso de Zaniga: ambas se cen-
tran exclusivamente en las variedades
locales de sus regiones, las de Janini son
menos extensas, no profundizan en las
sinonimias ni en el origen de las varieda-
des. Comparando las tres descripciones de
principios del siglo XX observamos que
son muy dispares y no es ficil comparar-
las, por ello era necesario unificar los crite-
rios de descripcion mediante la creacion de
un descriptor para la caracterizacion de
variedades de vid.

JL_IAN MaARCILLA ARRAZOLA

Es continuador de la tarea iniciada por
sus antecesores, Manso de Zuniga y
Garcia de los Salmones, por lo tanto per-
tenece a la Escuela Ampelogrifica de
Centro. Juan Marcilla Arrazola (15886-
1950) es ingeniero agronomo desde 1910y
también esta directamente involucrado en
la reconstruccion del vinedo postfiloxe-
rico, si bien, su proyeccion se extiende
hasta mediados del siglo XX. La obra que
estudiaremos de este autor es uno de los
manuales universitarios de mas influen-
cia en la formacion de muchas generacio-
nes de agronomos. Se trata de “Tratado
practico de Viticultura y Enologia
Espanolas”.”

Su itinerario profesional™ se inicia en la
Estacion Enoldogica de Vilafranca del
Penedés, donde se especializa en microbio-

o ]ﬁNIN[r R. "Resymen de Tmhlr'@. retlizados desde o 1 ide ul'*rrf Jﬁ' f'ﬁ” il 31 de PR de 1922 en la Estacion '..rrvllfr‘-_l.:'lnr e

Requena™, 1922 Pag 12-16

" MARCILLA ARRAZOLA, |- * Tratado prictico de viticultura v Enologia esparfolas”. Madrid, 1942 (1* edicidn consultada)

Ediciones posteriores en 1948 y 1956
* MARCILLA ARRAZOLA, | Op. Cit., pig 18.
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logia. En 1915 es destinado a la Estacién
Ampelogrifica Central, cuyo origen ya
conocemos, donde colabora en los estudios
v ensayos de implantacion de portainjertos
americanos v profundiza en sus conodi-
mientos de microbiologia. Difunde sus
investigaciones como docente, en colabora-
cion con Garcia de los Salmones. En 1922
ambos publican “Quimica, Viticultura vy
Enologia”, antecedente directo de la obra
que analizamos. Desde 1924 Marcilla
ocupa la Citedra de Viticultura y Enologia
en la Escuela Especial de Ingenieros
Agronomos de Madrid, v mids adelante
imparte Catedra de
Microbiologia Agraria en la misma escuela,
de la que sera director en 1941-1950, En este
periodo se dedica a la investigacion vy
docencia universitarias, elevando el nivel
cientifico de dicha escuela.

clases en la

Marcilla pertenece a una generacién
que conoce y vive en primera persona los
avatares politicos de los albores del siglo
XX, especialmente influyen en su etapa
como investigador la Segunda Republica
y la Guerra Civil asi como el régimen
franquista. En sus obras podemos encon-
trar algun.‘n‘- referencias a estos sucesos,
que nos hablan de un hombre comprome-
tido con su tiempo, lejos de quedarse ais-
lado en sus estudios e investigaciones.

Pasamos a analizar la obra principal de
Marcilla, “Tratado practico de Viticultura
v Enologia espanolas”. El mismo autor la
dedica en las primeras piginas a sus maes-
tros, Don Nicolas Garcia de los Salmones
v Don Cristobal Mestre Artigas que fue
director en la Estacién Enologica de
Vilafranca del Penedés, con quienes ha
colaborado estrechamente en sus investi-
gaciones. Esta obra va destinada, segiin
palabras del mismo autor, a los viticultores
y bodegueros mas que a los técnicos: “ha
sido nuestra intencion escribir un tratado en ¢l
que la divulgacion vaya acomparniada en lo posi-
ble de los principios técnicos, esforzdndolos en

MARCILLA ARRAZOLA, 1.: Op. Cil., pig 18

hacerlos asequibles a la mayoria de los lecto-
res”. El plan de la obra estd concebido de
forma clara v bien estructurada, en dos
tomos, referidos uno a Viticultura y otro a
Enologia.

Se inicia la obra estudiando la situacion
de la viticultura en el mundo y en Espaiia
en 1930-1935. Marcilla valora la posicion
espanola en la viticultura mundial como
importante, aunque recesiva, y concreta las
causas de tal recesion, para después anali-
zar la situacion en 1939-41. Completa este
balance con una prevision de futuro:

“es importante mformar a los productores
acerca de (as realidades econdmicas i enseniarles
las posibilidades todas de la Viticultura y la
Enologia para I orientacion y el perfecciona-
miento de los cultivos y elaboraciones™ 7.

Este interés por la finalidad econdmica
del cultivo y la industria justifica el adje-
tivo “practico” que titula la obra y explica

Juan Mareilla Arrazala
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la claridad y concision del estilo utili-
zado, que combina el rigor cientifico y la
sencillez propia de un texto divulgativo.

En lo referido a ampelografia lo pri-
mero que destacamos es la definicion del
término que aparece en el capitulo 11 refe-
rido al Estudio de la Vid:

“Algunos autores agruparon, con otras, a
las plantas del género Vitis en una familia,
Ampelidiceas, y de ahi derivé el término
Ampelografia que se da a la rama de la ciencia
que se ocupa de clasificar y describir las dife-
rentes especies, hibridos y variedades proceden-
tes de cruzamiento (mestizos) de las vides y de
estudiar su adaptacion a los diversos terrenos y
climas, su resistencia filoxérica y la afinidad de
la savia americana para el injerto con nuestras
mejores viniferas.”

Es igualmente interesante destacar la
importancia que Marcilla da a la filoxera y
las consecuencias que dicha plaga tuvo en
el vinedo espanol. Tanto es asi que dedica al
tema dos capitulos. El IV lo titula “La
Filoxera y la invasion filoxérica” v el capi-
tulo V esta dedicado a la reconstruccion del
vifiedo filoxerado. En los capitulos VI y VI
desarrolla Marcilla los contenidos referidos
propiamente a ampelografia, y es alli donde
aparecen las descripciones ampelogrificas
de las variedades que venimos estudiando.
Cita en su libro 157 variedades de vinifica-
cion y mesa cultivadas en Espana. De algu-
nas de ellas hace una exhaustiva descrip-
cion refiriéndose a los drganos vegetativos,
a las caracteristicas de cultivo, el tipo de
vino que producen v las zonas donde se
cultivan; en otras hace una mera mencion o
una breve referencia a alguno de los aspec-
tos antes citados. El método de caracteriza-
cion utilizado lo sitia como representante
de la Ampelografia Descriptiva.

Del Moscatel de Grano Fino comenta
que se cultiva en la Region Central y
Manchega y con él “se elaboran en ciertas

* MARCILLA ARRAZOLA, |2 Op. Cit., p 106

localidades vinos dulces v, sobre todo, mistelas”
y también cita:

“Algunos Moscateles blancos son cultivados
en Rioja y Navarra, como en casi todas las regio-
nes espafiolas, para wva de mesa y para vino,
siendo los mds importantes los vifiedos navarros
de la zona de Corella, a base de Moscatel de
grano pequerio y Maloasia para vinos dulees,
licorosos, entre los que se encuentran algunos de
inmejorable calidad”,*

Las descripciones de Marcilla son pro-
pias de un cientifico de amplia base con una
formacion en muchos temas: viticultura,
enologia y microbiologia, pero no son des-
cripciones de un ampelografo propiamente
dicho. En algunas variedades si profundiza
mas y solicita la ayuda de otros companieros
para aportar datos botinicos o de cultivo.
En el caso de la Moscatel, al no considerarla
una variedad de amplio cultivo realiza una
descripcion menos exhaustiva.

Portada de la Edicion de 1954

del libro de Marcilla
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MOFRCATEL FING

ol N FernanDEZ DE BoBADILLA

Gonzalo Ferniandez de Bobadilla
(1896-1987) es autor de "“Viniferas Jereza-
nas y de Andalucia Occidental”, publicada
en 1956. Con ella nos introducimos de
nuevo en la Escuela Andaluza de ampeli-
grafos, puesto que centra sus investigacio-
nes en la Estacion de Viticultura y Enologia
de Jerez de la Frontera.

Fernindez de Bobadilla vive en una
etapa de grandes cambios politicos y sobre
todo econdémicos que actian de condicio-
nantes para la evolucion de la ampelografia
y que se reflejan en su obra. En esta época
Espana empieza a superar la primera pos-
teuerra ¢ inicia la evolucion econdémica v
social bajo el régimen franquista.

En sus trabajos hallamos huellas de la
importancia comercial de la viticultura en
un momento en que Espafa comienza un
periodo de expansion e incrementa su pre-
sencia en el mundo occidental, tras superar
el aislamiento de la primera postguerra. Los
productos agropecuarios siguen copando
las exportaciones espanolas, impulsadas

GARCIA DE CORTAZAR. F Y GONZALEL VESGA, |.M

HEFH
]

MOSCATEL VING

gracias a la nueva apertura, especialmente el
aceite, los agrios v el vino” de los que
Espana es un pais productor de importan-
cia. Estas exigencias condicionan vy estimu-
lan las investigaciones de los ampelografos
hacia la busqueda de variedades de interes
comercial por su produccion o por su viabi-
lidad en determinados terrenos para la ela-
boracion de ciertos vinos. Esto explica el
trasfondo de una obra que profundiza en las
variedades viniferas andaluzas desde el
punto de vista economico y del valor comer-
cial de los vinos de Jerez.

Fernindez de Bobadilla llega a la
Estacion de Viticultura y Enologia (anterior
Estacion Enologica) de Jerez de la Frontera
como Ingeniero agregado, para ser mas
tarde su director. Desde dicho cargo
impulsa la descripcion y seleccion de vini-
feras nobles andaluzas, v la mejora gene-
tica de portainjertos. También estudia la
plantacion, poda, abonado y mecanizacion
de la viticultura en la zona. En Enologia
estudia algunas practicas tradicionales,
algunos procesos de envejecimiento del
vino o la evolucion de los acidos en los mis-

O, cit.pag, b
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mos. Sus trabajos alcanzan una alta calidad
y trascienden las fronteras nacionales.

La obra que analizamos es “Viniferas
Jerezanas y de Andalucia Occidental”,
publicada en 1956. Se inicia resaltando la
importancia y tradicion del cultivo de vid y
del vino en Jerez, remontandose a tiempos
de los drabes, apovandose en citas bibliogra-
ficas, como la obra comentada de Clemente,
referente bibliogrifico fundamental para
todas las variedades que analiza. Desta-
camos la importancia que se da en esta obra
a los aspectos econémicos y la preocupacion
del autor por la calidad de los vinos. Asi, en
el preaimbulo se analizan los factores que
influyen en la extension o disminucion de
las dreas de cultivo de cada variedad, espe-
cialmente la invasion filoxérica, que ha
resultado ser un método de seleccion de
variedades muy eficaz, aunque no siempre
positivo. Y su preocupacion por la calidad le
lleva a fijarse en la importancia del portain-
jerto, hasta el punto de afirmar que

“el portainjerto es al inferto lo que el terreno
es al conjunto de la planta™

Las viniferas jerezanas aparecen clasifi-
cadas segun su interés econémico en
varios grupos: variedades nobles, varieda-
des auxiliares o secundarias, variedades de
mesa, variedades aisladas y variedades
especiales. En el dltimo grupo aparece la
variedad Moscatel. Describe 30 varieda-
des, de las que indica las sinonimias y un
total de 43 caracteres del tronco o cafa,
corteza, sarmientos, cogollo, zarcillos, hoja
de la yema, flor, racimo y uva o grano. En
cada descripcion se incluyen medidas
medias de 13 parametros y las diferentes
relaciones que hace con ellos, junto con
una tabla con las mediciones lineales y
angulares de la hoja n® 9, 10 & 11, contada
desde la base del sarmiento, asi como foto-
grafias del racimo v las hojas. Se introdu-
cen por tanto aspectos de ampelometria,
que son novedosos hasta el momento.

Del Moscatel Fino realiza la siguiente
descripcién:

“Sinonimias: Moscatel morisco, Moscatel
castellano, Moscatel menudo, Moscatel comuin,
Moscatel de grano pequesio. Plinio la llama
Apianas por la avidez con que se la comen las
abejas. Clemente In incluye en su Tribu XV,
Moscateles, Apianae, y la describe como
Moscatel menudo, blanco, Generosa.

Sarmientos. Direccion: semirrastreros.
Longitud: largo medio, delgados, bastante
ramificados.

Hoja. Mediana, muy desiguales, casi orbi-
truncada. De cinco lobulos. Senos superiores
algo profundos y sus bordes ligeramente super-
puestos; senos; seno peciolar en V. Superficie
ligeramente rugosa y algo ondulada. Dientes:
angulares, rvectos, estrechos. Cara superior:
color verde oscuro, con brillo. Cara inferior:
Color verde amarillento, casi lampina, solo
algunos pelos muy claros; nerviaciones algo
coloreadas, con algunos pelos. Peciolo:
mediano, delgado, liso, de color verde con man-
chas tenues o totalmente rojizo.

Racimo, Bastantes en niimero y muy igua-
les en tamaiio. Medianos (15,0 cm.). Estrechos.
Cilindricos, alados. Muy compactos y apretados.
Pedvinculo corto, blande, sin zarcillo, de color
verde, agostindose unicamente en su base de
insercion con el sarmiento.

Uva o grano, Largo (15 mmn.), ancho (16
mmi.), casi esféricas, medianas a pequeiias.
Color dorado transparente. Hollejo mids bien
grueso, duras, carnosas. Gusto muy dulce y
sabroso, caracterfstico, como de almizcle o mos-
queta. Pruina, bastante.

Madurez. Temprana. Segunda quincena
de Agosto. Se perjudican al transportarlas y
son ficiles de pisar. Son muy propensas a la
pudricion,

Cultivo. En general, poco extendido, pues
se sustituye cada vez mds por los otros mosca-
teles. De ficil adaptacion a los distintos siste-
mas de poda. En la zona jerezana sus cosechas
son muy desiguales en cantidad.

Enologia. Da mostos de alta graduacion
Baumé, 15 a 16 grados, v alta acidez. Son la

* FERNANDEZ DE BOBADILLA, G.: “Vindms jevezanas v de Amdalicin Oceidental”™. INTA. Madrid, 1956, Pi 45



base de los buenos vinos moscateles, siendo
entre todas las variedades la que da vines mis
olorosos y de mejor calidad ™.

Podemos comprobar como la descripcion
se hace cada vez mas exhaustiva, basada en
datos objetivos, mediciones, aspectos
comerciales, sin abandonar las referencias
bibliograficas v las sinonimias. Se observa
en esta descripcion un claro intento de nor-
malizacion de las descripciones, siguiendo
las instrucciones del primer descriptor de la
O.LV. Como novedades en este tipo de des-
cripcion cabe destacar por un lado la apari-
cion de las fotografias como elementos de
descripcion, mostrando por separado las
fotografias de hojas adultas vy racimo, que
habia va empleado previamente Garcia de
los Salmones. Otra novedad es la aparicion
de la morfometria que habia puesto a punto
Rodriguez en Portugal y Galet en Francia.
Con esta técnica de la ampelometria, en
especial de hoja, se pueden caracterizar
algunas de las variedades de vid.

Moises MARTINEZ ZAPORTA

Pertenece a la misma generacion que
los dos anteriores ampelografos, si bien
desempena sus investigaciones a caballo
entre la Estacion Enologica de Haro v el
Centro de Ampelografia y Viticultura de
Madrid. Es autor de “Un primer avance
para el estudio de algunas viniferas que en
el campo experimental de la finca de “El
Encin” se destacan por su valor viticola”.
Es un estudio breve pero muy revelador de
la tarea de investigacion y difusion que se
lleva realizando desde 1965 en el Centro de
Ampelografia y Viticultura de Madrid.

Martinez Zaporta inicia su andadura
agronomica al frente de la Seccion
Ampelografica de la Granja de Palencia en
1911, de donde pasa a la Estacion
Enologica de Haro, como ingeniero agre-
gado de 1912-19 y como director entre 1925
y 1940. En dicho centro investiga la afini-
dad vy adaptacion de los portainjertos y

" FERNANDEZ DE BOBADILLA, G.: Op. Cit., pg 151-155.
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Portada de la Edicion de 1965 del libro de Martinez Zaporta

viniferas mas adecuadas para las varieda-
des v suelos de La Rioja. Establece un pro-
cedimiento acelerado de crianza de vino
en frio e inicia varias colecciones de varie-
dades de vid, campos experimentales v
laboratorios. En 1940 llega a Madrid, como
director del Centro de Ampelografia
Viticultura, heredero de la antigua
Estacion Ampelografica Central, situado
en Madrid, aunque con cardcter nacional.
Martinez Zaporta fue su primer director v
trasladé alli sus preocupaciones ampelo-
graficas. Retine una completa coleccion de
portainjertos vy viniferas nacionales vy
extranjeras, con mas de 2000 variedades,
con las que estudia caracterizaciones y
sinonimias. Al igual que Fernindez de
Bobadilla ejerce una gran labor en la
mejora de los portainjertos, obteniendo el
portainjerto SAMZ, que siguen empledn-
dose hoy con cierto éxito en la zona de
Rioja Alavesa. Trabajo al frente de un efi-
ciente equipo técnico con el que realiza,
entre otros, el estudio que a continuacion
analizamos.
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En el prologo se explica el origen de la
coleccion que ain hoy se conserva en “El
Encin” (Alcald de Henares). Se detalla como
se han recuperado las distintas variedades,
como se han realizado las plantaciones, par-
tiendo de distintos portainjertos y en qué
condiciones han evolucionado las plantas
durante los anos transcurridos. Es de resal-
tar que esta publicacion recoge variedades
de interés por su elevada produccion y por
su contenido en azucar, para darlas a cono-
cer v favorecer los intercambios de material
vegetal a nivel nacional e internacional.
Estamos ante un ejemplo de la combinacién
del afan experimentador y cientifico con el
afan divulgador v pedagogico. Tal vez esta
combinacion sea la formula imprescindible
para que las ciencias tengan su aplicacion
practica asegurada v se avance en la mejora
v perfeccionamiento de los métodos de tra-
bajo agronomicos.

En la obra se describen 35 variedades
ordenadas por produccion de kilogramos
de azticar por hectirea. No son descripcio-
nes sistemiticas y se centran en caracteres
meramente productivos: vigor de la cepa,
tamano del racimo, resistencia a plagas v
enfermedades. Presenta un exhaustivo
estudio del peso del sarmiento v uva y del
contenido de azucar v acidez tartirica por
litro de mosto.

Es el unico autor de los estudiados que
no menciona la variedad Moscatel en su
estudio, posiblemente porque no fuera una
variedad interesante desde el punto de vista
con que Martinez Zaporta enfoco su obra.

Hi

Luis Hidalgo se incorpora a las labores
de investigador en 1944 bajo la direccion de
Martinez Zaporta. En 1966 Hidalgo es nom-
brado director del Centro de Ampelografia
v Viticultura del LN.LA. sustituyendo a
Julian Trueba. Hidalgo, desde sus inicios
como investigador, toma parte activa en la
creacion de la mas importante coleccion de
vid que se encuentra en Espana (en la Finca
"El Encin” de la Comunidad de Madrid)
adscrita  al  Instituto Madrileno  de

[
i

. LUIS HIDALGO

Investigacion Agraria y Alimentaria.
Hidalgo incorpora a dicha coleccion 966
accesiones para completar la coleccion, ini-
cia una importante tarea de identificacion y
catalogacion con la realizacion de fichas
ampelogrificas de 308 variedades. Junto con
Manuel Rodriguez Candela, publican la
descripcion de 82 variedades espanolas en
el Registro Ampelogrifico Internacional de
la O.LV. ¥ en el Primer Inventario Viticola
Nacional, ademas del “Catilogo de
Variedades de Viniferas y Portainjertos” que
edita el Ministerio de Agricultura.

Hidalgo desarrolla parte de su actividad
en los anos de la transicion, en una Espana
que inicia su andadura hacia la democracia
v su definitiva apertura hacia Europa. En
este proceso de cambio y transformacion
debemos situar dos hechos de importantes
repercusiones para el campo de la agrono-
mia: el ingreso de Espana como pais miem-
bro de la CEE, hoy Union Europea, vy la
reorganizacion territorial en la Espana de
las Autonomias. El primer hecho supone
que Espana ha de ceiirse a la Politica
Agraria Comunitaria y que el sector de la

Portada de la primera edician

de 1993 del tratado de
Witicultura de Luis Hidalgo.
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Mapa del Primer lnventano
Witicola Macienal 1971, Hidalgo
¥ Rodriguez Candela.
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vitivinicultura debe regirse con criterios
europeos, no siempre acordes con los nacio-
nales. El segundo hecho supone que la res-
ponsabilidad en materia agraria sera trans-
ferida a cada Comunidad Auténoma, con el
proceso de adaptacion que eso exige.

En 1984 se transfieren las competencias
de Agricultura a las Comunidades Auto-
nomas, por lo que Hidalgo es transferido a
la Comunidad de Madrid, al Servicio de
Investigacion Agraria de la Consejeria de
Agricultura v Ganaderia. En mayo de 1985
se jubila, a pesar de ello sigue trabajando en
estudios de viticultura que culmina en 1993
con la publicacion del "Tratado de Viticul-
tura”. Es una gran obra sobre la viticultura
espafiola que sigue el camino abierto por
Marcilla con su "Tratado Practico de
Viticultura y Enologia Espanola”.

En la etapa en que Hidalgo realiza sus
investigaciones surge la necesidad de siste-
matizar los métodos de descripcion ampe-
lografica, para lo cual, en 1952 la Oficina
Internacional de la Vid v el Vino (O.LV)
establecié un sistema con el numero de

L& COLECCION DEVARIEDADES DEVID DE “EL ENCIN®

caracteres que se debian describir para una
correcta identificacion varietal. En cada
organo a describir se incluian los diferentes
niveles de expresion que podian alcanzar.
A pesar de que los descriptores eran muy
ambiguos, este sistema fue de gran utilidad
para uniformizar las descripciones. Hidal-
g0 sigue en sus descripciones los mismos
métodos ampelograficos, lo que las hace
comparables con las de Larrea o Ferndn-
dez de Bobadilla, que siguen la misma
metodologia.

Hidalgo, Rodriguez-Candela v Serrano
publican el “Catilogo de Variedades de
Viniferas vy Portainjertos” que edita el
Ministerio de Agricultura, donde descri-
ben 146 variedades de vinificacion v mesa
de autictonas espanolas v de 19 portain-
jertos de vides americanas. Hidalgo v sus
colaboradores describen: el porte de la
vegetacion, la hoja adulta, el racimo, la
bava y el sarmiento. No figura en su publi-
cacion la descripcion del tronco, corteza,
cogollo, zarcillos, flor v forma del racimo,
caracteres que si describe Fernandez de
Bobadilla.
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Del Moscatel de Milaga clave: 27

escribe:

“PORTE DE LA VEGETACION: Erguido.

HOJA ADULTA: Pentagonal, tamario
medio, limbo plano o doblado hacia el haz, haz
glabro, envés acerdado, superficie con pequenias
ampollas, verde fuerte. Peciolo: largo, glabro,
coloreado.

RACIMO: Tamasio vy compacidad media,
pediinculo visible, baya blanca, gruesa, elip-
stode, piel de grosor medio, zumo incoloro,
pulpa carnosa, sabor moscatel.

SARMIENTO: Largo, fuerte, ramificado.”*

Las descripciones de Hidalgo son siste-
maticas, incluyen fotografias v siguen las
directrices de la O.LV., aunque, a diferen-
cia de sus contempordneos, no realiza
mediciones ampelométricas. Por primera
vez en la ampelografia espariola, se trabaja
de forma coordinada en diferentes centros
de investigacion como son las Estaciones
de Viticultura y Enologia de Haro v Jerez
de la Frontera, junto con el Centro de
Ampelografia y Viticultura de Madrid.

ANTOMNIO LarREA ESCORAR

Antonio Larrea es continuador de la
Escuela de Ampelografia Riojana iniciada
por Manso de Zaniga. Desde la Estacion
de Viticultura y Enologia de Haro, de la
que también ha sido director, describe las
distintas variedades de Vitis vinifera de La
Rioja, especialmente las variedades utiliza-
das tradicionalmente en la elaboracion de
los Vinos de Rioja.

Los iempos en que vive y trabaja Larrea
estan presididos por nuevas inquietudes y
nuevos retos de caracter cientifico y econo-
mico. En lo cientifico, los estudios universi-
tarios y los de instituciones como el Consejo
Superior de Investigaciones Cientificas,
aportan un salto cualitativo importante en la
investigacion enologica, ya que la teenologia
puesta a disposicion del mundo del vino es
cada vez mas especializada v se orienta a la

obtencion de vinos de calidad. Esta preocu-
pacion por la calidad cobra fuerza especial
en este momento, y cada vez se vincula con
mias fuerza la correlacion entre los vinos v el
medio natural en que se producen. En
varios convenios internacionales se acuerda
que los productos incluyan las indicaciones
sobre su procedencia (Acuerdo de Lisboa de
1958). Espania ha desarrollado activamente
el concepto de Denominacién de Origen
como método legal de proteccion de la cali-
dad de los vinos, dandole el espaldarazo
definitivo con el Estatuto de 1931/32 y atin
mas fuerte en 1970 con la creacion del
Instituto Nacional de Denominaciones de
Origen (INDO) y la publicacion del Estatuto
de la Vid y el Vino y los Alcoholes.

Esta vinculacion del vino con el medio
natural es la preocupacion fundamental de
Larrea en la obra que vamos a comentar.
“Vides de Rioja” es un libro de pequefio
formato y de caracter divulgativo donde su
autor describe de forma clara y con estilo
llano las variedades mas importantes en la
elaboracion del vino de Rioja. En el prélogo
de la misma se declara continuador de
Manso de Ziniga, insistiendo en que se
trata de descripciones sencillas, comprensi-

& HIDALGO, L., Rf“]RI(‘I UEZ-CANDELA, M., SERRANQ, L. "Catastro Vilicola v Vimicola® Ministerio de A Hﬂl_‘u]{un\_

Madnid, 1976

Antonio Larrea Escobar,
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bles, sucintas, acompanadas de partes gra-
ficas, pero no cientificas ni siguiendo nor-
mas internacionales de descripcion.

Del Moscatel, Larrea dice:

“Conocida también con los nombres de
Maoscatel comuin y Moscatel de la Tierra. Junto
con otras variedades blancas se encuentra en los
vinedos viejos de la region riojana. Los sarntien-
tos jivenes son finos, erguidos, de color verde,
pero rojizos en la base. Los sarmientos lefiosos
son largos, cilindricos y atendidos, con rayas de
color pardo-oscuro o pardo-rofizo, segun el
terreno en que vegetan. La hoja joven, es rugosa
y amarillo-rojiza en la cara superior, mientras en
Ia inferiores blanguecina y con vello. De adulla,
la hoja es mediana, redondeada y con senos late-
rales mulos o poco manifiestos; el limbo presenta
la cara superior de color verde mtenso y sin
vello, mientras que la inferior es mis clara y
también sin vello; sus dientes presentan el
aspecto de festones de mediano tamaiio y el
peciolo o rabillo es largo, fino rojize y perpendi-
cular al limbo. Los racimos nacen de los sar-
mientos principales, de la tercera a la séphima
yema, y son pequetios o regulares; de forma
cilindrica o alargada; son colgantes o semicol-
gantes. El grano es pequeiio, redondo y de color
amarillento-dorado, con pecas; la carme es con-
sistente y blanca; el hollejo fino y resistente,
poseyendoe cuatro o cince pepitas por grano.”

De las caracteristicas agronomicas
comenta:

" Se desarrolla bien en terrenos ventilados y
de buena exposicion, los cuales le convienen
para defenderla del ataque de enfermedades
producidas por hongos, ya que la planta es sen-
sible a ellos. Es de madurez temprana. No es de
gran fertilidad, produciendo un mosto dulce y
espeso, empleandose en I elaboracion de vino
moscatel, y mezclado con la Malvasia para la
elaboracion de vino dulce. También se emplea
mucho como uva de postre.”*

Larrea en la obra que comentamos, hace
unas descripciones enfocadas para el viti-

LA COLECCION DEVARIEDADES DEVID DE “EL ENCIN"

cultor y el aficionado al mundo de la vid v
el vino. Sin embargo, en la obra “Vides de
La Rioja en su entorno” sigue las directrices
de la O.LV. y presenta una descripcion muy
similar a la presentada por Fernandez de
Bobadilla.

La AmPeLOGRAFIA A FinaLes DeL SiGLo XX

Iniciamos aqui un nuevo capitulo en el
que presentamos los trabajos de distintos
equipos de investigacion ampelografica
cuyo método de trabajo se ve influido
tanto por las exigencias cientificas de
caracter internacional como por las pautas
de la organizacion territorial que la demo-
cracia trae consigo. De alguna forma supe-
ramos las obras de autor y entramos a con-
siderar los trabajos conjuntos de equipos
de investigacion, de caracter interdiscipli-
nar e integrador, lo que indudablemente se
refleja en los resultados.

Por otra parte, tras el proceso de reor-
denacion territorial del Estado espanol con
el desarrollo del Estado de las Autono-
mias, los estudios ampelograficos se van
impregnando de un cardcter local, regio-
nal, que deja su impronta en las obras que
analizaremos a continuacion.

Quiza en esta etapa cobra mas énfasis la
idea de escuela ampelografica, amparada
por las distintas lineas politicas de cada
gobierno autonémico que impulsa estu-
dios sobre las variedades autoctonas de
mayor valoracion por lo economico y tam-
bién por lo especifico de cada Comumdad.

Asi, en la Escuela Ampelogrifica de
Centro, citaremos el Equipo de "El Encin”;
en la Escuela Andaluza, el Equipo del
Rancho de la Merced; en Rioja, el Equipo de
La Universidad de La Rioja; en la Escuela
Ampelografica de Levante se encuentra el
equipo de la Estacion de Viticultura y
Enologia de Requena. A estos equipos se
unen otros procedentes de otras Comu-
nidades Autonomas como Galicia, Asturias
y Castilla y Leon.

LARREA, A " Vides de La Risin”- MAPA, Logrong; 1978, pig 6166
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Equiro D Inve N AMPELOGRAFICA
Dt La EscueLa De CenTRO: EL ENe

Desde el Centro de investigacion vy
experimentacion de la finca de “El Encin”,
en Alcala de Henares, que consideramos
el nicleo de la Escuela Central de ampelo-
grafos, se han desarrollado importantes
investigaciones en Viticutura en las que se
aplican sistemas informaticos y métodos
de experimentacion de elevado nivel cien-
tifico, que podemos considerar de primera
linea. Esta tarea se ha ido realizando por
un equipo de investigadores que sigue
evoluvionando y trabajando en las mis
importantes lineas de investigacion de la
ampelografia en la actualidad.

Este equipo se formo en torno a la
figura de Luis Hidalgo primero con la
incorporacion  en 1970 de Isabel
Martinez y Joaquin Borrego. Este tltimo
accede a la direccion de la Unidad de
Viticultura y Enologia de la Finca "El
Encin” en diciembre de 1985, Junto a ellos
trabaja Luis Serrano hasta 1992, Ademas,
Borrego cuenta con la colaboracion de
José Francisco Gallego y José Luis
Gomez desde 1978 hasta 1998. Los traba-
jos de este equipo se concretan en la obra
de ampelografia que comentaremos a
continuacién.

A partir del Congreso de Salénica
(Grecia), en mayo de 1982, un grupo de
expertos en Vilis aprobaron la lista de 128
caracteres descriptivos, partiendo de la
lista previa de la O.LV. (1952) v la lista de
caracteres de la U.P.O.V. (Unién Internacio-
nal para la Proteccion de las Obtenciones
Vegetales). Con estos 128 descriptores, de
uso generalizado, se pretende hacer com-
parables los resultados de las descripcio-
nes realizadas por los diferentes centros de
estudio en vid. Esta lista de caracteres
constituye la base necesaria para una cola-
boracion internacional dirigida a conser-
var, describir y evaluar las diferentes varie-
dades de vid. Se crea asi una ficha para

“ BORREGO, | GALLEGO, LE; GOMEZ, 1.
Comunidad de Madrid; 1990 pig. 131- 132 y 177-178.

MARTINEZ, ML y SERRANO, L.:
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cada descriptor en la que aparecen los
niveles de expresion de cada caricter
acompanados de ejemplos varietales. Los
caracteres son de dos tipos: cualitativos vy
cuantitativos.

Las descripciones de Borrego, Gallego,
Serrano, Gomez y Martinez (1990)
"Descripciones Ampelogrificas Nacio-
nales”, al igual que las de Garcia de
Lujan et al. (1990) siguen las directrices
para la descripcion y caracterizacion de
variedades de vid de la O.LV. (1984). La
obra incluye 91 variedades con un total
de 41 caracteres descritos. Vamos a repre-
sentar la descripcion de Moscatel de
Grano Menudo para que se observe la
forma que adquieren las recientes des-
cripciones ampelograficas. Como nove-
dad, junto con la descripcion aparece un
digito que se emplea para informatizar
las descripciones de forma numérica y asi
tratar los datos mediante complejos pro-
gramas estadisticos."

Diescrpiones ampelegrdficas sacionades.”

Portada del libro de

ampelografia de la Comunidad

de Madrid,
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om0 CARACTER EXPRESION
PAMPANO JOVEN

002 Distribucitn pigmentacién antocidnica extremidad 3 no ribeteada

004 Densidad de los pelos tumbados de la extremidad 5 media

PAMPANO

006 Porte 1 erguido

007 Color de la cara dorsal de los entrenudos 2 verde con rayas rojas
ZARCILLOS

07 Longitud & entre medios v largos
HOJA ADULTA

065 Tamafio 3 pequefia

067 Forma del limbo 3 pentagonal

075 Hinchazon del haz 5 media

076 Forma de los dientes 2 de lados rectilineos
079 Forma del seno peciolar 3 abierto

084 Densidad pelos tumbados entre los nervios 1 nula

087 Densidad pelos erguidos en nervios principales 1 nula

RACIMO

20m Tamafio 3 pequefio

206 Longitud del pedinculo 1 muy corto

BAYA

220 Tamafio 5 mediana

223 Forma 3 esfiérica

225 Color de la epidermis 1 verde amarilla

236 Sabores particulares 2 gusto moscatel

En esta etapa el equipo de Madrid es el
unico que realiza una obra de caracter
nacional superando asi el localismo que en VARIEDADES DE VlD
general imponen los diferentes gobiernos
autondmicos. De esta forma, la Escuela EN AN DALUCIA

Ampelogrifica de Centro mantiene el espi-

ritu de ser la que marque las pautas en la Alberto Garcia de Lujin
AR ; . Belén Puertas Garcia
caracterizacion de variedades de vid, que Miguel Lara Benitez

va habian realizado Garcia de los
Salmones, Marcilla e Hidalgo.

Este equipo es coordinado por Alberto
Garcia de Lujan que es el actual director
de la Estacion de Viticultura y Enologia de
Jerez (E.V.E.X.), que ahora se llama Centro
de Investigacion y Formacion Agraria, y
tiene su sede en la Finca "Rancho de la 2\ JUNTR DE ANDALUCIA
Merced”. Su equipo ha tenido diversas .| Consejeria de Agricultura y Pesca
modificaciones a lo large del tiempo, la
persona que da continuidad a los trabajos
es Miguel Lara. Ambos, junto a Belén

Portada del libra de ampelografia de fa junta de Andabscia
Puertas gestaron la obra "Variedades de  (19%0)
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Vid en Andalucia®, siguiendo las directri-
ces de la O.LV. (1984).

El equipo del “Rancho de la Merced” es
continuador de la tarea de sus antecesores
en la Estacion de Viticultura y Enologia de
Jerez (E.V.E.X.) ¥ representa un claro ejem-
plo de como la ampelografia espafiola se
coordina con otros centros de investiga-
cion a escala internacional, para hacer
comparables los distintos estudios varieta-
les. Al igual que el equipo de Madrid,
siguen en sus estudios las directrices de la
Oficina Intenacional de la Vid y el Vino.

En su obra "Variedades de Vid en
Andalucia”, Garcia de Lujin, Puertas y
Lara describen 17 variedades tradicionales
de la viticultura andaluza con la lista com-
pleta de los 128 caracteres de la O.LV,
estudiando todos los referentes a pampano
joven, hoja joven, hoja adulta, sarmiento,
inflorescencia, racimo, baya, fenologia, cre-
cimiento, resistencia a un factor abidtico,
resistencia a un factor bidtico y rendi-
miento en uva. Ademas, se incluyen los
parametros ampelométricos de descrip-
cion de Galet (1952), a partir de medidas
realizadas sobre hoja adulta, que ya
empled Fernandez de Bobadilla en su
obra.

La descripcion de la variedad se com-
pleta con un exhaustivo trabajo de sinoni-
mias, sus antecedentes historicos, su situa-
ciom actual de cultivo en Andalucia, el
comportamiento agronomico v su aptitud
chmo variedad de vinificacion o mesa. Al
igual que la obra del equipo de “El Encin”
i:l'l.t:hlj.'l.' fotos de los organos descritos. El
equipo del Rancho de la Merced, siguien-
do con la tradicion de la Escuela Andaluza,
describe el Moscatel Morisco (Moscatel de
Grano Pequenio). No presentamos las des-
cripciones de la variedad pues es muy
similar a la hemos citado en la referencia a
Borrego, Gallego, Serrano, Gomez vy
Martinez.

5i hay que destacar algo de esta obra es
que es la inica que en Espana asume de

MOSCATEL MORISCO

Sl v o pivenes

forma completa el descriptor de la O.LV.
Sin duda esto aporta al libro y al equipo
del “Rancho de la Merced” una vision mas
internacional a pesar de describir solo
variedades andaluzas, por ello el grupo de
Jerez tiene una clara dimension internacio-
nal va que su actual director es miembro
del comité directivo de la O.LV.

Este grupo esta dirigido actualmente
por Fernando Martinez de Toda, Catedra-
tico de Viticultura de la Universidad de La
Rioja, quien esta dedicando buena parte de
sus trabajos de investigacion, junto con
Juan Carlos Sancha a continuar y profun-
dizar en la tarea iniciada por Manso de
Zuniga. Compartiendo sus mismas preo-

Ficha de Moscatel Morisco,

Libro de Garcia de Lugin,
Puertas y Lara (1990)
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cupaciones, esta intentando recuperar las
variedades autoctonas mas tradicionales
de La Rioja. Parte de sus trabajos han que-
dado publicados en “Variedades minorita-
rias en la D.O. Calificada Rioja. Proyecto
de recuperacion”.

El método descriptivo empleado es el
que llamamos Ampelografia Morfolagica,
siguiendo las nuevas directrices de la
Oficina Internacional de la Vid y el Vino,
que utilizan en la Escuela Central y en la
Escuela Andaluza. Pero en su obra esti
clara la influencia de Manso de Zuniga
por su minuciosa revision bibliografica y
por incluir en sus descripciones los aparta-
dos de comportamiento agronomico y
aptitudes enologicas. También esta relacio-
nado con las nuevas tendencias de caracte-
rizacion molecular de variedades, colabo-
rando con el equipo del Departamento de
Biologia Vegetal de la Escuela Técnica

Variedeades minoritarias
en la D. O. Calificada Rioja.

Proyecto de recuperacion.

4

F. MASTINEL DE TODA FERMANDEL
4T SANCHA GONIALELD
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Limina de Moscarel del Pais. Libro de Martinez de Toda
¥ Sancha

Superior de Ingenieros Agronomos de la
Universidad Politécnica de Madrid
(ETSIA) y el Centro de Investigacion y
Tecnologia del Instituto Nacional de
Investigacion Agraria v Alimentaria
(INIA). En sus descripciones incluye un
apartado que denomina heterogeneidad
genética, donde en el caso del Moscatel de
la Tierra (Moscatel de Grano Pequeno)
sefiala que existen diferencias intravarieta-
les entre las poblaciones de Alcanadre y
Badaran.

Eouiro DE INVESTIGACION AM
De La EsCueLa De LEvanTE

El actual equipo de la Estacion
Enologica de Requena es el continuador de
la Escuela de Levante. En 1995, Camilo
Chirivella, José Vicente Méndez v el
director actual de la Estacion Manuel
Haba escribieron el libro “Ecologia
Viticola. Aptitudes Enolégicas” en el que
estudian las caracteristicas enologicas de
nueve variedades cultivadas en Valencia
de forma tradicional, seis cultivadas fuera
de la Generalitat Valenciana vy siete varie-
dades extranjeras que se quieren introdu-
cir como variedades mejorantes de los
vinos valencianos. Los datos aportados
son la media de seis anos de estudio reali-
zados en 1987 y 1992, En el libro, los datos
agronomicos y enologicos de cada varie-
dad se comparan con las variedades de
referencia, Macabeo para las variedades
blancas y Bobal para las variedades tintas.
Los estudios realizados se efectuan en
poda corta en vaso y en espaldera en doble
cordon Rovat.
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Describen el Moscatel de Grano Gordo
que es el mas cultivado en Valencia a finales
del siglo XX y de él escriben:

“Variedad cuyo origen sea probablemente
Alejandria, de ali su nombre como Moscatel de
Alejandria. En Espaiia se conoce desde muy
antiguo, posiblemente fuese introducida por los
romanos, su hdbital es In cwenca del
Mediterrineo., S¢ le conoce con diversas sinoni-
mias, ademds de o citada como Moscatel
Romano, de grano gordo, de Valencia y Real”

La descripcion ampelogrifica que reali-
zan es la siguiente:

"Cepa de porte semierguido, de tamano
medio. Los sarmientos son cortos mediana-
mente fuertes, ramificados, de color pardo claro
o amarillo pajizo, con nudos mids oscurps, reci-
biertos de pruina malva.

Las yemas son muy algodonosas, blancas o
ligeramente rosadas.

Las hojas jovenes son algodonosas, con ribe-
tes bronceados,

Las hojas adultas son de tamaio medio-
grande, orbiculares, brillantes, abultadas, pen-
talobuladas, senos laterales de profundidad
media. El seno peciolar superior en lira y envés
ararioso, limbo plegado con envés pubescente,
El peciolo es muy largo y delgado.

Los brotes jovenes son glabros, angulosos,
de color verde claro, con nudes rosados, con
ribetes bronceados, los zarcillos son fuertes.

Los racimos son grandes, largos, sueltos
cilindriconicos y pedinculo visible, Nacen a
partir de la cuarta yema.

Las bayas son elipsoidales, grandes, de 15 a
20 mm. de didmetro, de color verde amarillento,
de piel gruesa con pulpa carnosa de sabor
almizelado (moscatel). La maduracicn es tem-

prana.”*

Ademis se incluyen datos fenologicos
comparando respecto a Macabeo, la resis-
tencia a plagas vy enfermedades “mids sensi-
ble que la variedad Macabeo a Oidium, y simi-
lar al Mildiv y a la Podredwmbre”. De sus

GEFE DFFULGACED) TECHCA
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§ GENERALITAT VALENCIANA

necesidades de cultivo comentan: “Es i
cepa adaptada a todos los climas litorales de la
Comunidad Valenciana”. Analizan la pro-
ductividad de la cepa aportando el dato de
que en vaso la produccion varia segun
zonas desde 6.500 a 8.500 kilogramos por
hectarea.

Del uso que se le puede dar a la varie-
dad Moscatel apuntan que es muiltiple;
“uva de mesa, pasificacion, mistelas y vinifica-
cidn”. Como variedad de vinificacion tam-
bién se comenta que es una variedad muy
versatil ya que se puede emplear para ela-
borar vinos dulces o secos: “Da vinos de alta
graduacién alcohdlica, con acidez total baja,
muy aromdticos, cuyos aromas amoscatelados
son nuy caracteristices, en boca resalta el sabor
dulzon un poco empalagoso. El mosto posee
miichas proteinas, por lo cual su clarificacion
es dificil”

Las descripciones del grupo de Levante
tienen un claro caricter de divulgacion de las
caracteristicas de las variedades cultivadas

“CHIRIVELLA, C, MENDEZ, ILV., HABA, M.: "Ecologds riticols Aptitudes enoligicas”, Conselleria d Agricultura, Pesca i

Alimentacio. Generalitat Valenciana, Valencia 1995; pag. 234

Portada del libro de

ampelografia de la Generaliae

Valenciana,
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en Valencia o que puedan ser introducidas
para la mejora de la calidad de los vinos
de la region. Los estudios realizados tie-
nen como finalidad asesorar a los viticul-
tores v bodegueros afincados en la
Comunidad Valenciana. Sus descripciones
son muy completas aunque emplea los
descriptores antiguos de la O.LV. (1952)
que el resto de los grupos contemporaneos
ya han abandonado.

Omros EQuiPos D
AMPELOGRAFICA

Con el desarrollo de las Comunidades
Auténomas v de las Denominaciones de
Origen de vinos, se descentraliza la investi-
gacion y aparecen otros grupos que realizan
una buena labor ampelografica pero que no
pertenecen a escuelas con una larga tradi-
cion. En este apartado mencionaremos tra-
bajos de Castilla y Leon y de Galicia.

INVESTIGACION

En Castilla y Ledn, a partir de la crea-
cion de la Denominacion de Origen de
Ribera del Duero en 1990 y su ratificacion
por el Ministerio de Agricultura, Pesca y
Alimentacion en 1992, toma un gran auge
la vitivinicultura que se encontraba en la
zona desde tiempo inmemorial aunque se
elaboraban vinos muy recios de mesa.

Es por ello que en 1991 José Félix
Lezcano Ledn, Dr. Ingeniero de Montes y
Presidente del Consejo Regulador de la
Denominacion de Origen Cigales, publica
su libro “Manual de Ampelografia
General”. Su objetivo es crear un manual
que sirva al viticultor castellano leonés para
identificar la diferentes variedades que se
cultivan en sus vifedos. Para ello hace en
primer lugar una minuciosa lista de sinoni-
mias “bien o mal usadas”; posteriormente
hace una clave dicotomica siguiendo las
directrices de los libros botianicos que ¢l uti-
lizo durante sus estudios como Ingeniero
de Montes, de forma que viendo las carac-
teristicas botinicas de una variedad se
puede llegar a su identificacion.

LA COLECCION DEVARIEDADES DE VID DE “EL EMNCIMN™

En el caso del Moscatel Castellano o de
Grano Menudo la ruta a seguir es la
siguiente:

“F.- Bayas con sabor amoscatelado

d. Bayas blancas

Envés ligeramente peludo

69 a 47 Hojas orbiculo-pen-
tagonales de envés glabro o
ligeramente velludo, racimos
muy compactos, de tamanio
medio, con bayas doradas,
muy pruinosas, esféricas, un
poco floridas, de zumo muy
amoscatelado v que madu-
ran en la sequnda época™

Sus descripciones recogen la sabiduria
de los ampelografos precedentes y com-
bina con gran maestria la sistematica de
Clemente, con la vison global de Garcia de
los Salmones y el estudio de los diferentes
organos de la vid que desarrollaron
Fernandez de Bobadilla ¢ Hidalgo.

La otra zona donde surgen trabajos
ampelograficos a finales del siglo XX es
Galicia, al igual que en el caso anterior estos
trabajos surgen en torno al gran auge que
experimentan los vinos gallegos a partir de
la creacion de las diferentes Denominaciones
de Origen: Ribeiro, Rias Baixas, Valdeorras,
Monterrei y Ribeira Sacra.

La primera obra que citamos es “Videiras
galegas. Catilogo de variedades autocto-
nas”. La escriben Jorge Freijanes v Maria
Paz Alonso. El primer autor era Agente de
Extension Agraria y en 1991 se forma como
ampelografo en la Finca de “El Encin”, por
e50 en su obra se ve una muy clara influen-
cia de la obra de Borrego y sus colaborado-
res. En este libro describen 50 variedades
autoctonas de Galicia e incluye datos feno-
logicos, criptogamicos, de mosto v de vino
obtenido a partir de cada variedad. No des-
cribe ningun Moscatel, al cenirse exclusiva-
mente a variedades locales.

= LEZCANO, |.F « "Marnut! de Ampelografin™ Ed. Consejo Regulador de la Denomimacion de Chrigen © igales 1991; pag. 15-18
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La segunda obra que citamos surge del
Centro Consejo Superior de
Investigaciones Cientificas Hene en
Galicia, “Mision Biologica”. Desde alli, M*
del Carmen Martinez v José Enrique
Pérez se desplazan a estudiar la viticultura

que l.']

del oeste del principado de Asturias, con-
cretamente el valle del rio Narcea.

Martinez, quien complemento su for-
macion una estancia en
Muntpulliur bajo la supervision del ampe-

con larga
lografo francés Jean-Michel Boursiquot, ha
puesto a punto un complejo método de
morfometria para reproducir mediante
medidas y un dibujo posterior la hoja
media de cada variedad. Esta metodologia
la ha empleado en su libro “La vid en el
occidente del Principado de Asturias.
Descripcion ampelogréfica de las varieda-
des”. Describe 14 variedades cultivadas en
la comarca del Narcea, y en cada variedad
hace una minuciosa revision de los antece-
las mas corrientes
empleadas, describe la brotacion, hoja
adulta, racimo, baya v semilla, siguiendo
las normas de la O.LV. de 1984. Realiza 22
mediciones sobre la hoja adulta y calcula
11 relaciones con ellas, ademas, al describir
el fruto, también realiza numerosas medi-

dentes, sinonimias

das. Los datos morfométricos de racimo de
Moscatel de Grano Menudo son:

“La longitud media del racimo es de 13,62
cm; compactos; pedinculo con un longitud
media de 3,37 cm; bayas de 1.3 cm de largo y
141 em de ancho, con forma estérica. de color
verde amarillento, pulpa no coloreada y con
sabor a moscatel. EI 8,33 % de las bayas Hevan
wna semilla, el 333 % dos, el 37,5% tres y el
20,83 % cuatro. El peso medio de la semilla es
de 0,0195 gr."

Martinez, al igual que los ultimos auto-
res, recoge la experiencia de los ampelogra-
fos que le preceden, en especial los que se
dedicaron a la ampelometria: Rodriguez en
Portugal, Galet en Francia v mas reciente

MARTINEZ M. C. ¥ PEREZ |.E La tid en el occidin

Schnneider en Italia. Su método de recons-
truccion de la hoja adulta supera lo que los
citados ampelografos desarrollaron con sus
diferentes propuestas.

Manual de
Ampelografia

General

ied Principade de Asturifas. Descripeadn de fas paredades™ Ed

Departamento de Publicaciones del CSIC, Madrid, 1999, 101 PP

Portada del libro de
ampelografia de ka
Comunidad de Castifta y
Lean (1991)

Fortada del libro de
ampelografia de la Xuna
de Galicia {1997}
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Limina de fa hoja media de
Mascatel Blanco del libro de
Martinez y Pérez (1999).
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Junto a estos autores finalizaremos nues-
tro periplo por la historia de la ampelografia
espafiola con la obra del que sin duda
alguna es el mejor comunicador que existe
en Espana en temas vitivinicolas. Nos referi-
mos a José Penin, autor entre otras muchas,
de la obra “Cepas del mundo”, escrita en
colaboracion con Amaya Cervera que rea-
lizo la documentacion y las revisiones
bibliograficas, Félix Cabello que aporto sus
conocimientos ampelograficos y Ruth Diez
que a partir del material grafico aportado
por el Servicio de Investigacion Agraria de
la Comunidad de Madrid (Finca “El Encin”)
realizd las ilustraciones del libro, todo ello
coordinado y producido por Paula Pefiin.
En esta obra es la primera vez que se da un
cardcter internacional a los estudios ampelo-
grificos desarrollados en Espana, en dicho
libro se describen 43 variedades de las que
27 son espanolas y 16 son extranjeras.

En este libro se hace una minuciosa
revision bibliogrifica, se describe el tipo de
vino obtenido a partir de cada variedad v

LA COLECCION DE VARIEDADES DEVID DE "EL EMCIN®

se aporta una ficha ampelografica,
Reproducimos a continuacion la descrip-
cion de la variedad que hemos utilizado
como hilo conductor: Moscatel de Grano
Menudo:

“FICHA AMPELOGRAFICA

SINONIMIAS:  Moscatel  Almizclero
(Cuenca), Moscatel Blanco (Leon), Moscatel
Dorade o Moscatel del Pais (Salamanca),
Moscatel Menudo o Moscatel de la Tierra (La
Rioja), Moscatel Menuwdo Blanco (Cadiz),
Moscatel Morisco (Malaga), Muscat do Douro
(Portugal), Muscat de Frontignan (Francia), y
Muscat Precoce de d' Auverge (Francia ¢ Italia)

PORTE DE LA CEPA: Erguido.

CARACTERISTICAS DE LA HOJA:
Tamavio pequerio, forma orbicular vy cunei-
forme, senos laterales poco marcados, hojas tri-
lobuladas, haz verde intenso y envés sin vello,

CARACTERISTICAS DEL RACIMO:
Tamario pequeiio, muy conpacto v forma cilin-
drica.

CARACTERISTICAS DE LA BAYA:
Tamario pequerto, forma esférica y color amarillo
dorado, con pequerias manchas de color pardo.

PERIODO VEGETATIVO: Brotacidn
entre temprana y media y madurez temprana.

VULNERABILIDAD: Sensible al oidio y al
mildin, las wvas se suelen pasificar durante la
maduracion.

OTROS DATOS: El sabor de sus granos es
muy intenso como a almizcle y define el sabor
amoscatelado. El Moscatel de Grano Menudo
posiblemente sea ancestro del que se culbiva
actualmente como wva de mesa™*

Las descripciones de Pefiin y sus colabo-
radores van dirigidas al gran publico que se
interesa en Espana cada dia mas por los
vinos de calidad y quiere conocer cudl es ¢l
origen v las caracteristicas varietales de los
caldos que consume, por ello el lenguaje es
mas divulgativo. En  las descripciones, al
igual que hicieron antes Chirivella y sus
colaboradores, Cabello opta por las descrip-
ciones de la O.LV. de 1952 que emplean un
lenguaje mas cercano v facil de comprender.

= PENIN, | CERVERA, A CABELLO, E; DIEZ, .Y PENIN I: "Cepas ded Mundo™ Ed. Il & ERRE EDICIONES 1997, 112 pp
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Racimo y hoja de Moscatel
de Grano Menuds,

dibujo de Ruth Diez

del libro Cepas del Mundo
de Pediin (1997).
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En los ultimos anos esta adquiriendo
_ gran importancia la utilizacion de caracte-
_ res bioquimicos de tipo especifico, como
— e son las proteinas v el ADN para diferenciar
— o variedades de vid, marcando las tenden-
- = cias de la ampelografia del nuevo siglo,
o i Estos métodos permiten la diferenciacion
o de especies o variedades muy proximas,
ya que cuando las diferencias de morfolo-
gia externas son casi inapreciables, mole-
cularmente ya se pueden observar diferen-
cias con cierto grado de significacion.
Perfiles isoenzimaticos .
del Moscarel de Grano : : : : :
PRI : En esta linea trabajan varios equipos de
Rodriguez-Torres (2001}, | investigadores, vinculados a centros  de
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mvestigacion de los que hablaremos a con-
tinuacion. Uno de ellos es el equipo diri-
gido por Jesis Maria Ortiz, Catedratico de
Biologia Vegetal de la Escuela Técnica
Superior de Ingenieros Agronomos de la
Universidad Politécnica de Madrid
(ETSIA), y otro es el coordinado por José
Miguel Martinez Zapater, investigador
del Instituto Nacional de Investigacion y
Tecnologia Agraria y Alimentaria, que
actualmente desarrolla sus trabajos en el
Centro Nacional de Biotecnologia (INIA-
CNB).

El equipo de la ETSIA es el pionero en
aplicar en ampelografia el estudio de
caracteres bioquimicos en Espana. Ortiz
llega a la citada Escuela en 1988 proce-
dente del Instituto Valenciano de Inves-
tigaciones Agrarias. En su anterior destino
trabajaba en la identificacion y caracteriza-
ciin de citricos, y al llegar a Madrid inicia
sus trabajos en la caracterizacion de varie-
dades de vid mediante isoenzimas, diri-
giendo las tesis doctorales de Héctor Abel
Altube”y de Félix Cabello™ Con posterio-
ridad dirige las Tesis Doctorales de
Santiago Moreno” y Gregorio Mufioz”,
en las que trabaja con marcadores molecu-
lares y fenologia de la vid respectivamente.
En los tltimos afos ha codirigido con Félix
Cabello las Tesis Doctorales de Juan E.
Chavez™ sobre caracterizacion varietal de
vid mediante morfologia y morfometria y
la de Inmaculada Rodriguez-Torres” en
temas de caracterizacion con métodos
morfologicos e isoenzimaticos con sar-
miento de vid. En ambos trabajos se han
caracterizado 406 accesiones de la colec-

cion de “El Encin”, abordando de forma

integral la caracterizacion de variedades
de vid.

El grupo de la ETSIA se ha especiali-
zado en el empleo de las isoenzimas, que
son las distintas formas moleculares de
una enzima, controladas directamente por
el genoma de la célula, por esto estarin
menos influenciadas por causas externas y
daran una informacion directa de los
caracteres hereditarios.

El uso de isoenzimas ha contribuido a
facilitar en gran medida la identificacion de
diferencias significativas entre variedades
de vid muy similares. El mavor desarrollo
se produjo entre los afos 80 v principios de
los 90 con la seleccion de los sistemas enzi-
miticos mas adecuados, entre ellos se pue-
den destacar: esterasas (EST), catecol oxi-
dasa (CO), malato deshidrogenasa (MDH),
fosfatasa acida (ACPH) y peroxidasa (PER)
puestos a punto con las Tesis Doctorales de
Altube (1990) y de Cabello (1992) anadiendo
a los ya mencionados, glutamato oxalace-
tato transaminasas (GOT) y superoxido dis-
mutasa (SOD)".

Con esta técnica Rodriguez-Torres
(2001) caracteriza el Moscatel de Grano
Menudo comao:

“ACPH mod D; CO mod. M; GOT mod.A;
Yy SOD med. C. "

Estas descripciones no son comparables
facilmente entre distintos laboratorios, por
lo tanto los resultados obtenidos no pue-

" ALTUBE, H. A "Caracterizacion de varigdindes v portaingertos de oud medinnte compuestos bioquinicos”™. Tesis doctoral

Universidad Politéenica de Madnd, 1990,

“CABELLO, F: “Coracterizacion de varsedades de vid (Vitis pinifera L) de inberds comercial en ln Comunidad de Madrid™ Tesis doc-

toral. Universidad Politéenica de Madrid, 1992,

" MORENQ, 5. “Coraclerizacitn de germoplasma de ond (Vitis Vinifern L) mediante marcaderes moleculares”. Tesis doctoral.

Universidad Politéenica de Madrid, 1996,

* MUNOZ, G “Estudio comparative de hy fenologia, maduraciin v composiciin bioguimica del fruto en mariedades de oid (Vitis
winifera L.} cultivadas en la Comunidad de Madrid” . Tesis doctoral, Universidad Politéonica de Madrid, 1995,

" CHAVEZ, ).E: “Andlisis de diferentes parimetros morfologicos para ln caraclerizacitn de variedades de oid (Vitis Vinifera L)
Estudio de caracteres muis determinantes”. Tesis doctoral, Universidad Politécnica de Madrid, 2000,

“ RODRIGUEZ- TORRES, L: “Caracterizacidn de triedades de vid por métodos ampelogrdficos y bioguinicos. Resolucidn de homo-
nimias y sinereimins . Tesis doctoral. Universidad Politéenica de Madrid, 2001,

“ ROYQ, |.R.: CABELLO, F; MIRANDA, 5.; GOGORCENA, ¥; GONZALEZ, |.: MOREND, 5; ITOIZ, R Y ORTIZ, [.M.:

"The wse of ispenzimes in characterizacion of grapevine (Vitis oinifera L) influence of the emvivoment and time ofsampling ™ Sei.

Hortic. Amsterdam, 1997, 69, 145-155
* RODRIGUEZ-TORRES, 1. Op. Cit. 2001
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den ser transferidos al sector directamente,
lo que si contribuyen estas técnicas es a
aclarar sinonimias v homonimias que no
se habian detectado sin aplicar las isoenzi-
mas a la ampelografia.

El mayor avance en los marcadores se
produjo con los métodos de amplificacion
de ADN in vitro. El método en si se deno-
mina reaccion en cadena de la polimerasa
0 PCR puesto a punto en 1985, Este
método requiere el uso del enzima ADN
polimerasa y dos cebadores. Tras la ampli-
ficacion el ADN puede ser visualizado sin
necesidad de sondas, por simple tincion,
avanzando en gran medida el desarrollo
de los marcadores moleculares para reali-
zar la caracterizacion de las distintas varie-
dades de vid.

Dentro de este grupo se puede destacar
por su sencillez la técnica RAPDs (Random
amplified polymorphic DNA) técnica puesta
a punto por Williams et al. (1990)” . Esta
técnica ha sido utilizada con éxito para
identificar variedades de vid por colabora-
dores de Ortiz, como son Gogorcena,
(1993)* y Moreno (1995)".

El equipo del INIA-CNB realiza sus tra-
bajos con las mas modernas técnicas de
biologia molecular. El equipo coordinado
por Martinez-Zapater trabaja con crucife-
ras, pero desde la incorporacion al grupo
de Maite Cervera, José Antonio Cabezas v
Rosa Arroyo y su relacion con Feélix
Cabello v Fernando Martinez de Toda,
parte del equipo ha puesto sus esfuerzos
en la identificacion varietal de wid

LA COLECCION DEVARIEDADES DEVID DE “EL ENCIN®

mediante microsatélites (SMTS) nucleares
v cloroplasticos v AFLE. Ambas son las téc-
nicas mas punteras en la caracterizacion de
variedades de vid mediante biologia mole-
cular. Se han desarrollado para resolver los
problemas que aparecen en las anteriores
técnicas de analisis, el estudio de ADN
repetitivo de secuencia simple (SSR, simple
sequence repeats) o ADN microsatélite
mediante PCR (STMS, sequence tageed
microsatellite sife), técnica puesta a punto
por Weber y May (1989 v que ha sido
propuesta, en 1994, por un grupo de inves-
tigacion australiano como la técnica mas
util y de uso mundial para la identificacion
de variedades. Por su estabilidad y por la
reproductibilidad de resultados en dite-
rentes laboratorios, es empleada por este
equipo con éxito, utilizando los ocho
microsatélites publicados hasta 1996. Por
el momento la ultima téenica desarrollada
para detectar variaciones entre variedades
de vid estda basada en las diferencias exis-
tentes en la secuencia nucleotidica. Su
nombre es AFLP y la han desarrollado Vos
et al. en 1995", La ventaja principal de este
tipo de ensavo es la presencia de mas loci
polimorficos que en los RAPDs y se pue-
den diferenciar variedades mas proximas.
Asi mediante la técnica de AFLF, Cervera®™
y sus colaboradores junto con Martinez de
Toda identifican un alto numero de varie-
dades minoritarias riojanas, encontrin-
dose entre ellas el Moscatel de la Tierra que
es sinonimia del Moscatel de Grano
Menudo.

En la actualidad, mediante la técnica de
microsatelites (STMS) se han identificado en

TWILLIAMS LG K KUBELIC, ALK LIVAK, K., ; RAFALSKI, A, Y TINGEY, SN "DNA polynorgiesms amplificd iy
frary primers are iseful s mrarkers,” Nucl, Acids Res, 1990, 18, 6531-6535
* GOGORCENA, Y. ARULSEKAR, 5; DANDEKAR, AM. Y PARFITTDE;” Moleculor puarkers for grapes cfurnncterizacnon

Vilis, 1993, 32, 183-185

= MORENG, 5.; GOGORCENA, Y; ORTIZ, 1M, “The sse of RAPD markers of idemtifrcation of cultivared grapevine (Vitrs v

fera 1L)07 Set Hortie, Amsterdam, 1995, 62, 237-243.

= WEBWE, |.L. ¥ MAY, PE.: " Abuedont class of oo DNA polymorphismes soch can e byped wsing e polymersse chain e
Hiorr ™ Am. |. Human Genet, 1989, 44, 388-396, VOS5, HOGERS, R BLEEKER, M.; REIJANS, M.; VAN DE LEE, T; HOR-
MES, M.; FRIJTERS, A.: POT, |.; PELEMAN, |.; KUIPER, M. ¥ ZABEAL, M.: ® AFLP: A meae techmic for DINA fingerpriee

fing.” Mucl Acids. Res. 1995, 23, 4407-4414.

VOS5, ' HOGERS, R; BLEEKER, M. REIJANS, M.; VAN DE LEE. T.; HORMES, M.; FRIITERS, A POT. |; PELEMAN,
J.: KUIPER, M. Y ZABEAL, M.: "AFLP: A mewe fechmic for DNA fingerprinting.” Nucl. Acids, Res. 1995, 23, 4407-4414.
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el IMIA unas 200 variedades espariolas dife-
rentes después de analizar unas 700 accesio-
nes de la coleccion de “El Encin”, por Javier
Ibaniez y Joaquin Borrego investigadores
del IMIA y los equipos antes mencionados
de la ETSIA y del INIA-CNB.

La descripcion del Moscatel de Grano
Menudo con STMS es;

"LZAG47 135/171; VVMD35 224(232;
ZAG62 185/195; VVMD7 231/247; VV52
130/130 y ZAG79 249/253"

En realidad, sea cual sea el marcador uti-
lizado, lo ideal seria contrastar con el mismo
ensayo la variedad problema con una mues-

tra para la cual se conozca el fingerprint o
patron de bandas caracteristico.

Como hemos podido comprobar en
este recorrido historico por los métodos
de descripcion de variedades de vid, la
caracterizacion varietal en vid (= métodos
ampelograficos) ha evolucionado a lo
largo de la historia. Al principio las des-
cripciones se preocupaban de las condi-
ciones de cultivo de cada variedad y de
sus repercusiones en la salud. Mas tarde
se basaron en las descripciones de los
organos vegetales de la vid. Y en la actua-
lidad se basan en el estudio del genoma,
siendo estos métodos cada vez mds rapi-
dos, precisos y especificos.

< MAR’]‘I'N. J I': BORREGO, I..' CABELLO, F: and OERTIZ, I.."-!. Characterization. of Fpﬂlmih graperinge cultivar ._fr:l;"r_a.:rr!,r TELTY

sequence-fagged microsatellife site mmarkers. Genome 2003 46:1-9.
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Historia de la

Coleccién de Variedades
de Vid de “El Encin”

ara referirnos a la Coleccion de “El

Encin” utilizaremos generalmente el

término Coleccion de Vid sin renun-
ciar al término cientifico generalizado de
Banco de Germoplasma de Vid (B.G.V)
que aparecera a lo largo del texto.

Los Bancos de Germoplasma de Vid se
inician a finales del siglo XIX, cuando en
Europa se extiende la filoxera provenien-
te de América del Norte a mediados de
dicho siglo, vy se estaba produciendo una
importantisima pérdida de material vege-
tal autéctono como consecuencia de la
desaparicion de millones de hectireas,
causada por el ataque del citado insecto.
Por esto, para evitar la fuerte erosion
genética que se estaba produciendo, se
inicia la conservacion e identificacion de
variedades autéctonas de vid en Europa y

también en Espana. Esta conservacion se
realizaba ya en colecciones ajenas a los
vinedos de cultivo, dado que en esta épo-
ca no existia la conciencia de conserva-
cion que hay actualmente y solo determi-
nados cientificos apreciaron la gravedad
de la situacion®.

Actualmente sigue en vigor la necesi-
dad de los bancos de germoplasma, aun-
que por motivos distintos. Hoy, el riesgo
viene por las nuevas plantaciones, que se
estan realizando principalmente con mate-
rial forineo o con plantas seleccionadas
localmente que poseen muy poca variabili-
dad genética. Por lo tanto, el vifiedo espa-
nol esta sufriendo nuevamente en estos
momentos una fuerte erosion genética, a
nivel intravarietal, perdiéndose ademas
muchas variedades locales que, por su

“ BOURSIQUOT. |. M. “Evolution des mithodes de conservation ef de gestion des ressources génetigues de la oigne” VI
Sympaosium International Sur la Genetique et L' Amélioration de la Vigne. Montpellier. France, 1998
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menor rentabilidad poseen poca superficie
de cultivo y se encuentran en la actualidad
en peligro de extincion.

El origen del Banco de Germoplasma
de Vid de "El Encin” (B.GG. V) se encuentra
en la Estacion de Viticultura y Enologia de
Haro (La Rioja), donde Victor Cruz
Manso de Zuniga v Enrile, siendo direc-
tor, establecio en 1893 una coleccion ampe-
lografica de 13 variedades, fundamental-
mente riojanas, en el Campo Experimental
de “El Mazo" situado en el extrarradio de
la ciudad de Haro.

El segundo centro de origen del B.G.V.
fue el Servicio Agricola Provincial de la
Diputacion de Navarra, que tue creado en
el ano 1896, con motivo del descubrimien-
to de la filoxera en los vinedos del Valle de
Echauri. Dicho Servicio Agricola establecio
en 1912, con motivo de la celebracion del
Congreso Internacional de Viticultura, una
importante coleccion ampelografica en la
Escuela de Peritos Agricolas de Villava
(Mavarra), siendo su director Don Nicolas
Garcia de los Salmones. La recoleccion de
accesiones se realizd entre los anos 1904 v
1912, conservandose 1,699 accesiones dife-
rentes; 443 patrones e hibridos productores
directos, 843 viniferas espanolas v 413 vini-
feras extranjeras. Ademas, se establecieron
42 campos experimentales comarcales “que
J'l'p.l':'m'!rmhm todas las variaciones de tierra y
clima de la provincia, para ortentar al agricul-
tor de sus frabajos de reconstitucion del videdo
filoxerado”, segan manifestaba Garcia de
los Salmones en 1908 en Pamplona.

Con la constitucion de la Estacion
Ampelografica Central de Madrid en 1914
se establecio una gran Coleccion Ampe-
lografica en Pinto. Ademas, una parte de la
coleccion de Villava se traslado a Valla-
dolid, a la Granja Modelo y Escuela Prac-
tica de Agricultura, donde se amplio, espe-
cialmente en portainjertos.

En 1931 Nicolas Garcia de los Salmo-
nes, como director de la Estacion Ampelo-
grafica Central, aumenta la coleccion de
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Pinto y establece la plantacion de Arganda
del Rey. Para la realizacion de ambas colec-
ciones partio fundamentalmente de la
coleccion ampelogrifica de Villava, con
aportaciones de la coleccion de Valladolid,
no incluidas en aquélla, e incorporaciones
directas de material nacional y extranjero™.
La coleccion de Pinto tenia una superficie
de 20 ha, “legando a tener en el ario 1936,
2.119 wvariedades de vid correspondientes a
1.736 especies de vid, portainjertos e hibridos
productores directos, y 356 variedades de Vitis
vinifera. La coleccion de portainjertos e hibri-
dos productores directos merecid atencidn pre-
ferente incorpordndose pricticamente todos los
notables y existentes en la viticultura mun-
dial”. La coleccion de Arganda del Rey se
constituyd principalmente por variedades
de uvas de mesa, cultivadas en espaldera y
con riego.

En 1940 fue nombrado Director del
Centro de Ampelografia y Viticultura del
Instituto Nacional de Investigaciones
Agrarias (LN.LLA.) en Madrid, Moisés
Martinez-Zaporta Gonzilez, quien unifi-
co v consolidé la coleccion en la localidad
de Pinto (Madrid) con material proceden-
te de las cuatro colecciones ya menciona-
das: Haro (donde fue director de la
Estacion de Viticultura vy Enologia),
Villava, Valladolid y de la coleccion del
Servicio Agricola de la Diputacién de
Madrid situada en Arganda.

Moisés Martinez Zapora

A Moisés Martinez-Zaporta le sustitu-
y¢ como director del Centro de Ampelo-
grafia y Viticultura en 1949 Juliin Trueba
Apguirre, quien en 1950 inicia el traslado de
la coleccion ampelogrifica de Pinto a la
Finca de "El Encin”, situada en Alcala de
Henares (Madrid)”,

El Centro de Ampelografia y Viticultura tuvo
asignadas 65 ha, ampliables hasta 90 ha,
para todos sus dispositivos experimentales,

Julidn Trueba Aguirre
CABELLO, E: “La coleccidn de vides de “El Encin®. Historfa del Bance de Germoplasina (1904-19940, Mentaria de actividades u
catdlogo de varedndes” Comunidad de Madrid 1.5 BN 84-451-1045-4. 125 . Febrero 1995
* HIDALGO, L. : "El Banco de Germoplasmo de vid de El Encin”. Jornadas de Agronomia, Identificacion Molecular de £

moplasma de vid. Madrid, 2000, pig. 27 v ss
CABELLCY, FE : Op. Cit. 1995,
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Luis Hidalgo Fernandez
Cano

De las 1.763 especies de vid, portainjertos e
hibridos productores directos que habia en
Pinto, solamente se trasladaron 1.504 espe-
cies de vid vy portainjertos ademas de 80
hibridos productores directos, los que
habian resultado mds vigorosos y de

mavor interés.

Se trasladaron también todas las vinife-
ras que habia en Pinto, amplidandose pro-
gresivamente las dedicadas a vinificacion,
hasta 495, con la incorporacion de varieda-
des procedentes de nuevas prospecciones
en ¢l vifedo nacional, con la colaboracion
y ayuda de la Jefaturas Agrondmicas pro-
vinciales v de los Servicios de Extension
Agraria. Un inventario publicado por la
Q.LV. en el ano 1958 cita que el nimero de
variedades de vino y mesa en dicha fecha
era de 438, de las que 76 tenian origen
extranjero™.

En 1966 sustituyo a Julidn Trueba, Luis
Hidalge Fernandez-Cano, que se habia
incorporado al Centro de Ampelografia v
Viticultura del LN.LA. en 1944. Durante su
direccion se amplié considerablemente la
coleccion con prospecciones por toda la

HIDALCKEY, |
HIDALGEY, L.

Clpr, Cpf. UMK
(. Cil L
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geografia espanola v con material vegetal
obtenido del intercambio con centros espe-
cializados extranjeros. En las prospecciones
nacionales tuvieron una relevancia funda-
mental las Jefaturas Agronomicas Provin-
ciales y mas tarde las Agencias de Exten-
sion Agraria localizadas en las zonas vitico-
las, desde donde enviaron el material que
se encontraba en sus comarcas a "El Encin®.
En esta etapa ademds de completar la
coleccion, se inicia una importantisima
tarea de identificacion y catalogacion con la
realizacion de fichas ampelograficas y una
extensa coleccion de fotografias que se
encuentran en el LM.LA.

También durante esta etapa se establecio
un gran dispositivo experimental para el
contraste de patrones en el propio "El Encin”
y en 28 localidades del territorio nacional
para determinar su afinidad con las vinife-
ras dominantes en cada zona vy cuatro
pequenas Colecciones Ampelogralicas sate-
lites en Alfaro (La Rioja), Almendralejo
(Badajoz), Cadalso de los Vidrios (Madrid)
v Cebreros (Avila). Se llevo también a cabo
un amplio programa de mejora varietal
por hibridacion, tratamientos con colchici-
na e irradiacion con rayos Gamma, obte-
niéndose 523 nuevas variedades, que una
vez contrastadas incrementarian la Colec-
cion Ampelografica’

Por reestructuracion, el Instituto Nacio-
nal de Investigaciones Agronomicas, en el
ano 1971 pasdé a denominarse Instituto
Nacional de Investigaciones Agrarias, v
sus centros de investigacion quedaron
agrupados regionalmente. Consecuente-
mente, ¢l Centro de Ampelografia y
Viticultura de caracter nacional, paso a
denominarse Departamento de Viticultura
v Enologia de la Region Centro, incluyendo
naturalmente la Coleccion Ampelogratica
de "El Encin” y todos los proyectos de
investigacion y experimentacion que se
desarrollaban.
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En los anos posteriores siguid aumen-
tando la coleccion de Vitis vinifera para
vinificacion, uva de mesa y pasificacion,
v en el ano 1970 y siguientes se procedio
a una reestructuracion de la Coleccion
Ampelograifica dentro de la misma finca
de "El Encin”; con nuevas incorporacio-
nes de material v el rejuvenecimiento del
antiguop.™

En 1984 se producen las transferencias
en materia de Agricultura a las
Comunidades Auténomas, por lo que la
coleccién se transfiere a la Comunidad de
Madrid, concretamente al Servicio de
Investigacion Agraria de la Consejeria de
Agricultura v Ganaderia. Asi, el Depar-
tamento de Viticultura y Enologia de la
Region Centro pasé a denominarse
Unidad de Viticultura y Enologia. En
mayo de 1985 se jubila Luis Hidalgo y le
sustituye Sagrario Gomez Lopez quien se
jubila en diciembre del mismo ano, siendo

* HIDALGO, L. : Op. Cit. 2000
CABELLO, F : Op. cit. 1995,

sustituida en la jefatura de la Unidad de
Viticultura y Enologia por Joaquin
Borrego Polanco™.

En 1997 se crea el Instituto Madrilefio
de Investigacion Agraria y Alimentaria
(IMIA) al que queda adscrita la Coleccion
Ampelogrifica dentro del Departamento
de Agrolimentacion y con la colaboracion
en la gestion del Departamento de
Experimentacién, Transferencia v Forma-
cion. Desde ese momento pasa a denomi-
narse Banco de Germoplasma de Vid de
“El Encin”. Desde febrero de 1999 se pro-
duce una reestructuracion en el IMIA,
pasando a ser Jefe del Departamento de
Agroalimentacion Félix Cabello Sdenz de
Santa Maria, el cual queda como respon-
sable de la coleccion desde ese momento.
Actualmente el IMIA y por lo tanto la
Coleccion estan integrados en la Conse-
jeria de Economia e Innovacion Tecnolo-
gica de la Comunidad de Madrid.

Bl
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Planos historicos de las parcelas
de coleccion del BGV en Villava, Haro y Pinto
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Plane de las parcelas de coleccion de Haro, 18921949
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Planos de las parcelas de coleccién del BGV
en "El Encin” en diferentes etapas
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Origen de la Coleccion
de Variedades de Vid de “El Encin”

Servicio Agricola Provincial
de la Diputacion de Navarra
Coleccion de Villava 1896

ESTACION AMPELOGRAFICA
CEMTRAL

. . Ministerio de Agricultura
Escuela de Peritos Agricolas : ; ;
a Miaria Coleccion de Finto (Madrid) 1914

Coleccion de Villava 1912 l

s i
Centro de Ampelografia
A y Viticultura del INIA
Granja Modelo y Escuela Practica Coleccion de Pinto (Madrid) 1940
de Viticulcura |
Coleccion de Valladolid

o

Coleccion de El Encin 1949

1

Servicio Agricola de la Diputacién de

— C X Y 3

Madrid Departamento de Viticultura
Coleccién de Arganda y Enologia
Region Central del INIA
Coleccion de El Encin 1971
]
Estacion de Viticultura y Enologia de Unidad de Viticultura y Enclogia

Haro de la Comunidad de Madrid

en El Mazo (La Rioja) 1982 BGV en El Encin 1984

:

INSTITUTO MADRILENO DE INVESTIGACION AGRARIA Y ALIMENTARIA
BGV en El Encin 1997




Actividades de la
Coleccioén de Variedades

de Vid de “El Encin”

Ogjerivas De La Coleccion De VARIEDADES
De Vio De “EL Encin”

Los objetivos de esta Coleccién son la
prospeccion, la conservacion, la identifica-
cion y evaluacion del género Vitis. Para
ello se establecen las siguientes acciones:

1) La documentacion de la coleccion y
divulgacion de esta informacién entre
las instituciones, tanto piblicas como
privadas, que puedan estar interesa-
das en el material, poniéndolo a su dis-
posicion para su estudio o utilizacion.

2) El intercambio de material, bien sea
material vegetal o informacién escri-
ta o grafica con otros centros, tanto
nacionales como extranjeros, que ten-
gan colecciones similares, estable-
ciéndose coordinaciones en aspectos
concretos.

3) La formacién de personal cientifico
para la conservacion y caracteriza-
cion de Bancos de Germoplasma.

ProSPECCION ¥ RECOLECCION DEL MATERIAL
VEGETAL

La recoleccion de material vegetal se
inicia a finales del siglo XIX con Manso de
Zuniga. De las trece variedades que for-
maban parte de la coleccion de Haro, se
conservan en el B.G.V. nueve, perdiéndose
las variedades: Mazuela, Miguel de Arco,
Garnacho y Garnacho Tintorero.

A principios del siglo XX toma el relevo
en la recoleccion del material Nicolds
Garcia de los Salmones, recolectando
1.699 variedades de las cuales solo se con-
servan en “El Encin” 447 accesiones entre
viniferas espafolas y portainjertos.

Martinez-Zaporta es el primer gran
impulsor de la prospeccion de variedades
de vid desde Madrid, aunque inicié sus tra-
bajos en la Estacion Enolégica de Haro. De
su etapa nos quedan recolectadas 636 varie-
dades de vinificacion y mesa espafolas,

a5
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extranjeras v portainjertos de los diterentes
centros de mejora genética mundial

Trueba realiza la compleja labor de tras-
ladar las colecciones a su actual localizacion
v su labor de prospeccion ¥ recoleccion se
ve mermada, quedando de su etapa 288
variedades, la mavorna de ellas extranjeras

Después del gran esfuerzo realizado
por Garcia de los Salmones, es Hidalgo ¢l
continuador de la labor conservaciomsta.
Bajo su direccion se produce la mayor
incorporacion de material vegetal de la
Coleccion, conservandose actualmente 966
variedades de vid, principalmente accesio-
nes nacionales, tanto de mesa como de

vinificacion.

En la etapa de Borrego se produce la
incorporacion de 179 accesiones. Funda-
mentalmente provienen del intercambio
de material vegetal con la Estacion de

L& COLECCION DEVARIEDADES DEVID DE “EL

EMCIMN

Viticultura v Enologia de Jerez de la
Frontera, siendo la mavoria variedades
extranjeras v accesiones andaluzas.
Actualmente Cabello esta realizando
una labor de reorganizacion de la colec-
cion, repicando las parcelas que instalo
Trueba. En esta etapa se han incorporado
fundamentalmente variedades espanolas
de colecciones ]_'n:'n'ndn.u o institucionales.
Se han inu,nrpur.uiu por el momento 58
nuevas accesionds, encontrandose en los
viveros mas de 60 variedades que se han
recolectado el invierno de 2001

La tendencia futura de prospeccion y
recoleccion se centrara i‘l:'ll'll.l}".'||[‘|1l.'l‘|h' e
las variedades minoritarias autoctonas de
vinificacion procedentes de colecciones
}1:|h]|...1_\ 0 pr'|~.'.1d.1~1 v |_-~.]11'L'11:|rm-n11* las
resultantes de los 1_""‘I.?:|_'|f‘.,|!11-|‘v de seleceion
distintas

clonal realizados por las

Comunidades Autonomas
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El Banco de Germoplasma a lo largo del afio
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La otra linea fundamental serd la peti-
cion a colecciones europeas de especies del
género Vitis y la recoleccion de individuos

de Vitis vinifera silvestris (Gmelin) Hegi, de

la Peninsula Ibérica,

Los organismos que han colaborado en
la recoleccion de matenal vegetal son: las
Estaciones de Viticultura y Enologia, desta-
cando en especial la de Jerez de la Frontera
(Cidiz); las Jefaturas Agronomicas y el
Servicio de Extension Agraria con sus dife-
rentes Agencias Comarcales, los centros
transferidos del INIA a las Comunidades
Auténomas, los centros del
Superior de Investigaciones Cientificas vy
los Consejos Reguladores de las Denomi-

Consejo

naciones de Origen de vinos,

La coleccion del B.G.V. ocupa en la
actualidad 10 ha en las que se realizan las
labores habituales de cultivo de una vina.
El coste total de mantenimiento se cofi-

LA COLECCION DEVARIEDADES DEVID DE "EL EMCIN

nancia gracias al esfuerzo conjunto del
LN.LA. ¥y Instituto Madrileno de
Investigacion Agraria v Alimentaria
(LM.LA.. En la actualidad la coleccion
esta formada por 2.726 accesiones. l'or
grupos; hay 848 portainjertos, 66 Vitis
spp., 1.718 variedades de Vitis vinifera, 23
de Vitis vinifera silvestris y 71 hibridos pro-

del

ductores directos (H.P.D.).

La conservacion se realiza en parcelas
independientes. Las parcelas 01, 14,22y 25
se conducen en formas libres. La parcela 01
se poda en cabeza de mimbrera, las parce-
las 14 y 22 en vaso bajo con cuatro pulga-
res de dos yemas por pulgar y la parcela 23
se poda a doble cordon Royat con ocho
pulgares de dos yemas cada uno.

El numero de plantas por accesion varia

seglin las parcelas, aunque la tendencia
actual es a poner cinco individuos por
variedad. Con cuatro plantas se encuentra
la parcela 22, y con cinco las parcelas 01,
14, 23 y 25.

Objetivos: Conservacion,
identificacion ¥ evaluacion de
variedades de wid
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Labores manuales de mantenimiento
de la Coleccion

Plantacién
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Labores culturales mecanicas

Aplicacion de fitosanitarios Espolvoreo

20
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Prospeccion de material vegetal

Organismos que han colaborado

Organismos que han colaborado
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Trasplante y repicado de la parcela

de portainjertos en 1996
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La caracterizacion ampelografica es
muy compleja, dado el gran nimero de
variedades de vid existentes y la confusidn
que se da a la hora de denominar cada
variedad por el gran numero de sinoni-
mias y de homonimias que se producen en
la viticultura nacional. Por ello, la caracte-
rizacion se realiza actualmente con un con-
junto de técnicas integradas. Las que se
emplean en el B.G.V. para la identificacion
de variedades son:

Caracterizacion morfolégica, sicuiendo
los “Codigos de los Caracteres de las
Variedades y Especies del género Vitis” edi-
tados en Paris en 1984 por la O.LV. y que
siguen las normas de la U.PONV. (Unidn

Internacional para la  Proteccion de  las
Obtenciones II-'-t'I'.Q:‘hiFi"%:l v del LPG.R.L
(International  Plant  Genetic  Resources

Institute). En este sistema de caracterizacion
podemos establecer tres niveles: en primer
lugar la caracterizacion segin las normas
de la O.LV. de 1965; en segundo las normas
de la O.LV. de 1987: de ellas se han emple-
ado los 40 caracteres de la “Lista minima
para el establecimiento de colecciones de
genes” y la “Lista obligatoria para la pro-
de la
U.PON,; y en tercer lugar, los criterios de
caracterizacion propuestos por el grupo de
expertos europeos que se coordinan en el

teccion de nuevas variedades”

proyecto GENRES 081 de 1997. Con las pri-
meras normas se han descrito 308 varieda-
des, con las segundas 810 v con las terceras
721. La caracterizacion de clones libres de
virus sigue las normas editadas en 1998 por
la U.P.O.V. y se han descrito 23 muestras.

Caracterizacion morfométrica. Se rea-
liza segiin las indicaciones de la tesis doe-
toral de Galet (1967) y las normas propues-
tas en "Prefimmary Minimal Descriptor List
for Grapevine Varieties” puesta a punto por
Dettweiler (1991). Se miden hojas adultas,
bayas, racimos v semillas. Estas medicio-
nes se realizan con un analizador de ima-
gen. Con esta técnica se han caracterizado
406 variedades.

Caracrerizacion morfomeétrica
medeante analizador de imagen

Caracterizacion morfclégica

sumidad, hoja joven, hoja adula

¥ racimao,
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Caracterizacién isoenzimatica para
identificacion varietal mediante sarmien-
tos agostados de vid. Se emplean geles de
acrilamida y se realizan tinciones para
resolver los siguientes sistemas isoenzima-
ticos: Catecol oxidasa (CO), Fosfatasa
acida (ACPH), Glutamato oxalacetato
transaminasa (GOT), Superdxido dismu-
tasa (50D), Peroxidasas (PER), Esterasas
(EST), Malato dehidrogenasa (MDH) vy
Citocromo oxidasa (CIT). La metodologia
se encuentra en las tesis doctorales de
Hector Abel Altube (1990) v Félix Cabello
(1992). En la actualidad se emplean en el
B.G.V. las cuatro primeras. Con este sis-
tema se han identificado 512 accesiones.

Mediante el estudio de proteinas totales
del mosto se han caracterizado 20 accesio-
nes. Esta técnica se desarrolla en colabora-
cion con el Instituto de Fermentaciones
Industriales del CS.1.C.»

Caracterizacion mediante marcadores
moleculares. El LM.LLA. esti dotado de la
infraestructura necesaria para la caracte-
rizacion wvarietal mediante técnicas de
biologia molecular basadas en la reaccién
en cadena de la polimerasa (PCR). En
estos momentos se estin empleando los
RAPD, AFLP y microsatélites. El total de
accesiones caracterizadas con cada una
de estas técnicas son respectivamente
172, 48 v 1.254.

EvaLuacion De Variepapes De Vit

Durante el periodo de 1955 a 1980 se
evaluaron 245 variedades de vid,
mediante la plantacion de 10 cepas por
variedad sobre el patrén 110 Richter, con
poda en vaso y con un marco de planta-
cionde 2 x 2,5 m.

" MOREMO-ARRIBAS, M. V; CABELLD, F ;POLOD,
M.CMARTIN ALVAREZ, Pl; PUEYQ, E: "Assessmmiof
the matve electrophoretic analysis of fobal grape must proveins for
the characterization of Vitis Vimifera L. cultivars”. Jounal of
Agricultural and Food chemistry. 47, 114120 1999, EEULL

" HIDALGO, L. (19910, Tercern comurticacion sobre AN erizn-
cidn  agrondmica  de variedodes de Viks pinifera L
Comunicaciones LNLA. Seric: Produccion Vegetal, N* 76,
Ministerio de Agricultura, Pesca v Alimentacion, Madrd.
28 pidg

En este periodo de tiempo de evalua-
cion se tomaron anualmente durante los
25 anos de produccion, el peso de uva por
cepa, la riqueza de aziicar y la acidez total
del mosto; y el peso de la madera de
poda.”

Mediante la elaboracién de microvinifi-
caciones, se han evaluado las caracteristi-
cas enologicas de las variedades mas culti-
vadas en Madrid y aquellas otras que
pueden ser mejorantes de las anteriores.
En total, se han estudiado con esta técnica
46 variedades.

Documentacion De La CoLe .

La informacién que poseemos de cada
una de las accesiones de vid existentes en
la coleccién se encuentra informatizada en
una hoja de cdlculo. La base de datos
consta de 131.172 campos. Asimismo se ha
informatizado un fichero de 1.764 sinoni-
mias de vid de variedades espafiolas de
vinificacion.

Actualmente la documentacion de la
coleccion se ha incorporado a una base de
datos de colecciones de vid europeas v
tiene acceso universal a través de Internet.
La direccion es:
http:/ /www.genres.de/ vitis/ vitis.htm.

y a través de la pagina web del LM.LA.:

http:/ /www.madrid.org/imia

Caracterizacion molecular:
electroforesis en gel de
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Evaluacion de variedades de vid

Produccion de uva Peso de madera de poda

Fermentacion

Trasiegos Caa
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Se encuentra entre la documentacion
una coleccion de 441 carretes de fotogra-
fias en blanco y negro; 3.476 fotografias en
color de variedades nacionales v extranje-
ras donde se encuentran fotografiadas
sumidad, hoja adulta y racimos en campo;
2.152 diapositivas de caracteres morfologi-
cos, geles de isoenzimas y material grafico
relacionado con el B.G 1'1.. Este
material grafico se encuentra a disposicion
del publico para ser consultado v se ha
cedido en algunas ocasiones para su publi-
cacion en libros y revistas.

diverso

5S¢ mantiene un intercambio de material
constante Instituto
Agraria y
Alimentaria v otros centros de investiga-

vegetal entre el

Madrileno de Investigacion

cion nacionales y extranjeros, asi como con
el sector ;wmhutur vitivinicola. Este inter-
cambio ha sido especialmente intenso en
En el ano 1997 se

15.970

los ultimos cinco anos.

entregaron un total de vemas

t"-IFTL“wi"t“'Iu'it.'l‘lit'*- a 36 variedades de mesa
v vinificacion. Un ano mas tarde el nimero
de vemas cedidas ascendié a 25.870 pero

en este caso correspondia unicamente a 12
variedades, debido a que por parte del sec-
tor productor se demando variedades de la
Denominacion Origen
Madrid”. En 1999 se incremento tanto el
numero de yemas cedidas (63.560) como el
numero total de variedades (44). Final-
mente los anos 2000 v 2001 se caracteriza-

de “"Vinos de

ron por la cesion de un elevado nimero de
variedades a costa de un menor nimero de
14.950 yemas en 2000

21.600 yemas en 2001 correspondientes a
HZ v 184 variedades respectivamente. Ello
es debido a que los solicitantes fueron fun-
damentalmente Organismos y centros de
investigacion.

vemas de cada una:

El BG.V. de "El Encin” ha tenido una
tuerte actividad durante su larga historia en
la formacion de ampelografos, que han sido
instruidos en trabajos de caracterizacion o se
han formado mediante el Curso Superior de
Especializacion en Viticultura vy Enologia
que organiza en la actualidad el Instituto
Madrileno Investigacion Agraria vy
Alimentaria. Desde el comienzo del Curso

LIL’

Viveros de plantas recibidas

en Montpetlier (Francia) afio

2001
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Transferenca de resultados
| jornada de Innovacion para e
Desarrolla Rural, afo 2002

Formacion. Alumnos
del Curso Superior de
Viticultura y Enclogia
ano 1997
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Comunidad de Madrid

JORNADA DE INNOVACION
PARA EL DESARROLLO RURAL v,

han pasado por él mas de 350 alumnos, de ® Estudio comparativo de la fenologia, madu
los que aproximadamente el 5% estin rela- racion y composicion boquimica del fruto
cionados con la conservacion o caracteriza- en variedades de vid (Vitis vinifera L) cul-
cion de variedades de vid. tivadas en la Comunidad de Madrid.

Gregorio Munoz Organero. 1995

En relacion con la coleccion de varieda- ® Caracterizacidn de germoplasima de vid
des de “El Encin”, se han elaborado en los (Vitis vintfera L.) mediante marcadores
altimos diez anos nueve tesis doctorales v moleculares, Santiago Moreno
se encuentran en diferentes fases de reali- Vazquez. 1996

zacion otras tres. Las primeras se detallan Estudio genético de pariedades de nuva de
a continuacion: mesa sin semillas (Vitis vinifera L)

medmante marcadores  moleciilares o sn

o Caracterizacion de variedades de vid .'i'|r’|rh'|i'-;'|'i”l i la prroteccion -rl'_\,'l!f Javier
(Vitis vinifera L.) de interés comercial en Ibanez Marcos. 20000,
e Comnunidad de Madrid. Félix Cabello e Caracterizacion y evaluacion de varieda-
Saenz de Santa Maria. 1992, des de vid (Vitis vinifera L.) de Extre-
madnra, Maria Luisa Asensio Rico.
2000,
. ,'1{J.';i'|||'*-i|'-~ |.|I|,' JJ'rrr'r'r_'f[Ilr'i ;-‘.-:‘i"lﬁ.'fjl'.r.lli"- niorfo

logicos para la caracterizacion de varieda
des de vid (Vitis vinifera L) Estudio de
caracteres mds  discriminantes.  Juan
Edmundo Chavez Rabanal. 2000,

L‘I”'I!I terizacion de vartedades de oid Jror
métodos ampelogrificos v bioguimicos
Resolucion de homontmias y simonimins
Inmaculada Rodriguez-Torres, 2001

Caraclerizacion de porfampertos de vid
mediante marcadores molecidares. Maria
Teresa de Andrés Dominguez. 2001.

Posibilidades enoligicas de variedades de
Vitis vinifern en la Denominacion de
Origen Vinos de Madrid. Juan Mariano
Cabellos Caballero. 2003.
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CataLoco De Variepapes Conservapas En EL Banco De GerMopPLAsSMA DEe Vip
DE “"EL EncCIn®

En la primera parte de las tablas de las piginas siguientes, aparece un listado con las
Especies del Género Vitis , Hibridos Productores Directos y Portainjertos, ordenadas
alfabéticamente por nombre, y con los siguientes campos:

Accesion: Codigo que identifica cada entrada en el Banco de Germoplasma de Vid
de “El Encin”. Consta de las siglas BGVCAM seguidas de un nimero, tinico para cada
accesion,

Nombre: Nombre comtin de la especie o portainjerto.

Tipo: HPD: Hibrido Productor Directo. V: Especie del Género Vitis. P: Portainjerto.

En la segunda parte aparecen las Viniferas de Vinificacién y Mesa ordenadas igual-
mente por nombre y con los siguientes campos.

Accesion: Codigo que identifica cada entrada en el Banco de Germoplasma de Vid de
“El Encin”. Consta de las siglas BGVCAM seguidas de un nimero, tinico para cada acce-
sion.

Nombre: Nombre comuin local de la variedad.

Color de la baya: Color del hollejo de la baya. N: Tinta. B: Blanca. RG: Rosa. NT:
Megra Tintorera.

Aptitud: El uso de dicha entrada. V: vinificacion. M: Mesa,
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Especies del género Vitis,
hibridos productores directos
y portainjertos

BGVCAMIAZ I AMERICANA BLANCA

HPD BGVCAMOOH, 17138 CASTEL 3
BGVCAMIASY AMPELOCISSLS v BGVCAMO 01 18741 CASTEL P
BGYCAMONN| ARAMOMXRUPESTRIS P BGVEAMI 342 216-3 CASTEL P
BGVCAMOORE A BACO P BGVCAMD |04 114.| CASTEL F
BGYCAMOIED | BACO P BGVCAMIS44 117 CASTEL P
BGVCAMOSIR I BACOD HPD BGYCAMOIDS 21781 CASTEL P
BGVCAMISTE I0A BACO P BGYCAMIS45 119 CASTEL P
BGVCAMI459 11A BACO HPFO BGVCAMIST SMBR CASTEL P
BGVEAMDDDD 1A BACO P BGVCAMOIOT 518-1 CASTEL P
BGVCAMOD04 14-11 BACO P BGVCAMOI0S 598 CASTEL P
BGVCAMBDOS 4221 BACO P BGYCAMOOSS 901 CASTEL P
BGYCAMOD0E 41313 BACO P BGVCAMOOSE 1002 CASTEL P
BGYCAMIOO? 41 BACO P BGVCAMOOST 1113 CASTEL P
BGVCAMOODT 4311 BACO P BGYCAMOOSE 1221 CASTEL P
BGVCAMOOY BACD BARDME P BGVCAMIS40 I520 CASTEL P
BGVCAMOI9 BACD MADONA P BGYCAMODES 1734 CASTEL P
BGVCAMI 108 504 BARR P BGYCAMODE| 1832 CASTEL P
BGVCAMOTIT &0 BERTILLE SEIVE P BGYCAMOIDD 18388 CASTEL P
BGVCAMOTIE 136 BERTILLE SEIVE P BGYCAMOOSD 1874 CASTEL P
BGYCAMOTIY 146 BERTILLE SEIVE P BGYCAMOOLT 1934 CASTEL P
BGYCAMOT40 166 BERTILLE SEIVE P BGVCAMO0S4 1937 CASTEL P
BGVCAMOTA| 119 BERTILLE SEVE P BGVCAMODGS 24| CASTEL P
BGYCAMOTHL 270 BERTILLE SEIVE P BGVCAMONGE 2181 CASTEL P
BGVCAMITAI 277 BERTILLE SEIVE P BGVCAMI502 1834 CASTEL P
BGVCAMOTA 284 BERTILLE SEIVE P BGVCAMIS03 7838 CASTEL P
BGVCAMOTAS 318 BERTILLE SEIVE P BGYVCAMOOST 21925 CASTEL p
BGVCAMOT46 345 BERTILLE SEIVE P BGVCAMO0LE 1927 CASTEL P
BGVCAMOT4T 403 BERTILLE SEIVE [ BGVCAMIOLY 1943 CASTEL P
BGVCAMOT4E 413 BERTILLE SEIVE [ BGYCAMOOTO 3016 CASTEL [
BGVCAMOT4S 4|7 BERTILLE SEIVE P BGVTAMOOTI 3113 CASTEL P
BGYCAMOTSD 415 BERTILLE SEIVE [ BGYVCAMOOTE 1534 CASTEL P
BGVCAMOTS| 540 BERTILLE SEIVE P BGYVCAMOOTI 3540 CASTEL P
BGYCAMOTS? &18 BERTILLE SEIVE P BGVCAMI5IE 4237 CASTEL P
BGYCAMOTSI 713 BERTILLE SEIVE P BGYCAM2532 4337 CASTEL P
BGYCAMISEZ BLANCHARD | P BGVCAMOOT4 500% CASTEL F
BGVCAMITIS 7705 BURDIN HFD BGVCAMOOTS 5031 CASTEL P
BGVCAM I Ba& CAIND PORTUGLIES HPD BGVCAMMITE 5252 CASTEL P
BGYWCAMOO I 5 CARDEDEN P BGWCAMISIY 5510 CASTEL P
BGVCAMO0I2 ¥ CARDEDEM P BGYCAMDOTT 5850 CASTEL P
BGVCAMO0I3 11 CARDEDEM P BGVCAMDOTE 5938 CASTEL P
BGVCAMODI4 It CARDEDEN P BGYCAM2SIY 60011 CASTEL P
BGVCAMODIS 17 CARDEDEN P BGVCAMOOTY 6021 CASTEL [
BGWCAMODI & 11 CARDEDEMN P BGVCAMOORD &026 CASTEL P
BGVCAMODIT 18 CARDEDEMN P BGVCAMOI09 8516 CASTEL P
BGVCAMIDIB 19 CARDEDEMN P BGVEAMAI 1D &519R CASTEL P
BGVCAMOOI 30 CARDEDEM P BGVCAMODE! 6519 CASTEL P
BGVCAMOOID 1l CARDEDEN P BGVCAMOI (1 £52BR CASTEL P
BGVCAMDOLI M CARDEDEN P BGMTAMOI 12 SEISR CASTEL P
BGVCAMOOIY 3% CARDEDEM F BGVCAMO! 13 ETISR CASTEL P
BGYCAMONZY 38 CARDEDEM P BGVCAMOI 14 ATIER CASTEL P
BGVCAMO |06 5130 CASTEL P BGYCAMOI 15 B9TIR CASTEL P
BGVCAMISAI 115 CASTEL P BGVCAMODEL &775 CASTEL P
BGVCAM2542 120 CASTEL P BGVCAMOOR] 6816 CASTEL P
BGVCAM2541 121 CASTEL P BGVCAMISTS 687IR CASTEL P
BGVCAMOOYS 126-410 CASTEL P BGVCAMOOBA E915 CASTEL P
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BOVCAMDDES 6931 CASTEL P BGVCAMI 303 13 COUDERC HPD
BGVC AMODRG £936 CASTEL P BGYCAMIZI0 17-37 COUDERC [
BGWCAMOORT 6961 CASTEL P BGVCAMDTI 18-1% COUDERC P
BGNCAMOOER 8571 CASTEL P BGVCAMOZI 19:20 COUDERC P
BGYCAMOOEY 8975 CASTEL B BGVCAMOII 19-21 COUDERC P
BGYCAMOORD Te0S CASTEL P BGVCAMIEST 18-117 COUDERC P
BGNVCAMOOT | Tel® CASTEL P BGVCAMDI 16 4] COUDERC P
BGYCAMODTL 7739 CASTEL P BGVCAMOITY 48-1 COUDERC P
BGYCAMDII B34 CASTEL P BGVCAMOTEA 8014 COUDERC P
BGYCAMDI 9030 CASTEL P BGVTAMOIES 62-66 COUDERC P
BGYCAMISI 10221 CASTEL P BGVCAMOZES 63-17 COUDERC P
BGVCAMDIIY 10678 CASTEL P BGYCAMIES 6415 COUDERC P
BGVCAMDOLS 10914 CASTEL P BGYCAMOTEY é4.19 COUDERC P
BGVCAMDOLS 11115 CASTEL P BGYCAMIT 6516 COUDERC P
BGVCAMOOIT 11740 CASTEL P BGVCAMO2TI 71-30 COUDERC P
BGVCAMDITE 13305 CASTEL P BGVCAMOIT T-61 COUDERC r
BGVCAMDITT 13218 CASTEL P BGYCAMOZNI Ti.T6 COUDERC r
BGVCAMDII0 13320 CASTEL P BGVCAMOTI 7417 COUDERC P
BGWVT AMDDI I 1440% CASTEL P BGVCAMOTTS 7411 COUDERC P
BGVCAMDRIY 14539 CASTEL P BGYCAMOTH B0-17 COUDERC P
BGVCAMDOIY 14540 CASTEL P BGVCAMIS4T 81-2 COUDERC P
BGYCAMDOI4 14707 CASTEL F BGYCAMOTFT 81-117 COUDERC P
BGVYCAMDOIS 15424 CASTEL P BGVCAMOIE 8111 COUDERC P
BGVTAMDOE 15835 CASTEL P BGVCAMITT B82-13 COUDERC P
BGYCAMOOIT 16337 CASTEL P BGYCAMDI0D B2-12 COUDERC [
BGVCAMOOIE 14525 CASTEL P BGVCAMOI0N 834 COUDERC [
BGWCAMDOTT 17727 CASTEL F BGVCAMIIE B4-16 COUDERC HPD
BGYCAMOE 17738 CASTEL P BGVCAMOIND B4-16 COUDERC P
BGYCAMDDNS 1774) CASTEL P BGYCAMDIDD B4-1 COUDERC P
BGVCAMDIIS 18139 CASTEL P BGYCAMOI0A 844 COUDERC P
BGVEAMGDA0 18211 CASTEL P BGVCAMOI0S 8461 COUDERC L
BOVCAMOD4T 18639 CASTEL P BGVCAMOIDG 8516 COUDERC 1
BGYCAMODA | 18704 CASTEL P BGYCAMIIOT BE-16 COUDERC [
BOVCAMOOHL |8724 CASTEL P BGYCAMDIOR 87-31 COUDERC "
BOYCAMOO4 ] |aT4] CASTEL P BGVCAMDIDY B7.7 COUDERC P
BGVCAMIOH 18803 CASTEL P BGVCAMOIID #7831 COUDERC P
BGYCAMIS0S 18804 CASTEL P BGVCAMOIIN 87-85 COUDERC P
BGYCAMIS0S 18808 CASTEL 3 BGVCAMOIND #9.27 COUDERC P
BGVCAMIS0E 18815 CASTEL P BGYCAMOIII 901 COUDERC P
BGVCAMODAS 19034 CASTEL P BGVCAMOTI4 3038 COUDERC P
BGVCAMOD4E 19124 CASTEL P BOYCAMOT 1S 92,21 COUDERC P
BOYCAMOO4T 19403 CASTEL P BGVCAMOY 16 93.5 COUDERC P
BGVEAMOD4E 159405 CASTEL P BGVCAMDILT 97.18 COUDERC P
BGVCAMOIOD 19617 CASTEL P BGYCAMO I8 9795 COUDERC P
BGVCAMOOSD 19804 CASTEL P BGYCAMOII 9876 COUDERC P
BGVCAMOOS | 0021 CASTEL P BGVCAMDIIT 101 COUDERC P
BGVCAMDIS2 10037 CASTEL P BGVCAMOOT 1021 COUDERC r
BGVCAMDS] 0418 CASTEL P BGWCAMOI08 1025 COUDERC P
BGYCAMDIDI 0414 CASTEL P BGVCAMOIZE 14 COUDERC P
BGVCAMODSA 2iB10 CASTEL P BGVCAMOI0R 10441 COUDERC P
BGVCAMIS80 CATALAN BLANCO HFD BGYCAMOLID 106-1 COUDERC P
BGYCAMISEI CATALAMN BLANCO HPFD BGVCAMOZII 108-4 COUDERC P
BGVCAMIFIY CATALAN BRANCO HFD BGYCAMDTID 1094 COUDERC P
BGYCAMI 564 CATALAN NEGRO HPD BGWCAMDI TR 115 COUDERC P
BGVCAMISED CATALAMN MEGRD HPD BGYCAMDTI 1173 COUDERC P
BGVICAMI 58] CATALAN NEGRO HFD BGWCAMDLI4 1174 COUDERC P
BGVCAMI 914 CATALAN ROXO HPD: BGYCAMDI 10 119 COUDERC P
BGVCAMIE2] CATALAMA BLAMNCA HPD BGVCAMDI 3N 121 COUDERC o
BGYCAMIASY CI550U5 ¥ BGVCAMDYIS 112-20 COUDERC P
BGVCAMOI I8 CORDIFOLLA-BERLANDIER] P BGVCAMOLIE 124-230 COUDERC P
BGYCAMOI 1T CORDIFOLLA-RUPMARTIN P BGVCAMOLIT 176-8 COUDERC P
BGYCAMDIIY i COUDERC P BGVCAMO2IB 128-8 COUDERC P
BGVWCAMOI 20 4 COUDERC P BGYCAMOLIT 13211 COUDERC P
BGVCAMODIZI & COUDERC P BGVCAMOTI0 1312.5 COUDERC P
BOGVCAMON 2L 7 COUDERC P BGVCAMOTTI 141k COUDERC P
BGYCAMDI2Y B COUDERC P BGVCAMOZI2 |46-41 COUDERC P
BGYCAMDI4 9 COUDERC P BGYCAMOITA 146-51 COUDERC P
BGVCAMOI0H 9.1 COUDERC P BGYCAMOIIS 157-10 COUDERC P
BGVCAMDI 25 I COUDERC P BGWVC AMOLTE 157-11 COUDERC P
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BGYCAMIS4E 160-18 COUDERC
BGVCAMIS49 1860-19 COUDERC
BGVCAMOTIT 16149 COUDERC
BGVCAMOT1I 16150 COUDERC
BGVCAMOI28 161-5 COUDERC
BGYCAMO229 162-%8 COUDERC
BGVCAMO421 1638 COUDERC
BGVCAMISI I175.38 COUDERC
BGYCAMO2I2 18212 COUDERC
BGVCAMITIE 19%-18 COUDERC
BGYCAMO2IT 19981 COUDERC
BGVCAMO1IG 202-137 COUDERC
BGYCAMOIIY 2014 COUDERC
BGVCAMOI40 215-1 COUDERC
BGVCAMO24) 115-17 COUDERC
BGYCAMOZ42 115-1% COUDERC
BGVCAMO24] 2162 COUDERC
BGYCAMOII 219 COUDERC
BGVCAMOT44 2191 COUDERC
BGVCAMOZ4S 115-31 COUDERC
BOVCAMOITH 1l6-4 COUDERC
BGVCAMOI1S 17 COUDERC
BGYCAMO4T 130-10 COUDERC
BGVCAMOI48 137-81 COUDERC
BGVCAMOL4S 241125 COUDERC
BGYCAMOL50 241-1258 COUDERC
BGVCAMOISI H1-14 COUDERC
BGVCAMOZS2 413 COUDERC
BGWCAMOIS 151-83 COUDERC
BGWCAMO2S 25188 COUDERC
BOGYCAMOISS 25114 COUDERC
BOGVCAMOTSS 261-50 COUDERC
BGVCAMOI 33 185 COUDERC
BGVCAMOLST 1567-50 COUDERC
BGYCAMOLSE 1T1-60 COUDERC
BGVCAMOLSS i8-15 COUDERC
BGVCAMOTED 185-81 COUDERC
BGYCAMOZAN 2687 BIS COUDERC
BGWCAMDI&Y 67 BISA COUDERC
BGVCAMO263 I87 BIS C COUDERC
BGVCAMOL64 187 BIS F  COUDERC
BGVCAMOIES 287 RIS RK. COUDERC
BOVCAMDIES 187 BIS £ COUDERC
BGVCAMOZAT 29%.17 COUDERC
BGYTAMDI 34 106 COUDERC
BGVCAMOI IS 110 COUDERC
BGVCAMOLER 31347 COUDERC
BGVCAMOZEY 33355 COUDERC
BGVCAMOITO 33781 COUDERC
BGVCAMDITI 31884 COUDERC
BGVCAMOLTY 138-E8 COUDERC
BGYCAMOIT 139-15 COUDERC
BGWVCAMOIT4 313941 COUDERC
BGYCAMOLTS 1% COUDERC
BGVYCAMDITS 34314 COUDERC
BGVCAMOYTT 3343 COUDERC
BGYCAMOITE 35884 COUDERC
BGWCAMDIIT 401 COUDERC
BGYCAMODI I8 404 COUDERC
BGWCAMDIIY 501 COUDERC
BGWCAMD| 40 503 COUDERC
BGYCAMOI41 504 COUDERC
BGVCAMDI 42 518 COUDERC
BGVCAMDIBO 5324 COUDERC
BGWCAMOI43 551 COUDERC
BGYVCAMDI 44 554 COUDERC
BGWCAMDIAI 5541 COUDERC
BGYCAMIED 5545 COUDERC
BGVCAMISOT 5791 COUDERC

11111111111111?1111111'“1111?711111‘911‘-'ﬂ1‘H11111'ﬁ'ﬂ1111111111111vﬁ11111111

BGVCAMOTES 582-4 COUDERC
BGYCAMDI4S 601 COUDERC
BGVCAMO 44 503 COUDERC
BGVCAMO 147 04 COUDERC
BGYCAMOI48 60T COUDERC
BGVCAMOZAT £3%-15 COUDERC
BGYCAMD|I49 802 COUDERC
BGVCAMDISD 01 COUDERC
BGVCAMOIL! 04 COUDERC
BGYCAMOIS2 & COUDERC
BGVCAMOIS] 953 COUDERC
BGYCAMONS 1002 COUDERC
BGVCAMOISS 1006 COUDERC
BGYCAMOI5E 102 COUDERC
BGVCAMOIST 1202 COUDERC
BGVCAMOI 58 1203 COUDERC
BGYCAMDISS 1206 COUDERC
BGNVCAMDIED 1208 COUDERC
BGYCAMOI &) 1301 COUDERC
BGYCAMDI &2 1305 COUDERC
BGYTAMIS3T 1401 COUDERC
BGVCAMOIET 1613 COUDERC
BGVCAMOI &4 1615 COUDERC
BGYCAMOIAS 1616 COUDERC
BGWCAMIS2Y 1616 COUDERC
BGVCAMD| 64 16l COUDERC
BGVCAMD 6T 1704 COUDERC
BGVCAM2SI0 1904 COUDERC
BGYCAMDI 4B 1934 COUDERC
BGWCAMO1S 19348  COUDERC
BGYCAMDI & 2061 COUDERC
BGVCAMIS 16 412 COUDERC
BGYCAMISIS 501 COUDERC
BGYCAMIS 16 1507 COUDERC
BGVCAMOITO 2653 COUDERC
BGVCAMIS60 1801 COUDERC
BGYCAMOITI 285% COUDERC
BGVCAM2SIT 1001 COUDERC
BGVCAMZS 18 3003 COUDERC
BGWCAMOI T2 3103 COUDERC
BGVCAMOITI 3300 COUDERC
BGYCAMOIT4 1301 COUDERC
BGYTAMDITS 1306 COUDERC
BGYCAMOI TS 3308 COUDERC
BGWCAMOITY 1309 COUDERC
BGWCTAMIAIT 1109 COUDERC
BGVCAMOI T8 1310 COUDERC
BGVWCAMDI TS 307 COUDERC
BGWCAMDI80 1905 COUDERC
BGVCAMDIEI 907 COUDERC
BGYCAMOI82 4306 COUDERC
BGVCAMOIBY 4401 COUDERC
BGYCAMOI B4 4504 COUDERC
BGVCAMOIES 4762 COUDERC
BGYCAMDIBS 4986 COUDERC
BGYCAMOIER 5101 COUDERC
BGYCAMOIEY 5174 COUDERC
BGVCAMOI® 5308 COUDERC
BGVCAM2SID 5411 COUDERC
BGYCAMOI9] 5450 COUDERC
BGYCAMOIG2 5575 COUDERC
BGVCAMOI93 5886 COUDERC
BOVCAMDIT4 801 COUDERC
BGVCAMAOI9S 6055 COUDERC
BGVCAMOI9% 6301 COUDERC
BGVCAMOI97 T4 COUDERC
BGVCAMDI98 TI05 COUDERC
BGVCAMDI 99 Tid COUDERC
BGVC AMOIO0 7110 COUDERC
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BGVCAMITED T COUDERC HPD BGYCAMOIAS 1230-13  JURIE P
BGYCAMO01 7i66 COUDERC P BGYVCAMOIES 1975 JURIE P
BGVCAMOI0Z 701 COUDERC P BGVC AMOIEA 1850 JURRIE P
BGVCAMOID 18738 COLUDERC P BOVTAMOIBS 12330-13  JURIE P
BGYCAMOI0A 8741 COUDERC P BGYCAMI 716 1687 KLMHMANMN HPFD
BGVCAMON05 W37 COUDERC P BGYCAMITIT 1943 KULHMANN HFD
BGYCAMOIAT |20 COUDERC P BGVCAMIAE LECM MILLOT HPD
BGVCAMOIID F1103 COUDERC P BGVCAMDIT2 T MALEGUE L4
BGYCAMIG2S DE JOSE BLAMCO HPD BGYCAMOIITI 13 MALEGLE P
BGYCAMIISS DIRECTD BLANCO HPD BGYCAMI2N 4451 MALEGLIE P
BGVCAM2 4T EL MUEVE HPD BGYCAMO4II 48-1 MALEGUE P
BGWVCAMOILE 131 EWEX P BGVCAMO4IL 4818 MALEGUE P
BGVTAMONIT 115 EVEX P BGVCAMO4IT 4810 MALEGUE P
BGYCAMOIIE 1316 EVEX [ BGVCAMOHIA 4814 MALEGUE P
BGWCAMIIFS FERCAL P BOGVCAMOIR 57 MALEGUE P
BGVTAMIES] FERCAL P BGVCAMOITS B MALEGUE P
BGYCAMOIIZ I4-E FOEX P BGYCAMIIR 90  MALEGUE P
BGVCAMDIIY 45 E FOEX F BGYCAMIIIT 110 MALEGUE P
BGWCAMDII 133-E FOEX P BOVCAMDATL 150-15 MALEGLRE [
BGVCAMISES FOLLA REDOMNDA HPD BGVCAMOITE 152 MALEGLE P
BGVTAMITIS FOLLA REDOMNDA HPD BGYCAMDIF? 17T MALEGLIE P
BOYTAMDI IS 134 GAILLAR P BGVCAMO4I4 124-3 MALEGLUE P
BGWCAMDIIT | GAMZIM P BGVCAMD4TS 159-1 MALEGUE P
BGVCAMOIIE 2 GANZIM P BGYCAMD42E 194-1 MALEGUE P
BGWC AMOLIS 3 GANZIM P BGYIE AN T MALEGUE P
BGVCAMDIA0 1319 GANZIN P BGYCAMO427 3361 MALEGUE P
BGYEAM 56T GHAM MEGRD HPD BGVCAMI4IE 15i-6 MALEGUE P
BGVCAMO)48 G-I GREZOT P BGYCAMMI 455:17 MALEGUE [
BGYCAMOIT 19 GRIMALDI P BGVCAMMMID 46%.1 MALEGUE P
BGYCAMOISD 84 GRIMALLDH P BGVCAMOM0! 485 MALEGUE P
BGWCAMOITA Bd-4 GRIMALDI P BGYCAMMMOL §53 MALEGUE P
BGYCAMOTS 88 GRIMALDI P BGVCAMBM0I 561 MALEGLUE "
BGVCAMOIS2 102 GRIMALDI P BGVCAMDADY 595 MALEGUE P
BGYCAMDIS] 110 GRIMALDI P BGVCAMOHOS &01 MALEGUE P
BGWCAMOIS4 120 GRIMALDI P BGVCAMO404 701 MALEGUE P
BGVCAMDIITI 219.1 GRIMALDI P BGYCAMMOT 70 MALEGUE F
BGYCAMODISS 17 GRIMALDI P BGVCAMOH0E 105 MALEGUE F
BGVCAMOISE 444 GRIMALDI P BGVCAMOO 789 MALEGLUE P
BGYCAMOIST 446 GRIMALDH P BGVCAMMIO T MALEGLUE [
BGVCAMOISE 500 GRIMALDY P BGVCAMMMIS a19.4 MALEGUE P
BGVC AMOISS TE GRIMALDY P BGYCAMDI BB} MALEGUE P
BGYCAMIIA0 ™1 GRIMALDM P BOVCAMDMIL B MALEGLE P
BGVCAMOME] BS4 GRIMALDI P BGVCAMDIE %011 MALEGLE "
BGYCAMIIED 711 GRIMALDI (2 BGVCAMDAID 929 MALEGLIE P
BGVCAMOIL] 515 GRIMALDI P BGVCAMD4I4 934 MALEGUE P
BGVCAMOITS B40-1 GRIMALDI F BGYCAMDHS 940 MALEGUE P
BGYCAMOIIE4 953 GRIMALDI P BGVCAMO4I& 951 MALEGUE P
BGVCAMDITE 953.1 GRIMALDI P BGVCAMOHIT 1075 HMALEGUE P
BGVCAMOITI 110% GRIMALDI P BGYCAMO4IE 1109 MALEGLE P
BGYCAMOIT 11321 GRIMALDI P BGVCAMOA 9 1257 MALEGUE P
BGVCAMOISS 1205 GRIMALDI P BGYCAMONID 1995 MALEGUE P
BGVCAMOIGE 1257 GRIMALDA P BOVCAMONT | 4449 MALEGUE P
BGVCAMOLET 1290 GRIMALDY P BGYCAMI 006 IC MARTINEZ ZAPORTA P
BGYCAMOI6E 1937 GRIMALDH L] BGYCAMI00E 44 HARTINEZ ZAPORTA P
BGVCAMOIET 1417 GRIMALDI P BGYCAMI009 54 MARTIMEZ ZAPORTA [
BGYCAMOITD TI20 GRIMALDI P BGYCAMI0ID 7C MARTINEZ ZAPORTA 1
BGVCAMIISD HIBRIDA HFD BGVCAMDATT 17.37 MILLARDET P
BGVCAMI 628 HIBRIDO BLANCO HFD BGWCAMO4TR 19-52 MILLARDET P
BGVCAMOITT HIBRIDD DE COMBES P BGVCAMIE I 1962 MILLARDET P
BGVCAMIEL | HIBRIDD DE DLATARAL P BGVCAMO4TS 19-62 MILLARDET P
BGYCAMDITE HIBRIDO DE PARDHES F BGVYCAMO4ET 308 MILLARDET P
BGVCAMIA30 HYMROD HPD BGVCAMD4E8 13A MILLARDET P
BGVCAMI 198 JACOUEZ HFD BGVC AMO4BT I3A-1 MILLARDET P
BGVCAMILTA 10H JEREZ P BOVCAMO490 1142 MILLARDET P
BGVCAMILTS i11-3E JEREZ P BGYCAMIYI 13E MILLARDET P
BGVCAMIITT I1-FF JEREZ P BGYCAMINT? 158 MILLARDET P
BGYCAMIITE |4H JEREZ P BGVCAMDNIY 41-8 MILLARDET P
BGVICAMOIEI 102 JURIE F BGYCTAM2ST0 45-8 MILLARDET P
BGYCAMOIE 580 JURIE # BGVCAMOM40 50 MILLARDET [
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BGYCAMISTI
BGVCAM2E50
BGVCAMIES)
BGVCAMIMTO
BGVCAMMMTI
BGYCAMESD
BGVCAMO4TY
BGVCAMISS]
BGVCAMISE4
BGYCAM2S5S
BGVCAMIMTY
BGVCAMISLI
BGYCAMDA |
BGVCAMO441
BGVCAM252)
BGVCAMO44T
BGVCAMIS08
BGYCAMB4TY
BGVCAMIEL
BGVCAMOMTS
BGYCAMLSI4
BGVCAMISIS
BGYCAMISTE
BGVCAMIS1T

BGYCAMIS5E
BGYCAMO4S2
BGYCAMISI4
BGVCAMO45]
BGVYCAMISST
BGYCAMO454
BGYCAMOASS
BGYCAMO451
BGYCAMO4EE
BGYVCAMO4ES
BGYCAMO4A4
BGYCAMO4SE
BGVCAMISAS
BGVCAMO4ST
BGVCAMO458
BGVCAMO4ST
BGYCAMIHED
BGYCAMIGIB
BGYCAMO495
BGVCAMO49E
BGVCAMDITY
BGYCAMD4E]
BGVCAMDYED
BGYCAMO44
BGVCAMD464
BGVCAFDAFT
BGYCAMIGEE
BGVCAMO46S
BGWCAMO46E
BGVCAMD4LT
BGYCAMO4EE

107=11
107-14
108-6
Inn-nl
113
14
1
124
125
12916
1414
1418
1434
14382
45
14541
144
152
I57-10

014
212

114

15
2158-2
219-7
114

127
259620
260

162

65

rhl]

77
A
301.28-152
301-37-152
nr

154

385

4

413

A0
4104
A20-4
410.8
A20-40-370
415

453

459

540
45517
L1E]

T2

815
1155
2006

MILLARDET
MILLARDET
MILLARDET
MILLARDET
MILLARDET
MILLARDET
MILLARDET
MILLARDET
MILLARDET
MILLARDET
MILLARDET
MILLARDET
MILLARDET
MILLARDET
MILLARDET
MILLARDET
MILLARDET
MILLARDET
MILLARDET
MILLARDET
MILLARDET
MILLARDET
MILLARDET
MILLARDET
MILLARDET
HILLARDET
MILLARDET
MILLARDET
MILLARDET
HILLARDET
MILLARDET
MILLARDET
HILLARDET
MILLARDET
MILLARDET
MILLARDET
MILLARDET
MILLARDET
MILLARDET
MILLARDET
MILLARDET
MILLARDET
MILLARDET
MILLARDET
HILLARDET
MILLARDET
MILLARDET
MILLARDET
MILLARDET
MILLARDET
MILLARDET
MILLARDET
MILLARDET
MILLARDET
MILLARDET
MILLARDET
MILLARDET
MILLARDET
MILLARDET
MILLARDET
MILLARDET
MILLARDET
MILLARDET
MILLARDET
MILLARDET
MILLARDET
MILLARDET
MILLARDET
MILLARDET

LR EEEEEEEREEEEEEEEEELEEEEREEEEEEREEEEEEREEEEEEEEEEEEREEEEEREREREER EREREEEREEEEERE EEEREEL B

BGYCAMMET
BGYCAMITH
BGVCAMIIIS
BGVCAMISO!
BGVCAMMET
BGYCAMI034
BGYCAMISIA
BGVCAMIS |4
BGVCAMISE
BGVCAMISS
BGYCAMI530
BGYCAMISII
BGVCAMISH
BGVCAMIZ0N
BGMCAMIIIS
BGVCAMIES4
BGVCAMOSS0
BGWCAMOSNY
BGYCAMOSH
BGVCAMOSO4
BGNVCAMOSOS
BGVCAMOS06
BGVCAMOSOT
BGVCAMOS08
BGVCAMGEOS
BGVCAMOSI0
BGVCAMOS |
BGWCAMOSIT
BGYCAMOSI
BGVCAMOS |4
BGYCAMOSIS
BGVCAMOS |6
BGVCAMOSIT
BGVCAMOSIE
BGVCAMIS I
BGYCAMOSI0
BGVCAMOSD|
BGVCAMOSY?
BGVCAMI 153
BGVCAMS13
BGVCAM)S14
BGYCAMISLS
BGYCAMOSIE
BGVCAMI 154
BGYCAMOSIT
BGVCAMOSIE
BGVCAMOSIY
BGVCAMOS IO
BGVCAMIS4E
BGVCAMOSI
BGVCAMOSI2
BGYCAMISI]
BGVCAMI 155
BGVCAMOSI4
BGVCAMOSIS
BGVCAMOSI6
BGVCAMISIT
BGYCAMOSIE
BGVCAMDSIS
BGYCAMIS40
BGVCAMISAI
BGVCAMOS42
BGVCAMOS43
BGVCAMOS44
BGVCAMOSAS
BGVCAMOS4E
BGYCAMISAT
BGVCAMOS4E
BGVCAMISA?

w7

55.56
595

2EREE

7o
s
Te%

14-11
(1]
205
267
£15
17
&%
715
713
717
T
79
m
m
775

TBI

gEda

1037
1045
1067
10712
1076
1085
1103
13
1
1209
1215
1235
1324
1362
1417
447

I514
1518
1535
1541
| 548
1631

1742
1745
I17&7
ITEE
1769
1776
1902
17734

MILLARDET
MEGRAL

MEGRAL

OBERLIN
OBERLIN
CBERLIN
CBERLEN
CBERLIN
OBERLIN
OBERLIN
OBERLIN
OBERLIN
CBERLIN
DONDARRAB ZURI
OMNDARRAR TURIA

PALLSEN
PALILSEN
PALILSEN
PALILSEN
PALILSEM
PALILSEMN
PALLSEMN
PALILSEN
PAULSEN
PALILSEM
PALULSEN
PALILSEN
PALILSEN
PALULSEN
FALILSEM

PALILSEN
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BGVTAMODGS | PHOEMIX DE GALITIER P BGVCAMOE26 4.3 SALAS P
BGWCAMIT4Y RAVAT BLAMC HFD BGVCAMOELT 4.7 SALAS P
BGNYTAMDSED 11 RICHTER P BGVCAMISEI I4 SEIBEL P
BGYCAMIET4 31 RICHTER P BGYCAMO&I0 15 SEBEL F
BGVCAMOSS 57 RICHTER P BGYCAMISAD 43 SEIBEL P
BGYCAMOSEZ %% RICHTER P BGVCAMDEY] 44 SEIBEL P
BGWCAMDGEY 110 RICHTER P BGVCAMOE]D 57 SEIBEL P
BOYVCAMOGET RIF MOMTICOLA DE RAVAZ P BGYCAMIES] &0 SEIREL P
BGYCAMOLSS RIP MONTICOLUA SEMILLA DE D718 RAVAZ P BGYCAMOE1T 63 SEIBEL P
BGYCAMOSHE RIPARLA LABRLISCA P BGVCAMISEA 80 SEIBEL P
BGYCAMITID ROMANA HPD BGVTAMMIA B5 SEIBEL P
BGVCAMOSTD 1 RUGGIER] P BGVYCAMISES 94 SEIBEL P
BGNCAMISTR & RLIGGIER] P BGYTAMISEE 110 SEIBEL P
BGVCAMOSTI T RLMZGIER) P BGVCAMO&IS 115 SEIBEL P
BGVCAMIDGD T RUKGGIERI HFD BGYCAMMIS 118 SEIBEL P
BGVTAMOSTZ 10 RLMGGIER] P BOVCAMMIT 124 SEIBEL P
BGVTAMDSTI 14 RUGGIER] P BGYCAMDGIE 131 SEIBEL P
BGVCAMOSTA 1% RLMGGIER) P BGYCAMMIY 134 SEBEL [
BGVCAMOSTS 0 RLMGGIER) P BGYCAMISET 13% SEIREL P
BGVCAMDS TS 1} RLMGGIER) P BGYCAMISEE 149 SEIBEL P
BGYTAMDSTT 42 RLMGGIER) P BOYCAMILEY 150 SEIBEL P
BGVCAMODSTE 10 RUGGIER) P BGVCAMDES0 153 SEIBEL P
BGVCAMDSTR 110 RUAGGIER) P BOGVCAMDEE | 154 SEIBEL P
BGVCAMOSED 131 RLMGGIERY P BGVCAMDM4L 156 SEIBEL L
BGVCAMI 161 140 RUGGIER (2 BGVCAMOEA1 175  SEIREL P
BGYCAMOSE! 169 RUGGIER) P BGVTAMDEA4 I8l SEIREL P
BGYTAMDEED 178 RUGGIERI P BGVCAMOLES 182 SEMBEL P
BGYCAMDEED 189 RUGGIER) P BGYCAMODGE 185 SEMBEL r
BGVCAMILES 1'% RUGGIER) P BGVCAMOSAT 208 SEIBEL P
BGYCAMOSES 193 AUGGIERI P BGVCAMISTO 209 SEIBEL P
BGYCAMDGES 198 RUGGIERI P BGVCAMIETI 154 SENBEL P
BGVTAMDLET 1% RUGGIERI P BGVCAMOGE iTB SEIBEL P
BGYCAMDGEE 02 RUGGIERI P BGYCAMOGT N7 SEBEL P
BGVCAMDSES 104 RUGGIER] P BGVCAMOAS0 373 SEIBEL P
BGYCAMDES0 115 RUGGIER] P BGYVCAMOES] 17§ SEIREL P
BGVCAMDS? | 140 RUGGIERI P BGVICAMOEST 183 SEIBEL P
BGVCAMDEF2 181 RUGGIER] ] BGVWCAMOES] 197 SEIREL P
BGYCAMDS9] 24T RUGGIER] P BGVCAMOGS4 398 SEIBEL P
BGWC AMDS 94 112 RUGGIER] P BGYCAMOGSS 3% SEIBEL P
BGVCAMDS9S 112 AUGGIER] P BGVCAMOESE 4|18 SHBEL P
BGWCAMOS9% 133 RUGGIER] P BGVCAMDEST 421 SEIBEL P
BGWCAMOST 343 RUGGIER] P BGVCAMDGSE 424 SEBEL P
BGWCAMDIIE 1 RUJER P BOVCAMOGSS 428 SEIBEL P
BGVCAMOSTI i18-19 RLUJER P BGYVCAMOGED 437 SEBEL P
BGVCAMDSSS 41 RUJER P BGVCAMDGE | 444 SEIBEL [
BGYCAMOG00 49 RUJER P BGVCAMOGED 452 SEIBEL P
BGWCAMISTT 95 RLUJER P BGYCAMME] 459 SEIREL P
BGYCAMD&DI 110 RLHER | BOGVCAMIGEY 4461 SEIBEL P
BGVTAMDEDR 128 RLJER P BGVCAMDGES 487 SEIREL P
BGVCAMOEDD 189 HRLJER P BGYCAMDMES &00 SEIBEL P
BGW T AMOS0S 190 RLHER P BGYCAMDMET &07 SEIBEL [
BGVCAMOSDS 194 RLYER P BGVCAMOGER 515 SEIREL P
BGYCAMOGHE 198 RLYER P BGYCAMDEET 611 SEIREL [
BGWVCAMOLDT 195 RLEER L BGVCAMMTO 626 SEIREL P
BGVC AMDGDE 102 RUJER P BGVCAMDST | 5356 SEIBEL P
BGYCAMOGIT 104 RUER P BGVCAMDGTL 658 SEIBEL P
BOGYCAMOG LD 125 RLUYER P BGVCAMDATI 681 SEIBEL [
BGVCAMDE] I 140 RLUYJER P BGVCAMBETA &%8 SEIBEL P
BGYCAMODG| 2 161 RUER P BGYCAMDBATS TOl SEIBEL P
BGYWCAMDE] T 167 RUJER P BGYVCAMDTE Ti8 SEIREL P
BGYCAMOG |4 168 RUER P BGYCAMDBATT 710 SEIBEL P
BGVCAMOG S 31T RUJER P BGVCAMDGTE T4 SEIBEL P
BGYCAMDEIS 122 RUJER P BGVCAMDATS 119 SEMBEL P
BOVCAMOEIT 133 RUJER P BGVCAMOEA0 T4% SEIBEL P
BGYCAMOGIE 343 RUJER P BGYCAMDAE| 75| SEIBEL P
BGVCAMDGIT 515 RUJER P BGYCAMDES2 751 SEIBEL P
BOVC AMOEID A1 RUJER P BGVCAMDBE] 755 SEMBEL P
BGYCAMDSD | 1381 RUJER P BGYCAMDGE4 758 SEMBEL P
BGVCAMDGDD 6519 RUER P BGVCAMOAES TBE SEIBEL F
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LA COLECCION DEVARIEDADES DEVID DE “EL ENCIN"

BGVCAMOLEE
BGVCAMOLET
BGVC AMOSEE
BGVCAMISTT
BGVE AMOGET
BGVCAMDSD
BGVCAMOST|
BGVCAMO&SL
BGYCAMDPES
BEVCAMOERS
BGYCAMDETS
BGVCAMDLSS
BGVCAMOSST
BGVCAMOSE
BGVCAMOLSS
BGVCAMOTOO
BGYCAMGTOI
BGVCAMOTO2
BGVCAMOT03
BGVCAMOTON
BGYCAMOTOS
BOVCAMOTOL
BGVCAMOTOT
BGYCAMOTO8
BGNVCAMOTOS
BGVCAMOTIO
BGVCAMOTI
BGVCAMOTIZ
BGYCAMOTIZ
BGYCAMOTI4
BGVCAMOTIS
BGVCAMOTIE
BGYCAMOTIT
BGYCAMOTIE
BGVCAMOTIS
BGYCAMOTIO0
BGYCAMOTII
BGYCAMOTI2
BGVCAMOTES
BGYCAMOTI4
BGVCAMI 06T
BGVCAMOTIS
BGYCAMOT2E
BGYCAMOTIT
BGVCAMII0T
BGVCAMOTIE
BGVCAMOTI
BGYCAMOTIO
BGVCAMOTII
BGVCAMOTI2
BGVCAMI 068
BGVCAMOTI
BGVCAMID&T
BGVCAMOTIS
BGYCAMI 106
BGVCAMOTIA
BGVCAMOTSS
BGVCAMOTST
BGVCAMOTSE
BGYCAMOTE0
BGVCAMOTSS
BGYCAMOTED
BGVCAMOTEI
BGVCAMOTED
BGVCAMOTE]
BGVCAMOTE4
BGYCAMOTES
BGVCAMITSS
BGVCAMOTET

T8

805

prl
1001
1004
1an
o7
Ioie
1522
18048

i

4111
4118
4478

4732
4871
4964
4985

5124
5145
5iTa
5204
509
&
5391
5431

5455
5574
57
5813
05811

&036

6186
455

053

15062
1030
131
163
198
1787
197

1020
1077
|55%
| &k
1795
2003
419

SEIREL
SEIBEL
SEIBEL
SEIBEL
SEIBEL
SEIBEL
SEIBEL
SEIBEL
SEIBEL
SEIBEL
SEIBEL
SEIBEL
SEIBEL
SEIBEL
SEIBEL
SEIBEL
SEIBEL
SEIBEL
SEIBEL
SEIBEL
SEIBEL
SEIBEL
SEIBEL
SEIBEL
SEIBEL
SEIBEL
SEIBEL
SEIBEL
SEIBEL
SEBEL
SEMBEL
SERBEL
SEIBEL
SEMBEL
SEMEL
SEIBEL
SEIBEL
SEIBEL
SEIREL
SEIBEL (1)
SEIBEL (1)
SEIREL {1}
SEIBEL (1)
SEIREL {1)
SENBEL (1)
SEIBEL (1)
SEIREL (1)
SEIBEL {1}
SEIBEL (1}
SEIBEL (1)
SEIBEL (1)
SEIBEL (1)

-
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BGYCAMI T80
BGYCAMIIES
BGVCAMILI2
BGVCAMIIII
BGYCAMILIA
BGVCAMIIIE
BGYCAMITS?
BGVCAMIYIT
BGVYCAMIIIA
BGVCAMIZIG
BGVCAMITSY
BGYCAMII
BGVCAMIOTI
BGVCAMIOT2
BGVEAMIOTE
BGVCAMIIIO
BGVCAMIAI
BGVCAM 074
BGVCAMIITI
BGVCAMI&TS
BGYCAMOTES
BGVCAMI 165
BGVCAMI T
BGYCAMOTEL
BGYCAMOTAY
BGVCAMIITI
BGVCAMI 187
BGWCAMIIHT
BGVCAMIEHD
BGVCAM2EID
BGVCAMIES
BGYCAMOIET
BOVCAM4TE
BGYCAMOSS2
BGYCAMOID
BGVCAMOSSE
BGYVCAMOSSS
BGVICAMOSE4
BGVICAMOL6S
BGVCAMOL1E
BOGVYCAMOTEI
BGVCAMOTES
BGVCAMOTES
BGVCAMISYI
BGVCAMIEL)
BGYICAMIEA]
BGVYCAMIG44
BGVICAMIGI |
BGVCAMIS00
BGVICAMISHI
BGVCAMOI4T
BGVCAMOI0
BGVCAMOIZY
BGVCAMOI24
BGVCAMOILI
BGVCAMOILY
BGYICAMOIA0

5B13
1169468,
17750

12-303
12-327
12-47
12413
15151
18-402
11410
23501
13857
5276
12309
12375
12401
18283
18215

5 BB
5BB
5C
2B
104
13-4

SEIREL (1)
SEIBEL (1)
SEIBEL (1)
SEIBEL (1)
SEIBEL (1)
SEBEL (1)
SEIBEL (1)
SEIBEL (1)
SEIBEL (1)
SEIBEL (1)
SEIBEL (1)
SEIBEL (1)
SEMORITO
SETVAL

SEYVE VILLARD
SEYVEVILLARD
SEYVEVILLARD
SEYVE VILLARD
SEYYE VILLARD
SEYVE VILLARD
SEYVE VILLARD
SETVEVILLARD
SEYVEVILLARD
SETVE VILLARD
SEYVE VILLARD
SEYVE VILLARD
SETVEVILLARD
SEYVEVILLARD
SEYVE VILLARD
SEYVEVILLARD
SORISIL

= X

X L

TELEKI
TELEX]
TELEKI
TELEK]
WALEMCIAMA ROSADA

VITE ARIZOMICA

WITIS BERLANDIERI LAFONT N* 9

WVITIS BERLAMNDHERI MILLARDET

VITIS BERLANDHER| POUSE VIOLET

WVITIE BERLAMDIER! DAWIS

WITIS BERLAMNDHERI RESSEGUIER MN”|

VITIS BERLAMNDIER] RESSEGUIER, N2
VITIS BERLAMDMER] RICHTER

VITIS BERLAMDNERI RIELLE

WVITIS BERLAMDIER] SALOMOMN MT

VITIS BERLANDIER] SOLOMIS N°|

VITIS BERLANDHERI TIBBOL

¥ITIS BERLAMDIER] VERGGISO

WITIS CALIFORMICA

VITIS CANDICANS

VITIS CINEREA

VITIS CORDIFOLLA

VITIS LABRLSCA

WITIS RIPARLA 4 DE COUDERC

VITIS RIPARLA, & DE COUDERC

WVITIS RIPARLA DE GRAMDES SARMIENTOS
VITIS RIPARLA DE MADERA ROJA

VITIS RIPARLA DEMNIS PUBESCENTE DESPETIS
VITIS RIPARLA DUC DE PALARAMN (DE PALBALNY

VITIS RIPARIA F) DE COUDERC v
VITIS RIPARLA FABRE ¥
VITIS RIPARIA FABRE DICHESS W
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LA COLECCION DEVARIEDADES DE VID DE “EL EMCIN™

BGYCAMOI| VITIS RIPARLA GASTOM BAZILLE W BGYCAMOOI0 WITES RUPESTRIS BRIGMALS W
BGYCAMOI4L WITIS RIPARLS GIGAMTESCA, W BGVCAMOII4 VITES RUIPESTRIS FORTWORTH W
BGYCAMOIAS VITIS RIPARLA GLORIA DE GRANDES HOJAS BGVCAMOIES ¥ITES RUPESTRIS MADERA ROjA ¥
BGYCAMOI4I VITIS RIPARLA GLORLA DE MONTPELLIER W BGVCAMOI 16 WITIS RUPESTRIS CENTRO (MALLEU) W
BGVCAMIIAL VITIS RIPARLS GLORLA MICHEL ¥ BGVCAMOE24 WITIS RUPESTRIS DE LOT ¥
BGVCAMII44 VITIS RIPARLA GRAND GLABRE ) BGVCAMOIIS VITIS RUPESTRIS FRUCTIFERA MARES W
BGVCAMOIEE VITIS RIPARLA LAMPIFIA COMUN v BGVCAMDG2S VITIS RUPESTRIS MARTIN v
BGVCAMMIT YITIS RIPARLA MEISSNER NS ¥ BGYCAMOSST WITIS RUPESTRIS REMARCABLE v
BOVCAMDAIA YITIS RIPARLE MEISSMER M™% W BGVCAMDTSES VITIS RUPESTRIS SERRES W
BGVCAMMIY VITIS RIPARIA MESTRLESE v BGVC AMOTEE WITIS RLIPESTRIS TEDRA W
BGYCAMOSST VITIS RIPARIA PUBESCENTE BLANCA ¥ BGVCAMIE4S W, SILVESTRIS HEMBRA (CHORREADERD) ¥
BGWCAMOSSY VITIS REPARLA PUBESCENTE GRIS W BGVCAMIbAE WITIS SILVESTRIS HEMBRAJEL BOSQUE) W
BGVCAMOSSS VITIS RIPARIA RAMOND W BGVCAMIGAT VITIS SILVESTRIS MACHO (CHORREADERD)
BGVCAMOS56 VITIS REPARIA REICH v BGYCAMIG4E VITIS SILVESTRIS MACHO (EL BOSQUE) v
BGVCAMOEIS WITIS RIPARLS SCRIBMER " BGVCAMIIBI i5 WIVET P
BGVCAMOTS4 VITIS RIPARIA SELECCION CENTROD W BGVCAMIIT4 WL B I TE24 P
BGVCAMOTET VITIS RIPARIAVIOLET (LEUTREC) " BGVCAMIITY WU RCY 1529 P
BGVCAMIITY VITE RIPARIA | DE COUDERC "



LA COLECCION DE VARIEDADES DE VID DE “EL ENCIN®

Viniferas de vinificaciéon
y mesa

BGYCAMIII
BGVCAMIIET
BGVCAMOET
BGVCAMI 400
BGYCAMIT20
BGYTAMIIES
BGVCAMIINZ
BGVCAMOFI
BGVCAMOTEY
BGYCAM2IEY
BGVCAM | 564
BGYTAM | 664
BGVCAMI3TS
BGYCAMIBIS
BGYCAMOTIA
BGVCAMZONI
BGVCAM082
BGVCAMIISE
BGVCAMII0I
BGVCAMISIL
BGVCAMOETY
BGVCAMOETS
BGVCAMOI2S
BOYCAMIIIE
BGYCAMOTH)
BGYCAM 00
BGYCAMITIS
BGVCAMIIA]
BGVCAMISTI
BGVCAMIST2
BGWCAM| 102
BGVCAM 864
BGVCAMI93)
BGYCAMIITI
BGVCAMIIIM
BGYCAMOTY
BGVCAMOTI
BGVCAMIA3E
BGVCAMIO59
BOVEAMOT2E
BOGVWCAMONT
BGVCAMI |04
BGVCAMI 105
BGWTAMES5E
BGYCAMISTY
BOYCAM 694
BGVCAMIES4
BGVCAMIT] |
BGYCAMI924
BGVCAMIDAZ
BGWCAMIOGS
BGVCAMIIIE
BOGYCAMI620
BGWC AMOIIE
BOGVTAMOYIS
BGYCAMOINID
BGVCAMI0ES
BGVCAMOTI)

ABOMDANT
ABOURIOU
ACERLA

ACTOMN MACERDM
ADMIRABLE DE COURTILLER
AGAR

AGODELLOD
AGOSTEMGA
AGOSTEMGA ROSA
AGLIA SANTA
AGUDELD
AGUDILLD
AHMEUR BOU AHMEUR
ALIZUM-BELI
AIREM

AIREM

AJREM

AIREM

AIREM

ALARI) VERDOSA,
ALARIE

ALARIE

ALARIE

ALARIE

ALARIE COLCHICIMA
ALARIE DORADA,
ALBA MAGMA
ALBAIM

ALBARIMN BLANCO
ALBARIN NEGRD
ALBARIFID
ALBARING
ALBARING
ALBARIFD
ALBARRAS
ALBARRAT
ALBARRCMN
ALBERTA,

ALBILLA

ALBILLO

ALBILLO

ALBILLO

ALBILLOY

ALBILLO

ALBILLO

ALBILLO

ALBILLG

ALBILLD

ALBILLD

ALBILLO

ALBILLO

ALBILLOD

ALBILLO BLAMNCO
ALBILLOY DE TORO
ALBILLOY MAYOR
ALBILLO REAL
ALTARIOM
ALCANOMN BLANCO

I:Hﬂmllnwmm:ﬂznuHﬂmmwnwnnnwumwmnzwIwnuwncwwwmu:anwzmmzﬁwppnnnzg

{-:{-I:Id:-:-::{-:-c:-:#:{-:{-l:-r.:l.:-:-:-c-::-::-c-:-c{{xc-:-ce:.-::q:-:-c:-c-:-c-c:z-:-q-:::r.:r.{q:zz-:c-:

W
BGVCAMIIH
BGVCAMO®I]
BGVCAMI 191
BGVCAMI 343
BGVCAMI 344
BGYCAM| 401
BGVCAMI 402
BGVCAMISLI
BGVCAM2068
BGYCAM2IIS
BGYCAMI 192
BGVCAMISES
BGVCAMIIT2
BGVCAMI283
BGVCAM2IIZ
BGYCAMI350
BGVCAMISE|
BGYCAMITYI
BGVCAMI 464
BGVCAMI4E7
BGVCAMIZTS
BGYCAMIFT
BGYCAMIFI4
BGVCAMIS9]
BGVCAMIII4
BGVCAMI9IS
BGVCAMI62]
BGYCAMIITZ
BGVCAMITN
BGYCAMOTYI
BGYCAMITTZ
BGVCAMITTI
BGYCAMIZIT
BGVCAMIB20
BGYCAMIOE
BGWCAM| 106
BGVCAMIIIG
BGVCAMIIN
BGVCAMIIIT
BGYCAMIITS
BGYCAMI 107
BGVCAMOTH
BGYCAMD?IS
BGVCAMO9IS
BGYCAMOTYS
BGVCAMOETE
BGVCAMOATT
BGYCAMI480
BGVCAMI0B4
BGVCAMI 193
BGVCAMIEDS
BGYCAMDTIT
BGVCAMIGEE
BGVYCAMITET
BGVCAM2IIE
BGVCAMIITE
BGYCAMI40)
BGVCAMIELT

AL ATA
ALCUBILLA
ALEATICD

ALEDO

ALEDOD

ALEDD

ALEDD REAL
ALEDO REAL
ALFOMSARRD
ALFONSO LAVALLE
ALFONSO LAVALLEE x FERRAL
ALFROCHEIRD
ALMCAMTE
ALICAMTE
ALCAMTI
ALICANTI

ALIGOTE

ALIGOTE

ALJIBE

ALMERLA MEGRA
ALMERLA MERA
ALPHOMSE LAYALLE
ALSACTA BLANCA
ALSACHA, NEGRA,
ALVARELLO
ALLAREMN

ALLOZA
AMERICAMA BLANCA,
AMCHA
AMGARILLA
AMGELD

AMGIDLA BIANCA
AMMA MARIA
APESORGLIA MERA
AMREMA DIVELLETRI
ARAGON

ARAMOMN BLANCO
ARAMON GRIS
ARBANE

ARENAL
ARGAMLISA

A ARGANDA
53D ARGANDA
54 E ARGANDA
I0 A ARGANDA

ARGELIMA
ARGELIMA,
ARGLEMUISA
ARIM
ARINTO

ARING
ARIS
ARROYD

ARVINE PETITE
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LA COLECCION DEVARIEDADES DEVID DE "EL ENCINY

BGYCAMOTIE ASSIRTICD B v BGWCAMIITI BLANCO JEREZ B ¥
BGVCAMI474 ATTILIO RAGGIONERI ) M BGVCAMII4 BLANCO JEREZ ] ¥
BGVCAMII18 ALIBLIN ] W BGVCAM 645 BLANECO LEGITIMG [ "
BGVCAMIATS ALIGLSTA, ] ] BGVCAMIESS BLAMNCO LEXITIMO B "
BGVCAMI 42 WU B4R 178 AUGLISTA LLISE B W BGVCAMITE4 BLANCO RECIO B v
BGYCAMI 754 AUGLISTE SUISSE B " BGVCAMIIG BLANCOMN B ¥
BGVCAMI 445 ALIRATA 8 M BGVCAMIET2 BLANQUETA B ¥
BGYCAM 404 AURDRA B M BGVICAMOEE? BLANQUILISA B v
BGVCAMI 22 ALSORIA, B M BGYCAMIS4 ] BLASCO M v
BGVCAMIITY ALIXERROIS B ¥ BGYCAMIT BLALFRANKISCH N W
BGYCAMIIFT AZADA, B L BGVCAMI003 BLALFRAMKISCH N ¥
BGVCAMIEOL BABIC M ¥ BGVCAMI00 BLALIFRANKISCH N ¥
BGVCAMI953 BABOSA B ¥ BGYCAMISIS BOAL M ¥
BGYCAMI 106 BAGA M ¥ BGVCAMI 194 BOAL DE ALICAMTE B ¥
BGVCAMOSIS BALADI B ) BGYCAMO4T BOBAL M ¥
BGVCAMO40 BALADI VERDEJD [ ¥ BGVCAMZ0S BOBAL M v
BGYCAMIIID BALAY B W BGVCAMIINL BOBAL | W
BGVCAMITST BALBAL B M BGYCAMLIGE BOBAL M v
BGYCAMIMI BARBABLEL M M BGVCAMIZIT BOBAL M ¥
BGVCAMIT58 BARBARDSSA RG M BGVCAMI N0 BOCALILLA RG v
BGVCAMOML BARBERA DI PIAMCMTE M U BGVCAMIZIB 15 BOGH B M
BGVCAMEIIT BARCELOMES B W BGVCAMI405 17 BOGHNI B ]
BGNVCAMIITS BARESANA, B ] BGVCAMI446 17 BOGHMI Y] M
BGVCAMI42T BARLINKEA M ] BGVCAMIITT 08 BOGHNI RG M
BGVCAMIZA0 BARCHILE i ¥ BGVCAMI4E] BOLDUS N ¥
BGVCAM2I4) BARRADOS DAS MOSCAS B ¥ BGYICAMOSE] BOMOGASTRO N v
BGWC AMI 264 BASILE LOGOTHETIS B L} BGVCAMISE] BOMARDS, N W
BGVCAM 207 BASTARDO ] v BGVCAMI660 BONICAIRE M ¥
BGVCAMI 109 BATISTA M v BGYCAM 830 BOMIC AIRE M v
BGVCAMIISE BALL B v BGVCAMOIME BORBA B ¥
BGVC AMOTST BEALITY SEEDLESS M ] BGYCAMI 281 BOREA B v
BGVCAMOTI BERA, 8 v BGVCAMIIZE BORGOMNA BLANCO B W
BGYC AMIEST BEBA B v BGWCAMI TAD BOTO DE GALL RG ™
BGVCAMIE BERA B v BGVCAMI 781 BOTO DE GALL B "M
BGVCAMII I8 BEBA B 2] BGVCAMIIII BRAMCELLAD [ L
BGVCAMIIHD BERA DE HUELVA B v BGYCAMIB0S BRAEVAL B v
BGYCAMII4I BERA DE JAEN B v BGVCAMI 604 BREVAL B W
BGVCAMIIAL BEBA DE |EREZ B v BGYCAMIZOT BROMX SEEDLESS RG M
BGVCAMII4] BEBA DE PALOS B v BGYCAMIT BRUJIDERA N W
BGYCAM2242 BELLOME B W BGYCAMIO0 BRUN ARGEMTE M U
BGVCAMIT2I BEMEDICTION DE PECS 8 M BGYCAMIT95 D0 BRUNI 8 ]
BGYCAMOBTE BEMEDICTO M v BGVCAMIATE 02 BRLINI ] ™
BGVCAMORTY BEMITILLO M W BGVCAM 468 (16 BRUNI B ™
BGWCAM2I9 BEQUIGNOL M W BGYCAMI 479 i16 BRUMNI 8 [
BGVCAMITH BERMACHA BLANCA B v BGVCAME 480 125 BRLIMI M ]
BGVCAMITII BEVAN B W BGVCAMITIY 415 BRUNI B ™
BGVCAMOT BICANE B ™ BGVCAMI T 707 BRUMNI M M
BGVCAMIATE BLACK ALICANTE M M BGVCAM| 724 012 BRLMI B M
BOGVCAM4TT BLACK ALICAMTE 4] M BGYCAMI| T 036 BRLMI B ™
BGYCAM|212 BLACK CLURRAMT ] M BGVCAMI4BI 041 BRLIMI 8 M
BGVCAMITH BLACK MOMUICCA M M BGVCAM| 482 045 BRUMNI B ]
BGYCAMITSY BLACK PRIMCE M M BGYCAM|483 074 BRUMNI M M
BGVCAM 1470 BLACK ROSE M M BGVCAMI 484 090 BRUNI M M
BGVCAMII4) BLAMC DAME B v BGYCAM2401 BUCARD B W
BGYCAMILIG BLAMCA B M BGVCAMI144 BUDAI ZOLD B v
BGVCAMOBED BLAMC A CAYETAMNA, B W BGVCAMIIIZ BURDEDS BLANCO B v
BGVCAMOTH BLAMCA DE DAROCA 8 W BGVCAME LY BURDECS TINTO ™ v
BGVCAMIIH BLAMCA DE FOSTER'S B M BGVCAMIBSS BURRA BLAMCA B M
BGVCAMISTA BLAMCA EXTRA B W BGVCAMIESH BURKA BLAMCA B M
BGVCAMOTY BLAMCA SUPERIOR PARA PARRAL 8 M BGVCAMI402 CABALLETE B v
BGVCAMOB00 BLAMCA SUPERIOR PARA PARRAL B ™ BGVCAMISIE CABRELIS M v
BGYCAMODE| BLAMCO CASTELLANG [ y BGVCAMII 14 CABERMET FRAMNC M v
BGYCAMOE| BLANCO DE MESA RG H BGYCAMINNS CARERMET FRAMC M v
BGVCAMI099 BLANCO DEL PAIS B v BGYCAMI006 CABERMET FRAMC M v
BGYCAMOA0Y BLANCO DEL Pals ! L BGVCAMIIOI CABERMET SALUVIGRNON M v
BGVCAM 640 BLAMCO FING B v BGVCAMI9IE CADRETE M M
BGVCAMOTS BLANCO GORDAL B M BGYCAMITI? CADRETE M M
BGVCAMOTE BLANCO GORDAL 8 M BGVCAMISTY CAGARRIZO B W
BGNEAMIDTI BLANCO JAEM 8 v BGVCAMITEY CAGATAL 8 ¥
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LA COLECCION DE VARIEDADES DEVID DE “EL ENCINT

BGYCAMIII CAGATAL B v BGYCAMI013 CEMCIBEL [ v
BGVCAMOBE4 CAILLARA B ¥ BGYCAMII0N CEMCIBEL M v
BGYCAMISA2 CAING M v BGVCAMI 208 CERCIAL ] W
BGYCAMIA0E CAINDG BRAVD M W BGYCAMI 120 CEREZA N (]
BGVCAM 1845 CAIND DEL PAIS M W BGNCAMOBOT CICLORICA B 4]
BGVCAMI 15 CAIND GORDO M W BGVCAMOEST CIGUENTE B v
BGVCAMI 116 CAIRD LONGO M W BGVCAM 282 CIGUEMNTE 8 v
BGYCAMIESE CAINDG LONGO M U BGVCAMOB0E CILIEGLIOLD MERD N M
BGVICAMI B CAING PORTLAGUES M W BGYCAMI219 CIMIMNMITA B M
BGVCAMI |17 CALAGRANO B ¥ BGYCAMIOTT CINSALLT N M
BGVCAMZITY CALAGRAND B ¥ BGVCAMO95E CINSALIT N M
BGVCAMI404 CALITOR MOHR M W BGVCAMIT2Y CIRCA B M
BGVCAMI485 CALMERLA B M BGVCAMOESS CIRLAL B W
BGVCAMI 119 CALOP B ¥ BGYCAMI45% CIRUELA ROJA RG ]
BGVCAMI4ET CALOP M ¥ BGVCAMI456 CIRLIELA ROA RG H
BGVCAMIILS CALOP BLANCO B M BGYVCAMISST CLAIRETO B W
BGVCAMI537 CALOP NEGRO [ v BGYCAM| 655 CLAIRETD B Ll
BGVCAMISIE CALOF ROJO RG v BGVCAMIZNG CLAIRETTE BLAMCHE B v
BGVCAMI LI CALLET M v BGYCAMO?ST CLAIRETTE ROUGE RG v
BGVCAMI 195 CAMARATE M v BGVCAMOISE CLARETE DE BURDECS B ¥
BGVCAMI428 CANADA MUSCAT B M BGYCAMI 35S CLOTILDE PROSPERI B M
BOGYCAMI405 CANAIOLD M v BGVCAMI 382 COARMA BIANCA B M
BGVCAMIITE CANNER SEEDLESS B [ BGVCAMI 383 COARMNA NEAGRA M ™
BGVCAM|340 CANNOM HALL 8 H BGVCAM2ISE COJOMATA B ¥
BGVCAMI406 CANTARD [ " BGVCAM409 COLEGIAL ] ¥
BGVCAMIZAS CANOCAZO B ¥ BGYCAMIINY COLGADERA B8 M
BGYCAM2 I8 CANOCAZO B ¥ BGYCAMI &% COLGADERAS B M
BGVCAMI92S CAROMA N ¥ BGYCAMI &7 COLGADERAS B M
BGNVCAMOFS0 CARORROYO g8 v BGVCAMIBES COLGADERD N M
BGVCAMZI08 CARORROTO B v BGVCAMI B8 COLGADERD N M
BGVCAMI288 CARORROYO B v BGYCAMI455 COLGAR ROJA RG M
BGVCAMITIE CAPE CURRANT N L] BOVCAMIS9S COLGARIEGA B W
BGVCAMI407 CAPUCHING B W BGVCAM2250 COLOMBARD B v
BGYCAM| 280 CARDIMAL RG M BGVCAMINE0 COLORADA, RG M
BGYCAMI054 CARDIMAL RG M BGVCAM 602 COLORAILLDY B8 ¥
BGWCAMINGD CARDIMNAL L] ] BGYCAM 831 COLORAILLD RG v
BGYWCAMII02 CARDINAL RG M BGYCAMIGI COLORAILLD N W
BGVCAMII52 CARDIMAL RG M BGYCAMIING COLORIMA NT ¥
BGVCAM2I 74 CARDIMAL ARG M BGVCAMISE4 COLLON DE GALOD N ¥
BGVCAMII02 CARDINAL ARG M BGVCAMI434 CONCA D'ORD RG M
BGVCAM 1992 CARIGRAN M W BGYCAMOBES COMNCEON M ("
BGYCAMIOIL CARIFENA, N v BGVCAM 890 CONCESN N v
BGVCAMION CARINEMA 8 W BGVCAM2410 COMCHA B "
BGVCAMI |94 CARINENA i v BGWCAMI4L | COMSISTORID B ¥
BGVCAMIG12 CARINEMA BLAMNCA, B ¥ BGWYCAMI412 COPLA B v
BGVCAMIBES CARIMNENA BLAMNCA B v BGYCAMOE0 CORAZON DE ANGEL B )
BGVYCAMZIES CARINENA BLANCA B v BGVCAMIIIT CORAZON DE CABRITD B ¥
BGVCAMIOTE CARINENA NEGRA ] W BGYCAMZISI CORAZON DE CABRITD ARG M
BGYCAMISTS CARRASCLIN M v BGVCAMI41 CORINFESTD N "
BGMCAMOS | CARREGA SOMERA B v BGVCAMI44T CORINTHE BLAMNC B ™
BGVCAMO9SL CARTLILA BLANCA ) v BGVCAMOTSS CORINTO N ¥
BGYCAMI %6 CASTELAD N v BGVCAMO%0 CORMEILLE B M
BGVCAM| 556 CASTELLAMA BLAMCA, [ W BGVCAM 448 CORMNICHOMN VIOLET M M
BGYCAMI5TD CASTELLAMNO B W BSVCAMIZI0 CORMNIOLA DI MILAZZO B ]
BGVCAMIT97 CASTELLANG B W BGYCAMIIIT cor M W
BGVCAMIT4E CASTELLANG MORADD RG M BGWCAMOYE| COT VERT M v
BGVCAMII4T CASTILLO DE ARCOS B v BGWCAMI 128 CRICLLA, M ™
BGVCAMIS80 CATALAN BLAMCO G W BGVCAMI4IS CRLJIDERA, N W
BGYCAMISE] CATALAMN BLANCO RG W BGVCAMO9E] CRUJILLEN N M
BGVTAM 1566 CATALAN NEGRO M v BGYCAMOA CRLILLOMN N M
BGWCAM| 582 CATALAM MEGRO M v BGVCAMI485 CRYSTAL B M
BGVCAMISE CATALAN NEGRD N v BGVCAMITSI CRYSTAL B M
BGVCAMI623 CATALANA BLANCA B L BGVCAMI 129 CUATENDRA M v
BGVCAM| 406 CATALAMESCA BIANCA B M BGVCAMORS | CUELGA, B W
BGVCAMI T80 CAVLS 8 ] BGVICAM2408 CHAMBOURCIN M W
BGYCAMIIET CAYETAMNA B v BGVCAMIT27 CHADUCH ROSE M M
BGVCAMO95] CEMCIBEL (] v BGYCAMI 121 CHARDOMMAY B v
BGVCAMIST0 CENCIBEL M W BGVCAM2007 CHARDOMMAY B v
BGVCAMIFTE CEMCIBEL M W BGVCAMZO08 CHARDOMMAY B W



LA COLECCION DEVARIEDADES DEVID DEEL ENCINT

BGYCAMD 45 CHASAN B v BGYCAMIE0] DIMYAT B L
BGYCAM|ATY CHASSELAS APYREME B | BGVCAMI LSS DIRECTO BLAMNCO B ¥
BGVCAM 1994 CHASSELAS BLAMCA B v BGYCAMIIN DOBRICIC L] W
BGVCAM 995 CHASSELAS BLAMNCA B W BGYCAMIAI4 DOLCETTO L] v
BGWCAMIO0Y CHASSELAS BLANCA B W BGYCAMIBI0 DOMINGA H M
BGYCAMINIO CHASSELAS BLAMCA B W BGYCAMDE! | DOMINGA B ]
BOVCAMIGIE CHASSELAS CIOUTAT a8 v BGVCAM 45T DOMINGA, B M
BGVTAMOTEA CHASSELAS DE MOMNTALIBAM .1 M BGVCAM P DOHIMNGA B M
BGYCAMIBES CHASSELAS DORADA B [yl BGNVCAMT |45 DOMIMNGA B M
BGVCAM 887 CHASSELAS DORADA B H BGVCAMORET DO BLENO B [l
BGYCAMII22 CHASSELAS DORE B ™ BGYCAMOYES DM BUEND B M
BGVCAMIINZI CHASSELAS DORE B H BGVCAMI 345 DOMN MARLAMD N M
BGVCAMITIE CHASSELAS GROS COULARD B H BGYCAMI M6 DOMN MARIANG N (]
BGVCAMOB04 CHASSELAS HS. B W BGYCAMLIIT DOMN MARIAMG M M
BGVC AMOB0S CHASSELAS MICHEL TOMPA B ™ BGVCAMIIBI DOMN MARIARND M M
BGVCAMOYSS CHASSELAS MUSQLE B H BOVCAM 66 DOMA BLAMNCA ] v
BOVCAMI IB) CHASSELAS ROSE RG ] BGWCAMIBRT DOMA MARLA B ]
BGWVCAMIIEI CHASSELAS ROUGE M M BGVCAMIAGT DONGINE B M
BGVCAM | 798 CHASSELAS VIOLET M M BGVCAMI4IS DOMZELINHD BRANCO B v
BGYCAMI 114 CHELVA ] [ ] BOVCAMA G DOMNZELINHO TINTOD ] W
BGVCAM| 125 CHELVA B M BGYCAMI&0T DHORA EMILLA M W
BGVCAMITI4 CHELVA B W BGVCAMISST DORADILLA B v
BOVCAMIAYY CHEMIN 8 W BGVCAMISIT DORADILLA B W
BGYCAMI 126 CHEMIMG BLANC B v BGWCAMIILI DORADILLA B v
BOVCAMI 4G CHERIN BLAMNC B v BGYCAM 441 DOROMA DIVEMEZTIA B M
BGYCAMOBRS CHERTA B v BGYTAMIISE COROMI MACERDMN M L]
BGVTAMOBNG CHINCHILLANA ] W BGVCAM 1608 DOUTOR JULIO B W
BGVCAMITHE CHINDG GORDO M W BGWCAM 1607 DOUTOR SEABRA, B L
BGYC AMOBESH CHIROMES B v BGVCAMI493 DUC DE MAGENTA, M M
BGYCAMI 624 CHURRIM DE [ANED N v BGVCAMINIT DUCA B W
BGVCAMI 384 DABOUK] B ™ BGYCAMITII DUCHESS OF BUCCLELMH i1 H
BGYCAM | 487 i-33 DALMASS0 N M BGVCAMIAIE DUQUESA B’ v
BGVCAMI488 WI-01 DALMASSO B H BGVCAMINSD DURELLA B ¥
BGVICAMIAIY V06 DALMASSO B M BGWCAMIB14 EARLY MUSCAT B M
BGVCAM 489 ¥I-08 DALMASSD M H BGVCAMI41T EGIODOLA r v
BGVCAMI4%0 X120 DALMASSD M ™ BGYTAM 494 EL FARRTALJ M ™M
BGVCAMI440 EWI0Y DALMASSO 2] M BGWCAMITIZ EL GOUZ B 5]
BGYVCAMIIAT DAMASCEMER B v BGWCAMI 4T EL MUEVE B W
BOVICAMIIHE DaMAM B [ ] BGWCAMIISD ELBLIMG B v
BGVCAMIINY DAMLAS B M BGVCAMIIZ ELETTRA M [
BGVCAMI 385 DANUGLUE 3] M BGYCAMI TES EMBOLICAIRE N W
BGYCAMOBO DaRICALA MERA N ] BGVCAMIAIF EMERALD RIESLIMNG B W
BGVCAMIIS0 DWATAL B M BGYCAMIATI EMERALD SEEDLESS i} ul
BGWVCAM 04 DMTTIER DE SAINT YALLIER B M BGYCAMI4T2 EMERALD SEEDLESS B M
BGVCAMI49] DATTIER MOHR N L} BGVCAMI TG EMFERCR L] ™
BGVCAMI 185 DwvID B M BGYCAMIIS EMPBOTTE B v
BGYCAMI&I0 DE CILINDRO B M BGYTAM | B40 1 ENCIN BLANCO B v
BGVCAMI&IN DE CILINDRO B M BOVCAMIBAI 4 EMNCIMN BLANCO B v
BGYCAMIGID DE CUERMNO B M BGVCAMIBAT 5 EMCIN BLANCO B W
BGYCAMI&I] DE CUERND B M BGVCAMIBA] & EMCIM BLANCO B v
BGYCAMIGI4 DE CUERMO B M BOYCAMIB4 7 EMCIM BLANCO B W
BGVCAMIOTE DE CUERMO B M BGVCAMIBAS B EMCIM BLAMCO B L
BGVCAMI 625 DE |OSE BLANCO B W BGVCAMIBAS 9 ENCIN BLANCO B ¥
BGVCAMITIE DE POR ACA L] v BOVCAMIBAT I ENCIN NEGRD M W
BGVCAMDEID DE REY B W BGYCAMIB4AE 3 EMCIN NEGRD 2] W
BGYCAMIIT DEL REY B ¥ BOVCAMOITED ENVERROLS TRALIBE B ™
BGVCAMI&Z] DEL REYMD ] v BOVCAMOEYI EPERD DE GALL ] v
BGWCAMILE] DELIGHT B M BGYCAMIGSE] ESCAMNTAVELLA B W
BGVCAMO%65 DELIZIA DI VAPRIC B M BGVCAMITEY ESCARNAVELLA B v
BGYCAMI 740 DERECHERD DE MUMIESA M ¥ BOVCAMOEI ESCLAFACHERRI B v
BGYCAMITI0 DIAGALYES B ] BGYCAMIIEE ESCLAFACHERRI B W
BGYCAMITES DIAMANT TRALUBE B M BGVCAMOEI Y ESCOBERA M W
BGVCAMITEE DIEGD M M BGYCAMI 130 ESPADEIRD M L
BGYCAMITET DIEGD N M BGVCAMIBLT ESPADEIRD M v
BGVCAMIEST DIEGD B [y ] BGVCAMIAI0 ESPLIERTA B v
BGVCAMITE4 DIEGD N L] BGVCAMI4EI ESCITHAGOS B W
BGVCAMIIRI DAMIMITIS N ] BGVCAMI 461 EVA B L]
BGVCAMIIFL DIMINITIS L] ™ BGVYTAMI46] EVA B H
BGYCAMIBIN CHMpAT B L] BGYCAMI I EXCURSACH M W
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BGYCAM I 284 EXQUITHAGOS B v BGVCAM2I0I GARMACHA N W
BGYCAM|539 FALSO CARDENAL RG ] BGYCAMIIOY GARMACHA RG W
BGVCAM| 540 FALSO CARDIMAL RG M BGVCAMYI 30 GARMNACHA M W
BGYCAMI| FATE B ¥ BGYCAMII48 GARMACHA NT v
BGVCAMI 441 FAVORITA DI CORMEGLIAMO B H BGVCAMI|59 GARMACHA NT W
BOGYTAMI ST FERDANAMND DE LESSEFS B L] BGVCAMII &0 GARMACHA M v
BGVCAMIAL] FERLA ] W BGYCAMITIG GARMACHA M v
BGYVCAMOTTO FERMAM PIRIZ [} v BGVCAMIIIT GARMMTHA N W
BGVCAMOITI FERMAMDELLA M ¥ BGYCAMII0I GARMMACHA N v
BGYCAMI 197 FERMAD PIRES B ¥ BGVCAMI084 GARMACHA BASTA M ¥
BONVCAMOB 4 FERRAL M v BGVCAMI B8 GARMACHA BLANCA B v
BGVCAMOBIS FERRAL ] ¥ BGYCAM | 849 GARMACHA BLANCA B W
BGVCAMI41I FERREM ] v BGVCAMIOH GARMACHA BLANCA B ¥
BGYCAMISI4 FERROMN M v BGYTAMI06S GARMACHA BLANCA B W
BGVCAMIEDH FETEASCA MEAGRA ] ¥ BGVCAMIOTS GARMACHA BLANCA B ¥
BGVCAMISNS FETEASCA REGALA B v BGYCAMIZES GARMACHA C DE RHOjA M W
BGVTAMIHS FLAME TORAY RG M BGYCAMITIZ GARMACHA DORADA B ')
BGVCAMI414 FLAMEMCA B v BGVCAMI 847 GARMACHA FIMA N v
BGVCAMI I FOGOMEL M v BGVCAMISI GARMACHA FRANCESA N v
BGVCAMISA! FOGOMEU FRAMNCES M v BGVCAMI 941 GARMATHA FRANCESA (] L)
BGVCAMI585 FOLLA REDONDA, WNT v BGYCAMIASH GARMACHA GORDA L] v
BGVCAMIISS FOLLE BLAMNCHE B v BGVCAMI&SD GARMACHA NEGRA N W
BGVCAMDBI 6 FOMNDO DE QORZA B M BGVCAMIT4] GARMACHA MEGRA N W
BGYCAMOFTY FOMNDO DE ORZA B M BGYCAMIDET GARMACHA MEGRA ] L
BGVCAMI954 FORASTERA, B ¥ BGVCAMYI24 GARMACHA MEGRA 2] L
BGVCAMI4SI FORASTERA BLAMNCA B ™ BGVCAMIIA2 GARMACHA NEGRA DEL PAIS N v
BGYCAMIA54 FORASTERA BLANCA B M BGVCAMIEAT GARMACHA PELUDA M ¥
BGVCAMDITI FORCALLAT B v BGVCAMITI GARMACHA PELLIDA N W
BGYCAMIGN? FORCALLAT NEGRA M W BGYCAMT 66 GARMACHA ROIA ] v
BGVCAMIBI2 FORCALLAT TINTD M W BGVCAMIII2 GARMACHA TINTA N W
BGVCAMIES FORCATAT TINTO N ¥ BGYCAMIINI GARMACHA TINTA N W
BGVCAMI488 FORTUNATD B v BGVCAMLITO GARMACHA TINTA ] L
BGVCAMIIES FOSTER'S WHITE SEEDILESS B M BGVCAMIII4 GARMACHATINTA N W
BGVCAMOIITY FOSTER™S WHITE SEEDLING B M BGVCAMOTS GARMACHA TINTORERA NT W
BGYCAMI 949 FRAMCESA B W BGYCAMIEI] GARMACHA TINTORERA, NT v
BGYCAMII4E FRAMCESA B v BGYCAMID40 GARMACHA TINTORERA NT L
BGVCAMI&26 FRAMCESA BLANCO B W BGYCAMIOE GARMACHA TINTORERA NT L
BGYCAMI1%E FRAMKENTHAL N ] BGVCAMI&98 GARMACHO NT v
BGVCAMITII FRAMECVEA N W BGVCAMZIAT GARMACHO BLANCO B W
BGVCAMIOTO FRASCO 2] v BGVCAMIEM GARMACHO NEGRO (Y] v
BGVCAMILFI FRALILA BKAK M N L] BGYCAMI&99 GARMACHO ROPD RG L]
BGVCAMII09 FREMCH COLOMBAR B v BOVCAMTANN GARDMMET N ¥
BGVCAM B8O FUMAT RG L] BGVCAMOYTT GARRIDO FiNG B W
BGVCAMIBE| FUMAT RG M BGVCAMIEYS GARRIDOD FiNG B W
BGYCAM|BE2 FUMAT RG M BGVCAMOBIE GARRIDO FING DEVILLANUEVA B v
BGYCAMIISE FURMINT B ¥ BGYCAMOITE GARRIDO MACHO B W
BGVCAMITLI FUSCa N L] BGVCAMOTY GARRUT ] W
BGVCAMOETY GABRIELA B v BGVCAMI285 GARRUT ] v
BGYCAMI45 GACHI B ¥ BGYCAMIGET GASCION N v
BGYTAMI 305 255-10 GALIBERT-COULOMDRE RG L] BGYCAMII4% GASCOM N W
BGYCAM| 542 GALMETE &] L BGYCAMOIGE0 GATETA ] M
BOVCAMI 324 GALLETTA ROSA, B M BGYCAMOM | GATETA ] M
BGVCAMI 269 GALLURA ZEMMI DE DAMASCO B M BGVCAMII0S GATETA M M
BGVCAMIITO GALLURA ZEMMI DE DAMASCO B M BGYVCAMIIET GEMRE 2] M
BGVCAMI4LE GAMAY ] v BOVCAMI 388 GEMERAL DE LA HARMORA B M
BGYTAMOEIT GAMAY BEALICILAIS L] W BGVCAMODBIY GELMCHE BLAMCHE B v
BOVEAMIOI GAMAYT BEALCILAIS (Y] v BGYCAMIAS| GEWURZTRAMIMNER M ¥
BGYCAMIATT GAMAY TENTURIER DEBOUZE M v BGVCAMI15] GEWLURZTRAMINER N W
BGYCAMI4IE GAMAY TEINTURIER DE FREALIX M v BGYCAMIS?S GIgl B W
BGVCAMIAIY GAMNSON M W BGVCAMI 134 GIRG M v
BGYCAMISM GARGAMEGRA B v BGVCAMI49% GLACIERE M M
BGVCAMRAID GARGOLLASA ] v BGVCAM | 5%4 GODELLOD B v
BGYCAMOTTS GARMACHA L] W BGVCAM I 666 GODELLD B v
BGVCAMI 1] GARMACHA M Y BGYCAMI9TS GODELLD B v
BGVCAMI 558 GARMACHA L] v BGVCAMITE GODELLD B v
BOGYCAMIBSE GARMACHA N ¥ BGYCAMIITS GODELLO B v
BGYVCAMI9S GARMACHA ] v BGVCAM|82% GOLD B M
BGYCAMIDED GARMACHA NT v BGVCAMITED GOLDEM HILL B M
BGYCAM09T GARMACHA N ¥ BGWCAMIIST GOLDRIESLING B W
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BGVCAM| 135 GORGOLLASA, ] W BGVCAMI 390 JAOUMET B M
BGVCAMIBE] GORRD FRIGIO RG M BGYCAMOTES JAPINEAY B M
BOVCAMI432 GOUVEID B W BGVCAMZAIS JARARA, B v
BGYCAMI 136 GRACIANG M ] BGVCAMI543 JALMES B ¥
BGVCAMIIA] GRACIANG M W BGVCAMOFET JALIMIN B M
BGVCAMIII GRACIANG N W BGVCAMOFI0 JALIMIN B M
BGVCAMINIE GRACIANGD M ¥ BGYCAMIS40 |EREZ 8 ¥
BGYCAMIILS GHRADISEA B M BGVCAMI 548 JEREZ B v
BGYCAMI 567 GRAMN MEGRO NT ¥ BGVCAMITOI JEREZ B v
BGVCAMI2M GRASEVINA TALJANSKA 8 W BGVCAMIBSD |EREZ B v
BGVCAMIIIS GRAZIFLLA | 8 ™ BGVCAM21I0 JEREZ i v
BGVCAMIAI4 GRAZIELLA Il B M BGVCAMITN |EREZ 8 W
BOVCAMOBH GREC 8 M BGVCAMOTY| |EREZ FING B ¥
BGYCAMIPEZ GRECO 8 W BGVCAMOBLS JERCNIMO DE TUDELA N M
BGVCAMI088 GREG 8 ™ BGVCAMOFY? JERCINIMO DE TUDELA N ™
BGYCAMI 137 GREMACHE LY v BGVCAMOB1S JOUANENC B ™
BGYCAMIISE GREMACHE BLANC B ¥ BGVCAMIBIY JUAN GARCIA M v
BGVCAMIISY GREMACHE GRIS N v BGVCAM24Y JUAN GARCIA N v
BGYCAMDYE] GREQUE B v BGVCAMOTY JUAN IBANEZ N v
BGVCAMO%4 GROS COLMAN M M BGVCAMIBIT JUBILE] i ™
BGVCAMI271 GROS MARDC ¥ M BGVCAMIB16 JULY MUSCAT f M
BGVCAMI 449 GROSVERT B [ BGVCAMI99% KADARKA M v
BGVCAMI849 GRUMIERE M ¥ BGVCAM2012 KADMRIA N v
BGVCAM2I87 GRUMIERE BLANCO B ¥ BGVCAMI013 KADAREA M v
BGVCAMI i8S GRUMIERE NEGRD M v BGVCAMI162 KALILI [ H
BGVCAMITES GUALARIDOD B ¥ BGYCAMII54 KECSKEMET VIRAGA ARG v
BOVCAMIE59 GUALARIDD B ¥ BGVCAM | 2794 KERING [ M
BGVCAMIIS] GUILLEMOT 8 ¥ BGVCAM2630 KERNER [ ¥
BGVCAMITE] HAFIZ ALl B M BGYCAMIT64 KELIKA RG M
BGVCAMIIN HEREN B v BGVCAMIBI4 KOKORKD B W
BGVCAMIISD HEBRON B ™M BGYCAMI606 KOSHLU [ v
BGVCAMI4% HELVAMNY ROUGE M M BGVCAMISS KOVER $Z0LO B v
BGYCAM2IS0 HIBRIDA B ¥ BGYCAMI235 KRATOSA N ¥
BGVCAMI&Z8 HIBRIDO BLANCD B ¥ BGYCAMI6]| KRATOSIA, N ¥
BGVCAMOESS HIGONZAL B v BGVCAMI236 KRSTAS N v
BGVCAMITI HIMONIATICO B M BGYCAMI237 KULNDZUSA B ¥
BGVCAM241] HORQUILLA B ¥ BGVCAMITIE 188-7 KULHMANN M ]
BGVCAMISSY HUERTA DEL REY B ¥ BGYCAMITIT 194.2 KULHMANN N v
BGVTAM | TO0 HLUERTA DEL REY B v BOGWCAMI4IE LA MERCED B W
BGVCAMIEYI HLIERTA, DEL REY B ¥ BGYCAMORST LACO BLANCO B v
BGVCAMI410 HYMROD B M BGYCAMI222 LACRIMA DI MARIA B M
BGVCAMI407 IGMEA M H BGYCAMI657 LADO B v
BGVCAMOEL? IKi-33 DALMASO M M BGVCAM 1497 LADY DOWNES SEEDLING N =
BGVCAMITS0 IMPERIAL ARG M BGVCAMI6I9 LAIREN B v
BGVCAMI95] IMPERIAL RG M BGVCAMI0H) LAIREN B W
BGYCAMI52S IMPERIAL BLAMCA B M BGYCAM2I2I LAIREN B ¥
BGVCAMIIE! IMPERIAL MEGRA M M BGVCAM24T LANDAL M ¥
BGYCAMIEIS IMPERIAL ROJA RG M BGYCAMOSE LANJARCN CLARD [ ¥
BEVCAMIGIE IHMPERIAL RCHA R H BGVCAMI238 LASSINA N H
BGVCAMI 359 IMPERD B M BGVCAMI116 LATIMA B M
BGVCAMITIS INZOLIA BIANCA B M BGVCAMOTH LATTUARID NERD M M
BGVCAMI435 INZOLIA NERA M M BGVCAMZISS LEGIRUELA B v
BGVCAMI4I ISABELLE M ¥ BGYCAMI3IE LEOPOLD 1l M M
BGVCAMIB14 (L] B v BGVCAMIISE LERCAT B ]
BOYCAMDES ITaL LA B M BGYCAMI4G LIMOMERA B W
BGVCAMIZT TTALLA X SULTAMINA V& B M BGYCAMOET LISTAN B v
BGVCAMI 312 TTALLA X SLLTAMIMAVI-4 B M BGVCAMO95 LISTAN B v
BGYVCAMOTT JAEN B ¥ BGYCAMI955 LSTAN B v
BOVEAMIET] JAEM B ¥ BGVCAM 984 LISTAN BLANCA B ¥
BGVCAMIDG! JAEN B ¥ BGYCAMI956 LISTAN GACHOD B v
BGVCAM2IE] JAEN BLANCO B v BGVCAMI677 LISTAN GACHO B v
BGVCAMOED] JAEN COLORADD B v BGYCAMIS90 LISTAM NEGRD N ¥
BGYCAM | BER IAéN COLORADD RG W BOGWCAMISS) LISTAMN NEGRD M W
BGVCAMOEIA JAEN EMPINADILLO B v BGYCAMI440 LIVAL N M
BGVCAMOER JAEN NEGRO M ¥ BGYCAMI213 LOCAL BLACK N M
BOVCAMIIE JAEN NEGRO M ¥ BGYCAMIZID LOTAL WHITE XYMISTERI B M
BGYCAMIZIS JAEN MEGRO RG v BGVCAMII96 LA B v
BGVCAMI 904 JAEN TINTD M v BGYCAM | 408 LOMBARDHA RG =
BGVCAMIBIL JANTAR B M BGVCAMI458 LOOSE PERLETTE B M
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BGVCAMI41E
BGVCAMIITE
BGVCAMI |38
BGVCAMOYST
BGVCAMOYIE
BGVCAMIOB0
BGVCAMIH|
BGYCAMIGS
BGYCAMOSD]
BGYCAMI 139
BOGVCAMROTI
BGYCAM208]
BGVCAMINDY
BGVCAMIIII
BGYCAMIIEN
BGVCAMII&?
BGYCAM22IY
BGVCAMITH
BGVCAMOYY
BGYCAMIIE]
BGVCAMIDOD
BGYCAMI44L
BOVCAM2ITE
BGVCAMIZET
BGVCAMITIS
BGVYCAMIIZE
BGYCAM 86T
BOVCAMI&EE
BGYCAMRIIE
BGVCAMIIIY
BGVCAMIEID
BOVCAMIHA]
BGVCAMILSS
BGVCAMI 141
BGVCAMIBTI
BGNVCAMOB2E
BGYTAMITIZ
BGVCAMI |43
BGYCAMIBST
BGVCAMIFIO
BGVCAMI95T
BGVCAMIII5
BGVCAMII 34
BOVCAMOBI
BOVC AMOEID
BGVCAM 1805
BGYCAM|806
BGYCAMIEII
BGYTAMIA44
BGYTAMITE0
BGWCAMI4ET
BGVTAM | 156
BGYTAMI 257
BOYTAMISS
BOYCAMIAGT
BGYCAMITI9
BOVCAMI445
BGWCAM 835
BGYCAMITI0
BGYCTAMI 104
BGYCTAMIIOS
BGVCAM | 544
BGVCAM 1545
BOVCAMI484
BOVCAMIHE
BGVTAMILEN
BGVCAMI 143
BGVCAMI |44
BGVCAMI 145

LORD ROTHERMERE
LOURERD

LOUREIRD BLAMCO
LUGLIENGA BIAMCA
LLNSA BLAMCA
LLADOMER MEGRE
LLEDOMER PELUT
MACABAN

MALC ABED

MACABED

MACABED

MACABED

MACABED

MACARED

MACABED

MACABED

MACABED

MACARED BASTO
MADELEINE AMGEVIME
MADELEINE ANGEVIME OBERLIN
MADELEINE ROYALE
MADRIMNA
MAGDALEMA,
MAGDALENA REAL
MAIZAMNCHO
MALAGA

MALAGLENA
MALAGUERA,
MALAGUERA,
MALAGUERA MOSCATEL

HMALVAR
MALVAR COLCHICINA
MALVASLA

HALVASLA,

MALVASLA

HALVASLA,

MALVASIA

MALVASLA

MALVASIA

MALVASIA BLANCA
MALVASIA BLANCA
MALVASIA BLANCA
MALVASIA BLAMCA
MALVASIA COMUMN
MALVASIA CORADA
MALVASIA CHIAMNTI
MALVASIA DE MANRESA
MALVASIA DE SITGES
MALVASIA DE SITGES
MALVASIA D1 CANDUA
MALVASIA ROJA
MALVAZIA ISTARSKA
MARCIN

MANCHEGA
MANCHEGA
MANDILARI
MAMECHLARI

HANDO

MANDO

HANDO
MANGLIANA
MAMNSENG VERT
MANSES DE CAPDELL
MANSES DE TIRBLIS
MANTD MEGRD
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BGVICAMIH00
BGVCAMIS0I
BGVCAMMT
BGVCAMZIBS
BGVCAMIDO!
BGVCAMIDOL
BGVCAMITIAD
BGVCAMIIE4
BGYCAMID03
BGYCAMIILS
BGYCAM|S14
BGYCAMIIIT
BGYCAMI 526
BGVCAMITT
BGVCAMI2
BGVCAM| 327
BGVCAMI 164
BGYCAM 60
BGVCAMOESS
BGYCAMOEIL
BGYCAMI 146
BGVCAMI 147
BGYCAMIZFI
BGVCAMO00
BOGVCAMIOI
BGVCAMITIY
BGVCAMISE
BGYTAMI 148
BGYTAMITT?
BGYCAMIGIT
BGVCAMOa1I
BGYCAMIZS
BGVCAM| 196
BGVCAMI 3]
BGYCAMIONI
BGVCAMIOIL
BGVOAM | 544
BGVCAMIOT
BGVCAM213T
BGYCAMII38
BGYCAMIFSR
BGVCAMIISD
BGVCAMIZEI
BGVCAMIDIE
BGVCAM 1569
BGVCAM|5TE
BGYCAMIB&)
BGVCAM 870
BGVCAMIITT
BOGVCAMIITI
BGVCAMIGESE
BOYCAMIAAT
BGYCAMYI 58
BGYCAMIIST
BGWCAMIA14
BGYCAMION4
BGVCAM 850
BGVCAMINIS
BGYCAMOEIS
BGVCAMIRI9
BGYCAMIITY
BGYCAMIDIG
BGVCAMIIED
BGYCAMIISE
BGVCAMI 1B
BGVCAM 643
BGVCAMI04E
BGVCAMIESD
BGVCAMITEA

WilBSsI-07-

MAMNTLIA

MANTLIA

MAMTUO

MAMNTUO

MANTUC DE GRANADA
MANTLUIO DE GRAMADA
MANTUD DE PILAS
MAMNTUD DE SAMNLUCAR
MANTUO [EREZANG
MANTUO NEGRO
MARAW

MARENGD

MARFAL

MARLA CRDOMA

MARLA PIROVAND
MARLA ROSA
MARIEMSTEIMNER
MARIETA

MARISAMCHO

MARNIER

MARQUESA

MARSANME
MARSIGLIANA
MASACAMPS

MATEL

MATHIASE JANOS DADALA MUSKDTALY

MATRASSA
MATURAMA
MATURARMA TiRTA
MATZA ZURI
MALIZA ROSE
MAVRI KORINZIAK
MAVRI KORINZIAKI
MAWRLID

MAZEL

MAZLIELA
MAZLIELA,
MAZUELD
MAZUELD
MATUELD

MEDOC

MELAR,

MELON

MEMNCIA

MEMNCE

MEMNCLA

MENCIA

MEMNCIA

MENCIA

MEMCIA
MEREMZAD
MERILLE

MERLOT BLAMNCO
MERLOT BLAMNCO
MERSEGUIERA
MERSEGUIERA
MERSEGLIERA
MESLIER HATIF
MESLIER SAINT FRANCONS
MESSEGUERA
MESSEGLIERA
MESSEGUERA COMUN
HELIMIER
MELIMIER

MIGUEL DE ARCO
MIGUEL DE ARCO
MIGLIEL DE ARCO
MIGUEL DE ARCO
MILLERANT TRALBE
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BGVCAMI 480 MISSION
BGYCAME2| MISSION
BGVCAMI498 MISTRESS HALL
BGVCAMI41L MOLUMNERS,
BGVCAMIA2E MOLINERA
BGVCAMOEE MOLLAR
BGYCAMIOIT MOLLAR
BEVCAMION MOLLAR
BGYCAMINIG MOLLAR CAMND
BGVCAMIIAT MOLLAR CAMO
BGVCAMIDIE MOMNARCA DEL VESUBIO
BGYCAMOBRT MOMASTRELL
BGVCAMIDIS MOMASTRELL
BGVCAMIDE | MOMASTRELL
BGVCAMIONT MOMASTRELL
BGVCAMIIIE MOMASTRELL
BGYCAMIIE2 MOMASTRELL
BGVCAMII&T MOMNASTRELL
BGYCAMITN MONASTRELL
BGVCAMISES MOMNBADON
BOVCAMI 149 MOMNDEUSE
BGYCAMIILS MONDIMA
BGVCAMI TS MOMNDRAGON
BGYCAMORIE MOMNIO MUSCAT
BGVC AMI448 HIOhA
BGVCAMI&ID MONTEPULOIAMND
BGVCAMI4AT HMONTERA
BGVCAMIIAE MONTILS

BGYVCAM 910 MONTOMEC
BGWCAMIITG MONTLA
BGYCAMI450 MORA
BGYCAMING MORATE
BGVCAMIETI MORATOMN
BGYCAMI020 MORAVLA
BGVCAMIIEY MORANVIA
BGVCAMI1E9 HMORAVLA
BGYCAMIGDT MORANLA AGRLA
BGVCAMIOLI MORE

BGYCAMIO22 MORE

BGWCAMIOI MORENILLO
BGVCAMITTI MORENILLO
BGYCAM 892 HORENILLO
BGVCAMIFLI MORENILLO
BOGYCAM| 199 MORETO
BGWVCAMIAS! MORETO DO DAD
BGWCAMIITD MORID MUSKAT
BGYCAMDEIT MIDRISCA

BGVCAM 430 MORISCA

BGYTAMD |04 MIDRISCA
BGYCAMI452 MORISCO TINTD
BOGVCAMIOES MORISTELL
BGYTAMI 66 MOSCATEL
BGVCAMIf64 MOSCATEL
BGVCAMZ01S HOSCATEL
BGYCAMIOS2 MOSCATEL
BGVCAMIO MOSCATEL
BGYCAMRILZ MOSCATEL
BGVCAMI |54 MOSCATEL
BGWCAMI 90 HMOSCATEL
BGVCAM22II MOSCATEL
BGVCAMII2I MOSCATEL
BGYCAMI213 MOSCATEL

BGNWCAM I T3 MOSCATEL ALMIZCLERC
BGYCAMITYI MOSCATEL ALMIZCLERD
BOGWCAMI416 MOSCATEL BLAMCO
BGYCAMIAIT MOSCATEL BLANCO
BGYCAMIAT) MOSCATEL BLANCO
BGWCAMI 632 MOSCATEL BLAMNCO
BOYCAMIATE MOSCATEL BLAMNCO
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BGVCAMIATI
BGVCAM| 997
BGVCAMI 99
BGVCAMI 945
BGVCAMIDI4
BGVCAME |95
BGVCAMOS40
BGYCAMIAT4
BGVCAMIATS
BGYCAMI451
BGVCAMI45
BGVCAMIOLS
BGYCAMI 150
BGVCAMI452
BGVCAMIATS
BGVCAMISE0
BGVCAMIES)
BGYCAMIO2A
BGVCAMIA8D
BGYCAM|881
BGVCAMITEE
BGYCAM|959
BGWVCAMIIZ4
BGYVCAMI027
BGYCAMIAIE
BGYCAMIAIE
BGVCAMIEE4
BGVCAMI 685
BGVCAMOB4Y
BOVCAMIST
BGVCAM2ITI
BGVCAMIOE
BGYCAM 469
BGYCAMIBL]
BGYCAM| 357
BGYCAM|0T9
BGVCAMISZT
BGYCAMI 595
BGVCAMIITY
BGYCAMI45S
BGVCAMIOIT
BGVCAMIBOT
BGYCAMIBOE
BGVCAMI 355
BGVCAMITO
BGWCAM 961
BGVCAMISIE
BGYCAM|52
BGVCAMI530
BGWCAMISII
BGYCAMIIT
BGVCAMDE4Y
BGYCAMI 03D
BGVCAMIYES
BGVCAMI T2
BOVCAMIZET
BGVCAMI 193
BGVCAMIIEE
BGVCAMSES
BGVCAMITIT
BGVCAMITIA
BOWCAMI 43
BGVCAMITER
BGVCAMITIO
BGYCAMITT
BGVCAMIIEY
BGVCAMOG44
BGVTAMOI0Y
BGVCAMIEST

MOSCATEL BLANCO
MOSCATEL DE ALEJAMDRIA
MOSCATEL DE ALEJANDRLA
HMOSCATEL DE ENCINACORRA,
MOSCATEL DE HAMBURGD
MOSCATEL DEL PAIS
MOSCATEL DORADO
MOSCATEL ENCARNADC
MOSCATEL ENCARMADDY
MOSCATEL ANG
MOSCATEL GALEGO
MOSCATEL GORDO
MOSCATEL GRAMO MENLIDO
MOSCATEL MALAGA
MOSCATEL MALAGA
MOSCATEL MALAGA,
MOSCATEL MALAGA
MOSCATEL MENUDO
MOSCATEL MORISCO
MOSCATEL MORISCO
MOSCATEL NEGRA
MOSCATEL MEGRA
MOSCATEL MEGRA MENUDA
MOSCATEL NEGRO
MOSCATEL NEGRD
MOSCATEL MEGRO
MOSCATEL NEGRD
MOSCATEL NEGRD
HMOSCATEL NEGRD DEVALENCIA
MOSCATEL ROMANG
MOSCATO

MOSCATO DEL ADDA
MOSCATO DI CANELLI
MOSCATO DI MADRESFIELD
MOSCATO DI TERFLACIMA,
MOSCATO GLETAY STALTER
MOURATON

MOURATOMN

MO AYLA

HMOURVEDRE

MOZA FRESCA

MULATA,

MULATA
MULLER-THURGAL
MUNEC A

MURECA

MURCIAMA BLAMNCA
MURCIAMA BLANCA
MURCLAMA MEGRA
MURCLANA MNEGRA
MUSCADELLE

MUSCAT DE FRONTIGHAMN
MUSCAT DE LUMELL
MILSCAT FLAME

MLISC AT MADAME MATHIAST
MUSCAT OTTOMNEL
MUSCAT SAIMNT LALRENT
MUSCAT SANTA VALLIER

M BARROCA

NAPARD

MAPARD

MAPOLEON

MAPOLEON

MAPOLEGN

MAPOLECHY

MASCO

BAVARRCH

MAVES DE FITERD
MERBIOLD
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LA COLECCION DE VARIEDADES DEVID DE "EL ENCINT

BGVCAMORH MWEGRA [} v BGVCAMIBS] BLAMCA B "
BGVCAMII0A NEGRA M M BGVCAMLIIA PAMSA D'ALACANT B W
BGVCAMITIX NEGRA M 1 BGVCAMIIG? PANSA RDSA N v
BGVCAMOBAS MEGRA BLASCO B ¥ BGYCAMI4R0 PANSA ROSE DI MALAGA RG M
BGVCAMIF42 MEGRA COMURN M v BGVCAM2ITE PANSAL B W
BGVCAMIOI MEGRA DEL PAKS N v BGVCAMIII0 PANSE B v
BGYCAMIIT NEGRA DORADA RG M BGYVCAMI482 PAMNSE 8 v
BGYCAMDOS MEGRA FLAYADA, N M BGVCAMI287 PAMNSE MEGRD N v
BGNC A MEGRA RAYADA M M BGVCAMI T4 PANSE PRECOCE B L]
BGYCAM 1405 MNEGRA TARDIA N [ BGYCAMOBAE PAMSERA B W
BGWCAMI410 MEGHRA TARDIA L] ™ BGVCAMI IS PARMSERA B ]
BGYCAM 937 MEGRAL M W BGYCAMOTIO PAMSES B L
BGWCAMI214 MEGRAL M W BGVCAMI TAS PARADHSLA ] M
BGWCAMITIS MEGRAL M W BGYCAMIOED PARDILLA B v
BGVCAMI 44 MEGRALE|D M W BGYCAMIII PARDILLA B v
BGVCAMI45E MEGRALE)D W ¥ BGYCAMI037 PARDILLD B ¥
BGYCAMI592 NEGRAMOLL RG Ul BGYCAM2IIS PARDILLO B W
BGVCAMI61Y NEGRERA NEGRA NT ¥ BGYCAMIIDE PARDILLD B v
BGVCAMIAEIY MEGRD AMARD M W BGVCAM 648 FARDINA B W
BGVCAM| 586 MEGRON DE ALDAN M ¥ BGVCAMI 188 PARDLICA M v
BGVCAM 587 MEGRON DE ALDAN NT v BGYCAMIGTT PARELLADA B ki
BGYCAM| 394 MEHELESCOL B M BGVCAMIIIE PARELLADA B v
BGVCAM| 185 MERUCA B v BGVCAMI 152 PARELLADA | B W
BGYCAMOT HIEVES TEMPRAND B L BGYCAMIET PARELLADA, Il B v
BGYCAMI 240 MNINCUSA L] H BOGVCAMDT | PARRALETA N W
BGVCAMI241 MIMCLISA M M BGYCAMOB4 FARRAS DE LA CASA RG M
BGYCAMIOIZ MNOIR GLADY M W BGYCAMOES0 PARRAS DE LA CASA RG M
BGVCAMIOID MOIR HATIF DE MARSEILLE M M BGVCAMI 855 PARREL N ¥
BGYCAMOB4E MORE M M BGYCAMI4SS PASCAL B v
BGVCAMIEDI NYMRAMNG RG M BGWCAMI4E0 PATIO B ¥
BGVCAMI03S CHAMES B H BGYCAMITEI PATRICLA M H
BGVCAM 424 OHAMNES B H BGVCAMOBS | PALISE BLAMCHE M M
BGYCAMI0%0 OHAMES B M BGVCAMITES PEDRD LLIS B ¥
BGYCAMION CHANES B M BGYCAMIITE PEDRO LUIS 8 v
BGYTAME4T OILLADE NOHR M M BGVCAMOBST PEDRO MIMEMET B W
BGYCAMITE OO DE BUEY M [ | BGYCAMOBSY PEDRO XIMEMNEZ B v
BGVCAMIZ4Y OKATAC L] W BGYCAMIDIE PEDRO XIMEMEZ n W
BGVCAMISET OKUZ GOZU M W BGVCAMIDI PEDRD XIMENET B ¥
BGYCAMII58 OLIVETTA MERA, L] M BGVCAMI311 PEDRO XIMENEZ B W
BGVCAMIT40 OLIVETTE BARTHELET ] ol BGVCAMI927 PEDIRID XIMENET B W
BGVCAMI450 OLIVETTE BLANCHE B M BGYCAM2034 PEDRO XIMEMET B v
BGVCAMISES COLIVETTE NOIRE M M BGVTAMI054 PEDRO XIMEMEZ B ¥
BGVCAMILIE OMDARRARI BELTZA M W BGVCAMI04] PEDRO XIMEMEZ B ¥
BGYCAMITOI OMDARRARN ZURI B v BGYCAMIOTS PEDRO XIMENEZ B v
BGVCAMIS4 OMDARRARI ZURI B W BGWCAM2I0T PEDRO XIMEMEZ B v
BGYCAMIZIS OMDARRAR TLRLS B v BGYCAML108 PEDRD MIMEMET B L
BGYCAMIIT OMDEMNC B v BGVCAM2I98 PEDRD WIMEMET B W
BGYCAMI 224 OPALE B H BGVCAMIZZ PEDRO XIMENEZ B W
BGVCAMIZI4 OPHTALMO N 4] BGVCAMOBSH PEDROC XIMEMEZ COLCHICINA B W
BGVCAMI 366WL B48-11-4 ORTEGA B W BGVCAMIITT PEDROD XIMEMEZ DE MONTILLA B W
BGYCAMIZTL OSCARI ROSE N ™ BGVCAMI |58 PEDROL M v
BGYCAMIAST PAJOLERA B W BGVCAMIITY PELADILLO B v
BGVCAMITAI | PALESTINA B M BGYCAMIONS PEMSAL BLANCO B v
BGVCAMI4SE PALOMA B W BGVCAMIGEA PEMSAL BLANCO B v
BGVCAMIME PALOMIMD B W BGVCAM 548 PEPITA DE QRO B !
BGYCAMIBN PALOMING B v BGVCAM| 547 PEPITA DE ORD B M
BGYCAMIOTY PALOMIMD B W BGVCAMI292 PEREJIL | W
BGVCAMIIIL PALOHMIMNG B ¥ BGYCAMIESS PERGOLESE RG M
BGYCAMISIT PALOMIMNG DE JEREZ B ¥ BGVCAMILIS PERIQUITA M '
BGVCAMOS] PALCHMING RAND B W BGVCAM| 268 PERLA DE CSABA B M
BGVCAMIITS PALDMIMNG MNEGRO M v BGVCAMELE PERLA, MERM M M
BGVCAMIAI PALOMING NEGROD M v BGVCAMIITE PERLALUT B M
BGVCAMIITI PALDMING PELLISON B v BGVCAM | 495 PEALE DE CSARA ROUGE M M
BGVCAM 015 PALOTE B v BGVCAM I 254 PERLETTE B M
BGYCAMI 288 FALOTE B ¥ BGYTAMI411 PERLOMA B M
BGYCAMIBIS PAMID RG v BGWCAMI2TY PEROLA DS GESTOSA B M
BGVCAMII0F PAMPOLAT DE SAGUNTD M W BGVCAMI040 PERRLIMA, B ¥
BGYCAMI B34 PAMPOLAT GIRAT N W BGWCAMIDHI PERRLIMNG B )
BGYCAM2 98 PANEA BLAMCA B (" BGVCAMT B4 PERALIMNG 1] U



LA COLECCION DE VARIEDADES DEVID DE “EL ENCIN~

BGVCAMIITY PERRUMO COMUMN
BGVCAMIIED PERRUND DE ARCOS
BGVCAMDITA PERRUMND FileG
BGWICAMIILI PERRLIMNG TINTA
BGVCAMIdEI PETIT BOUSCHET
BGVCAMI462 PETIT VERDOT
BGVCAMIO42 MCADILLOD
BGVCAMII9 PCAPOLL
BGYCAM66 FICAPOLL BLANCO
BGYCAMIATY PICAPOLL C.
BGYCAMIGE]D PICAPCLL NEGRO
BGYCAMIO43 PICAPOLLA BLAMNCA
BGVYCAMI43I PIERCE
BGYCAMI4A] PIMLAT

BGVCAMI 354 PNOT

BGVCAM I D44 FMNOT ARCENAN
BGVCAMIITS PINOT BLAMNC
BGWCAMISEY FINOT GRIS
BGYCAMIDI4 FINOT MELIMNIER
BGVCAM0IS PINOT MEUMIER
BGYCAMITIS PINOT NOIR
BGVCAMIOE PINOT NOIRIEN
BGVCAMIITSE PIMNOT SAINT LALRENT
BGVCAMIE1S PINOTAGE
BGYCAMIIN PINLELA
BGYCAMI#E2 PIRATININGA
BGVCAMI200 PIRBOUITA
BGVCAMI 201 PIRBQUITA,
BGVCAMOBST 18 PIROVAND
BGVCAMI500 155 PIRCVAMND
BGYCAMIS0I 159 PIRCVANG

BGVTAM 502 188 PIROVANG

BGVCAM 743 2135 PIROVAMND

BGVCAM | 443 JI5 PIROVAMND
BGVCAMI 26 315 PIROVAND

BGYCAM | 503 531 PIROVANOD

BOGVTAM | T44 575 PIROVANOD

BOGYCAM 504 B71 PIROVAMD
BGVCAMI328 T PIROVANO
BGWVCAMIT4S 093 PIROVAMND
BGYCAMI04S AZZUTELLD BIAMNCD
BGVCAMIIIT FMZIUTELLO MOSCATO BIONDO
BGWCAMILIS MIZUTELLO MNERD
BGWCAMISIE PLANTA DE FEDRALRA
BOGVCAM 852 PLAMNTA FiMA
BGWCAM| 157 PLANTA MULA
BGWCAM| |58 PLAMTA MULA
BGVCAM | (46 PLAMTA MOWA,
BGWTAM | 047 PLAMTA MOWA
BGWTAM | (48 PLATEADOD
BGYCAMISOT PLANAC MALI
BGYCAM|243 PLAVIMA,
BGVWCAMI4L4 PLEITA

BGNYCAMILII PLOVDINA
BGVCAMI 144 PLOVDIMA
BGWTAMI 245 PLOVIDIMNA,
BGYCAMI 545 POBRETON
BGVCAMI445 PORCHE

BGYCAMI 466 PORTAN
BGVCAMOUI 2 PORTLARTC
BGVTAMIDAT PORTUGLIES AZUL
BGWCAMIOIT PORTUGLIESA ATILIL
BGVCAMI4ET PORVERA,
BGVCAMIT46 PRECOCE DE MALINGRE
BGVCAMI4I2 PRECOCE Dl ROMA
BGYCAMI050 PRECOCE HERMING
BGWCAMTT PRECOCEIMO
BGVCAM | 862 PRIETO MCUDO
BGYCAMITIT PRIETO PICUDO
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BGYCAMOESR
BGYCAMIBTE
BGWTAMDAST
BGVCAMIEIT
BGYCAMITLA
BGVCAMI B4
BGYCAM2IAN
BGYCAMITTS
BGVCAM 1395
BGYCAMIIZE
BGYCAMISIR
BGYCAMINES
BGYCAM| 505
BGVCAMI 2T
BOGYTAMIT4T
BGYVCAMIT48
BGYCAMIED
BGVCAMIEY)
BGVCAMIBE
BGYCAMIOS]
BGVCAMI4SI
BGVCAM2 182
BOGVCAMI 396
BGVCAMI913
BGNCAMIFI4
BGVCAMI 246
BGYCAMISRD
BGVCAM| 397
BGVCAMI 473
BGYCAMOBSD
BGYCAMI 58
BGVCAMI IS
BGVCAMI 159
BGVCAMI4EE
BGYCAMIEIE
BGVCAMIB2E
BGVCAMI46S
BGVCAMI 415
BGVCAM I 424
BGYCAMI 662
BGVCAMIT4%
BGVCAMI 160
BGVCAMI 297
BGVCAM| 198
BGVCAMI 299
BGVCAMI 247
BGYCAMOBEI
BGVCAMIATO
BGVICAMOYI 3
BGVICAMIATI
BGVCAMI 14T
BGYTAM | 444
BGYCAMITTS
BGVCAMOGSD
BGVCAMITE2
BGYCAMIFEI
BGVCAMIDED
BGVCAMI 319
BGVCAMI4T2
BGVCAMIT 4
BGYCAMIOS]
BGYCAMI 367
BGVCAMI 368
BGVCAMIOIE
BGVCAMI ¥
BGVCAMIO00
BGYCAMISSY
BGVCAMIEM
BGYVCAMIOSS

037

PRINCEPS
PRIMCES CHASSELAS

PRIMCIPESA, DI PIAMONTE

PROFESSOR ABERSOM
PROKUPAK
PROGECCO
PROSPER]

PROSPER

PROSPERI

PROSPERI

PROSPERI
PROVECHOM
PROVECHON
PROVECHOR
PRUMNALEY

PRUNE DE CAZOULS
PRUMELLA
PRUMESTA MERA,
PUESTO MAYOR
PUESTO MAYOR
PULIZANAC
QUEBRANTA
QUEEN

QUEEN KEARMEY
QUIEBRATIMNAJA BLANCO
QUIEBRATIMAJAS
QUIEBRATIMAJAS
QUIGAT

RABIGATD

RABO DE OVELLA
RABO D'OVELHA
RAEDERA

RAGOL

RAGOL

RAJENO

RAVAT BLANC
RATADM, MELOMERA
RAZAKI DE SMIRMA
RAZAK] LA DE CRETA
RAZAKI 5LA DE CRETA
REBUILA

RED MALAGA

RED OHANES
REDMOMDAL
REDORA

REGIMA

REGINA DE BETROUTH
REGINA DEIVIGNETE
REGINA ELISABETTA
REQUENC
REQUIENG

RET

RUBIER,

RIBCIL

RIBCITE

RIBOTE

RIESLANER

RIESLIMNG

RIESLING

RIESLING RHEMAN
RIESLING RHEMARN
RKATSITELI

ROBAL

ROCIA
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LA COLECCION DEVARIEDADES DEVID DE “EL ENCINT

BGVCAMI 265 RODI B ] BGVCAMIDSS SCHIRAZ [ 2]
BGVICAMI 300 RODITIES B M BGYCAMIZIL SEECH.ESS EMPEROR RG M
BGVCAM| 506 RON DES PRECOCES L) M BGVC AMOBSEA 13.81 SEGREGADA B M
BGYCAMIGTO ROIBAL N W BOGVCAMOBAS 12-81 SEGREGADA RG M
BGYCAMISID ROJAL M W BGVCAMIDET 5455 SEIBEL NT v
BGYCAMI 604 ROjAL RG W BGVCAMITSI | 1803 SEIREL B M
BGWCAMIING ROHAL B ¥ BGYCAMI 307 05813 SEFBEL RG ™
BGVCAMIIFI RENAL BLAMNCO B W BGVCAM | 308 07010 SEMREL B M
BOGVCAMISIZ ROLLALES TINTA N (| BGYCAMIELS SELECCIOMN BRURMI 1 B M
BGYCAMI5IY ROLLALES TINTA, M M BGYCAMI 163 SEMILLON B ¥
BGVCAMIFI0 ROMARMA 2] v BGVCAMIOE CEMILLOMN B v
BGVCAMIOSS ROME B (] BGVCAMIOIL SEMILLOMN B v
BGYCAMIOSS ROME ] M BGVCAMZISI SERIA M W
BGVCAMIBIS ROSAKI B H BGVCAMI 688 SENATINTO M v
BGYCAMIS0T ROSAKI NOIR DES SEMIS M M BGVCAMIATS SENORA B v
BGWYCAMI466 ROSAK] x ALMERLA B H BGVCAMIATI SERRADALLOY M ¥
BGWCAMII48 ROSETI B ™ BGVCAMIOM SERVAMT B H
BGVCAMI 349 ROSETI B M BGVCAMION 12375 SEYVEVILLARD B M
BGVCAMI I8 ROSETI B M BGYCAMIOTY 0473 SEYVE VILLARD B M
BGYCAMOBET ROSS0 GROSSO PRECOZ M M BGVCAMIT51 15-151 SEYVEVILLARD B v
BGVCAMZIAT RCHISSAMNME B v BGVCAMITI8 23410 SEYVE VILLARD B M
BGYCAMIDSS RCAL RG W BGYCAMI515 SHAMI G M
BGVCAMIDST ROAL BG v BGVCAMIOTS SICILIEN B M
BGVCTAMI 198 ROYAL M " BGYCAMII0I SIDERITIS RG M
BGVCAMITEE ROIYAL ] (] BGVCAMI S| SILVAMNER B L
BGVCAMIOSE ROYAL GORDO RG L] BGVCAMIITO SILVAMER B )
BGYTAMIO5T ROTAL GORDO RG (] BGVCAMIZE Si HUESO B M
BGYTAM | B0 ROYAL ROJO RG M BGVCAMIIE] SiM HUESO B H
BOGVCAM] 34| ROYAL TERHEYDEN M L] BGYCAMI 164 SIMS0 N v
BGYCAMI412 ROTALTY M M BGVCAMIBIE SLAM]ANKA B [
BGWCAM 460 RUBIRED L ¥ BGVCAMIBIT SLAVANEA B M
BGWVCAM 4313 RLEY CABERMET ] W BGYCAMI Y29 SHMEDEREVEA B W
BGWCAMIEID RLBY CABERMET N W BGVYCAMI T30 SMEDEREVEA B v
BGVCAMOTIS RUCETA ] W BGVCAM| 983 SORAYA B ™
BGVWCAMIIOS RUFETA, ] W BGYCAMI 534 SOUSOMN N W
BGVCAMI 169 RULANDER N v BGYCAM| 988 SOUSON N ¥
BGYCAMIDIE RLISAKE B M BGYCAMI 185 SOUZON RETINTO M W
BGVCAMT0IY RLISAKE B ] BGVCAM I T54 SOVRANMA B M
BGYCAMIAT] RUZEVIM&A -1 v BGYCAMIIF4 SUBIRAT B ¥
BGYWCAMITTE SABALKAMSKO a M BGVCAMI 66 SUBIRAT PAREMNT B v
BGVCAM| 162 SABATE N v BGYCAMIOTE SLALIVAN -} M
BGYTAM2234 SABRD B W BGVCAMITZ SLALTALHAMA B M
BGVYCAMIDGI SAINT LAURENT B v BGVCAMIT] SLILTALHAMA A M
BGYCAMITED SAINT LALREMT N v BGYVCAMI 266 SLILTARMA MOSCATA B M
BGVCAMIG5E SALCERND BLANCO [} W BGVCAMIOTT SLLTANIMA B ™
BOYCAMIA5T SALCEND MEGRD M W BGYCAMIIG SULTAMIMNA ROJA RG ]
BGVCAMIBIS SALVADOR B W BGVCAMI 167 SULTAMIMNA, ROSADA RG ]
BGVCAMI0GEE SAM DIEGO B W BGYCAMI 168 SUMOLL N ¥
BGVCAMI4TY SAN DIONIRIO B W BGVCAMIIBS SUMOLL N ¥
BGVCAM IS5 SAM JAIME B ™ BGYCAMZNIT SUMOLL NEGRA M L
BGVCAMIS5T SAN JAIME B H BGVCAMI4T] SUMOLL VERGA CURT N ¥
BGVCAMZIE00 SAMGIOVESE N W BGWCAMIS0B SUPERBA, N (]
BGYCAMITI SANSD ™ W BGYCAMI 509 SUPERFRANKENTHAL H M
BGYCAMIDEZ SANTA MAGDWLEMNA, B ] BGVCAMI40 SUPERIOR SEEDLESS B M
BGVTAMIDED SANTA MAGDALENA B o] BGVCAMIAD] SUPERZIBIBBO B ™
BGYCAMIASD SAMTA MAGDALEMA B M BGVCAMIZ4E SUSCAM M v
BGVCAMI&SS SANTA MAGDALENA B ™ BGVWCAMIOTE SYRAH M v
BGVCAMIIY SAMTA PALILA B W BGVCAMI02Y SYRAH M v
BGVCAMIE0E SAPERAY] L W BGVCAMID SYRAH M ¥
BGYCAMI D& SALVIGMON B ™ BGYWCAMEIID TALISMANMD B (4]
BGYCAMION SALVIGHON BLANC B W BGVCAMIS9I TAMMAT M v
BGYCAMION0 SALVIGRION BLAMC 8 W BGWCAMISEE TARANTEY DE NERGA B v
BGYCAMIZTY SALNIGNOMNASSE B W BGVCAMIBIT TARCHWMA, B v
BGYCAMIZE0 SAVAGHI BLAMC B W BGVCAMI288 TARRAGOMI M v
BGYCAMIEYS SAVATLAMO B W BGVCAMI 360 TCHADUTC B ]
BGYCAMITE) SAVVATIAMD B W BGVCAMIIRI TEMPRAMILLA BLAMCA B W
BGYVCAMI 199 SCARLET M M BGVCAMIITY TEMPRANILLD M ¥
BGVCAMIIEA SCHELMREBE B v BGVCAMIINY TEMPRAMILLD M v
AGVEAMIDES SCHIRADZOULI BIAMCO B M BGVCAMII40 TEMPRAMILLD M ¥
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LA COLECCION DE VARIEDADES DE VID DE “EL ENCiN®

BGVCAMII00 TEMPRANILLD
BGYCAMII TEMPRANILLD
BGVCAMZIN TEMPRAMILLD
BGVCAMIOTY TEMPRAMNILLD DE GRAMADA
BGYCAMI0B0 TEMPRANILLD DE GRAMNADA
BGVCAMISTY TEMPRANILLD MEGRE
BGVCAMI S5 TEMPRAMILLD RIO)A
BGVCAMIS7T TEMPRAMNILLO TEMPRAMNO
BGYCAMI T TEMPRAMND

BGYCAMI T03 TEMPRAMD BLANCO
BGVCAMITOM TEMPRAND COLORADD
BGVCAMIDEI TEMPRAND DE CAMPO REAL
BGVCAMIOED TEMPRAND DE MORA
BGYCAMDBAT TEMERCHN DE VALICLLUSE
BGWCAMI 249 TERAN

BGVCAMOBSE TERESA PIRCVAMD
BGVCAMIASS TERRAMTES
BGVCAMI420 TETA DE VACA
BGVCAMI4Z] TETA DE vACA
BGVCAM 818 TETA DE VACA
BGWCAMIBTT TETA DE VAT A
BGYCAMIETE TETA DE VACA
BGVICAM2OTS TETA DEVACA
BGVCAMI 634 TETOMA BLAMCA,
BGVICAMI BN THALLOCZY LAJOS
BGYCAMIBIAE THERMI

BGVICAMI T THOMPSOM SEEDLESS
BGVICAMIIEY TIBOUREN
BGVCAMI9IE THNTA

BGYCAMI®ED TINTA

BGYCAMII02 TINTA CARVALHA
BGVCAMI 44 TIMTA CORRIEMTE
BGVCAMI929 TINTA DE MADRID
BGVCAMIDMS TIMNTA DE MADRID
BGVCAMI&IE TIMTA DE ORAN
BGYCAM|&TY TINTA DE ORAN
BGYCAMIBID TINTA DE TORD
BOGVCAMI S TIMNTA FEMIA DE ALDAN
BGVCAMI 203 TIMTA FRAMCISCA
BGYCAMIETY TINTA MADRID
BGVCAMIBYY TIMTA MILDA

BOVCAM I 204 TINTA PFINHEIRA
BGVCAMI 05 TINTA RORIS
BGYCAMIINT TINTILLA

BGVCAMIEES TINTILLA DE ROTA
BGVCAMIE00 TINTO ARAGON
BGYCAMISIY TINTO ARAGOMNES
BGVTAMI 554 TIMTO ARAGOMES
BGVCAMISHE TINTD BASTO
BGVCAMIES] TIMNTO DE LA PAMPANA BLAMNCA
BGVCAMISEN TINTD DE TORD
BGVCAMISS| TINTO DEL PAIS
BGVCAMI&IR TINTO DEL PASS
BGVCAMIGTS TINTO DEL PASS
BGVWCAMITOS TIMTO DEL PAS
BOYCAMIIEY TINTO NG

BGYCAM| 706 TINTO GALLEGO
BGVCAMIEY| TINTD MADRID
BGVCAMI 562 TINTO MADRID
BGVCAM I BD4 TINTD MADRID
BOYCAMIFIE TINTD MADRID
BOVCAMI9E5 TINTO MADRID
BGVCAMIITS TINTD MADRID
BGVCAMI 707 TINTO MENCIA
BGVTAMI55] TINTO MOLLAR
BGVCAMI555 TINTO MAVALCARMERD
BOYCAMITTS TINTO MAVALCARMERD
BGYCAMIGE] TINTORERA
BGVCAMIIAS TINTORERA
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BGYCAM2058
BOVCAMI947
BGYCAMIPE
BGWCAMI TS
BGYCAMIEDN
BGVCAMITET
BGWVCAM 1084
BGVTAM 1085
BGVCAMI |74
BGYCAMITIG
BGYCAMIYIT
BGYCAMOIE
BGVCAMIITS
BGVCAMI 989
BGYTAMIGE0
BGYCAMOSES
BGVCAMI 674
BGVCAMIBI
BGVCAMI209
BGYCAMI48S
BGVCAMIIT2
BGNTAMINLS
BGVCAMI0IE
BGVCAM 1085
BGWYCAMI150
BGVWCAM | 0a7
BGWCAMIITE
BGYCAM | 950
BGYTAM2I TR
BGYCAMISIO
BGVCAMIS4E
BGVCAMI4TY
BGYCAMIDES
BGYCAMITSS
BGVCAMIDES
BGVCAMITEY
BGVCAMIG30
BGVCAMISII
BGVCAMILTT
BGVCAMITTE
BGVCAMIEI?
BGVCAMINO1
BGNT AM2002
BOVCAMIIET
BOYCAMI02E
BGVCAMIEIS
BGVCAMI4BE
BGYCAMI09
BGVCAMI052
BGYTAMIOT]
BGVCAMIIZ0
BGYCAMIO9M4
BGYCAMIOS
BGVCAMIGEE
BGYCAMISET
BOGVCAMIA94
BGYCAMIATE
BGYCAMI49S
BGYCAMDETD
BGYCAMI09%
BGVCAMIOST
BGWTAMIB5)
BGVCAMIITE
BOYCAMIITY
BGVCAM2IF2
BGYCAM2ZIIZ
BGYCAM| 78S
BGYCAM| 289
BGWCAMIIBY

TINTORERA DE LIRIA
TINTORERA DE LOMGARES
TINTORERA DE LONGARES
TINTORERD
TOCA! FRIULANG
TORMIDORD
TORRALEA
TORRALBA
TORRALES,
TORRONTES
TORRCMTES
TORROMTES
TORROMNTES
TORROMTES
TORROMTES
TORRULTA
TORTOSIMNA
TORTOSIMA,
TOURIGD
TRABARD
TRAMIMER
TRAMINER
TRAMIMER
TRAPUT

TRELJAMN
TREBBIAMD
TREDLADLURA
TREDCADILIRA
TRERCADIURA
TRENTHAM BLACK
TREPAT

TREPAT

TRESSOT

TRIESTE

TROBAT
TSCHETIRBAK
TURCHESCA
TURKI
TURRLNTES
TURRLINTES
UBILEY

UGHI BLANC
UG BLANC
UGHI BLANC
UGHI BLAMC
UGHNI BLAMNCO
ULL DE LLEBRE
LA DE ALMERLA
LivA DE OLAT
UVA DE OLAZ
L& DEL REY

VA, IIOMA

LA JIOMA

L REY

iLivia, REY

Ui, ROSADM
UVALLON
VALEMCE
VALENCT BLAMNCO
VALEMCI BLAMNCO
VALEMCI BLAMNCD
VALEMCI BLANCO
VALENCI TINTD
VALENCI TINTO
VALENCI TINTO
WVALEMCIA
VALEMCIAMNA
WVALENCLANA BARBERA,
VALENCIANA ROSADA
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BGVCAMIS4S VALEMCIAMA VIMYATER B v BGVCAM 095 VHIRIEGA COMUN B W
BGVCAMI&0T VELTLINER. GRUEN B v BGVCAMIH96 YVILLANUEYA DE LA SERENA B v
BGYCAMI&E1S VERDE MATZA M v BGYCAMOET I VILLARDIEL B M
BGYCAMIE VERDEA B H BGVCAMI 100 VILLARDIEL B (]
BGYCAMITOY VERDEGLIDILLO 8 W BGYCAMI550 VINATE M v
BGHCAMI&TT VERDE|ILLA TINTD ] v BGVCAMII2T VIMATE B W
AGVCAMISTE VERDEID '] v BGVCAMIT0 VIFNATE B W
BGVCAMITIO YERDEJD B W BGVCAM2IE9Z VIOGNIER ] W
BGVCAMI TAR VERDE]D n W BGVCAMI 190 VITADILLD ] W
BGVCAMI916 VERDEJO B v BGVCAMI| 180 VILIRA B W
BGVCAMLILI YERDEID B v BGVCAMION VILIRA B W
BGVCAMIZI] VERDEJD i W BGYCAMIIAI WILIRA B L
BGYCAMIIS VERDE)D B W BGWCAMII42 VILIRA ] W
BGVCAM D% VERDEID BLAMCO B W BGVCAM 437 ITE VIVORA B M
BGVCAMIBST VERDEJD BLAMCO B ¥ BGWCAM 658 VIZACA B M
BGYCAM 96T VERDEJO BLANCO B v BGWCAM 659 VIZACA B H
BGVCAMDT 9 VERDEJC NEGRD N W BGVCAMI DI WOLTA N ™
BGYCAMIII4 VERDE)D MEGRO M ¥ BGVCAMI2SE WRAMAC M Ll
BGYCAM2IIO VERDEJD TINTO L] v BGVCAMII4 WRATCHANSK| MISKET B H
BGVCAMO910 YERDIEL B L BGWCAMI 182 XARELLO a v
BGYCAM BT VERDIGELL B W BGWCAMY 180 XARELLO a v
BGVCAMIEM VERDIL B ¥ BGWCAMI 183 XARELLO ROSADO RG v
BGYVCAMITIS YERDOMNCHO B ¥ BGWCAMIET XYMOMAVRD ] W
BGVCAMIETS VERDOSILLA B W BGVCAMI509 YACUI MT v
BGVCAMOLI VEREMA BLANCA ] ¥ BOWCAMI06T TGRIEGA ] ™
BGYCAMI215 VERICO ] M BGVCAMI 102 ZALEMA ] L
BGVCAMII84 VERMAMNSERG VERT B v BGWTAMIIIT ZALEMA B v
BGYCAMII0E YERMENTING B ¥ BGWCAMOET] ZALEMA COLCHICIMNA, B W
BGWCAMISI2 VERMACCLA NERA M M BGVCAMI 115 ZARIZA MA LOSIATA X BOLGAR 19-18 M
BGVCAMOI¥IL WERLIES DE HUARTE N ¥ BGYWCAMISII ZEIMI ABIAD B H
BGVCAM 646 VIDADILLD N v BGVCAMIAI1I ZIBIBED B M
BGVCAM | 884 VIDUENO BLANCO B v BGWCAMI252 ZILAVEA B W
BGVTAM 68T VIDUEND NEGRO M L BGYVCAMIEND TWEIGELTREBE BLALI M v

Argamiusa.
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PresemnTACION DE OtrAs COLECCIONES AMPELOGRAFICAS EN ESPARIA

COLECCIONES AMPELOGRAFICAS DE CASTILLA Y LEON
Instituto Tecnolégico Agrario, Valladolid.

Aiio de fundacion 1992
Niimero de portainjertos No existen
Niimero de hibridos productores directos No existen
Niimero de viniferas para vino 112
Niimero de viniferas para mesa 30
TOTAL 142

COLECCIONES AMPELOGRAFICAS DE GALICIA
Estacién de Viticultura y Enologia de Leiro (Orense), Ponte San Clodio:

Aiio de fundacién 1988
Niimero de portainjertos No existen
Niimero de hibridos productores directos 5
Niimero de viniferas para vino 152
Niimero de viniferas para mesa 9
TOTAL 166

El numero de viniferas diferentes a priori que llevan detectadas como existentes en

Galicia es de 220):

Mision Biologica de Galicia (C.5.1.C.), en Salcedo (Pontevedra). Incluye variedades de

Galicia y de Asturias.

Adio de fundacidn 1993
Numero de portainjertos .
Niimero de hibridos productores directos 5
Niimero de viniferas para vino 38
Nuimero de viniferas para mesa 4
TOTAL 99

COLECCION AMPELOGRAFICA DE LA RIOJA

Centro de Investigacion y Desarrollo Agrario de La Rioja (Logrofio). Coleccion en la

Finca "Valdegon” del término Municipal de Agoncillo:

Avio de fundacion 1982
Niimero de portainjertos 20
Niimero de hibridos productores directos 4
Niimero de viniferas para vino 143
Niimero de viniferas para mesa o pasificacidn 44
TOTAL 211
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COLECCION AMPELOGRAFICA DE ARAGON
Centro de Tecnologia Alimentaria. Unidad de Viticultura y Mejora de la Vid. Movera
(Zaragoza):

Aiio de fundacion 1990
Niimero de portainjertos 1
Niimero de hibridos productores directos No existen
Niimero de viniferas para vino 243
Niimero de viniferas para mesa 55
Niimero de vintferas no clasificadas 82
TOTAL 381

COLECCIONES AMPELOGRAFICAS DE EXTREMADURA
Estacion Enologica de Almendralejo (Badajoz):

Ao de fundacion 1958
Niimero de portainjertos 8
Niimero de hibridos productores directos No existen
Niimero de viniferas para vino 16
Niimero de viniferas para mesa 8
TOTAL 32

Servicio de Investigacion v Formacion Agraria La Orden (Badajoz):

Ao de fundacion 1954
Niimero de portammgertos 10
Niimero de hibridos productores directos No existen
Numeroe de viniferas para vino 34
TOTAL 44

COLECCIONES AMPELOGRAFICAS DE MADRID
Ademas del Banco de Germoplasma de la Vid de “El Encin” existe una segunda colec-
cion en la Escuela Técnica Superior de Ingenieros Agronomos:

Ajio de fundacion 1984
Niimero de portainjertos 21
Niimero de hibridos productores directos I
Niimero de viniferas para vino 115
Niimero de viniferas para mesa v pasificacion k1)
TOTAL 176

Y una tercera coleccion (Material inicial en el sistema de certificacion de vid), ubicada en
la finca de ensayos de la Subdireccion General de Semillas v Plantas de Vivero en Aranjuez:

Niimero de portainjertos 15
Niimero de variedades 6l
TOTAL 76

Estas variedades de Aranjuez estan identificadas siguiendo las descripciones de la
UPOV, inscritas en el Registro de Variedades Comerciales y se encuentran testadas con
resultado negativos de las virosis contempladas en el Reglamento Técnico de Control de
Identificacion de Plantas de Vivero de Vid.
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COLECCION AMPELOGRAFICA DE LEVANTE
Estacion de Viticultura y Enologia de Requena (Valencia):

Aiito de fundacion 1942
Niimero de portainjertos 21
Niimero de viniferas para vino 33
Numero de vintferas para mesa 10
TOTAL o4

COLECCION AMPELOGRAFICA DE MURCIA

Aito de fundaciin 1986
Niimero de portainjertos 2
Nuimero de viniferas para vino 57
Niimero de viniferas para mesa &l
TOTAL 119

De la viniferas, 35 son blancas y 22 tintas , v de las uvas de mesa a arecen 35 con semi-
y Fs

llas y 25 sin semillas.

COLECCION AMPELOGRAFICA DE CASTILLA LA MANCHA
Centro de Investigacion y Experimentacion Vitivinicola de Tomelloso (Ciudad Real):

Anto de fundacidn 1987
Niimero de portainjertos 35
Niimero de hibridos productores directos No existen
Niimero de viniferas para vino 387
Niumero de viniferas para mesa 217
TOTAL 639

Tienen editado un Catalogo en el ano 1994

COLECCION AMPELOGRAFICA DE ANDALUCIA

Centro de Investigacion y Formacién Agraria, Rancho de la Merced. Jerez de la

Frontera (Cadiz):

Ario de fundacicon 1940
Géneros y especies de vid 25
Numero de portainjertos 87
Niimero de hibridos productores directos 53
Niimero de viniferas para vino 916
Nuimero de viniferas para mesa o pasificacion 460
TOTAL 1.541
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LA COLECCION DE VARIEDADES DE VID DE “EL ENCIN®

Variedades cultivadas en
la Comunidad de Madrid

ara que el sector vitivinicola sea real-

mente competitivo es necesario no

solo realizar mejoras técnicas en el
proceso de elaboracion del vino, sino que
es fundamental la existencia de material
vegetal seleccionado que ayude a diversifi-
car nuestros vinos v a darles unas caracte-
risticas originales que los haga tinicos e
inolvidables, un ejemplo es el empleo de la
variedad Albillo de Madrid, que es autéc-
tona de nuestra region, y no se encuentra
admitida en ninguna otra Denominacién
de Origen.

El patrimonio genético existente en los
viniedos madrilenos, que ha sido cultivado
durante extensos periodos de tiempo,
corre en la actualidad peligro de perderse
en el caso de aquellas variedades que han
dejado de ser objeto de cultivo importante.
El tinico modo de conservar este patrimo-

nio es detectarlo, estudiarlo, llevando a
cabo una caracterizacion que permita iden-
tificarlo de modo preciso, y conservarlo en
bancos de germoplasma para su futura uti-
lizacion en programas de mejora o en rein-
troducciones con garantia de autenticidad
varietal.

Para conocer mejor nuestras varieda-
des, la Consejeria de Economia e Inno-
vacion Tecnologica de la Comunidad de
Madrid ha editado este libro en el que se
incluyen las catorce variedades autoriza-
das para el cultivo en nuestra Comunidad.
En esta publicacion se ha realizado un
estudio sobre la historia v origen de estas
variedades de vid, donde y como se culti-
van en la actualidad, descripcion ampelo-
grafica, caracteristicas agronémicas del
cultivo y tipo de vino que se obtiene de
cada una de ellas.
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SiTuacion AcTual DeL SecTor Vimvinicola En
La Comunitan De MADRI

Actualmente se cultivan en la Comuni-
dad de Madrid 19638 ha, de ellas, se
encuentran dentro del ambito de influen-
cia de la D.O. 18.809 ha, divididas en sub-
Z0Nas:

a) Arganda es la subzona con mayor
superficie de cultivo, con 8.820 ha,
destacando los siguientes munici-
pios: Villarejo con 1.567 ha, Colmenar
de Oreja 1.249 ha, Arganda 1.133 ha,
Belmonte de Tajo 859 ha, Chinchon
788 ha v Valdilecha 631 ha.

b) San Martin de Valdeiglesias tiene
6.665 ha, destacando los municipios
de San Martin de Valdeiglesias con
2.147 ha, Cenicientos 1.629 ha, Villa
del Prado 1.446 ha v Cadalso de los
Vidrios 1.197 ha.

¢) Navalcarnero cuenta 3.320 ha, siendo
los municipios con mayor superficie:
Navalcarnero con 1.594 ha, Villaman-
ta 631 ha v El Alamo 422 ha.

Fuera de las tres subzonas antes men-
cionadas vy dentro de la Comunidad de
Madrid se cultivan otras 830 ha, funda-
mentalmente en la zona noreste, desta-
cando por su superficie los municipios de
El Molar con 190 ha y Torremocha del
Jarama con 105 ha. (Datos cedidos por el
LN.D.O., 1994},

De las 18.809 ha cultivadas en la zona
sur y oeste de la Comunidad de Madrid,
estin acogidas en la D.O. VINOS DE
MADRID 11.758 ha. Segun los datos del
Consejo Regulador de la D.O,, la distribu-
cion por subzonas de superficie de vinedo
v el tipo de vino elaborado es la siguiente:

a) Arganda: 5.839 ha. En la elaboracion
de vinos hay dos subzonas defini-
das: Arganda, con vinos tintos y
rosados, elaborados con Tinto Fino,
aptos para crianza; v Colmenar-
Chinchon, con vinos blancos jovenes
y muy afrutados.

LA COLECCION DE VARIEDADES DEVID DE “EL ENCIN®

b) San Martin de 1Ilu-".'l11:[1_‘i1_",1|.1'5i:l:-'u: 3.812 ha,
Los vinos son, en general, tintos de
alta graduacion y mucho color.

¢) Mavalcarnero 2,107 ha. Los vinos
glaborados en la zona son tintos v
rosados, de menor color y gradua-
cion alcohdlica que los de San
Martin.

Las variedades principales segun sub-
zonas (B.O.E. 12 de diciembre de 1990} son:

- ARGANDA: Malvar y Tinto Fino;

- NAVALCARNERO: Malvar y
Garnacha;

-SAN MARTIN DE VALDEIGLESIAS:
Albillo y Garnacha.

Ademas se encuentra autorizada la
variedad Airén.

El 28 de septiembre de 1996 se publico en
¢l BO.E. una modificacion del reglamento
de la D.O. Vinos de Madrid en el que se
autorizaron las variedades siguientes:
Cabernet Sauvignon, Merlot, Parellada,
Viura y Torronteés.

Estin acogidas a la D.O. 38 bodegas,
que producen el 75% de vinos tintos y
rosados v el 25% de vinos blancos. La
actual tendencia de la produccion se esta
enfocando a los vinos tintos con un alto
contenido de polifenoles v vinos de
mucho cuerpo y color que hayan pasado
por procesos de crianza en barrica de
roble.

Ademas de las variedades antes men-
cionadas, la Consejeria de Economia e
Innovacion Tecnologica publico en el
BOCM con fecha 12 de marzo de 2002 la
inclusion de Monastrell, Syrah, Moscatel
de Grano Menudo y Jaén como variedades
vid autorizadas para el cultivo en la
Comunidad de Madrid.

Pasaremos a describir cada una de las
catorce variedades que tienen autorizado
su cultive en la Comunidad de Madrid.
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Antecentes

La primera cita que aparece de la variedad
Airen se realiza en 1513. Ya en el siglo XV se
conocia esta variedad como Lairén, nombre
con el que todavia se la identifica en Cérdoba
y aparece asi citada dentro de la “Agricultura
General” de Alonso de Herrera'. El autor, sin
embargo, prefiere darle el nombre de
"Datilena”, porque sus uvas “estdn armcima-
das como ditiles”. Reconoce no haber probado
el vino que se hace con estas uvas, pero,
curiosamente, le parece “de poca fuerza y aun
de poea dura (...), que son mejores para hacer pasas
dellas, que tienen pocos granos, y se hacen my

hermesas y provechosas’

Clemente’ en 1807 describe dos tipos de
Layrén: la primera corresponderia con la
que Conocemos actualmente como Airén
de La Mancha v la segunda seria una uva
de mesa que coincidiria mas con la que
Herrera llama Datilefa en la cita anterior.

La primera referencia de Clemente
sobre Layrén hace mencion a que esta
variedad es sindnima de Mantio Laerén y
Laerén de Rey. La descripcion que realiza

de esta variedad es:

“Sarmientos  blanguecinos muy  duros
Hojns verde-amarillentas muy borrosas, con los
senos poco profundos y los dientes cortos, que
caen tarde. Uvas muy apinadas, grandes, algo
tardias, con venas manifiestas ",

De esta variedad dice que se cultiva en
Sanlucar, Xerez, Trebujena, Arcos, Espera,
Moguer, Tarifa v Paxarete. También men-
ciona que esta variedad se cultiva en
‘I.f".!l-.iq.'i"'rt"m:« y Manzanares, dando vinos
excelentes para la obtencion de L'.\'.ILIIlH!.tl‘h
aguardientes.

En la segunda referencia que realiza de
Layrén cita que es sinonima de Datilera. La
describe comao:

HERRERA, A.: Op, Cit
CLEMENTE. $.: Op. Cit

"Cepa delgada, brota en el tiempo ordinario
Sarmientos muchos, muy largos, rollizos, ente-

ramente lampirios, de color pardo-rojizo algo
claro, muy blandos. Hojas medianas, algo irre-
Qulares, algo lobadas, con senos ordinaria-
mente agudos, lisas en la parte superior, caen
temprano, de color amarillento. Racimos bas-
tantes, recompuestos en In r'-'l”’fl:' SHEECTIOF I
compuestos en la inferior, Uvas de diez lineas
de largo con seis y media por lo mis grueso,
algo adelgnzadas hacia la punta, muy frecuen-
temente algo concavas par vl lado que mira al
escobajo y convexas por el opuesto, bastante
doradas, muy traslucientes, muy carnosas lem-
pranas, hollejo algo grueso’

Esta uva, segtin Clemente, “se emplea para
la elaboracidn de pasas y para mezclar su mosto
cont &l del Ximénez". Esta variedad se cultiva
en 1807 en Sanlicar, Xerez, Trebujena,
.'El.li!,:l'l..'.lrg'l"u. Arcos, |_'-:H'[*1.'I‘.1. ."ﬂl.'lﬂl:lt']'. ."ki.il.];._"..!,
Motril, Albuniol, Adra y Paxarete.

En 1885 Abela cita que el cultivo del
Mantio Laerén, ademds de las zonas
donde lo cita [‘lt‘llu‘l'lh_", s exliende por
Cordoba cultivado como Mantao Lairén v
por Caceres, Ciudad Real, Milaga, Sevilla
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FICHA AMPELOGRAFICA
» PAMPANO JOVEN: De brotacion algndonosa, de color bronceado o amarillento, con ligero ribete mojizo poco

intenso en ¢l extremo.
* PORTE DE LA CEPA: Muy rastrero,

* CARACTERISTICAS DE LA HOJA: Tamafio mediano, forma pentagonal, senos laterales inferiores menos mar-
eados que los superiores, color del haz verde amarillento, envés velloso.
» CARACTERISTICAS DEL RACIMO: Tamafio grande, compacidad media, forma de dos tipos: cilindrica y

comica larga.

* CARACTERISTICAS DE LA BAYA: Tamafio grande de forma esférica y color amarillento.

* PERIODO VEGETATIVO: Brotacidén y madurez tardia.

* RENDIMIENTO: 4,5 a 6 Kg/cepa

» SINONIMIAS: Aidén (Albacete), Lairén (Cordoba), Manchega (Albacete), Valdepeiiera v Valdepenias (Ciudad

Real y Albacete),

» OTROS DATOS: Muy resistente a la sequia. Son fértiles las yemas clegas por lo que resiste podas muy cortas

con producciones aceptables.

y Toledo, conocido en estas provincias
comao Lairén.

En 1914 Garcia de los Salmones’ cita el
cultivo de Lairén en Madrid, Villacanas
(Toledo), Tarancon (Cuenca), Campo de
Criptana (Ciudad Real), Frejenal de la
Sierra (Badajoz), Montefrio (Granada),
Baeza (Jaén), Coin (Madlaga), Finana
(Almeria), Cazalla de la Sierra (Sevilla),
Espera (Cadiz) y Cordoba. Como Airén, se
cultiva en Albacete.

Marcilla' en 1954 define la variedad
Airén como cepa tipica de la Region
Manchega, cultivada casi exclusivamente
en la zona. La describe como:

"Cepa rastrera, muy fértil desde las prime-
ras yemas de los sarmientos, que permite por lo
tanto podas muy cortas. Racimos grandes, bas-
tante apretados”,

De su vino dice;

"Da mostos susceptibles de elaboracidn
como excelentes vinos de pasto y, aunque ello
no es corriente en La Mancha, como vines
blancos finos, muy francos de gusto; la gradua-
cion alcolidlica de estos vinos es, como media,

de 12-145 en aiios favorables hasta 15",

También cita la Lairén como cultivada
en Montilla (Cordoba) v en Extremadura.

GARCIA DE LOS SALMONES, N: Op. Cit
‘MARCILLA, ].: Op. Cit

Fernandez de Bobadilla® en 1956 describe
el Mantuo Laerén como:

“Cepn de tronco potente. Porte de los sar-
mientos semierguido, de longitud media. Hoja
grande, orbicular, cuneiforme, con cinco lobulos,
senos laterales superiores profundos v de bordes
swperpuestos; senos inferiores marcados, haz
verde mds o menos intenso, envés velloso.
Racimos muchos v muy iguales, ney largos y
estrechos, cilindricos y no muy compactos. Uvas
gordas, ovoideas, color verdoso, ligeramente
doradas, hollejo basto, pulpa dura y poco jugosa”.

De sus caracteristicas agronomicas
comenta:

"Variedad de madurez tardia, buenas para el
transporte, mostos poco azucarados, que dan
vinos de escasa calidad, como indica su clasifica-
cion entre los Montiios, o sea variedades mon-
tiias o poco selectas. Buenas para comer”.

Hidalgo en 1976 describe la Airén
Come:

“"Porte de la vegetacion postrado. Hoja
adulta: pentagonal y cuneiforme, tamario
medio, sene lateral superior con bordes super-
puestos, el inferior en lira, haz glabro y envés
arafioso, color verde fuerte. Racimo grande,
suelto. Baya de tamanio grueso, regular de color
amarillo, forma esferoide, pulpa  blanda.
Sarmiento medio, fuerte, muy ramificado”,

FERMANDEZ DE BOBADILLA, G2 “Visferss fenezmmas e Andalucts Occidental”. INIA. Madrid, 1956 I'g 45
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En el “Inventario Viticola Nacional” de

Hidalgo v Rodriguez Candela® (1971) citan
el cultivoe de Airéen en: Ciudad Real,
Cuenca, Madrid, Malaga v Toledo. Como
Lairén, se cultiva en: Cordoba, Jaén
Sevilla. Como Valdepenera o Airén se cul-
tiva en Albacete

lancis Robinson's” en su “Guia de Uvas
para Vinificacion” (1996) situa a la varie
dad Airén como la mas cultivada en el
mundoe con 423.100 ha, superando a la
Garnacha con 317.500 ha, Mazuelo con
244.330 ha, Ugni Blanc con 203400 ha,
Merlot con 162.200 ha vy Cabernel
Sauvignon con 146.200 ha, Comenta que
es la primera variedad de Espana, ocu-
pando el 30% del vinedo. Tiene la prima-
cia indiscutible en tierras de Valdepenas y
La Mancha. Comenta que en el sur de

Espana se la conoce como Lairén

Menin’ en su libro “Cepas del Mundo’
(1997) centra el lugar de origen de la
Airen en La Mancha, de donde salen casi
dos tercios de toda la uva que se produce
en Espana. Domina claramente en la
estructura varietal de esta region, de
forma abrumadora en las provincias de

Ciudad Real v Toledo, ¥ algo menos en

HIDALGE, L. RODRIGUEZ-CANDELA, M., SEREANCY, |

ROBINSOEN S Ie I e g Chford Limiversity pn

PFENIN, L: CERVERA, A; CABELLO, F; DIEL R Y PFENIN
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Albacete v Cuenca. También puede
encontrarse en menor cantidad mas hacia
el sur, en Montilla-Moriles.

Del vino hecho con esta variedad, Penin

escribe:

‘La Atrén ha tenido mala prensa, s poy
unas claboraciones que no sacalan demasiodo
partido de la variedad, que por la calidad de la
cepa. En el pasado, a unos rendimientos de
fes, cinlisados :wl'rl'i"e tend el I |I'||I_|:I' densidad de
plantacion, se unta la fermentacion tradicional
en Hinajas de Herra cocida. Por obro Indo, casi
todo el vine s¢ enviaba a obris regiones para
mezclas o destilacion. En general, sus tinoes se
caracterizan por wn color palide con risaciones
mmarillas; en ln nariz se aprecian notas o frutos
maduros (plitano, piia o pomelo), y en boca
PESE @ carecer de crerta acidez, resultan bas
fante sabrosos y agradables, ficiles de Deber
aungue sin egar a ser elegantes. Los inejores
presenfan i aromg resco A rosas, oo un
sabor armomoso y fine que no deja falsos sabo-

res al final de boca’

De sus caracteristicas agronomicas
Penin comenta:

'‘Uva de brotacidn v madurez tardfa, su
nivel alcoholico se situa entre los 13 v los 14
grados. La cepa se adapta perfectamente al
clima drido v duro manchego, asentada en sue
los caledreos (e se elevan hasta los 700 metros
de altitud, Ofrece una gran resistencia a Ia
seguia y las enfermedodes, lo qgue explica en
gran medida su plantacion masiva tras la crisis

filoxericn

De la revision bibliografica realizada se
observa que se describen dos tl!‘ln». de
Airén (Lairén o Layrén): uno que corres-
ponde con la variedad mavyoritariamente
cultivada en La Mancha » que es citada en
la primera referencia de Clemente, por
Abela, Garcia de los Salmones, Marcilla,
Hidalgo, lancis Robinson’s v Penin.

]

. Mow York, 194 4]
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El segundo tipo de Airén (Layrén o
Datilera) corresponde con una uva de
mesa empleada para la elaboracion de
pasas v que es descrita por Alonso de

Herrera, en la segunda cita de Clemente v
por Fernandez de Bobadilla.

La primera vez que se menciona el nom-
bre de Airén, denominacion mads extendida
actualmente para definir esta variedad, es
en la cita Garda de los Salmones (1914), en
la provincia de Albacete.

La variedad Airén esta admitida en las
siguientes denominaciones de Origen:
Alicante, Bullas, Jumilla, La Mancha,
Valdepenas v Vinos de Madrid. Como
Lavrén se admite en Montilla-Moriles,

Situacién en la Denominacién de Origen
Vinos de Madrid

La Airén en la Denominacion de Origen
Vinos de Madrid se encuentra como varie-

dad autorizada en las tres subzonas: San
Martin de Valdeiglesias, Navalcarnero v
Arganda.

Segun datos del Catastro Viticola v
Vinicola de 1976, esta variedad ocupaba en
la Comunidad de Madrid 3.898 ha, repre-
sentando un porcentaje de la superficie de

variedades de Vitis vinifera del 13%..

En la actualidad estos porcentajes han
aumentado en detrimento de la variedad
Malvar, que ha visto reducida su superficie
de cultivo como consecuencia del aumento
de hectireas cultivadas de la variedad
Airén. Segin datos del LN.D.O. (1994} 1a
superficie de Airén en la Comunidad de
Madrid era de 7.080 ha, con el 37% de la
""U]."L'!'[i.i. ie de vinedo.

La variedad Airén se cultiva fundamen-
talmente en el sureste de Madrid. Los muni-
cipios de mavor superticie de cultivo son
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Villarejo de Salvanés, Colmenar de Oreja,
Belmonte de Tajo, Chinchon, Valdilecha,
Campo Real, Villaconejos y Aranjuez.

Esta variedad se cultiva en la Comu-
nidad de Madrid con una formacion de la
cepa en vaso bajo. La poda de produccion
que se practica es corta, con una o dos
yvemas vistas sobre la ciega.

Las plantaciones de Airén son a tresbo-
lillo en un 89%, solo en algunas parcelas de

La COLECCION DE VARIEDADES DEVID DE"EL ENCINT

Aranjuez existen plantaciones antiguas de
Airén a marco real, la distancia entre cepas
es 2,5 a 3,2 metros en el tresbolillo y de 2,2
a 2,9 en el marco real.

Caracteristicas enoldgicas

La Airén ha intervenido tradicional-
mente en la elaboracion de los tintos en
compania de Tinto Fino o Cencibel (Tem-
pranillo), aunque los vinos que se obtienen
de esta manera son en su mavoria de cali-
dad media-baja: ligeros, con un color gra-
nate anaranjado, pero poco aromaticos. La
misma combinacién, con menor propor-
cion de uvas tintas, se repite en los clasicos
“claretes” de Valdilecha, poco dcidos, fran-
cos y neutros de gusto. Elaborada de forma
tradicional como vino blanco da vinos
pesados, que a menudo evolucionan a
tonos dorados por la oxidacion. Pero si se
elabora con las técnicas modernas de fer-
mentacion con control de temperatura da
VInos secos neutros que, consumidos jove-
nes, dan sabores afrutados y aromas del
tipo de la manzana y el platano.
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Antecedentes

Algunos autores extranjeros la definen
como uno de los secretos mejor guardados
de Espana, pues aunque se desconoce su ori-
gen es practicamente imposible encontrarla
fuera de nuestras fronteras. En realidad,
Albillo era la uva de mesa de toda Castilla y
estaba considerada como la mejor cepa para
elaborar vinos rancios, como los muy afa-
mados de San Martin de Valdeiglesias (lla-
mados blancos pardillos) que, en un siglo
XVII dominado por jereces, ribadavias y
ruedas, sedujeron a la corte madrilenia, a las
provincias limitrofes v a los vascos del norte
Tan cotizado era este vino enviado a enveje-
cer en las gélidas latitudes de Avila, que ins-
pird la popular frase “Vino de San Martin
encerrado en Avila vale mas que un florin”,

De su presencia en Espana se tiene noti-
cia escrita desde el siglo XVI, cuando
Alonso de Herrera® en su “Agricultura
General” hace una descripcion exhaustiva
de esta cepa v describe su vino como

‘muy claro, de gentil color y sabor”.

Dice que puede guardarse durante bas-
tante tiempo, pero que mejora sensible-
mente mezclado con otras variedades
como la Cigliente, la Moscatel o la Hebén.
Sobre la cepa de vid comenta:

“las mejores de todas las uvas blancas; son
wvas redondas, pequeitas, muy apretadas en los
racimos, tienen wunas pinkas entre prietas y leo-
nadas, madiura antes que ninguna otra, Reftuye
ligares airosos, porque tiene la madera terna y
con poco aire se guebranta mucha  rama.
Asimismo es buena para lugares himedos y
pluviesos, porque aunque mucho llueva no se
pudre ni se abre la uva”.

Con esta descripcion, Alonso de Herrera
detine perfectamente al Albillo cultivado
en San Martin de Valdeiglesias v Cebreros.

HEEREEA, A.: Op. Cit
CLEMENTE. S: Op, Cit

Clemente", por su parte, se refiere a esta
variedad en 1807, citando el verdadero
problema que existe con la denominacidén
Albillo, que es empleada para nombrar

variedades muy diferentes; por ello
comenta:

“el Albillo no es una variedad, sino una
Eribu fjue aooge dentro de ella un mimero ele-
vado de variedades muy parecidas entre si, lo
que dificulta el trabajo de diferenciacion entre
unas i olras”,

La descripcion general que este autor
hace del Albillo es la siguiente:

“Sarmiento muchos, postrados largos delga-
dos tiernos: Hojas pequenas de un verde
sibido. Racimos casi cilindricos. Uvas apiiia-
das blandas.”

Del Albillo Castellano dice:
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* CARACTERISTICAS DEL

FICHA AMPELOGRAFICA

» PAMPANO JOVEN: De brotacidn algodonosa, con ligera pigmentacion rojiza en

] extremo.

* PORTE DE LA CEPA: Rastrero, sarmiento de color marrén amarillento.

CARACTERISTICAS DE LA HOJA: Tamafio pequefio, forma pentagonal, senos
laterales inferiores casi inexistentes, puede parecer trilobulada, seno peciolar
abierto, color del haz verde muy oscurm y envis glabro.

RACIMO: Tamafio pequedio, suelto y forma muy
variada: cilindrica, cnica corta y a veces doble con alas.

* CARACTERISTICAS DE LA BAYA: De tamafio mediano, forma esférica y color

amarillo dorado,
PERIODO VEGETATIVO: Brotacidn y madurez temprana.

& RENDIMIENTCE 1 a 2 Kg/oepa.
s VULNERABILIDAL: Sensible a las heladas primaverales por su pronta brotacion,
» SINONIMIAS: Albilla (Guadalajara), Albillo de Cebreros (Avila), Albillo de

Madrid (Madrid), Albillo de Toro (Zamora) y Nieves Temprano (Zaragoza).

= OTROS DATOS: Bajo el nombre de Albillo se encuentran un gran nimero de

homonimias. Precisa podas largas para evitar las heladas y aumentar su pro-
duecidn,

“cepa delgada, de brota muy temprano.
Sarmientos muchisimos. Hojas algo irregula-
res, palmeadas por lo connin, con borra en la
parte inferior. Racimos sumamente muchos;
medianos, Uvas medianas (mds pequedias que
las del Listdn conin), sumamente blandas y
jugosas, muy dulces y empalagosas y iy
tempranas. Variedad  preciosisima para
vinos”.

Otras sinonimias dentro del grupo de
Albillo citadas por Clemente son las
siguientes: Lalena tiene

“uvas poco apiiadas verdes”,

y en cuanto a las diferencias con el Albillo
Castellano se refiere:

“Ulvas muis chicas, menos prolongadas, no
tan blandas, de hollejo grueso, algo dsperas y
menos empalagosas. La e observado en las
Cuevas, pago de Sanlicar”.

Del Albillo Loco:

“Sarmientos tendidos largos duros: Hopas
grandes borrosas, con la borra muy adherente:
Racimos aovado-cilindricos: Uvas muy apina-

das redondas verdes blandas”;

difiere con el Albillo Castellano en que

'ABELA, E: Op. Cit
GARCIA DE LOS SALMONES, N: Op, Cil.
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“brota en el Hempo ordinario. Hojas media-
nas, las inferiores grandes, algo irregulares,
lobadas por lo conuin, a veces palmeadas, con
los semos ensanchados o acorazonados, gajos
casi enberos...”.

En lo que se refiere al Albillo de Granada:

“Sarmientos broncos: Hojas medianas ver-
des borrosas: Uvas muy apifiadas medianas
algo oblongas blancas blandas”.

De todos los Albillos que describe
Clemente, parece que el que denomina
Albillo Castellano podria corresponder
con el Albillo de Madrid, aunque en
muchas caracteristicas podria ser el
Albillo Mavor cultivado en Ribera del
Duero.

Abela" (1885) hace la siguiente descrip-
cion: “Sarmientos muchisimos, postrados,
nada ondeados, rollizos y de color pardo rojizos;
hojas algo irrequlares, uvas medianas, casi
iguales, blandas y jugosas, verdes y muy api-
fiadas. La fama del Albille de Madrid es bien
conocida, y no menos la del de Cebreros
(Avila), de donde se exporta en gran cantidad
para llevarla al mercado de Paris™.

Garcia de los Salmones” (1914), es el
primero en apuntar que existe una homo-
nimia entre el Albillo de Madrid vy el culti-
vado en Burgos v Valladolid. Cita el
Albillo en Zamora de la siguiente manera:

“Es ¢l Albillo de Toro ya descrito. Ver el
Albillo tipico de Madrid. Es wva gorda,
redonda. Racimo de wva dorada, fina piel,
redondos y elipsoides, no se percibe la pepita
(de chica que es) El Albillo de Toro es igual al
Albillo de Madrid, y a su vez distinto del
Albillo Mayor. El Albillo Mayor de esta pro-
vincia (Valladolid) es al fin y al cabo un
Turruntés (variedad minoritaria, culti-
vada en viejos vinedos de La Rioja, des-
crita en 1905 por Manso de Zaniga) o a su
clase”;
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v i'l-.'l'l edeél la ‘\i:uf'llii‘r\{L' LiL'HL'['ii-‘L'jl."n:

"Racimoe alado, woa redonda fing, apre-
tada, Bien marcado el trilobado de las
hojas. Es tipico las muchas varas que
hace cada cepa. En gencral lobulo al
entero o de lobulos de POcas senos i den

.'-Jlflt" r"l-‘l i .J.".:h'ifrlln

Este Albillo posteriormente es el deno-
minado Blanco del IPais por Borrego" ef al.
(1990). Garcia de los Salmones cita el cul-
tivo del Albillo de Madrid en Colmenar
Viejo (Madrid), en Toledo, Guadalajara,
Torralba (Cuenca), Chillén (Ciudad Real),
Navas de Jorquera (Albacete), Avila,
Ainzon (Zaragoza), Lamora v Fonsagrada
(Lugo)

Comenge'' (1954), describe el Albillo
COmMo

“sarmientos, muchos, postrados, largos,
delgados, liernos; hojas pequenas, de un verde
subido; racimos casi cilindricos; wvas apifiadas,

blandas, trasovadas, verdes, muy jugosas”

Marcilla”™ |, en 1954, cita el Albillo como
uva de mesa que se cultiva en el oeste v

LA COLECCION DEYARIEDADES DEVID DE “EL ENCIMN

noroeste de la provincia de Madrid y en
pueblos colindantes de Avila. Dice de esta
variedad que se cultiva en suelos graniti-
cos y en exposiciones soleadas. De su fruto
dice que es muy temprano, dulcisimo,
muy dorado y de hollejo hnisimo

Lezcano'™ (1991), senala que el Albillo

“estd distribuido en tres subvariedades o
bien bajo el nombre de Albillo, se conocen tres
variedades distintas. Por ello, los mds msignes
ampeldgrafos, no hacen de ella descripciones
discrepantes. Asi hemos podido comprobar que
la de Cebreros muestra racimos de forma dis-
tinta y de un famaio muy superior al de otras
regiontes. El porte tan erguido de la variedad de
la comarca de Cigales o Ribera Duero, con
trasta con ¢l rastrero de otras latitudes. La
maduracidn precoz de sus bayas en Benavende
y Tierra de Campos es diferente de lo de
Cigales, que lo hacen en la 3 época. También
hay grandes diferencias en el color de su ep
dermis que varia del amarillo claro al pardo, o
cansa de las lenticelas de este color que, a
veces, la recubren, meclusoe formando una capa

conbinua”

Rodriguez-Torres ¢f al.” (2000} segun
las i['l'l.'i_'h!'i:.L.h.l:h]lL‘h realizadas en el
I.M.LA, definen los tres II|.‘:!'~ de Albillos
cultivados en Espana, el primero y mas
antiguo del que hace referencia Alonso
de Herrera™ (1513) es el cultivado en San
Martin de Valdeiglesias (Madrid), Toro
(Zamora) y Cebreros (Avila); el Albillo
cultivado en la D.O. Ribera de Duero v
Cigales corresponde con la Turruntés
descrita por Manso de Zuniga (1905) v
con el Albillo Mayor descrito por Garcia
de los Salmones (1914); el tercero culti-
vado con los nombres de Temprano y
femprano Blanco en Cigales (Valladolid),
como Albillo en la comarca viticola de
Cangas del Narcea (Asturias), y que ade-

BORRECO, |, GALLEGO, LE, GOMEZ, |.L., MARTINEZ, M.L, SERRANO, L. Oy Cit
COMENGE, M. Lo Val y los Vinos Esparoles. Irp. Marsiega. Madrid, 1942 pp. 235

MARCILLA, ) Op, Cit
LEACANC, | E: Cip. Cit

RODRIGUEZ-TORRES, I, CHAVEZ, |, MUNOZ G., ORTTZ, |.M. v CABELLO, F. Malowesan de Kroga - Abarnfe, o Tlorrueeks

WL i A 1] _|"||'|| ik FEhas gl FFRNRETERT RS 0 0'Y

{Octubre/ Diciembre 20000 ESPANA (A)
HERRERA, A Op. Cit

o parwetal espaiol, Vidscaltiora! Encdogun Professomal 70:13-24
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mas se encuentra bajo la denominacion
Malvasia en la D.O. Bierzo, corresponde
a la variedad Chasselas Doré,

El Albillo de Madrid se cultiva sélo en la
D.O. Vinos de Madrid. Cultivandose el
Albillo Mavor diferente al anterior en Ribera
del Duero v Cigales, la Chasselas Doré bajo
la denominacion Albilla en Ribeiro y otros
Albillos diferentes a todos los anteriores en
las D.O. del Hierro v la Palma.

Situacion en la Denominacion de Origen de
Vinos de Madrid

El Albillo en la Denominacion de
Origen Vinos de Madrid se encuentra
como variedad principal en la subzona de
San Martin de Valdeiglesias.

Segiin datos publicados en el Catastro
Viticola y Vinicola de 1976, esta variedad
ocupaba en la Comunidad de Madrid
1.400 ha, ocupando un porcentaje de la
superficie por variedades de Vitis vinifera

del 4 %. En la actualidad la superficie cul-
tivada de esta variedad se ha reducido
mucho por sus bajos rendimientos y el bajo
precio que se paga por la uva. Segtin datos
del LN.D.O. (1994) la superficie de Albillo
en la Comunidad de Madrid era de 803 ha
manteniéndose con el 4 % de la superficie
de vinedo cultivado respecto del resto de
variedades.

Esta wvariedad se cultiva en la
Comunidad de Madrid con una formacidon
de la cepa en vaso bajo. La poda de produc-
ClOn que se practica es corta, con una o dos
vemas vistas sobre la ciega. Las plantacio-
nes de Albillo se encuentran al tresbolillo en
un 98 %, Su zona de cultivo es San Martin
de Valdeiglesias v Cadalso de los Vidrios.

Caracteristicas enolégicas

El Albillo posee una larga tradicion como
uva de mesa, y se comercializaba como el
oro en Madrid durante los meses de agosto
y septiembre, con la denominacién Albillo.
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Su tradicion en los vines no es menor pues
se empleaba en los famosos vinos de San
Martin que tanto gustaban en el siglo XVI
en la corte de Madrid.

Actualmente, ha dejado de consumirse
como uva de mesa, desplazado por otras

LA COLECCIGMN DEVARIEDADES DEVID DE “EL ENCIN'

variedades mas productivas y mas visto-
sas como el Moscatel Romano o ltalia.

Como vino joven con fermentacion con-
trolada, da lugar a caldos blancos con algo
de cuerpo, glicéricos y muy aromaticos,
con un alto indice de azucar que le dan al
vino cierta calidad v un toque muy perso-
nal. Actualmente se esta elaborando con
crianza en barrica de roble o con fermenta-
cion en dichas barricas, dando unos vinos
muy personales y con gran aceptacion de
mercado. El problema de los vinos de
Albillo es su baja acidez v la tendencia que
tiene a oxidarse en botella; por esta razon
se aconseja su consumo entre los meses de
enero y junio, que es cuando se encuentra
la variedad en su mejor momento.
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& EE B T
CABREFRMET

Antecedentes

Es la variedad mas famosa del mundo.
Se cree que su origen es bordelés por los
antiguos sinonimos Vidure (vina dura),
atribuido a Juan Bautista Secondat, agro-
nomo francés del siglo XVIII e hijo de
Montesquieu, y Vidure Sauvignonne,
ambos identificados con la cepa Biturica
citada tanto por Plinio como por el gadi-
tano Columela al referirse, segun el ampe-
lografo Pierre Galet, a los vinos que elabo-
raban los antiguos habitantes del Médoc:
los bituriges vibisci. Pero es a partir de
finales del s. XVIII cuando el baron Joseph-
Hector de Branne reconstruye el vinedo
bordelés arrancando numerosas cepas
blancas y agrupando las tintas, insertadas
hasta entonces entre las blancas. El
Cabernet Sauvignon tiene su centro de
desarrollo actual en Burdeos.

Como hemos comentado, la primera
cita espanola de esta variedad la realiza
Lucio Junio Moderato Columela en el
siglo . Comenta que se cultiva en las
Galias; de su produccion dice: “y también
avara lo hace de ordinario, y noe en tanta
abundancia come debia esperarse del mimero
de racimos que promete cuando empiezan a
dejarse ver”. De su vino Columela comenta
“también se conserva sy vine hasta ponerse
rancio”, Con estos dos comentarios pode-
mos suponer que el autor describe esta
variedad como poco productiva pero con
muchos racimos pequenos, y de su vino
comenta que o posee una acidez fija muy
alta 0 un _qT‘.]t]q'l alcohdlico elevado para
poder conservarlo sin que se avinagre. Ya
que en tiempo del cultivo de la vid en
Roma la calidad del vino se media por
€505 parametros.

Las primeras cepas de Cabernet
Sauvignon las trae a Espana en 1862
Camilo Hurtado de Amézaga, Marqués de
Riscal, seguido de Eloy Lecanda en Vega
Sicilia.

ABELA, E.: Op. Cit

En 1885, Abela" en su “Libro del viti-
cultor” describe la variedad Cabernet o
Vidure como;

“Cepa de sarmigntos erguidos, duros, rolli-
z0s, de corteza luciente ¥ rojiza; hojas peqiie-
nas, delgadas, lampinas, con cinco lobulos agu
dos; uvas medianas, redondas, de hollejo grueso
y duro, crujientes y de color negro violiceo”™

Cita que se denomina a esta variedad
Cabernet en el Médoc v Vidure en las are-
nas o gravas cercanas a Burdeos. De su cul-
tivo en Espana menciona que se da en
Valladolid, en el vifiedo va mencionado de
D. Eloy Lecanda en la Vega llamada de
Sicilia y Carrascal, término de Valbuena de
Duero; y también le consta que se cultiva
algo en Navarra, aunque admite no tener
confirmada la noticia.

En 1893 Victor Cruz Manso de Zuniga
estudia esta variedad en la Estacion
Enologica de Haro, incluyendo el
Cabernet Sauvignon, con el nombre de
Burdeos, en el Campo de Experiencias de
estudio de cepas junto con algunas varie-
dades riojanas (Tempranillo, Garnacha,
Graciano, Viura, Mazuela, Moscatel v
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FICHA AMPELOGRAFICA

» PAMPAND JOVEN: Brotacién ligeramente pubescente, de intensa pigmenta-
cldn rojiza en o ribete de las hojas.

= PORTE DE LA CEPA: Erguido

» CARACTERISTICAS DE LA HOJA: Tamaiio pequefio, forma orbicular, senos
laterales muy pronunciados, tiene siete Iobulos, haz verde muy oscuro y envés
ligeramente pubescente.

» CARACTERISTICAS DEL RACIMO: Tamafio pequefio, muy compacto y
forma cilindrica corta, a veces alados.

* CARACTERISTICAS DE LA BAYA: Tamaiio pequefio, forma esférica y color
aFul-negra muy oscuro.

» PERIODO VEGETATIVO: Brotacidn tardia y maduracién media-tardia.

s RENDIMIENTC: 1 a 1.5 Kg/cepa

= SINONIMIAS: Burdeos Tinto (Valladaolid),

« VULNERABILIDAD: Sensible al oidio y algo sensible a mildiu, escoriosis y
erinosis,

* OTROS DATOS: El hollejo es muy grueso. El pedinculo del racimo es prictica-
mente nulo, lo que dificulta mucho la vendimia manual. Precisa podas largas.

Malvasia) y otras de Francia (Chardon-
nay, cultivada bajo la denominacion
Champagne). En 1895 se publican en las
“Memorias de la Estacion Enologica de
Haro”* los primeros datos del mosto pro-
ducido por la variedad Cabernet en La
Rioja, su riqueza alcoholica era 12,9% y la
acidez tartirica del mosto 348 g/l Ese
mismo afno en Haro el Tempranillo dio
12,3* de alcohol y de acidez 4,43 g/l y el
Graciano 11,9° y 3,48 g /1 de acidez tarta-
rica. En 1899 s¢ publican por la misma
Estacion Enologica los primeros datos de
produccion y rendimiento de esta varie-
dad: Cabernet, al igual que Graciano, pro-
duce 1.191 kilogramos por hectirea,
Tempranillo 997 kg/ ha, Garnacha pro-
duce 1.772 kg/ha, siendo el rendimiento
general medio en la provincia de 2.587
kilogramos por hectarea.

En este siglo, a principios de los afos
setenta, Miguel Torres desde Cataluna
establece la moda del Cabernet como
estilo de vino. Hoy algunas bodegas
intentan dotar a sus vinos de un estilo
propio mezclindolo con Tempranillo,
cepa autoctona que segun diversos auto-
res posee menor personalidad. En
Burdeos, la agresividad de la Cabernet se
suaviza al mezclarla con Merlot; la dul-

MANSO DE ZUNIGA, V. C.. Op. Cit
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zura de la segunda variedad amortigua
sus asperos taninos sin que por ello des-
aparezca el gusto varietal de las dos uvas
que se ensamblan.

Comenta Peninen su obra “Cepas del
Mundo” (1997) que

“el racimo no es demasiado espectacular:
granos apretados, pequerios, esféricos v piel de
gran espesor. [gual que la Moscatel, revela su
personalidad al mordisquear la baya, awngue,
en el caso de la Cabernet, sus rasgos se detectan
miis en el hollejo”.

De su productividad v cualidades del
vino comenta:

“Expresa todas sus cualidades con rendi-
micntos inferiores a 50 hectolitvosfhectiren.
La produccién por cepa no solo ne es copiosa,
sino que la cantidad de mosto es proporcio-
nalmente menor, debido a la mayor cantidad
de hollejos y, por tanto, a la gran abundancia
de compuestos fendlicos (color y tanines) en
comparacion con otras variedades, Estas
caracteristicas permiten un mayor y nuis
seguro envejecimiento en tonel v botella, sin
que la cepa pierda apenas la intensidad de
color y acidez".

Cabernet Sauvignon se esta cultivando
en zonas tan dispares como la calurosa lla-
nura libanesa de Bekaa, la fria Isla Sur de
Mueva Zelanda o los aridos suelos alicanti-
nos. Pero en cualquier lugar prevalece
siempre un caracter que da vinos de color
concentrado, intenso, con un particular
ribete amoratado, y un aroma ficil de
identificar. Recuerda a grosellas solo
cuando se cultiva en el Médoc, v a notas de
pimiento verde cuando crece en zonas cali-
das. El sabor es también nitido y concen-
trado, con un tacto tinico v una acidez

peculiar.

Peiin’ (1997) comenta sobre los dife-
rentes Cabernet cultivados en el mundo;

PENIN, | CERVERA, A.; CABELLO, F; DIEZ, R. Y PENIN, I Op Cit
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“Los Cabernets californtanos, maduran con

wna fuerte inselacidn, sin brumas, allas Lenpe-
raturas o rievo abundante. El resullado es
vinos de alte grado (13%), pero con acdez sufi
ciente vy una inconfundible nota balsdmica, ¢l
fongeie e alcohol y el acento ||II4r'|-'|'-'!|-|I|5I de la
rapida madurez de la woa, El bordelés es s
elegante, complejo y con mayor riqueza de
matices por la lenta maduracion, aungue la
intensidad  aromitica  resulta inferior, Los
Cabernets de Chile Chay mids extension de este
piftedo que en Francia) son los mas sustancio-
sos i caracterizados, a pesar de conlar con wna
tecnologia inferior a la de Californin. Los sud-
africanos son cilidos, pero mas higeros que los
americanos, para un consuntidor habibuado a
los blancos. Los australianos, con sus notas bal
sdmicas, resultan -a excepcion de los de
Coonawara- una copia de los californianos. Y
por tiltimo, los talianos y bilgaros aparecen
con i personalidad algo mds diluida por cul-

Hoarse ent suelos demasiado fértiles

En cuanto a los Cabernet espanoles,
comenta Penin:

“los del .r1-,'|1|'|lln"~ se acerean al r"n'.' ron ||"i"'|lln:'
s, micntras (e fos leridanos w navarros guar
dan ciertas afinidades con los californianos”™

También comenta que las caracteristicas
.-n|,1.||.'1_4_11||,.|~. drE‘lrndl'H del clon 1."]'.‘};“.11' en

las nuevas plantaciones, la corta edad de

LA COLECCION DE VARIEDADES DEVID DE “EL ENCIMN

las cepas, v el estrecho margen de tiempo
en el que la variedad esta en su punto
u}'-tmul de vendimia. Estas tres circunstan-
clas, por el momento, condicionan negati-
vamente ]4"-" Pﬁll{l]t'l. iones en Cuenca,
Ciudad Real, Madrid, Huesca, Jerez,
Alicante v Toledo, aunque los vinos man-
tengan el color y los niveles de taninos
caracteristicos de la variedad.

Esta variedad esta desplazando a otras
variedades tintas autoctonas como la Tinto
Fino en Madrd, Tinto del Pais en Ribera del
Duero, Cencibel en La Mancha, Moristel v
Parraleta en Somontano, Mencia en El
Bierzo, Garnacha v Mazuelo (Carinena) en
Aragin v Cataluna, v Monastrell en Valencia
v Murcia Esto es consecuencia de una
moda, que va unitormizando los vinos espa-
noles haciéndoles que pierdan su personali-
dad Unicamente la  Denominacion
Calificada Rioja libra, por ahora con éxito,
una defensa a ultranza de sus variedades
tradicionales, Tempranillo y Graciano, frente
a la nueva moda del Cabernet Sauvignon.

Desde el punto de vista agronomico, es
una variedad que, en las condiciones clima-
ticas de Madrid, produce unos rendimientos
bajos si no se riega. Su madurez es desigual
v su vendimia, de forma manual, encarece el
coste de esta operacion en un 150%, ya que
1S racimos son muy F‘L'“L{lu'r'um. muy nurme
rosos en cada cepa, v con el pedinculo del
racimo muy corto v muy lignificado.

En la actualidad el Cabernet Sauvignon
esta admitido en las siguientes Denomina-
ciones de Origen: Alicante, Bimissalem-
Mallorca, Campo de Borja, Carnifena,
Costers del Segre, Jumilla, La Mancha,
Mondéjar, Navarra, Penedes, Pla de Bages,
Ribera del Duero, Ribera del Guadiana,
Somontano, Utiel - Requena, Valdepenas,
Valencia v Vinos de Madnd

Situacion en la Denominacion de Origen Vinos
de Madrid

Es considerada como variedad autori-
zada en la subzonas de Arganda, Navalcar -
nero y San Martin de Valdeiglesias. Segun
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datos cedidos por el LN.D.O. (1994), la
superficie de Cabernet Sauvignon en la
Comunidad de Madrid era de 9 ha. En
1999, segun datos del Consejo Regulador
de los Vinos de Madrid, la superficie de
Cabernet Sauvignon asciende a 70 ha, fun-
damentalmente en los términos municipa-
les de Villa del Prado, Ambite, Colmenar
de Oreja, Villarejo de Salvanés vy
Villaviciosa de Odon. Su formacion en
nuestra Comunidad se realiza en las nue-
vas plantaciones en espaldera con "cordén
doble Royat” siendo su rendimiento medio
ded,5 ki]ﬂgt‘.'&l’nt:h ],‘I-n-r cepaa p] icando riui_"u
por goteo v empleando los portainjertos
S04 y 420 A,

Caracteristicas enoldgicas

Esta considerada como la variedad de
Vitis vinifera mas fina de las cultivadas en
el mundo para la produccion de vinos tin-
tos. Sus caldos son de color muy intenso,
acidez elevada y graduaciones alcohdlicas
medias. Su aptitud por excelencia es
emplearlo para la elaboracion de vinos de
crianza, por su gran equilibrio v por la
estabilidad de su materia colorante.
Resiste los procesos de oxidacion de la

crianza en barrica de roble, manteniendo
cierta viveza de sus tonos violdceos en
procesos de crianza prolongados.

En Burdeos se mezcla el Cabernet
Sauvignon en una proporcion del 70 %
con Merlot, Petit Verdot y Cabernet
Franc. En Madrid se puede emplear para
vinos de crianza y reserva mezclado con
Tinto Fino, Garnacha y Airén en igual
proporcion,

Tambien se puede emplear para la ela-
boracion de rosados con fuerte color con
tir.‘Tl‘IpLH-» cortos de maceracion v mezclado
con Airén o Malvar,
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Antecedentes

La primera referencia escrita de esta
variedad se realiza en 1321; en una senten-
cia del Parlamento de Paris se menciona un
cargamento de 1.387 toneles de vino mitad
griecie (griego, nombre que posiblemente
s¢ daba a los vinos de Moscatel v Malvasia
que procedian de Grecia) y mitad Varnacie
(Garnacha), el tipo de vino que los merca-
deres venecianos difundieron por Europa a
partir del ano 1204. También aparece como
Vernache, Gernache, o Grenache, nombre
dado por los franceses al conocide vino

licoroso de fiinales del XVIII.

PPor su parte, Valier en 1882, afirmaba
que la Garnacha fue la uva de implanta-
¢ion mas moderna en Aragon, asegurando
que a principios de siglo se empleaba
como uva de postre v que a mediados de
siglo, por su resistencia al oidium, se
extendio su cultivo en la zona de Aragon,
ocupando el 85% del vinedo de Carinena a
final de siglo. Valier comenta que antes de
la filoxera, la Garnacha se extendio por el
sur de Francia con el nombre de Grenache,
Bois Jaune v Rouge d'Alicante. Describe la

Garnacha comao:

“Cepn hermosa y muy fornida, sus hojas
son abundantes y de un verde claro por ambas
fases, y sus racimos estin bien esparcidos y
colgados en el nudo en el tercer meritallo, de

oo qie .rflh as tocan la tierra”.

Abela en 1885 menciona que la
Garnacha se la conoce como Alicantina,
fijando en el sureste de la peninsula el ori-
gen de esta variedad, lo que contradice las
actuales teorias que se basan en estudios

de principios de siglo.
Manso de Zaniga™ en 1905 asegura

“la Garnacha fue importada a La Rioja
desde Aragin despuds de la mvasion de las
viias riojanas por el oudinm en 1854

MANSO DE ZUMNICGA, VO Che Ol
GARCIA DE LOS SALMOMNES, N: Oy, Caf
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También hace referencia a que en la
misma época esta variedad se extiende por
Madrid v provincias limitrotes, donde se la
conoce como Tinto Aragones o Aragones

(que no hay que confundirla con la deno-
minacion castellano-leonesa que sirve para
citar al Tempranillo).

En 1914, Garcia de los Salmones™ men-
ciona el cultivo de la Garnacha o Aragones
en la Region Central: Mostoles, Navalcar-
nero v San Martin de Valdeiglesias
{(Madrid); Méntrida v Cedillo (Toledo); Bri
huega (Guadalajara); Pedernoso (Cuenca)
Almansa (Albacete) v en Socuellamos,
Chillon v Membrilla (Ciudad Real). En
Extremadura; Ceclavin (Caceres) v
Almendralejo (Badajoz). En Castilla: Cigales
(Valladolid); Gumiel de Mercado (Burgos);
Segovia; Mombeltran (Avila) y Berlanga de
Duero (Soria). En Aragon v Rioja: Quel v
Armmede (Logrono); Ainzon (Zaragoza);
Barbastro (Huesca) v Gea (Teruel). En Ledn:
Leon; Zamora; Salamanca v Torquemada
(Palencia). En Vascongadas y Navarra:
Arceniega (Alava) v Aotz (Navarra). En
Cataluna: Arenys de Mar (Barcelona);
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Capmany (Gerona); Espulga Calva (Lérida)
y Falset (Tarragona). En Valencia y Murcia:
Valencia; Alicante; Albocacer (Castellon de
la Plana) v Portuna (Murcia). En Galicia:
Barco de Valdeorras (Orense) y Lugo. En
Andalucia: Guadix (Granada) v Nijar
(Almeria)

Segun los archivos de la iglesia de Santa
Cruz de Retamar (Toledo), esta variedad
llegt a la zona de Navalcarmero, San Martin
de Valdeiglesias vy Méntrida, a mediados del
s. XIX, en grandes carros que los podadores
traian de Aragén en gavillas de sarmientos
que distribuian entre los agricultores para
ser plantados en sus vinedos.

Marcilla® (1942) sitia a la Garnacha
como una de las cepas tintas que mavor
extension ocupa en Espana. En la Region
Central se encuentra en el oeste de Madrid
v en la parte colindante con Toledo. Las
Regiones espafiolas donde mas se cultiva
la Garnacha son Aragon, La Rioja y sur de
Navarra. Describe la cepa como

de porte erguido, hojas adultas muy lanpi-
fias, de tamanio medio o ;-'.'.-;ru'r'rn. de color verde
claro. Florece miuy abundante pero el cuajado
de sus frutos no es completo nunca, en especial
sobre Rupestris de Lot. La madurez de la uva es
tardia v alcanza menos grido alcoholico y mads
acidez que el Tinto de Muadrid. El color de sus
vinos e es irtenso i poscen marcada fendencia
i iue e st color al tono "feln de eholla”, de
oine rancio, en el adejamicnto”

Larrea®™ (1978) describe el Garnacho

Tinto diciendo:

‘Sarmientos jovenes robustos y erquidos y
con borra de color Blanguecino en la extremi-
dad. La .rn'c'_l.n? es redondeadn con senos laterales
nulos, seno peciolar abierto y circular en su
tondo; la heja es verde clara y con brillo en la
cara supertor y del mismo color y con poco vello
en la inferior. Los racimos aparecen en los sar-
mientos principales de la sequnda a la cuarta

MARCILLA, J.: Op. Cit

LARREA, A. Op. Cit
PENIN, | CERVERA, A: CABELLO, F; DIEZ. R Y PENIN

yema, poseen alas y se inclinan pegandose al

sarmiento. Los granos son redondos v de color
NERID Ceroso |f I'J.'I-i|rl.lll'|fc1.' él .’rrﬁ.r.’r.u* s ﬁ.:'f-.,'.-hf:'
.Enr -l-llll"lllll 4'.. |r|II ..|'Jr.-||l|- Illllll..lll.fl.llll"- LI l.lllll'llll":i' ¢

De las caracteristicas agronomicas dice

"La Garnacha se desarrolla bien en terrenos
pedregosos y fambién en los arcillosos, convi-
niéndole, sobre todo, los sitios ventilados I en
ladera, con clima relativamente cialido. Sufre el
ataque del mildiu y de los insectos, pero es
resistente al oidinm. Rinde mucho, aungue es
muy propensa al corrimiento de la flor. Da
mostos de poco color, alcohdlicos y de escasa
acidez, no teniende mucho aroma I} presen-

tando tendencia a quedar abocado”

Penin™, en su libro “Cepas del Mundo'
(1997) dice de la Garnacha;

“Cepa poco defendida, pero muy utilizada
hasta el punto de constituir el secreto mejor
guardado de muchas bodegas. Asi ocurre en
La Rioja: nunca s¢ habla de ella, pero ayuda a
sostener los vinos de Tempranillo; o en
Australia, donde con 4.000 hectireas es la
sequnda vartedad tintn del pals despuds de la
Syral, aungue el nombre raramente figure en
la etiqueta. Pero en otros lugares se la men-
ciona con orgullo, como en ¢l videdo de
Chatenuneuf-du-Pape, donde gracias a ella se
obtienen los 14 _\"Ii']]ll:'\ de alcohol JUE CAFACTE-
riza su vime. Y oen el Priorato resulta indis-

pensable para aportar a los tintos esas notas

O Ot
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FICHA AMPELOGRAFICA
» PAMPANO JOVEN: De brotacion lampifia, de color verde palido, con un ligero ribete rojizo en ol extremo.

+ PORTE DE LA CEPA: Erguido.

» CARACTERISTICAS DE LA HOJA: Tamaiio mediano, forma pentagonal, senos laterales muy poco marcados,

hojas trilobuladas, haz verde oscuro y envés glabro,

» CARACTERISTICAS DEL RACIMO: Tamafio medio, compacidad entre media y muy compacta, segiin sea ¢l
cuajado del fruto y forma cdnica corta a veces con dos alas de igual tamafio,
» CARACTERISTICAS DE LA BAYA: Tamafio medio, forma esférca y color rojo violeta-oscuro.

» PERIODO VEGETATIVO: Brotacién y madurez media.

« RENDIMIENTO: 5 a 6 Kg/cepa.

* VULNERABILIDAD: Sensible a mildiu, botrytis y al corrimiento del racimo,

* SINONIMIAS: Aragonés o Tinto Aragon (Guadalajara, Avila, Toledo y Madrid), Bernacha Negra (Teruel),
Garnacha /o Negra (Zaragoza), Garnatxa Negra (Catalufia), Tinto de Navalcarnero (Avila), Liadoner Negro (Gerona,
Navarra /o (Zamara), Grenache y Carignan Rouge (Francia y Estados Unidos) y Toccal Rosso y Cannonaco (alia).

# OTROS DATOS: Cepa muy vigorosa. No se debe injertar sobre Rupestris de Lot, pues se produce el corrimiento
del racimo. En zonas de Albacete y Ciudad Real se denomina Gamnacha a la Gamacha Tintorera, siendo en este

minerales propias de los suelos pizarrosos de
la regivn. Es capaz de sobrevivir en las condi-
ciones climdticas mds adversas, soportando el
sol y el viento, ¢l cierzo en Aragon y el mistral
en ¢l Rodano. Necesita poca agua, Hene una
sorprendente resistencia a la insolacion, crece
sin problemas en suelos pobres de cascotes,
arcilla y caliza, y da un fruto dulce y abun-
dante. Demasiadas ventajas para que se pueda
pensar en abandonar su cultive. Por eso sigue
siendo la primera variedad tinta del mundo en
extension de viia”.

Del vino elaborade con Garnacha,
Petiin dice:

“Si la Tempranmillo aporta estructura, la
Garnacha recubre el esqueleto del vino, siempre
quee la cepa se cultive entre 200 y 500 metros de
altitud. Este es su papel en la Ribera de
Navarra, Carifiena, las siliceas tierras del norte
de Toledo, San Martin de Valdeiglesias o los
calizos desmontes de Borja, donde da un vine
de gusto calido, con toques pasificados de fruto
rojo concentrado y madiro, y notas entre con-
fitadas, terrosas y pimienta negra. Con nuna
graduaciin de 13 a 14, un tinto joven elaborado
con Garnacha parece mds maduro que uno
similar de Tempranillo o Cabernet; y s menos
seco y mds suave que aguellos”.,

Su distribucion mundial no se circuns-
cribe solo a la cuenca mediterranea, sino
también en las regiones dridas v calurosas
del resto de paises vitivinicolas.

Hoy esta variedad es mayoritaria en
Aragon, Navarra v Toledo, y estd presente
en menor proporcion en el resto de Espana.

La Garnacha esta admitida en las
siguientes Denominaciones de Origen:
Ampurdan-Costa  Brava, Calatayud,
Conca de Barbera, Jumilla, La Mancha,
Rioja, Somontano, Tarragona, Toro, Utiel-
Requena, Valdepenas, Valencia y Yecla.
Como Garnacha Negra se admite en Terra
Alta. Ademas, como Garnacha Tinta se
admite en Alella, Alicante, Campo de
Borja, Carinena, Cava, Cigales, Navarra,
Pla de Bages, Priorato, Ribera del Duero,
Ribera del Guadiana y Vinos de Madrid.
La Garnacha Roja es admitida en Cigales.
Como Garnatxa esta admitida en Costers
del Segre v Penedés. Como Tinto Aragones
es admitida en Méntrida.

Situacion en la Denominacion de Origen Vinos
de Madrid

La Garnacha en la D.O. Vines de
Madrid se encuentra como variedad prin-
cipal en las subzonas de San Martin de
Valdeiglesias y de Navalcarnero.

Segun el Catastro Viticola v Vinicola de
1976 la Garnacha es la variedad mis culti-
vada en la provincia, con 8.238 ha, siendo su
porcentaje respecto al resto de variedades
del 27,58%. En este Catastro se ha cometido
un error, pues en la zona de San Martin de
Valdeiglesias se denomina Negra de
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Madrid a la Garnacha, apareciendo como
variedad diferente. En la zona se cultiva
fundamentalmente la variedad tinta
Garnacha, por ello su supertficie de cultivo
en 1976 superaba las 12.000 ha y en porcen-
taje respecto al resto de variedades superaba
el 42%. Segun datos del LN.D.O. (1994), la
superficie en la Comunidad de Madrid seria
de 8.891 ha, siendo su porcentaje respecto al
resto de viniferas del 45%. Se cultiva mayo-
ritariamente en las localidades de Cenicien-

LA COLECCION DEVARIEDADES DEVID DE “EL ENCIN

tos, San Martin de Valdeiglesias, Navalcar-
nero, Villa del Prado v Cadalso de los
Vidrios. En nuestra Comunidad las cepas
de Garnacha se cultivan en forma baja y con
poda corta, su marco de plantacion mas
extendido es a tresbolillo con una distancia

entre cepas de dos metros

Caracteristicas enologicas

Su piel fina, poco coloreada, y su
riqueza en azucar la hace muy adecuada
para vinos jovenes rosados. Es una varie-
dad mmteresante para vino hnto joven por
su  menor astringencia  respecto al
Tempranillo, aunque, al igual que ocurre
en los rosados, tene cierta tendencia a
envejecer evolucionando su color a tonos
;'I|‘||'|r|'|l'l'|;'il.hl“-. Es una variedad }‘ltll"ll]'l.' en
acido malico, taninos v acidez tartiarica
Para que prrdlll't' en vinos de crianza debe
acompanarse de otras variedades con mas
nervio (relaciom acidez/taning), como la
Tempranillo, la Carifiena o la Svrah
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Antecedentes

A mediados del siglo XV, aparece citada
en el “Libro de oficios” del Monasterio de
Santa Maria de Guadalupe; en dicho
manuscrito se tratan las diversas activida-
des que se realizan en el Monasterio,
siendo una de ellas la viticultura. En ella se
establece una relacion de variedades que
se cultivaban en Guadalupe en aquella
epoca, entre las que se cita como uva
blanca principal la variedad Jaén

Posteriormente, encontramos la que
realiza en 1513 Alonso de Herrera (quien

describe esta variedad como:

“Variedad e fince los racimos \'FI”-'I]II!"".
miy apretados, el grano gordo de hollejo muy
Herno, ¢ con omucho agua suele enderse iy
podrir. El vino solo de Jaén no es de mucha
dura, digo no para mds de un aito, v es de
buen sabor’

Clemente™ (1807) clasifica los diferentes
tipos de Jaén en la Seccion 1?2, Tribu IV,
Duracinae, Jaenes. Senal6 la gran superfi-
cie que ocupaba en toda Espana, siendo en
algunas zonas la tnica variedad o la prin-
cipal con la que hacian vino, aungue
apunta que no en todas las zonas es el
mismo cultivar, senalando que los posibles
errores pueden deberse a

“las difervencias de terreno i ofros accidenfes
que pueden influir muy sensiblemente en
muichos de estos caracteres.... Sin embargo, a
vista de una afinidad tan intima podria sospe-
charse ijue todos los Jacnes citados provienen de
wna misma vartedad antigua alterada a poder
de siglos y a fuerza de cultivos varindos”

Describe Jaén Blanco como;

‘Homr de tmmario ||'|r_~.:|' li':'l'.'J'l'I'l'f-rI"_ Iri'-'l'.llr.'.'i'n'llllﬂ.

senos acorazonados, algo FHQOSR, oM CINco

HERRERA, A Oy, Cil
CLEMENTE. 5.: (. Cit
ABELA, E: Oy, Cil

MANSO DE ZUNIGA, V.C.: Op. Cit

gajos, casi enberos, dientes medianos, muy
borrosa; racimos bastantes, compactos, tamario

medio; baya de tamario medio casi redonda”

Abela™ (1885) también advierte sobre la
confusion que existe para determinar el
tipo varietal de Jaén. Sittia sus zonas de
cultivo en Alava, Albacete, Almeria, Avila,
Barcelona, Caceres, Castellén, Ciudad
Real, Cordoba, Cuenca, Granada,
Guadalajara, Jaén, Madrid, Milaga,
Murcia, Salamanca, Sevilla v Toledo.
Describe la variedad como:

"Hojas bastante grandes, verdes por ¢l haz,
borrosas por el envds, con cinco lobulos: raci

muos abundantes; bayas casi ¢lobosas”

Manso de Zudiga® (1905) describe el
Calagrano, que es como se conoce a Jaén
en La Rioja:

"Cepa de hojas desiguales, no lisas, envés
borroso, senos laterales, tan pronto nulos como
muy abiertos, seno peciolar estrecho, haz verde
de superficie rugosa. Racimos muy grandes
alargados v sueltos. Grano grande, redondo,
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FICHA AMPELOGRAFICA

« PAMPANOG JOVEN: De brotacitn algodonosa de color verde con fuertes ribetes rojos

« PORTE DE LA CEPA: Erguido

» CARACTERISTICAS DE LA HOJA: Tamafio de la hoja entre mediana v grande, forma cuneiforme v pentago
nal , senos laterales marcados, pentalobulada, el seno peciolar es cerrado con la presencia de un diente en la

base del seno Flﬁ;:._'.l,qr, dientes en general rectilineos, haz v erde claro v enviés alpodonoso
= CARACTERISTICAS DEL RACIMO: Tamafo grande, compacidad media a suelta, forma cinica larga con

muchas alas

* CARACTERISTICAS DE LA BAYA: Tamafio grande, forma esférica ; color verde amarillento
+« PERIODO VEGETATIVO: Brodacion media v maduracion tardia.

« RENDIMIENTC:: 4 a 5 Kg/oepa

= VULNERABILIDAD: Sensible a oidio, botrilis v ennosis
» SINONIMIAS: Baladi y Baladi Verdejo (Cordoba), Cayetana Blanca o Blanca Cayetana (Badajoz), Gagazal y
Calagrafio (Logrofio), Empinadillo (Jaén), Jaén (Guadalajara, Madrid, Toledo, Valencia v Sevilla), Jaina

(Logrofio), Parda v Pardina (Badajoz)

« OTROS DATOS: En las estadisticas no figura la superficie exacta de esta variedad yva que las sinonimias

Cayetana, Calagrafio v Pardina se consideran oficialmente como diferentes auncue sean la misma variedad

verde amarillento, hollejo grueso”™. De sus
.‘IP1HIIL1L'H comenta: “"Cepa poco ultivada, v
de frute mus apreciado para cuelga, mosto de
excesiva acidez, o sabor syl generis, no. my
grato, la uva Calagrario, resultard la de menor
mérito. de las pariedades de woa riofanas, bajo

|'|r p!lrlfhll" |-|lr' msha |||:' fricto putri ||..; A n'l”l“

Garcia de los Salmones (1914) ademas de
las provincias mencionadas por Abela
(1895) cita el cultivo en Badajpoz, Burgos,

Cadiz, Logrono, Lugo, Orense, Palencia,
Salamanca, Santander v Zamora. Senala la
maxima superficie de cultivo en Extre-

FEEMANDEZ DE BOBADILLA, G

madura v cita como sinionimas la Jaén,
Calagrano v Cayetana Blanca.

Fernandez de Bobadilla” (1956) des-

cribe la Jaén Blanco como

sarmiento verde, poco velloso; hop adulta
medianamente  grande, orbicalar, con cinco
[ohulos, semo peciolar cerrado, con bordes
superpuestos, superficie lieeramente abullo
mada y aleo onmdulada, dientes angulares, of
envés algodonoso; racimos bastantes, med
nos, algo compactos; bayas casi esféricas o lige

ramente alar '(lhlll-"*. | widis'

Hidalgo v Candela® (1976) describen la
variedad Jaén como;

j {l'.'nI |.|||Ifl.|l|li|' r-':'-:'llll'n'-'u'-'f. orfncular, con cinco
|Ii'|,r’.'|'|lé"w_ SCT0 P rolar con bordes “l-'lf'-'"'f'll'l"~rl"'
q.'lfd'f”!"- CIOTNE XS s arimnos FC I

mediano, suelto; baya pequenia, forma esferovde

Garcia de Lujan” v colaboradores (1990}

describen la variedad Jaén Blanco como:

“Sumidad con distribucion de In pigmenta
cidn ribeteada; hojn joven de color del haz ama
rillo-cobrizo; pdmpano de color verde; o
adulta de tamaiio medianoe, con cinco ldbulos,

forma entre orbicular y pentagonal, dientes

HIDALGO, L., RODRIGUEZ-CANDELA, M., SERREANO, L. Op. Cit

GARCIA DE LUJAN, A PUEETAS. B LARA. M. (Op
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CONTEXDS, SEN0 PR iolar en V7, cerrado W con
presencia frecuente de un diente en su base,
densidad de pelos hombados en el envds baja y
medin de pelos erguidos; racimo de tamanio
erande v compacidad media; baya tamanio

mediane, forma entre esférica y eliptica-corta”

Marin v Morales (1993) establecen la
sinonimia entre el cultivar Parda v Jaén y
ademas consideran la posibilidad de que
Cayetana y Pardina sean dos clones de la
misma variedad.

Martinez de Toda" (1995) cita al Cala-
grano como variedad minoritaria en la
Rioja, siendo sus sindnimas mas frecuentes
en la zona Cagazal, Jaina, Jaén y Machuen-
co. Después contradice la afirmacion de un
alumno de Manso de Zuniga que dice que
es sinonimia de la Cayetana extremena.

MARTINES DE TODA, Fi SANCHA, K Varieshades mn
de recuperacion. Conseiy neg
ASEMNSIC), ML “Canacteriza
RODRICUEZ-TORRES, 1.: Op, Cir. 2001

(K §
wlor de La Denominacion de
i Evarluacivn e Variedintes il

Segun nuestros datos, basados funda-
mentalmente en las tesis doctorales de
Asensio™ (20000 v Rodriguez-Torres™ (2001)
la Calagrano es sinonima de Jaén en La
Mancha, Pardina v Cayvetana Blanca en
Extremadura, v Baladi en Andalucia

Actualmente estd admitida en la D.O,
Montilla-Moriles como Baladi v en Ribera
del Guadiana como Pardina v Cavetana
Blanca.

Situacion en la Comunidad de Madrid

La Jaén o Calagrano se encuentra como
variedad autorizada desde 2002 en la
Comunidad de Madrid.

En el Catastro de 1976 la superficie que
LH'U[‘J[".! esta variedad era de 1999 ha
Segun los datos del LN.D.O. (1994), la

tarmas i Lo Diereerpimacion de OlrieenUalihicads Koy, Provedio

Crigen Calificada Kioja, 1995, pp. 71

i § Vitis miedfern L) e Extremadura”™, Tests Doctoral. 20000
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variedad Calagrano o Jaén ocupa 1.087 ha
de cultivo en las localidades de Arganda,
Valdelaguna, Valdilecha, Villarejo v
Torremocha.

Se cultiva en la Comunidad de Madrid
con una formacion de la cepa en vaso bajo.
La poda de produccion que se practica es
corta, con una o dos yemas vistas sobre la
ciega v de 8 a 14 pulgares por cepa. Las
plantaciones de Jaén son a tresbolillo v a
marco real.

Caracteristicas enolégicas

Es una variedad de escasa calidad para
la elaboracién de vinos. Su cultivo mayori-
tario en Espana se concentra en Tierra de
Barros (Badajoz), donde se emplea para
hacer un vino joven con fermentacion con-
trolada. Con adicion de levaduras y mez-
clado con una proporcion baja de Viura, el
resultado es un vino correcto pero carente
de personalidad.

Su mejor vocacion es la elaboracion de
vinos acidos de baja graduacion destinados
a la destilacion para la obtencion de alcoho-
les vinicos de buena calidad. Este destino ya
lo mencionaba Clemente (1807) diciendo:

“El primero que de a conocer con exactitud
todos los viduesios que llaman Jaenes en
Espaiia, hard a su patria un servicio real; por-
que entre los que llevan tan antiguo y famoso
nombre, hay uno que da mucho y exquisito
aguardiente, como el de Granada”.
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Antecedentes

|L.a |,‘-ri11n-|'.=| referencia historica (que
encontramos de la Malvar la hace Manso
de Zuniga en la Memoria Anual de 1905 de
la Estacion Enologica de Haro, donde hace
mencion a consultas de viticultores madri-
lefios v dice que la Malvar o Malvasia de
Madrid no tiene nada en comun con la
Malvasia de Rioja.

En 1914 Garcia de los Salmones” cita en
su ponencia del Primer Congreso Nacional
spbre Viticultura a la Malvar como varie-
dad cultivada en Madrid, Mondéjar
(Guadalajara), Cuenca y Villanueva de la
Vera (Caceres), Posiblemente esta ultima
sea un error de denominacion de la varie-
dad Marfal, cultivada en esa zona y en las
comarcas de Canamero (Ciceres) y
Herrera del Duque (Badajoz). En 1932
Garcia de los Salmones, en su cuaderno de
campo que se encuentra en los archivos de
“El Encin”™, apunta sobre la Malvar de
Madrid que es una variedad de brotacion
tardia. Esta apreciacion nos hace sospechar
que desde esta ¢poca va se confundia en
Madrid Malvar con la variedad Airén, va
que la primera es de brotacién temprana y

la segunda es muy tardia

Marcilla®, en 1954, cita la variedad
Malvar como
‘cultivada en In Region Central y exce

e Tid=
I.I.I'.

nmalmente en la Kegion Manchega”™
Describe esta variedad como:

‘cepa semierguida, con brotacion blangue-
cina, muy borrosa. Racimo largo, no muy apre-
tado, con nvas doradas cuando estdn madtiras

-||I.I'_l'rr.'I'|'|'-:' 'l:ll-l'l-l:""ll 1 1) In'l'||||-|ll'l-"|': I'.:'.".f.".--‘ '
También dice que de estos frutos pue-
den obtenerse excelentes mostos v vinos

GARCIA DE LOS SALMONES, N Oy, G, 1914
MARCILLA, | I

HIDALGO, L., RODRIGUEZ-CANDELA, M., SEREANQ, |

CABELLO, E, GALLEGD, |.F, MUMNOZ G, ORTIE .M

Tanit ulfers v Enofogdn Profesiooul, 32 pag. 25-35
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Rodriguez-Candela™ vy colaboradores

describen la Malvar en el Catilogo de
Variedades y Portainjertos del Catastro
Viticola v Vinicola (1972-76), como

"de porte ereuide, con hoja adulta pentage
mal, mediana, seno peciolar con bordes super-
puestos, seno lateral superior con bordes super
puestos y el inferior en forma de lira cerrada,
haz glabro y envds aranose, color verde fuerte
sin brillo, limbo ¢rieso, dngulo del vértice del
F|I.\_rllr.llll'l |"JIIl r.lllul.lul.'llll Ilhlll'uI s .lI?!-I. {} Ijllrl\:lhl.l n.r‘ll :F’II '\I.Il:":"'\:lr
medio y elabro. Racimo erande, de compacidad
medin, pediinculo visible. Baya media, de
tamanio trreewdar, color amarilo, forma dis
coide, piel media y pulpa blanda. Sarncnto
largo fuerte v poco ramifi o

Cabello® ef al (1994) describe la variedad
Malvar como cepa de porte erguido. Hoja
grande y consistente, de forma redondeada,
los senos laterales mas marcados v el seno
peciolar es ligeramente superpuesto. El
racime de Malvar es alargado v suelto, la
forma de la bava es ligeramente aplastada



LA COLECCION DEVARIEDADES DEVID DE “EL ENCIN

por los extremos, Los sarmientos de Malvar
son robustos y poco ramificados de un color
rojizo. Respecto a la fenologia y maduracion,
Cabello v colaboradores, en estudios realiza-
dos entre 1993 y 1995, observaron que la
Malvar es de madurez precoz, alcanzando
mas grado probable que otras variedades
blancas cultivadas en la region central
(Airén, Jaén, Chelva, Pardillo...). Esta apre-
clacion, a pesar de contradecir lo expresado
por Marcilla respecto a tardia madurez de la
\'111“'&!} concuerda con los datos .|!1n:|'tﬂdﬂh'
por Hidalgo, que decia que el contenido de
azucar de Malvar es superior, en todos los
portainjertos estudiados, al de Airén. Tal vez
sea ésta la razon por la que eran famosos los
vinos de Madrid, en especial los de
Valdemoro, pues en el siglo XVI la calidad
del vino era sindnimo de grado alcohdlico
alto y este grado podrian darselo a los vinos
las variedades Malvar v Tinto Fino.

En la actualidad, esta variedad solo ¢
cultiva en la zona sur de Madrid v en las
zonas limitrofes de Guadalajara, Cuenca ¥
Toledo.

La Malvar s6lo esta autorizada en la D.O.
Vinos de Madrid v en la D.O. Mondéjar.
Aunque aparece citada en el reglamento de
la D.O. Ribera del Guadiana, este nombre no

&5 correcto ya que la variedad que se cultiva
en Extremadura es la variedad Marfal, en la
zona de Canamero; su nombre ha degene-
rado a la denominacion Malfar 4 por error
de transcripcion se ha puesto en el regla-

mento del Consejo Regulador Malvar,
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FICHA AMPELOGRAFICA

« PAMPANO JOVEN: De brotacién algodonosa, con pigmentacion rofiza en el extremo.

» PORTE DE LA CEPA: Erguido, sarmiento robusto y poco ramificado de un color rofizo,

» CARACTERISTICAS DE LA HOJA: Tamafio grande, forma orbicular, senos laterales superiones ¢ inferiores
muy pronunciados, haz verde oscuro y envés ligeramente arafioso.

» CARACTERISTICAS DEL RACIMO: Tamafio grande, suelto y forma cilindrica larga, a veces presenta hombros,

» CARACTERISTICAS DE LA BAYA: Tamafio grande, forma ligeramente aplastada por los polos y color amari-

llo dorado en maduracidan.
« RENDIMIENTC:, 3 a 4 Kg/cepa.

= PERIODO YEGETATIVC: Brotacion entre termprana y media, y madunez temprana,
* VULMNERABILIDAD: Muy atacada por los pajaros, por su pronta maduracidn,

= SINONIMIAS: No tiene.

» OTROS DATOS: Existen homonimias de Malvar en Madrid y Guadalajara confundiendo esta variedad con la
Airén lo que ha creado clerta confusion en estas zonas de cultivo.

Situacion en la Denominacién de Origen Vinos
de Madrid

Esti considerada como variedad princi-
pal en la subzona de Arganda y Navalcar-
nero v autorizada en San Martin de Val-
deiglesias. Segun datos del Catastro
Viticola y Vinicola de 1976, ocupaba apro-
ximadamente el 21,5 por ciento del vinedo
cultivado en la Comunidad de Madrid.
Estos datos son erroneos, ya que bajo la
denominacion Malvar se cultiva en la
Comunidad de Madrid la variedad Airén;
asi segun datos del LN.D.O. (1994), la
superficie de Malvar en Madrid era de 2
ha, situadas en los términos municipales
de Aranjuez v Colmenar de Oreja. Desde
1994 se esti realizando un esfuerzo para
recuperar el cultivo de esta variedad,
cediendo madera desde el LM.LA., desde
1994 hasta 2001 se han cedido 20.300
vemas, que han dado lugar a 10 nuevas
hectareas, que sumadas a las dos existentes
hacen un total de 12 ha de cultivo. Las
plantaciones antiguas de Aranjuez y
Colmenar de Oreja estan a marco real de
2.5 x 2,5 metros, su formacion en nuestra
Comunidad se realiza en forma baja y con
poda larga; v en las nuevas plantaciones,
principalmente en Titulcia, Villaconejos vy
Campo Real, se esta cultivando en espal-
dera con cordén doble Rovat; siendo su
rendimiento medio de 6,8 kilogramos por

cepa.

Caracteristicas enologicas

Esta considerada como una variedad
noble de Vitis vinifera espanola. Produce
vinos blancos jovenes aromaticos, de color
verdoso que pasan a tonos acerados con el
tHempo. Se emplea en la elaboracion de
Vinos Sobremadre, dando tambien exce-
lentes resultados. Presenta buenas aptitu-
des para la elaboracion en clarete combi-
nado con las variedades tintas Tinto Fino v
Garnacha, dando como resultado tintos
suaves v aterciopelados. Ofrece tambicn
excelentes aptitudes para la crianza v fer-
mentacion en barrica v para la elaboracion
de wvinos licorosos del tipo de los
"Sauternes” de Burdeos, donde aprove-
chan la podredumbre noble que pasifica
las bayas de Semillon v Sauvignon Blanc.
En el sur de Madrid se puede aprovechar
la pasificacion natural de la Malvar y de la
Viura para intentar elaborar vinos tan
famosos como los del Chateau d"Yquen.
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Antecedentes

La primera cita que encontramos de la
Merlot la realiza en 1868 Petit-Laffite que
aportaba, en su obra “La vigne en
Bordelais”, una explicacion del nombre de
esta variedad asociandolo al pelaje del
mirlo, de color azul negruzco como las
lm}.'d\' de la cepa. En dialecto bordelés,
Merlot quiere decir “petit oiseau noir”
(mirlo), v el Merlot es la primera uva de la
temporada, que coincide con la época en
que estos pajaros se comen gran cantidad
de uvas. Petit-Laffite publica la teoria de
que la Merlot parece ser de la misma fami-
lia que las Cabernet Sauvignon, Cabernet
Franc y Petit Verdot, emparentadas con la
Basilisca de la que hablaba Columela en el
siglo . Junto a esta teoria sobre el origen
del vocablo, Petit-Laffite comenta que va
se cultivaba en el siglo XVIII en los vinedos
de Pomerol v Saint-Emilion, ¥ no se senala
su presencia en el Médoc hasta el s. XIX.
De finales de este siglo data tambien su
incorporacion al canton  helvético de
Tessin, de lengua italiana, y su extension
]_'rul-.{ur;i'.'r'r' '|_‘I|.r!|' todo el norte de Italia.

Respecto al inicio del cultivo de Merlot
en Espana, posiblemente se introdujo junto
al Cabernet Sauvignon, a principios de los
anos setenta en Cataluna por Miguel
Torres, quien establece una coleccion de
variedades mejorantes de los vinos espa-
noles v establece la moda de los monova-
rietales como estilo de vino,

En 1988 Hidalgo y Galet" describen la
variedad Merlot Noir en los “Cuadernos
de Ampelografia de la Enciclopedia del
Vino”. Respecto a su orgen comentan:

‘Es un vidueno bordelés que, hasta el siglo
XIX, solo desemperio un papel secundario”

Describen esta cepa como una variedad de

HIDALGO, L. v GALET, I' (1%8%). Oy, Cit
CHIRIVELLA, C., MENDEZ, |V, HABA, M. Op. Cii

LA COLECCION DE VARIEDADES DEVID DE"EL ENCINT

“hotas adultas medianas, de color verde

oscuro, cuneiformes, pentalobuladas, con senos
laterales profundos, ¢l follaje enrojece parcial
mente en otoiio. Los racimos son cilindricos
medianios, sueltos, a veces alindos, Ins bayas son

medianas, de color azul negruzco”

De sus caracteristicas agronomicas
comentan:

"El' Merlot es un viduenio vigoroso quie
agradece principalmente las Herras frescas que
conservan suficiente o hmedad en verano.
Las laderas secas le son desfavorables, pues los
racimos se desarrollan mal v los granos no cre
cen. En condiciones climiticas desfavorahles
padece a menudo el corrimiente dando entonces
rendimientos muy bajos”

Calet, en 1988, comenta la evolucion
que ha tenido la plantacion de Merlot en
Francia: en treinta anos ha pasado de
17.000 a 38.400 ha.

Chirivella® v colaboradores publican en
1995 un libro de divulgacion tecnica,
“Ecologia viticola varietal”. Aptitudes enolo-
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gicas, donde describen el comportamiento
agronomico v enologico de las variedades
valencianas en comparacion con otras
variedades espanolas y extranjeras. Entre
estas tltimas mencionan la Merlot. De esta
variedad escriben:

“Cepa de origen francés, seguramente del
Médoc, conocida antes de 1789, pues es una de
del  Jardin de

II.'i“v Ceps |II|' |r||' |_'I||r['|_-{'.'I”J

Luxemburgo”

Respecto a la resistencia a plagas v enfer-
I‘.Illl.'L‘L'IL{t‘:--, 1.'l|:""-l,'r'l.'.l'|'l.'li'l que l.] variedad
Merlot era mas sensible a botritis que la
Bobal. De las condiciones de cultivo, aconse-
jan la espaldera para obtener una producti-
vidad adecuada. Aconsejan su vendimia en
|\.'L"L]UL"II.1 (Valencia) cuando el acido malico
desciende de 2,5 g/1, que corresponde con
una graduaciom alcohdlica de unos trece
grados. Aconsejan la vendimia mecanizada,
por el bajo rendimiento de la vendimia
manual. Respecto a sus aptitudes enoldgicas

v caracteristicas de los vinos comentan:

“El mosto de esta pariedad da unos vinos de
gran calidad r'JJ|f||<i_l.:f1'.'I_ sobre todo debido al
bouquet que proporciona a los vinos de crianza.
Es un vino con una alta intensidad colorante y

gusto a especias”

En 1996 Jancis Robinson’s” en su “Guia
de las uvas del vino” comenta que la
Merlot, es la quinta variedad mas culti-
vada en el mundo, con 162.200 ha, situin-
dose en superficie por
Cabernet Sauvignon vy
Garnacha vy extension de
Merlot cultivada en Francia, la cifra en
44.000 ha v en Espana menciona que exis-
ten 400 ha, la mayoria en la zona del
Penedés. Robinson's afirma que las met.i-
ciones de Merlot aumentan porque el vino
obtenido de esta variedad es ficil de beber,

delante del
por detras de

Mazuelo. La

José Penin* v colaboradores en su libro

“Cepas del Mundo” comentan ue

ROBINGONS, 1 O, Ci
PENIN, |.; CERVERA, A CABELLD, |

“La Merlot ha vivido siemipre a la sombra de

la esplendorosa Cabernet Sauvignon, conside-
rada como una woa complementaria para mez-
medida con In
Cabernet Franc. Sdlo alcanzaba proporciones
mayorttarias en los saint-émilion y, sobre todo

clarla con ésta y en menor

en los pomerol bordeleses, Hoy, sin embargo, es
habitual encontrar monovarictales de la cepa,
la mayoria jovenes, que se benefician de su gran
fravancia”

Del tipo de vino obtenido v de sus

caracteristicas de maduracion, Pefin

escribe:

“Es ¢l vino del aroma a cassis, confitura de
bayas rojas y violeta, Tiene la piel menos gruesa
que la Caberwet Sauvienon, desborra v madura
antes que ésta, no Hene tanta imtensidad i
tanimos, y su color es menos profunde y con
n'-'Ji'!J'-a.Lr..-rru.':_i'.'r-:' £ .-=.|1!r.-:;I.JI'.'.':.":r &8 NS rica
en fruta y en aziicar, También alcanza su apo-
antes Cabernct

geo  bastante que la

Sauvignon”,
De su cultivo en Francia comenta

"Es responsable de la calidez v suavidad de

los pomerol, en los que representa al menos ¢l
83 por ciento del coupage y, en el caso de
Chiteau Pétrus, llega al 95 por ciento. Este

iltimo se beneficia de la vejez de sus vifias v de

DIEZ, E. Y PENIM P: Op. Cit

1&1
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FICHA AMPELOGRAFICA
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« PORTE DE LA CEPA: Erguido.

'CMWWMFMHTMMWMMMMMMW

oscuro ¥ enviés arafioso,

* CARACTERISTICAS DEL RACIMO: Tamaiio medio, sueltos y forma cénica larga.
* CARACTERISTICAS DE LA BAYA: Tamafio pequefio, forma esférica y color azul-negra.
* PERIODO VEGETATIVO: Brotacion entre temprana y media, y maduracién media-temprana.

* RENDIMIENTO: 3,1 a 3,6 kg/cepa.

* VULNERABILIDAD: Sensible al mildiu y la botrytis,

= OTROS DATOS: En el seno lateral superior es frecuente la presendcia de un diente v el seno peciolar suele estar

limitado por los nervios,

la calidad de unos suelos arcillosos provistos de
un estrato ferroso. En Saint-Emilion supone en
tarno al 60 por ciento de coupage, si bien estas
proporciones van disminuyendo a medida que
s¢ pone rumbo a zonas algo mds tibias como
Graves (en torno al 40 por ciento) y al Médoc
(entre el 20 y el 30 por ciento)”.

De las condiciones de cultivo y de su
distribucion por el mundo, Pefiin dice:

“Una de lns ventajas de esta variedad es que
se aclimata bastante bien a suelos diversos
(acepta mejor que In Cabernet Sauvignon los
suelos arcillosos v Inimedos) y microclimas
diferentes. También es apreciada por sus rendi-
mientos, lo que le ha llevado a ser la sexta en ¢l
ranking por extension de todas las cepas culti-
vadas en Francia. En Europa del Este,
Eslovenia es el pafs que mids la cultiva;
Hungria elabora vinos dulces de buena acidez y
nariz bastante afrutada; y también puede
encontrarse en Rumania y Bulgaria,

En las nuevas regiones vinicolas, los
efemplos mds interesantes vienen de Oregon,
Washington y Columbia en Estados Unidos,
mientras que en California no es una cepa
que despierte demasiado entusiasmo. Esti
bastante extendida en Chile y Argentina,
donde en la actualidad se estin produciendo
unos vinos exquisitos con la utilizacidn de la
espaldera baja y no el “parronal” como es
habitual en el Cabernet Sauvignon, aungue
en estos paises normalmente se prefiere el
Cabernet Sauvignon o el Malbec. Los vinos
sudafricanos de Merlot no son especialmente
destacables. Convencen mds los australianos,

siempre que la variedad se cultive en zonas
de clima fresco. Existen algunas combinacio-
nes de Cabernet y Merlot, aunque la mezcla
mds habitual en este pars es la de Cabernet y
Syrah. Hoy se cultiva en 14 regiones vinico-
las de este pais, especialmente en la zona de
Venecia donde existe incluso una “ruta del
Merlot”. Se emplea para vinos jovenes, bas-
tante débiles y, salve excepciones, de calidad
media”.

De su situacion en Espaia escribe Penin:

“Recientemente, han empezado a cultivarse
en los viriedos de la Ribera del Duero, Navarra,
Penedés, Lérida (en la gran explotacion de
Raimat), Alella e incluso en Alicante. Se une a
otras variedades o se utiliza en monovarietales
con una ligera crianza en madera”.

En la actualidad el Merlot esta admitido
en las siguientes Denominaciones de
Origen: Alicante, Costers del Segre, La
Mancha, Navarra, Pla de Bages, Ribera del
Duero, Ribera del Guadiana, Utiel-
Requena, y Vinos de Madrid.

Situacion en la Denominacion de Origen Vinos
de Madrid

Considerada como variedad autori-
zada en la subzonas de Arganda,
Navalcarnero y San Martin de Valdeigle-
sias. Segun los datos cedidos por el
LN.D.O. (1994), se cultivaba 0,28 ha de
Merlot en la Comunidad de Madrid.
Segun datos del Consejo Regulador de
los Vinos de Madrid, el vinedo de Merlot
cultivado actualmente en la Comunidad
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de Madrid asciende a 12 ha, fundamen-
talmente en el términe municipal de Villa
del Prado y Villarejo de Salvanés. Su for-
macion en nuestra Comunidad se realiza
en las nuevas plantaciones en espaldera
con cordén doble Royat. Para conseguir
rendimientos adecuados debe 41["11-.'-”"\:"
riego por :|_",l1tl.'l.'l, va que en nuestra
Comunidad la pluviometria es escasa y
las temperaturas son elevadas para el cul-
tivo de esta variedad

Caracteristicas enologicas

Los vinos de Merlot son vinos con cierta
intensidad colorante, con grado alcoholico
elevado v con ligeros aromas afrutados y
especiados. Es un vino mas suave que el
Cabernet Sauvignon vy mas redondo que

este COmo vinog Joven.

Merlot se puede considerar como una
cepa tinta de calidad aceptable. Su utiliza-
cion mas generalizada es la mezcla de su
vino con el de Cabernet Sauvignon apor-
1.1|1||_||| 1|] |.'11|'|i:||'|1|r llL"\ihiliLi.ni v 11_}_‘,1.'I'l‘?ql_.
permitiendo la elaboracion de vinos de

LA COLECCION DEVARIEDADES DEVID DE“EL ENCIM

consumo mads rapido que si se elaboran
solo con Cabernet

Actualmente esta desarrollindose una
tendencia a elaborar vinos de Merlot
coOmao I'I'Il.'ll'll.'l"-'q!!'h'i.il |'h'|1';'l S0 CONSUImo
como vino tinto JOVENn O COmo Vino iu\'-."ll
con un l]}_‘,L‘I'H paso de POCOs mMeses por

barrica de roble.

En la Comunidad de Madrid se podria
emplear en procesos de crianza mezclado
en pequenas proporciones con Tinto Fino o
Cabernet Sauvignon o en una proporcion
superior con ( :arnacha
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Antecedentes

Variedad de origen espanol, que se
conoce desde el siglo XV y que se presume

que pre wcede de Sagunto (Valencia).

El primer ampelografo que cita esta
variedad es Valcarcel” (1765) en la zona de
Valencia. Describe dos Monastrell de
hollejo negro para contradecir la teoria que
se tenia de que se trataba de una variedad
blanca; aporta lo siguiente:

‘Algunos dicen que el Monastrell verda-
dero s RERT If 1 nudo de r"fllllf:'.'i' if hollejo tier-
nos, que toda es jugo v muy dulce; su cepa se
defa alta o ramea muchoe, v la hoja es de color
avinagrado, tarda esta wva para madura) pero
cn empezando madura pronto; v por si hace
buen vino, aungue lo regular es mezclarla con
otras. S¢ pretende también que el Monastrell
Gordo es propiamente la llamada Gavata; In
que es una uva negra de pulpa reeular con el
hollejo duro, v de jugo muy dulce; su cepa se
deja baja, cuyos sarmientos Hran hacia arriba,
Y su hoja es de un verde oscuro; esta tuova por si
produice un vino muy comuin, pero adelante se

pone el modo de sacar un buen vino de ellas”

Clemente® (1807) la incluye como una
variedad propia de Andalucia, con el nom-
bre de Morrastell-valcarcelia: posterior-
mente en los trabajos de ampelografia de
Rovasenda (1877) aparece con dos nom-
bres, el primero Morastel Negro originario
de Espana vy el segundo Morratel o
Morrastel originario del Levante espanol y
de la Francia meridional. El Morrastrell
que describe se ajusta a las siguientes
caracterishicas:

“Sarmientos muy cortos; hojas de color
verde obscuro, bastante borrosas; con la borra
muy adherente v blanca; dientes medianos;
racimos pocos, nedignos, con alglin agracejo;
uvas muy desiguales, muy obtusas, muy
negras, muy jugosas; hollejo algo ¢rueso.”

VALCARCEL, |.A: Op. Cit
CLEMENTE. S.: Op. Cit
MANSD DE ZUNIGA . VI Ch, Cpf

Manso de Zuniga® (1905) manifiesta que

en La Rigja no se tiene informacion de su
importacion en dicha region, pero es una
cepa bastante diseminada en diversas pro-
vincias, este autor hace referencia también al
nombre adoptado en memoria de Valcarcel
y la describe de la siguiente forma

“Hojas grandes, cuneiformes; delgadas,
Ii':'l’”l'-'“ll'ﬂ'-'lll-'l'llj-!'w. con senos lalerales muy Jro-
fundos, seno peciolar muy abierto, lamprivia,
racimo comico, suelto, granes redondeados

negros, blandos, piel fina y suave”
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FICHA AMPELOGRAFICA

» PAMPANO JOVEN: De brotacién algedonosa, con pigmentacion débil en el extremo.

* PORTE DE LA CEPA: Erguido, sarmiento de color marrin oscuro.

« CARACTERISTICAS DE LA HOJA: Tamafio grande, forma pentagonal, con cinco libulos, seno peciolar
cerrado, seno lateral cerrado, pigmentacion dibil del haz, envis afelpado.

» CARACTERISTICAS DE LA BAYA: Tamafio pequefia, forma eliptica-ancha, color azul-negra.

» CARACTERISTICAS DEL RACIMO: Tamaio medio, compacto, forma conica con un ala.

* PARIODO VEGETATIVO: Brotacion tardia y madurez muy tandia.

« RENDIMIENTO: 4 Kg/cepa.

s VULNERABILIDAD: Medianamente sensible a ofdio y dcaros. Sensible a mildiu y podredumbre dcida,
» SINONIMIAS: Alcayata (Albacete), Garrut (Teruel), Mand6 (Palma de Mallorea), De Reyno (Murcia), Gayata,

Morastell
= OTROS DATOS: Resistente a la sequia,

Garcia de los Salmones en 1914 cita el
cultivo de esta variedad en la provincia de
Toledo en Ocana, localidad proxima a
Madrid.

Pero actualmente sabemos que la varie-
dad descrita era en realidad Moristel, cul-
tivado en la zona del Somontano.

Janini* (1922) la describe de la siguiente
manera:

“Variedad my extendida en los vifiedos
valencianos. Es planta de brotacion tardia. La
madurez de sus uvas es media hacia tardia.
Prodicen mostos que dan buenos vines tintos,
bastante alcohdlicos y de buen color rojo. El
Monastrell contribuye, con la Merseguera y la
Garnacha dulce a formar la mayoria de los vinos
de la provincia de Valencia. EI Monastrell es
planta de buen porte; sus hojas son pelosas por el
envés, de mediano tamaiio, casi enteras, de
ancho seno peciolar, color verde intenso. Los sar-
mientos son de color castaiio, rojizo claro y algo
erguidos. Los racimos son conicos y apretados,
con granes de tamaio medio redondos, jugosos i
azucarados. Es la uwa tipo de vino Hinto seco en
la provincia de Valencia.”

Hidalgo y Galet” (1988) la consideran
distribuida en todo el litoral mediterrineo
desde Granada v Malaga hasta Cataluna;
representa el 7,17% del vifiedo espanol.

© I ANINT B O ot
* HIDALGO, L. v GALET, I":Op. Cit

Penin® ¢ al. (1997) admiten que dicha
cepa es considerada tipicamente valen-
ciana, originaria de Mourviedro y que esti
extendida en Murcia, Alicante, Valencia vy
Cataluna, llegando hasta Aragon; en
menor escala se la encuentra en los vine-
dos viejos de Rioja Alta v Baja; en el siglo
XV se utilizaba para elaborar los vinos de
Mourviedro; sefala también este autor que
la Mourvedre francesa habria derivado de
la Monastrell.

La hipotesis adoptada por Chirivella et
al. (1995) fue similar, reafirmando su ori-
gen espanol, conocida desde el siglo XV y
cultivada en Alicante y zonas limitrofes de
Murcia.

Chirivella® et al. (1995) la describen
Como:

“cepa de porte erguido. Las hojas adultas
son de tamaio medio, superficie rugosa,
envés ligeramente velloso, haz arafioso, de
color verde oscuro con poco brillo. Los raci-
mos son de dimension media, conicos, com-
pactos y que nacen a parlir de la tercern yema.
Las bayas son esféricas, pequenas de color
negro intenso, con bastante pruina, de piel
gruesa rica en antocianos, con una pulpa
mity carnosa, blanda, incolora y con poca
cantidad de taninos. Su zumo es de sabor
dspero o netitro.”

* PENIN, | CERVERA, A CABELLO, F: DIEZ, R. ¥ PENIN, P Op. Cit

“ CHIRIVELLA, C.. MENDEZ, |V, HABA, M.: Op. Cit
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Situacion en la Comunidad de Madrid

La Monastrell se encuentra como varie-
dad autorizada desde 2002 en la Comu-
nidad de Madrid

En el Catastro de 1976 no aparece retle-
ada esta variedad. Segun los datos del
ILN.D.O. (1994), la variedad Monastrell
ocupa 1 ha de cultivo en la localidad de
MNavalcarnero, en parcelas antiguas y como

cepas sueltas

Se cultiva en la Comunidad de Madrid
con una formacion de la cepa en vaso
bajo. La poda de produccion que se prac-
tica es corta, con una o dos yvemas vistas
sobre la ciega v de 8 a 14 pulgares por
cepa. Las pl.mt.u'n:m*w de Monastrell son

a tresbolillo

LA COLECCION DEVARIEDADES DEVID DE "EL ENCIM

Caracteristicas enologicas

Presenta maximo potencial enologico en
caso de vendimias bien maduras, dando
vinos ricos en alcohol, Em].l acidez, muy
].‘ll:.,'lm'nhnln--, tanicos v estructurados, aspe-
ros en juventud, por lo que necesitan
crianza. Apto para técnicas de maceracion
carbonica. Son vinos relativamente resisten-
tes a la oxidacion
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Antecedentes

Posiblemente es la Apianae de los roma-
nos citada por Columela en el afo 72, tam-
bién puede ser la Anathélicou Moschatou
de los griegos. Esta variedad ha sido exten-
dida por griegos, romanos y fenicios por
todo el Mediterrineo. Viala v Vermorel
(1905) citan 180 tipos diferentes.

La primera cita espanola que encontra-
mos con este nombre, una vez mas la rea-
liza Alonso de Herrera™ (1513), quien lo
define como:

“Uwpa con olor y sabor como de almizele o
mosquete. Racimos muy apretados, y el grano
muy tierno. Es uva que tiene mucho vicio y

suele podrirse”

En realidad, las uvas de Moscatel no se
pudren sino que se pasifican de forma
natural por la accion del sol. De su vino
comenta lo siguiente:

“El vino de Moscatel hecho por si solo, es
malo por ser muy humoso y dulce, mezclado
con otras wvas sale bueno y oloroso, y guardase
muche y véndese bien, y mientras mds aniejo
mejor”.

De sus uvas también menciona:

“la uva por ser de buen sabor suelen la
muche hurtar, por tanto conviene, que lo
guarde bien, que no bastan bardales, ni paredes
bien altas para defenderlo de manos de golosos
i holeazanes”.

Clemente” (1807) describe el Moscatel
Menudo Blanco como:

“Cepa delgada que brota pronto. Sarmientos
muchos, tendidos, micy desiguales en longitud,
delgados, rollizos, enteramente lampirios, de
color pardo-ropizo muy subido, muy blandos.
Hojas algo pequerins, algo irregulares, enteras o

HERRERA, A Op. Cit
CLEMENTE 5.: Op. Cil
ABELA, E: Op. Cif

cast enteras, con el seno de la base agudo, de

color verde algo amarillento bastante subido en
sit parte superior, muy poco pelosas en la infe-
rior, digntes algo cortos. Racimos pocos, pequve-
fios aovado-cilindricos, muy apretados, sin
agracejo, pezon algo lefioso y rara vez acompa-
-'_n'.'h'ulﬂ :-'ll‘ tamborilete. Uias ;'e'q]n'f.l,-r-' cast .'I-,.".'m-
les, muy obtusas, con la superficie igual, bas-
tante duras, bastante carnosas, de sabor muy
dulce empalagoso, muy tempranas, se pudren
pronto,

De esta variedad menciona dos sinoni-
mias: Moscatel Morisco o Fino cultivado
en Milaga, v Moscatel Comin cultivado
en Ocana. Ademas, menciona que esta
variedad se cultiva en Sanlicar, Xerez,
Trebujena, Arcos, Espera, Paxarete, Conil,
Tarifa, Motril y Sobas. De su vino dice:

“Esta es la variedad que da mejor vino mos-
catel. El de r"l.*]ui.hi'll.:.-.i‘ s¢ hace con wuna sexia J'Jli'?'ft'
de su woa i cinco de la del Xoménez'

Abela™ (1885) comenta del Moscatel
Menudo Blanco:
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& PAMPANO JOVEN: htnhcﬁnnlguvﬂhudtcdumjnintem

« PORTE DE LA CEPA: Erguido.

» CARACTERISTICAS DE LA HOJA: Tamafio pequedio, forma orbicular y cuneiforme, senos laterales poco mar-
cados, hojas trilobuladas, haz verde intenso y envés sin vello.

* CARACTERISTICAS DEL RACIMO: Tamafio pequefio, muy compacto y forma cilindrica.

* CARACTERISTICAS DE LA BAYA: Tamafio pequefio, forma esférica y color amarillo dorado, con pequefias

manchas de color pardo.

* PERIODO VEGETATIVO: Brotacion entre temprana y media y madurez temprana.

» RENDIMIENTO: 1 Kg/cepa.

» VULNERABILIDAD: Sensible al oidio y al mildiu, las uvas se suclen pasificar durante la maduracién,

» SINONIMIAS: Moscatel Almizclero (Cuenca), Moseatel Blanco (Letn), Moscatel Dorado o Moscatel del Pais
{Salamanca), Moscatel Menudo o Moscatel de la Tierra (La Rioja), Moscatel Menudo Blanco (Cadiz), Moscate]
Morisco (Milaga), Muscat do Douro (Portugal), Muscat d' Frontignan (Francia), y Muscat Precoce de D

Auverge (Francia & Italia)

» OTROS DATOS: El sabor de sus granos es muy intenso como a almizcle y define ¢l sabor amoscatelado. El
Moscatel de Grano Menudo posiblemente sea ancestro del que se cultiva actualmente como uva de mesa,

“Es la variedad que da el mejor vine mosca-
tel, cultivada en Jerez, Sanhicar y muchos pue-
blos de la provincia de Cidiz".

Se conoce como Moscatel Morisco Fino
en Malaga. En algunas partes la llaman
Moscatel Castellano v en otras Moscatel
Comun, como sucede en Madnid, recono-
ciéndose su existencia en gran parte del
territorio de la Peninsula.

Julien en su obra “Tipogratia de todos
los vinedos conocidos” comenta que en
Madrid y sus alrededores, rivalizaban los
moscateles de Fuencarral y San Martin de
Valdeiglesias: los primeros dulces, finos,
delicados v perfumados, los segundos ela-
borados con Moscatel y Albillo, denomina-
dos en el XVI “vinos santos” o “vinos pre-
ciosos”.

Manso de Zuniga™ (1905) describe el
Moscatel de la Tierra o Moscatel Comuin.
De su origen comenta que es confuso pero
que

“se encuentra formande parte de vinas
viejas”.

De su area de cultivo dice:

“se encuentra cultivada aisladamente,
stendo el caso mids general, hallarla intercalada

‘ MANSO DE ZUNIGA, V.C: Op. Cit

entre otras variedades de woas blancas, en Ias
laderas y partes allas™.

De las caracteristicas de cultivo, reco-
mienda plantarla en “suelos altos, secos
ventilados”. De sus comportamientos feno-
logico y agrondmico apunta:

“La foliaciin del Moscatel de Ia Tierra se
inmicia en los primeros dias del mes de mayo,
madurando la woa a fines de agosto. Su fertili-
dad no es grande. Es una planta sensible a la
accion de los molos y del oidium”™.

De sus uvas y vino comenta:

“Por su agradable wva, de sabor dulce y aro-
mdtico se utiliza el fruto para verdeo, en mez-
cla con la Malvasia se emplea para elaborar el
vine dulce denominade Supurado porque las
las s¢ defan supnrar o secar un poce antes de
vinificarlas. Este es el uso mis general del
Moscatel en  especial en el pueblo  de
Labastida™.

La descripcion de esta variedad es:

“Cepa de regular robustez. Hojas medianas,
orbiculares, lisas, dfilas en ¢l haz y envés, de
color verde bastante intenso en el haz; senos
poco manifiestos o nulos. Racimos: pequeiios,
cilindricos. Grano; mds bien pequerio igual,
redondo, apretado, amarillento dorado, con
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pecas, hollejo fino; pulpa consistente, blanca;
=, iy dulee v espeso”,

Garcia de los Salmones™ (1914) cita su
cultive en casi todas las regiones espanolas:
Central (Madrid, Toledo, Guadalajara,
Cuenca y Ciudad Real); Extremadura
{Badajoz, Caceres); Castilla (Valladolid,
Burgos, Segovia, Avila v Sora); Aragon v
Rioja (Logrono, Zaragoza, Huesca y Teruel);
Leon (Leon, Zamora Salamanca, Palencia v
Santander); Vascongadas v Navarra (Alava
v Navarra); Cataluna (Barcelona, Gerona,
Lérida v Tarragona); Valencia, Murcia y
Albacete (Valencia, Alicante, Murcia vy
Albacete); Galicia (Orense v Lugo) v
Andalucia (Cadiz, Huelva, Milaga, Sevilla,
Jaén, Granada y Almeria)

Marcilla™ (1954) comenta del Moscatel
de Grano Fino que en la Region Central y
Manchega

“sp plaboran en ciertas localidades vinos
dulces I, sobre todo, nustelas”™

y también cita:

'.'lllr.\,’n'rlhlh Maoscateles Blancos son enltiva-
.-fuh‘ N J'.:I Rr':*_r..l _I,-' MNaovarra, como e casi todas
las regiones espaiiolas, para uva de mesa y

para vino, siendo los mds importantes los

GARCIA DE LOS SALMONES, M O Ot
MARCILLA, |: Op, Cit

L& COLECCION DE VARIEDADES DEVID DE "EL ENCIN

vifedos navarros de la zona de Corella, donde
a base de Moscatel de Grano Pequerio y
Malvasia elaboran vinos dulces, licorosos,
entre los quie s¢ encuentran n‘fl'\:rli'h"-' de inme
.I'l:ll".'”'lli' calidad”

Actualmente en Espana se senala el
importante descenso en la superficie de
cultivo, que va en 1995, segiin Martinez de
Toda, es insignificante. Hoy su principal
area de cultivo es Navarra, donde se ela-
boran algunos ejemplos destacados de
vinos de moscatel, muy aromaticos

sabrosos en boca

El Moscatel de Grano Menudo esti
admitido en la Denominacion de Orngen
Mavarra

Sitwacion en la Comunidad de Madrid

La Moscatel de Grane Menudo se
encuentra como variedad autorizada
desde 2002 en la Comunidad de Madrid.

En el Catastro de 1976 existian 32 ha de
Moscatel de ."I-'L!LI:L‘,L! que ]"Lrwl:|‘h‘[‘1'|1.']1h.'
algunas correnponderian al de Grano
Menudo. Segin los datos del LN.D.O.
(1994), la variedad Moscatel de Grano
Menudo tenia 15 ha de cultivo en las loca-
lidades de Colmenar de Oreja, Navalcar-
nern, Villa del Prado, Cadalso de los
Vidrios y San Martin de Valdeiglesias. La
edad media las parcelas es de 23 anos.

Se cultiva en la Comunidad de Madrid
con una formacion de la cepa en vaso
bajo. La poda de produccion que se prac-
tica es corta, con una o dos vemas vistas
sobre la ciega v de 8 a 14 pulgares por
cepa. Las plantaciones son a tresbolillo, la
distancia entre cepas es 2,5 a 3,2 metros, y
a marco real con una distancia entre
cepas de 2,5 metros, siendo la densidad
de plantacion entre 1.300 v 1.600 cepas
por hectarea. Es relativamente sensible al

oidio.
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Caracteristicas enologicas

El vino elaborado con Moscatel es muyv
diverso, se puede elaborar como actual-
mente se hace en Navarra, como un vino
joven de alta graduacion y con unos nive-
les también altos de aromas v acidez, lo
que dan al vino una complejidad especial y
una personalidad propia que le permiten
alcanzar precios elevados.

Otra forma de elaborarlo es como vino
generoso con un alto grado de azdacar sin
fermentar v mezclado con otras varieda-
des. Para realizar esta elaboracion las uvas
de moscatel deben vendimiarse algo pasi-
ficadas, para conseguir mostos con mas de
16" probables.

IPero posiblemente la elaboracion que
mas futuro tiene para esta variedad es rea-

lizar mezclas en pequefa proporcion con
varietales poco aromaticos, como Viura,
Malvar o Airén, para dar al conjunto un
toque de personalidad y aroma que haga
que aumente el consumo de los vinos blan-
cos madrilefios.
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Antecedentes

El primer dato que tenemos del cultivo
de esta variedad es de 1872 cuando Jose
Raventos Fatjo empled la Parellada junto a
otras variedades blancas locales para ela-
borar un vino que servia como base ideal
para la champanizacion. El éxito de JL'|1.IL']
primer experimento realizado en Barce-
lona iba a tener unas consecuencias im-
previsibles para el vinedo de esta region,
potenciando asi el cultivo de Parellada,
xarel.lo y Macabeo.

En 1890 es considerada variedad local
y tradicional por Roig Armengol, quien la
recOge va en su “Memoria del ma pa vini-
cola de Barcelona”, con el nombre de
Moltonach o Parellada, con el comentario
adicional de que los vinos que de ella se
obtienen no son de calidad superior.

En 1885 Abela comenta la existencia del
cultivo de una variedad llamada Parre-
llada en Barcelona. No da datos de ampe-
lografia ni de caracteristicas agronomicas,
lo cual nos hace pensar que en esta época
el cultivo de Parellada (nombre mas exten-
dido actualmente) en la zona catalana era
reducido

Garcia de los Salmones en 1914, cita el
cultivo de la Parellada en Tous (Barcelona),
Espluga de Francoli (Tarragona) v Blanes
{Gerona),

En 1942 Comenge™ describe la are-
llada como cepa cultivada en Batea:

“Cepa delgada, sarmientos pocos, ergutidos,
medianoes; nva Manca. Hojas grandes, ondea-
das, orbiculares, sin senos laterales, el peciolar
con los bordes superpuestos, borrositas”™

Marcilla™ en 1954, cita el cultivo en las
L0ONas

COMEMNGE, M. Oy Cit
MARCILLA, ). Op. Cit

LA COLECCION DEVARIEDADES DEVID DE “EL ENCINT

“inds allas, frins v nimedas del Panades”,

De esta variedad cita dos tipos la blanca
y la rosada. Menciona que ademas se la
conoce como Montonech y Martorella en la
provincia de Barcelona, y como Macia en
Tarragona. Marcilla describe la Parellada
como cepa de

“madera dura y densa. Las hojas son poco
dentadas, medianas; sin lusbre y riistices. Su
colaracidn ¢s verde claro. Racimos volumino
sps, cilindroconicos, muy tupidos. Pedunculo
fuerte. Granos inferiores medianos, de piel
dura, Color de los Lranos verde clare”™

De las caracteristicas agrondomicas
Marcilla menciona:

“Su brotacidn es tardin. Se adapta por ello
al cultivo en zonas frins. No es exigente on
cuante a la calidad de los terrenos, pues lo
mismo se da en hierras caledreas que en las
areillosas. Resiste bien las enfermedades crip-
togdmicas, en comparacion con otras varieda-
des. Es variedad sensible a la sequin. La poda
que mids le conviene es la corta, dando mucho
rendiniento”
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En 1976 Hidalgo™ y colaboradores des-
criben la Parellada como:

"{_-L‘,!hi' de vegetacion post raca. Hoia orbicu-
lar, tamaiio grande, envés aranivso, haz de color
verde oscuro con poce brillo. Racimo grande,
compacto, pedinculo visible, baya de tamario
medio, de color amarillo v forma esférica.
Sarmiento bastante ramificado”.

Hidalgo en 1988 cita que la Parellada es
autdctona de Cataluna. Fsta afirmacion la
hemos confirmado pues todas las mues-
tras estudiadas en el Banco de Germo-
plasma de Vid de “El Encin” han sido
idénticas entre si y todas proceden de
Cataluna.

Penin en 1997 comenta:

“hoy la Parellada extiende su dominio en ln
provincia de Tarragona, en las actuales deno-
minactones de Conca de Barberid y Camp de
Tarragona, asi como las vertientes de la sierra
mterior, en los viniedos mis altos i frescos del
Penedés, donde es la wltima variedad blanca
en madurar, Se siente a sus anchas en las tie-
rras bastante sueltas y lleea a mostrar todas
sis virtudes cultivada entre los 300 y los 600
metros de altitud ",

De sus vinos escribe:

“se caracteriza por dar vinos de escasa lon-
gevidad. Quizd le falta algo de aroma, pero
jlrl'ﬂ'”hl un buen indice de acidez que lrm:'r.h'
legar a alcanzar los nueve gramos por litro, y
se In ha considerade tradicionalmente como la
miejor de las tres variedades cldsicas que obran
el nacimiento del cava -las otras dos son la
Macabeo ') ln Xarello-, 5i es vinificada Py
separado da vinos de poco grado (entre 9y 11),
comp es el caso de los Parellada de ln Conea de
Barberd (ligeros, didfanos, de color pilido y
gran finura); mezclada con otras variedades
actia como un adecuado complemento para
armontzar el coupage. En el cava, contrarresta
el vigor excesivo de la Xarel lo y aporta gracia,

HIDALGO, L., RODRIGUEZ-CANDELA, M., SERRAND, |

I:'JI:'_'H"HPHIJJI' ¥V suavidad ||'|!I|:'H|'.'f- de un xn|'.'|r
aroma floral. Los blancos del Camp de
Tarragona, en los que se repite la mezcla de las

tres variedades clisicas catalanas -Parellada,
Macabeo y Xarel lo-, resultan ||'|II\{|_:I menes der
dos fque los del Penedés I 50N también, Irl,l',l.l:d‘-
blemente, mds suaves. Como contraste, los de
Conca de Barberd, elaborados a base de
Farellada y Macabeo, presentan un aroma
meloso gue da una cierta sensacion de corpe
reidad y consistencia. A la Parellada también
la podemos encontrar junto a la Sumoll v a la
Monastrell en los espumosos rosados de San
Sadurnt D' Anoia. Pero, quizis, una de las
experiencias mds interesantes sea la mezcla

con Chardonnay o Sauvignon Blanc”

La Parellada estd admitida en las siguien-
tes Denominaciones de Origen: Binissalem:-
Mallorca, Carifiena, Cava, Conca de Bar-

berd, Costers del Segre, Penedés, Pla de

Bages, Ribera del Guadiana, Tarragona v
Vinos de Madrid.

Situacién en la Denominacion de Origen Vinos
de Madrid

Considerada como variedad autorizada
en la subzonas de Arganda, Navalcarnero y
San Martin de Valdeiglesias. En la informa-

Chp. Cif, 1976

PENIN, |.: CERVERA, A.: CABELLD, E; DIEZ, R. Y PENIN, P O, Cat
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FICHA AMPELOGRAFICA

= PAMPANO JOVEN: De brotacidn algodonosa, con pigmentacidn fuertemente rojiza en el extremno

» PORTE DE LA CEPA: Horizontal.

» CARACTERISTICAS DE LA HOJA: Tamafio grande, forma orbicular, senos laterales pronunciados, los supe-
rores son superpuestos, haz verde oscuro y enviés arafioso.

¢ CARACTERISTICAS DEL RACIMO: Tamafio mediano, muy compacto y forma cdnica corta

= CARACTERISTICAS DE LA BAYA: Tamadio medio a grande, forma esfiérica y color verde-amarillo

« PERIODO VEGETATIVO: Brotacidn entre temprana y media, y madurez tardia.

* RENDIMIENTO: 5.1 a 5,6 kg /cepa.
» VULNERABILIDAD: Algo sensible al ofdio

= SINONIMIAS: Montonet o Montonega (Zaragoza v Barcelona)

cion cedida por el LN.D.O,, la superficie de
Parellada en 1994 era de 11 ha; segun datos
del Consejo Regulador de los Vinos de
Madrid, la superficie de esta variedad ha
aumentado en cinco anos en la Comunidad
de Madrid hasta 17 ha, fundamentalmente
en los términos municipales de Villa del
Prado, Navalcarnero y Colmenar de Oreja.
Su formacion en nuestra Comunidad se rea-
liza de forma mavyoritaria en nuevas planta-
ciones en espaldera con corddn doble Royat,
siendo su rendimiento medio de 9.5 kilogra-
mos por cepa, aplicando riego por goteo.

Caracteristicas enoldgicas

La Parellada empleada como monova-
rietal produce un vino de muy bajo grado
y una acidez excesiva, por ello en la D.O.
Vinos de Madrid se debe emplear siempre
en mezclas. La Parellada, con sabores a
manzana verde, se puede emplear para
mejorar el aroma de los vinos elaborados a
partir de Airén y aportar acidez a la mez-
cla, va que los elaborados a partir de esta
altima variedad en muchas cosechas care-
cen de la frescura adecuada para ser unos

buenos vinos jovenes.
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La Parellada, cuando se hace una vendi-
mia algo precoz en la zona centro, se utiliza
también en el coupage de los tintos jovenes
o de crianza para aportar acidez al conjunto.

Pero la elaboracion mas apropiada para
la Parellada es la mezcla que se realiza
junto a Viura y Xarello en la elaboracion
de cavas en Cataluna. En Madrid se podria
intentar la elaboracion de vinos espumo-
sos mezclando la Parellada con Malvar o
Airén y se puede aportar algo de Viura
para aumentar los aromas al conjunto.

L& COLECCION DEVARIEDADES DEVID DE "EL ENCIN
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Antecedentes

El origen de esta variedad es incierto.
Algunas hipdtesis apuntan que an_'dL'
proceder de la villa Shiraz de Iran; otras
‘.'.1”'.‘ del
Rodano. En cualquier caso, es una varie-

teorias citan su origen en el
dad que actualmente esta de moda junto
con la Cabernet Sauvignon v la Pinot
Noir. Por esta razon su cultivo se esta
extendiendo por todo el mundo especial-
mente por el Nuevo Mundo (Chile,
Argentina, California). En Australia tam-
bién poseen mucha fama los vinos de
Syrah; a este continente llegé hace un par
de siglos, entre las 400 estacas de viniferas
reunidas por James Busy en su viaje a
Europa de 1832. En 1840 Sir Walter
Macarthur la describia en sus Cartas sobre
la vifia como "una wva excelente, robusta, gue
prodiece bien y no parece estar sujela a acciden-

tes v enfermedades”

La Syrah se adapta bien en suelos gra-
niticos, guijarrosos e incluso arcillo-calca-

reos con altos contenidos de caliza.
lancis Robinson's™ (1996) comenta que

“ln Cabernet es al endlogo lo que la Syrah al
nhicultor”
pues esta tultima resulta facil de cultivar v
poco vulnerable a las enfermedades, pero
es mas dificil elaborar con ella vinos de cali-
dad: habra fque “controlar los rendinientos
prreseroar la concentracion de aromas en la vini-
ficacton, realizar una fermentacion largn, vigil
atentamente Ia idealmente

LY |'||'-'.|I||l (o] |I:.l.' Ficis de .'|'|I'.II|'“

temperatura ¢

Peiiin™ (1997) cita las zonas donde se

cultiva la Syrah en el mundo:
“estd tanibien ||".'|'-.-'rr.'|' ||‘r"-|-|ll:'|'|r ~.'-._‘.f.r XIX en

,'II' -.II-Tl'llr:' THINCes, "-J'-!l'lc' |'l-':!I|' e el |r.-||.'_-‘_‘|'|'r'||l| -

ROMBINSONNS, |

PEMIN, | CERVEEA. A CABELLOL |

Rusitllon y Provenza, convertida en cepa mejo
radora de los titos e estns n FIoNes, N los fjui
dia estructura y capactdad de envejecimiento
S¢ encuentra asinnsmo en California (Napa,
Valle de San Joaguin y
osan Diego), Nueva Zelanda (Marlborough y
Hawke's Bayl, Italia Valle de

Apsta), Grecia, Snddfrica Meévico u

SHRIONNT, l'.-!l .'.':.III NI

| .[;“-l ana u
Brasil

A ;
1|- I:IIIIIIIrII I|IilI

DIEZ K. Y PENIN, P
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FICHA AMPELOGRAFICA

* PAMPANO JOVEN: D¢ brotacidn algodonosa, con ligera pigmentaciin rojiza en el extremao.

+ PORTE DE LA CEPA: Erguido

+ CARACTERISTICAS DE LA HOJA: Tamafio mediano, forma pentagonal, senos laterales muy marcados, a
veoes posee siete [obulos, haz verde oscuro y enviés algodonoso

* CARACTERISTICAS DEL RACIMO: Tamafio mediano, compacto, forma clindrica

» CARACTERISTICAS DE LA BAYA: Tamafio mediano, forma eliptica corta y color azul negra

« PERIODO VEGETATIVO: Brotacidn tandia y madurez media.

« RENDIMIENTO: 2 a 2.5 kg /cepa.

» SINONIMIAS: Candive Noir, Entournerein, Hignin Noir, Plan de la Biaune, Schiraz, Sérine, Sérine, Sirac, Syra,

Syrac, Sirah (Francial, Petite Syrah (Brasil)

* VULNERABILIDAD: Sensible a botrytis, clorosis, dcaros y a sequia,
« OTROS DATOS: Precisa podas largas para fructificar: El mosto tene altos contenidos en taninos

Galet™ (2000) escribe de la variedad
Syrah que le favorece la poda Guyot, tanto
simple como doble, pero comenta que si
los rendimientos se elevan pierde sus
caracteristicas, v su potencial aromatico vy
su contenido polifendlico.

El éxito de esta variedad comenzd en
los anos cincuenta, pero el gran boom ven-

dria en los ochenta, con la expansion de la
variedad por todo el mundo.

En Espana, el primer vino comercial de
Syrah lo elaboré en 1995 el Marqués de
Grifion con uvas F‘Tt'lt'l‘uil‘t‘lh‘H de su finca
de Malpica de Tajo (Toledo); el producto
obtenido es mas parecido a los vinos aus-

tralianos. Segun Peiin, una zona donde la

GALLET, P "Dieetdornarne encwcopefigue des cdpages” . Hachetle Livee, 2000, pp. 936



LA COLECCION DEVARIEDADES DEVID DE “EL ENCIN'

181



182

Syrah puede desarrollar todo su esplendor
os en las aridas tierras del sureste u:-;p.\ﬁul.

“En Jumilla se prepara la que serd compa-
fiera de viaje de la Monastrell y que hard que la
rdpida evolucion oxidativa de la variedad
levantina se frene cubriendo el vino de fragan-
Cins i especias”.

La primera Denominacion de Origen
espanola que autoriza el cultivo de la
Syrah es Ribera del Guadiana en 1999,

La Syrah esta admitida en la Denomi-
nacion de Origen Ribera del Guadiana.

Situacion en la Comunidad de Madrid

Esta considerada como variedad autori-
zada para su cultivo desde marzo de 2002
en la Comunidad de Madrid. Fundamen-
talmente ha comenzado a plantarse en los
terminos municipales de Villa del Prado,
Navalcarnero, Aldea del Fresno, Aranjuez
y Colmenar de Oreja. Su formacion en esta
Comunidad se realiza de forma mayorita-
ria en nuevas plantaciones en espaldera
con cordon doble Royat, siendo su rendi-
miento medio de 6,5 kilogramos por cepa,
aplicando riego por goteo.

Caracteristicas enoldgicas

Los vinos son tintos con una acidez alta,
vigorosos, con cuerpo, gran cantidad de
taninos y materias colorantes, los aromas

LA COLECCHOMN DEVARIEDADES DEVID DE “EL ENCIN“

se encuentran entre florales y afrutados
con un caracteristico aroma a violeta y cas-
sis, v ligeros toques ahumados. La voca-
cion de estos vinos es la elaboracion para
la crianza en barrica de roble. Con esta
variedad también se elaboran vinos rosa-
dos muy afrutados e interesantes.

En Australia se mezclan Syrah vy
Cabernet Sauvignon, combinande la opu-
lencia especiada de la primera con la aus-
teridad herbacea de la segunda.

Yara los vinos de Madrid se puede rea-
lizar una mezcla entre Tinto Fino v Svrah,
donde esta altima fundamentalmente
aportara la acidez, que le falta a la primera
para abordar con éxito largos periodos de
crianza. También hace buen coupage con
la variedad Garnacha, a la que aporta
color, aromas v acidez lo que permite a la
mezcla aguantar un proceso de crianza.
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Antecedentes

Existe una hipétesis sobre el origen bor-
gonon del Tinto Fino o Tempranillo, por la
similitud con el proceso vegetativo de la
Pinot Noir y la semejante evolucion de sus
vinos en fase de crianza, aunque légica-
mente sean distintas. Lo cierto es que, a
traves de la ruta jacobea, los monjes borgo-
neses de Cluny y Citeaux fueron portado-
res de esquejes que dispersaron por dife-
rentes monasterios castellanos de la orden,
en especial en La Rioja v Burgos.

La primera referencia espanola de esta
variedad la realiza Alonso de Herrera™ en
1513 en su '"Tratade de Agricultura
General”, donde describe la variedad bajo
la denominacion Aragones, que es comao se
denominaba al Tinto Fino en la zona de
Burgos, la describe como:

nova prieta, Hene los racimos grandes y
muy apretados y Ia uva gruesa, son cepas de
mucho Hevar. Hacen un vino muy retinto y de
poca dura y mejora mucho st lo mezclan con
otras uvas Mancas”

La primera cita que hay del cultivo del
Tempranillo en Rioja es de Valcarcel” en
1791 en su libro “Agricultura General”, en
el cual cita al Tempranillo en Rioja y
Navarra junto con la Garnacha, Mazuela v
Barbeés (posiblemente se refiera a la varie-
dad Graciano). De Tempranillo comenta:

“Es casi de la misma calidad que el Barbés,
solo que el hollejo es de mds resistencia, su sar-
miento es fuerte, se mueve buscando la altura,
se vendimia quince dias antes que la Garnacha
y Mazuelo, hace un vino colorado de bastante
fuerza™,

La segunda cita que encontramos del
Tinto Fino con su denominacion actual
mds extendida la realiza Clemente” en

* HERRERA, A . Ci
VALCARCEL, A Op. Cit
CLEMENTE, 5.: Op. Cit

Y ABELA, E: Op. Cit

1807, cuando menciona el Tempranillo de
Logrono Vv TL‘]T"IPI‘.'H‘Ii.”H de Sanlicar. Lo
describe como;

“variedad de sarmientos erguidos, hojas de
cuatro a seis gajos con dientes largos, uvas
duras, carnosas, de fugo muy negro, sabrosas y
tempranas”.

Clemente dice que esta variedad tiene
su origen en Logrofo. De su maduracion
temprana, dice que

"las abejas devoran las wovas antes de que
acaben de madurar”,

En 1885 Abela” en “El libro del viticul-
tor” cita al Tempranillo de Peralta o de
Rioja entre sus variedades, la describe con:

“Sarmientos poco tendidos, duros; hojas de
cuatro a seis lobulos, con dientes largos, uvas
muy negras, sabrosas y tempranas”

Menciona que se cultiva en Navarra y
Rioja, en Zaragoza bajo el nombre de
Cencibera, Tinto Aragonés en Castilla v

183
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FICHA AMPELOGRAFICA

s PAMPANO JOVEN: De brotacion algodonosa, con pigmentacion rojiza en el extremo,

= PORTE DE LA CEPA: Erguido, sarmiento de color marrdn,

* CARACTERISTICAS DE LA HOJA: Tamafio grande, forma pentagonal, senos laterales muy profundos, son
hojas de sicte 1obulos, haz verde oscuro, casi negro v envés afelpado.

» CARACTERISTICAS DE LA BAYA: Tamafio mediano, forma esférica y color azul-negra.

* CARACTERISTICAS DEL RACIMO: Tamafio mediano, muy compacto y forma cilindrica con alas.

= PERIODO VEGETATIVO: Brotacitn entre media y tardia y madurez media-temprana.

* RENDIMIENTO: 1.5 a 2 Kg/cepa.

= VULNERABILIDAD: Muy sensible al oidio y algo a mildiu y erinosis.

= SINONIMIAS: Aragonds (Burgos v Valladolid), Escobera ¥ Chinchillana (Badajoz). Cencibel (Ciudad Real.
Cuenca, Guadalajara y Madrid), Juan Garcia (Zamora), Tinta Roriz o Tinto Aragonez (Portugal), Tinto Fino
iMadrid), Tinta de Toro (Zamora), Tinto del Pais (Burgos, Soria y Valladolid), Tinto Madrid o Tinto de Madrid
{Toledo, Santander, Salamanca, Soria y Valladolid), Ull de Liebre (Barcelona), Valdepefias (Estados Unidos) y

Vid de Aranda (Burgos),

» OTROS DATOS: Existen algunas homonimias: en Cigales el Tinto Madrid no es Tempranillo,

Coregdn en Tarragona. A lo largo del plan-
teamiento posterior que hace de la varie-
dad, la confunde claramente con la
Carifiena 0 Mazuelo aungue son dos varie-
dades diferentes; no menciona su cultivo en
Madrid, aunque hace referencia a la deno-
minacion Tinto Fino frente a Tinto Gordo;
ademas menciona que en la Universidad de
Salamanca conocen la denominacion Tinto
de Madrid junto con otras variaciones de
uva tinta como Tinto Castellano, Tinta
Bastarda, Tinta Comuin y aun Tintilla de
Rota. Al final de su obra menciona una serie
de variedades entre las que se encuentra la
variedad Cencibal de la que dice :

“Viduefio de uvas negras conocido en
Cindad Real”.

Con estos datos podemos ver que va se
conocia el cultivo del Tempranillo como
Tinto Fino o Tinto de Madrid v Cencibel en
la region manchega.

En 1905, Manso de Zuniga™ solo situa el
cultivo del Tempranillo en Rioja, Navarra,
Burgos y Soria, no citando en su obra nin-
guna sinonimia de dicha variedad. De su
origen aventura que puede ser riojano. La
cepa la describe:

“Sarmientos argueados, tendidos no erqui-
dos, hojas grandes; palmeadas quingue lobadas,

= MANSO DE ZUNIGA, VC.: Op. Cit
* GARCIA DE LOS SALMONES, N. : Op. Cit., 1914

seios profundoes, el seno peciolar cerrado, haz
verde oscuro, pelos blanguecines en el inferior.
Racimes muy grandes con hombros o alas
manifiestas, dos o tres, de forma cilindrico
comica alargada. Granos: grandes, redondos,
color negro oscuro intenso, hollejo mis bien
grueso, pulpa consistente incolora”.

En 1914, Garcia de los Salmones™ men-
ciona el cultivo del Tinto Fino o Cencibel en
la Region Central: Arganda del Rey
{Madrid), Madridejos (Toledo), Guadalaja-
ra, Pedroneras (Cuenca), Campo de Crip-
tana v Almagro (Ciudad Real) y en
Villarobledo v Fuente Albilla (Albacete). En
Extremadura: Malpartida de Plasencia y
Villanueva de la Vera (Ciaceres) y Guarena
(Badajoz) bajo las denominaciones Escobera
y Chinchillana. Con los nombres de
Aragonés, Tinto del Pais, Tinta de Toro,
Tinto Fino v Tinto de Madrid se cultivaba
en Castilla: La Seca, Mota del Marqués, San
Pedro de Latarce, Penafiel y Quitanilla de
Abajo (Valladolid), Coruna del Monte v
Bribiesca (Burgos), Cuéllar (Segovia),
Arenas de San Pedro, Pedro Bernardo v
Sanchidrian (Avila), y Berlanga de Duero v
San Esteban de Gormaz (Soria); en Leon: La
Baneza, Laguna de Negrillos, Gordongillo
(Leén), Fermoselle (Zamora), Villoria
(Salamanca) v Palencia. Cultivada como
Tempranillo en Aragon, Vascongadas,
Navarra v Rioja: Haro (Logrono), Magallon,
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Fayon Morata de Jalon (Zaragoza) vy
Villafranca, San Martin del Rio v Alcorisa
(Teruel); en Vascongadas en Laguardia
(Alava) v en Aoiz (Navarra). Como Ull de
Lebre y Tempranillo lo cita en Catalufia: San
Salvador de Guardiola (Barcelona), Ben-
lloch (Lérida) v Porrera (Tarragona). En esta

época no se conocian estas sinonimias, que

hemos citado con nuestros datos actuales.

Hasta 1954 no aparece la sinonimia de
fempranillo de Rioja con Tinto Fino de
Madrid y con Cencibel de "l-".'l]l.ll‘[_‘l't‘l—'l.'l'-\.
Estas identidades las establece Juan
Marcilla Arrazola. Describe esta variedad
con hojas muy lobuladas, de senos profun-
dos, con la uva muy tinta pero de pulpa
incolora, de madurez muy temprana.
Marcilla cita a Tinto Fino o Cencibel como
supuesta sinonimia de Tempranillo, pero
dadas las grandes diferencias entre los
vinos manchegos vy riojanos menciona la
importancia de los factores tierra, clima,
cuidados culturales v modalidades de ela-
boracion de vinos para la determinacion
de sus caracteristicas.

Antonio Larrea en 1979, dice de la
variedad Tempranillo que es tipicamente
riojana v autdctona de La Rioja. También
cita al Cencibel de La Mancha como posi-
ble sinonimia del Tempranillo.

PENIN, [ CERVERA, A.; CABELLO, F; DIEZ R. Y PENIN
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José Penin™ cita en su obra "Cepas del
Mundo”, la Tempranillo, como variedad que
vegeta muy bien en suelos arcillocalcareos
de Rioja, da vinos de agradable recuerdo a
mora O ZarZamora, Con una .‘*-I.’I'Ihn'll.'.il'ln Iresca
y seca en la boca, frente a la mayoria de uvas
espanolas que proporcionan vinos con una
ligera dulcedumbre y calidez. Posee la vir-
tud de las cepas "frias” © atlanticas que
soportan bien el envejecimiento en madera;
buena estructura de taninos, con color v aci-
dez persistentes durante la crianza. Los
vinos de Cencibel de La Mancha v
Valdepenas tienen mas estructura y menor
acidez que los riojanos, con un punto de rus-
ticidad y "gusto a sol” (uvas excesivamente
spleadas), v una evolucion en crianza mas
rapida. Dentro del mismo estilo, aunque
algo mas ligeros, se encuentran los vinos de
Arganda v Colmenar en Madrid.

El Tempranillo, con sus distintas sinoni-
mias, aparece como variedad autorizada
en las siguientes Denominaciones de
Origen: como Cencibel en Mondéjar, Jumi-
lla, La Mancha, Valdepenas, Méntrida.
Como Tempranillo se cultiva en Alicante,
Binissalem-Mallorca, Bullas, Calatavud,
Conca de Barbera, Campo de Borja,
Carifiena, Navarra, Ribera del Guadiana,
Rioja, Somontano, Tarragona, Utiel-
Requena, Valencia. Como Tinta de Toro en
loro. Como Tinta del PPais en Ribera del
Duero v Cigales. Como Tinto Fino en
Vinos de Madrid. Como Ull de Llebre en
Alella, Tarragona, Costers del Segre,
Penedeés, Pla de l"n‘l};l'ﬁ.

Situacion en la Denominacion de Origen Vinos
de Madrid

Considerada como variedad principal
en la subzona de Arganda v autorizada en
Navalcarnero y San Martin. Segun datos
del Catastro de 1976 se cultivaban 1.434
ha de Tinto Fino en Madrid, que equivalia
al 5 % de la superficie de vinedo cultivado
en la Comunidad de Madrid, Segun datos
del LN.D.O. (1994), la superficie habia
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descendido a 1.215 ha, aunque su porcen-
taje respecto al resto de viniferas habia
aumentado a un 6 %. Actualmente el 30%
de las plantaciones que se realizan en la
Comunidad de Madrid se efectian con
Tinto Fino, es la variedad que mayor cre-
cimiento ha experimentado en el cultivo
de la zona. Se cultiva fundamentalmente
en el sur de la provincia; las localidades
que mayor superficie tienen de Tinto Fino
son Arganda, Valdilecha y Chinchén. Su
tormacion en nuestra Comunidad se rea-
liza en forma baja v con poda larga,
siendo su rendimiento medio de 3,4 kilo-
gramos por cepa. Actualmente se esta
plantando en espaldera v poda en Guyot
y doble cordon Rovat, aplicando riego por
goteo se consiguen producciones de 8
kilogramos por cepa.

Caracteristicas enolégicas

Estd considerada como una de las mis
finas variedades de Vitis vinifera espanolas.
Produce vinos tintos de colores intensos,

acideces medias v graduaciones alcohdli-

cas medias altas. Da lugar a vinos jovenes
muy aromaticos v elegantes, tanto en ela-
boracion tradicional como en maceracion
carbonica. Presenta buenas aptitudes para
la elaboracion en “clarete” combinado con
las variedades blancas Malvar o Airén,
dando como resultado tintos suaves v ater-
ciopelados. La mejor v mas frecuente
expresion es la elaboracion de vinos de
crianza y reserva con el !:mI.‘r]ru de barricas
de roble, por su gran equilibrio v por la
estabilidad de la materia colorante.
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Antecedentes

Al hablar de esta variedad hay que
comentar que existe una homonimia muy
arraigada en la Peninsula Ibérica desde
muy antiguo, denominiandose a cuatro
variedades diferentes como Torrontés. La
mas antigua denominacion seria la
gallega, a la que se anaden posteriormente
el Torrontés cultivado en Cordoba, asi
como las cultivadas en la zona centro, que
se¢ concentran en torno a dos areas:
Valdilecha y Campo Real (Madrid), y
Sacedon (Guadalajara), v la otra en
Tarancon y Fuente de Pedro Naharro
(Cuenca).

De la Torrontés gallega debemos comen-
tar que es considerada como cepa autéctona
de Galicia, aunque en la actualidad su cul-
tivo esta practicamente limitado a la region
de Ribeiro, en la provincia de Orense. Fue
una variedad famosa en la elaboracion de
los vinos blancos de Ribadavia, que reco-
rrieron Europa en los siglos XV y XVI, que
se hacian con cepas 1':-c'111:;li.11l‘- de Torrontés
v Treixadura plantadas en zonas altas; eran
vinos bien elaborados que se vendian a pre-
cios elevados hasta que se prohibieron las
exportaciones a finales del s. XV Dos siglos
después, hacia 1772, se registra su cultivo
en el Valle del Salnés. En la actualidad
Torrontés se cultiva en la zona de Rias
Baixas y en especial se emplea para elaborar

los mejores vinos de Ribeiro.

De la rama andaluza conocemos que en
1482 se empleaba la Torrontés en Jerez, para
elaborar los llamados vinos de romania,
segun cita Manuel M®. Gonzalez Gordon en
su libro “Jerez-Xerés-Sherry” (1948) refi-
riendose a los vinos producidos en la ciu-
dad de Chipiona. Hoy ha desaparecido por
completo del Marco de Jerez, pero todavia a
finales del s.XIX, tal y como recoge
Clemente en su “Viticultura”, participaba

en la elaboracion de los vinos jerezanos

HERREEA, A Op Ot
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junto a la Pedro Ximénez, la Palomino, la
Manzanilla de Sanlucar, la Listan o las uvas
Moscateles, v se recomendaba su utiliza-
ciom para los vinos generosos. Actualmente
su cultivo esta muy reducido en la zona de
Montilla-Moriles.

Nos referiremos al Torrontés cultivado
en la zona centro (Valdilecha v Sacedon)
De esta variedad cultivada en Madrid es
de la que menos informacion se tenia, por
ello se ha realizado un minucioso trabajo
de campo con la colaboracion de dos alum-
nas del XVII Curso Superior de Viticultura
v Enologia: Oliva Ruiz y Belén Bonillo

La primera reterencia que encontramos
del Torrontés de la zona centro es en el
siglo XVI, cuando Alonso de Herrera™ la
describe en su “Agricultura General:”

"El Torrontés es wva blanca, que tiene el
grano pequiedio, y se trashiuce mds que otra min
guna, hace los racimos pequernios, i 1we my
apretados, estas vides son mejores en lugares
mds altos, y no Inimedos, que en lanos, o en
lugares viciosos, porque tiene el hollejo muy
.J’.:'J'_-.;mfcn y herno, J:.'u.f.".' presto, i frene el
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pezon tan Herno e por la magor parte s¢ cae
toda, y al tiempo de la vendimia se ha de coger
toda del suelo, y por esfo |f.l“'|_‘.l'|,‘ |r.l.'I\r|H' ennto, i
no airoso, ni cerros muy altos, El vino de estas
es mefor que otro nmimguno blanco, guardase
mucho tiempo, es muy claro, olorosos Iy SUATES,

La uma Iljt' :'”L: para comer ¢s .'-"|' poco J'?'l'-:'r.li"f..

La segunda cita que encontramos del
Torrontés de la zona centro la realiza
Clemente™ en 1807, comentando de esta

variedad:

“Siendo fan apreciable para vinos esta
vartedad por lo exquisito de su mosto como por
la abundancia de esquilmo que produce, puede
aplicarsele con tanta razdn como a la mejor de
cuarntas Hevan su nombre aguel antiguo refrin:
Torrontés ni la comas ni la des; que para vino
buena es”

En 1885, Eduardo Abela™ cita en “El
Libro del Viticultor” la memoria de la
Exposicion Vinicola de 1877, donde se
sefiala la presencia del Torrontés de la zona
centro en Ciceres, Ciudad Real, Cuenca,
Guadalajara v Salamanca. La describe
como un tipo de uva muy resistente y muy
apta para elaborar buenos vinos. Dice tam-
bién que el ampelografo Rovasenda la cul-
tiva en su finca italiana de Crugidero. De
sus caracteristicas botinicas comenta:

“sarmientos blanguizcos, muy duros; hojas
casi iquales, de un verde muy oscuro, con los
senes muy PE-'J"n:?,’HHri'q'ﬁ. acorazonados: racimos
aovado-cilindricos; uvas muy apiniadas, media-
nas, redondas y algo doradas”.

En el XIX participaba también en los
vinos tintos castellanos, en coupage con la
Cencibel, segiin describe Alain Huetz de
Lemps.

Garcia de los Salmones (1914) cita el cul-
tivo de Torrontés o Aris en las provincias de

CLEMENTE. 5. Op. Cii

ABELA, E- Oy, Crt

MARCILLA, |.: Op. Cir
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Toledo, Cuenca, Chillon (Ciudad Real) v
Alaminos v Mondéjar (Guadalajara).

Marcilla® en su “Tratado Practico de
Viticultura y Enologia Espanolas” (1942)
cita a esta variedad cultivada en la region
central y La Mancha, escribiendo de ella:

“Es cast excepcional en la regidn manchega,
en la que no se cultiva, o solo en escala muy
reducida, siendo vides especiales para uva de
mesa (...). En la regiin central se cultiva tam
bién, aunque no en gran extension, la variedad
blanca Torrontés o Turruntés, que no parece sea
éntica a Ia que se cultiva en Rioja con el

mismo nombre”

Rodriguez de la Rubia™ (1987) en el
libro “Vinos de Castilla-La Mancha” cita a
la wvariedad Aris como sindnima de
Torrontés en la zona de vinedos de
Guadalajara.

Segun el trabajo de campo realizado por
Oliva Ruiz y Belén Bonillo en 1998, en la
comarca de Valdilecha se describe al
Torrontés como cepa de sarmientos de
color rojizos, el porte es mas erguido que el
de la Airén o Jaén, la bava es pequena, el

ek, Junta de Comunidades de Castilla-La Mancha, 1987
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FICHA AMPELOGRAFICA
= PAMPANO JOVEN: De brotacidn ligeramente algedonosa, con pigmentacién mojiza en el extremo.

* PORTE DE LA CEPA: Semierguido

* CARACTERISTICAS DE LA HOJA: Tamafio de la hoja mediano, forma pentagonal y orbicular, senos lateralis
muy pronunciados, el seno peciolar es muy abierto, haz verde claro y envés algodonoso.

» CARACTERISTICAS DEL RACIMO: Tamafio entre pequedo y mediano, compacidad media, forma conica.

» CARACTERISTICAS DE LA BAYA: Tamafo mediana, forma esférica v eliptica corta; color verde amarillo,

* FERIODO VEGETATIVO: Brotacion entre temprana y media y maduracion media-temprana,

» RENDIMIENTO: 4 a 6,5 kg/cepa.
» SINONIMIAS: Aris (Guadalajara).

» OTROS DATOS: No confundir la Torrontés de Galicia, de Orense v La Corufia, con la variedad del mismo
nombre cultivada en Cérdoba, Cuenca, Guadalajara (Aris) y Madrid que se denominan igual y son claramente

diferentes,

racimo apretado y la hoja con lobulos muy
diferenciados. Los  viticultores  de
Valdilecha comentan que existen dos tipos
de Torrontés, la “Verdoncha” y la
“Colora”, cuya unica diferencia radica en
que la primera da mayor produccion y en
consecuencia, menor grado que la
segunda. Es una variedad precoz, pro-
pensa al corrimiento de la flor. Segin algu-
nos viticultores se debe despuntar para
evitar esta tendencia.

Rodriguez-Torres™ et al (2000) han reali-
zado estudios en el Departamento de
Investigacion en Agroalimentacion del
Instituto  Madrileno de Investigacion
Agraria y Alimentaria (LM.LA.) que indi-
can que la Torrontés cultivada en Valdilecha
es sinonima de la Torrontés o Aris de
Mondéjar (Guadalajara), de la Malvasia de
Rioja, cultivada en Rioja, Navarra v Aragon
y de la variedad Alarije de Extremadura y
que se cultiva en La Mancha y Andalucia.
Ademas de estas nuevas sinonimias, se con-
firman las que cominmente se citaban de
Malvasia de Rioja, que son: Subirat o
Subirat Parent en Barcelona, o las otras
denominaciones riojananas de Blanquiroja,
Rojal o Tobia. Esta afirmacion aclara los
datos del Catastro Viticola v Vinicola de la
provincia de Guadalajara (1981), donde se
cita en Sacedon 29 ha plantadas de
Malvasia que corresponderan con lo que
actualmente se conoce en la comarca como
Aris o Torrontés. En Madrid, en el Catastro

Viticola ¥ Vinicola (1976) no aparece tan
clara la sinonimia Malvasia-Torrontés, yva
que la Malvasia aparece cultivada en
Chinchdn y Navalcarnero v en ambas loca-
lidades actualmente no se cultiva ni
Malvasia ni Torrontés; podrian haber des-
aparecido las plantaciones o ser un error del
citado Catastro.

Dadas estas afirmaciones de que
Torrontés de Madrid, Alarije v Malvasia de
Rioja son idénticas, pasaremos a revisar
otras descripciones de esta variedad bajo
las nuevas sinonimias detectadas.

La descripcion de Alarije expuesta por
Alonso de Herrera™ coincide con la subva-
riedad “Colord” que mencionan los viti-
cultores de Valdilecha:

“Las Alarijes son uvas que hacen las cepas
altas, a manera de las albillas, quiere la tierra
en lugares enjutos, cascajales y areniscos, son
uvas muy bermejas, y que las abejas las
comen mucho, y por ello algunos las plantan
en los colmenares, para que desde que a las
abejas les falten las flores, acuda a estas y con
ellas se mantengan. No hacen muy buen vino
gue es muy rejo y awn de mucha dura. Dicen
que el vino de estas uvas se acida pocas veces,
mas toma otros vicios como ¢s el solino o la
turbidez".

Alonso de Herrera describe una cepa de
porte erguido, madurez precoz y describe

- RODRIGUEZ-TORRES, 1., CHAVEZ. |, MURDZ, G ORTIZ, | M. v CABELLO. F: Op. Cit

HERRERA, AL Op. Cit
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los vinos de pitarra de Canamero como el
vino obtenido con esta variedad.

Manso de Ziniga™ (1905) cita como
sinonimias de la Malvasia a Blanquirroja
v Tobia. En esa publicacion diferencia la
Malvasia de La Rioja de otras Malvasias
que tuvo ocasion de estudiar. De su ori-
gen menciona que es desconocido.
Describe la cepa como: “hojas grandes, pal-
meadas, quingue lobuladas, blandas, de color
verde claro y envés algo peloso, seno peciolar
abierto en arco, [os senos laterales estrechos If
profundos, forma de la hoja orbicular, peciolo
muy largo; racimos de tamario medio, forma
conico alargada; baya regular, redonda, de
color colorado-rojizo, con puntos pardos, con
pulpa blanca v zumo abundante agridulce”
De sus aspectos agronomicos v enologi-
cos comenta: “es un fruto sensible a los
mohos, en particular en terrenos nimedos y

MANSD DE ZUNIGA, V.Cs Oy, Lt
GARCIA DE LOS SALMONES, MN: Oy, il
MARCILLA, [ Oy Gl
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poco ventilados™. De su vino comenta;
“entra como base de los mejores vinos blancos
Hli' La ||\'."|IJ1?. 1] mezclado |'I friclo die Malvasia
con las wovas negras en proporcion de una
décima parte da al vinoe tinto excelentes condt-
ciones de “mantecosidad” y "nariz

Garcia de los Salmones™ (1912) cita el
cultivo de las diferentes sinonimias de la
Malvasia de Rioja que hemos descubierto
en la actualidad, asi dice que se cultiva
como Rojal en Logrono v Alava, como
Subirat en Barcelona, Aris en Toledo,
Guadalajara v Ciudad Real v como Alaris
en Caceres en la comarca de Canamero de
donde posiblemente sea onginaria, v como
.-"ii.!rijt‘ en Tﬂ]ﬂln. lil.hh‘].l].'li.ll’d, .-"'Ll.]:'hll.'t'll'..
Avila y Badajoz.

Marcilla® (1954} comenta de la Malvasia
de Rioja:
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“Es la mejor de las variedades blancas de Ia
zona. Bastante temprana en su madurez. Hojas
grandes quinquelobadas, con escasisimos pelos
en el envés, de color verde claro. Racimos alar-
gados, algo comicos de tamaiio medio. Granos
redondos muy jugosos, de color rojizo claro,
con pecas o puntos pardos de hollejo muy fino
y sabor agradable. Es buena para uva de mesa.
Buena produccion”.

Ademas Marcilla” también se hace eco
de la duda que le produce esta variedad
diciendo que:

“La Malvasia de La Rioja es variedad muy
diferente de las Malvasias cultivadas en otras
regiones espariolas”.

La variedad Torrontés de Madrid bajo
sus diferentes nombres se cultiva en las
siguientes Denominaciones de Origen:
como Alarije en Ribera del Guadiana,
como Malvasia se cultiva en Calatayud,
Navarra y Rioja, siendo en esta dltima su
denominacion la de Malvasia de Rioja,
como Subirat se admite en la D.O. Cava y
como Subirat Parent en Penedés, como
Torrontés se cultiva en la D.O. Vinos de
Madrid, y como Aris en Mondéjar.

Respecto a la denominacion Torrontés,
cabe decir que estd admitida en las
siguientes Denominaciones de Origen:
Abona, El Hierro, Montilla-Moriles, La
Palma, Rias Baixas, Ribeiro, Valle de
Orotava, Vinos de Madrid e Ycoden-
Daute-Isora. El Torrontés cultivado en
Madrid coincide con el de Mondéjar y en
el resto de D.O. se pueden establecer tres
grupos de Torrontés similares: el primero
formado por los de origen canario
(Abona, El Hierro, La Palma, Valle de
Orotava e Ycoden-Daute-Isora), aunque
no es un grupo muy homogéneo; el
segundo, por los de origen gallego (Rias
Baixas y Ribeiro); y el tercero, el culti-
vado en Cordoba (Montilla-Moriles).
Luego, segun la reglamentacion de las

“ MARCILLA, |2 Op, Cir .

D.O. y basandonos en nuestros estudios
previos, hay al menos cuatro tipos de
Torrontés  diferentes en nuestras
Denominaciones de Origen.

Respecto a la denominacion Malvasia,
comentar que en las diferentes Denomi-
naciones de Origen espanolas hay distintos
tipos de Malvasias: 1) En las Islas Canarias
s¢ encuentra admitida en las ocho D.O,,
dindose diversos casos de homonimias,
solo hemos identificado un tipo que res-
ponde a las caracteristicas de Malvasia en la
D.O Lanzarote. 2) Con el nombre de
Malvasia Riojana se encuentra en la D.O.Ca.
Rioja y como Malvasia en las D.O, Navarra
y Calatayud, siendo todas ellas sinonimas
de Alarije. 3) La Malvasia de la D.O. Toro es
Dona Blanca. 4) La Malvasia de la D.O.
Bierzo es la variedad Chasselas Doré. 5)
Ademids existe la Malvasia de Sitges
(Barcelona), que es diferente a las anteriores
y se encuentra cultivada de forma minorita-
ria en la zona catalana.

Situacion en la Denominacion de Origen Vinos
de Madrid

La Torrontés en la Denominacion de
Origen Vinos de Madrid se encuentra
como variedad autorizada en las tres sub-
zonas: San Martin de Valdeiglesias,
Navalcarnero y Arganda.

En el Catastro de 1976 no figuran datos

sobre la superficie de cultivo de esta varie-
dad. Segun los datos del LN.D.O. (1994) la
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variedad Torrontés tenia 9 ha de cultivo en
la localidad de Valdilecha. Segun el trabajo
de campo realizado por Oliva Ruiz y Belén
Bonillo en 1998, habia 11 propietarios que
cultivaban la Torrontés en Madrid, que
poseian de esta variedad 15 parcelas de las
que solo habia una con Torrontés como
monovarietal. El resto estaban mezcladas
con Airén y Tinto Fino. La superficie total
de Torrontés en Madrid es de 2,1 ha culti-
vadas en Valdilecha y Campo Real (parajes
de La Maldicion y San Julidn). A esta canti-
dad hay que sumar unas 1.800 cepas que
se encuentran de forma aislada en 9 parce-
las de los citados términos municipales en
los parajes de: La Casa la Encina, Valle-
jonegro, Canto el Gallo, Valdespinoso, El
Retamar, La Nava, Valhundiago, Camino
Morata y La Maldicion. La edad media las
parcelas es de 24 anos.

Se cultiva en la Comunidad de Madrid
con una formacion de la cepa en vaso
bajo. La poda de produccion que se prac-
tica es corta, con una o dos yemas vistas
sobre la ciega vy de 8 a 14 pulgares por
cepa. Las plantaciones de Torrontés son a
tresbolillo, la distancia entre cepas es 2,5
a 3,2 metros, siendo la densidad de plan-
tacion de 1.300 cepas por hectirea. Es
relativamente sensible a mildiu y oidio y
se trata en la zona con espolvoreo de azu-
fre y cobre.

Caracteristicas enologicas

De las caracteristicas enologicas practi-
camente no hay ningtn dato. La tnica
referencia que hay es el famoso refrin
popular que mencionan los agricultores y
bodegueros de la zona, que es muy similar
al citado por Clemente® en 1807:

“La Torrontés, ni la vendas ni la des, que
para vino buena es”.

Consultados los bodegueros de la zona
de Valdilecha, comentan que es una varie-
dad que se utiliza de forma conjunta con

“CLEMENTE. 5. Op. Cof
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otras variedades como Airén y Jaén para la
elaboracion de vinos blancos secos,

También se utiliza para el coupage de
tintos unida a la variedad Tinto Fino. En
la zona no se hace en la actualidad vino
monovarietal de Torrontés, aunque
Bautista Orusco, segunda generacion de
Bodegas Orusco, afirma que elaboraba
vino dulce (“vino de misa”) con esta
variedad, siendo los resultados muy satis-
factorios.

Por el sabor de las uvas y el pequeno
tamano de la baya, pensamos que esta
variedad puede ser mas aromiitica que la
Airén y puede mejorar los vinos de ¢ésta.
Por su mavor grado alcoholico y su tem-
prana madurez se pueden hacer vendi-
mias tempranas que en general dan mas
calidad por la sanidad de la uva, al evitarse
las tormentas de finales del otofio.

En Rioja se emplea esta variedad para
dar cuerpo y aroma a los vinos tintos,
pues una pequena proporcion de uva
blanca algo verde ayuda a una mayor
extraccion de componentes polifendlicos
de la uva tinta. Se emplea junto con la
Viura y la Garnacha Blanca en la elabora-
cion de los crianzas y reservas tradiciona-
les de Rioja, criados como si fueran vinos
tintos; ademas se emplea actualmente en
la elaboracion de los vinos blancos fer-
mentados en barrica de roble. También se
emplea en la elaboracion de cavas mez-
clada fundamentalmente con la Viura o
Macabeo.

Tradicionalmente Malvasia de la Rioja
junto con Moscatel de Grano Menudo, se
empleaban para elaborar en Labastida un
vino dulce de color acaramelado que se
denominaba “supurado”.

En Navarra se empleaba junto con
Garnacha en la elaboracion de los vinos
rancios de Peralta.
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En Canamero se emplea en la produc-
cion de vinos de Pitarra o “vinos Turbios
de Canamero” (Larrea 1983), que son vinos
de color pardo obtenidos por la oxidacién
de mostos de uvas blancas: Alarije, Borba y
Marfal, y las tintas Garnacha, Morisca,
Palomino Negro y Tinto Fino. Esta oxida-
cion se favorece al emplear envases peque-

fos, durante 14 a 18 meses y con un grado
alcohdlico de 15-16%

Si observamos las diferentes elabora-
ciones de Torrontés de Madrid, Malvasia
de Rioja o Alarije, tiene una clara voca-
cion de vinos criados y oxidados en
barrica de roble.
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Antecedentes

La primera cita que se hace de esta varie-
dad es de 1859 en “El tratado de las cepas”
del Conde Odart, donde establece la teoria
de que la Viura procede de Asia Menor.

La primera referencia espafiola de la
variedad Viura la encontramos en “El libro
del viticultor” de Eduardo Abela™, publi-
cado en 1885. Al igual que Odart, Abela
cita esta variedad con la denominacion de
Macabeo. En la descripcion comenta:

"Sarmientos ergquidos, grucsos, de color
rofizo; meritallos largos; hojas muy grandes,
con cinco lobulos bien marcados vy dentados,
borrosas POor sl eHes i de color verde amari-
llento; racimos gruesos, wovas grandes, redon-

das blancas y |i'fl'{|f.:i"||.'|hf|i':-;”

Del Macabeo anade que es un vidueno
muy productivo que sirve para vinos lico-
rosos, Centra sus zonas de cultivo en los
Pirineos Orientales, donde senala su zona
de origen, Barcelona, Castellon, Lérnda,
Murcia, Tarragona y Teruel.

Abela tambien cita en su obra una
variedad de uvas blancas llamada Viuna,
que se cultiva en algunas zonas de Aragon.
Mo da mas datos de este cultivar. En nin-
gun capitulo de su obra menciona que
ambas variedades sean sinGnimas.

Manso de Zuniga®™ en 1905 describe la
variedad Viura en las “Memorias de la
Estacion Enologica de Haro”. Cila como
sinonimias de esta variedad a la Viuna de
Aragon vy la Alcanon. Esta altima sinoni-
mia es errdnea seglin recientes estudios
realizados por el IMIA y la Denominacién
de Origen Somontano. El origen de esta
variedad la sitia en Aragon, desde donde
fue importada a La Rioja en el siglo XIX.
Describe esta variedad como

ABELA, E: Op, Cil
MANSCY DE ZUNIGA, VO Op Cil
GARCIA DE LOS SALMONES, N: Oy, Ci
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plantn de ojas grandes, quingue lobadas 1

arbiculares, lisas i dfilas en el haz, tomentosas
en el envés, de color verde; senos verticulares y
faterales orbiculares cuando la opa es quingue
lobada, estrechos y poco manifiestos, cuando es
orbicular, el seno peciolar abierto en arco; lobu

los aserrados desigualmente; peciolo muy largo

Racimos alados, conico-alargados, medianos o
_-.:r'lﬁi'u'r'*-. Grianos r:'_-.;.'rﬂ-rn'.w. redondos, de colo
amarillo dorado; hollejo fine”

Manso de Zuniga comenta sobre las
caracteristicas de cultivo de la Viura, que
es muy productiva, que es sensible al
oidium vy botritis v que le afectan las hela-
das primaverales. Del vino comenta que en
las zonas donde la uva alcanza su madurez
-.'ul'l‘||.1]-_'td. “terrenos sanos v ocon buena
exposicion”, se obtiene un caldo espiri
tuoso de 14 a 15 de riqueza alcohdlica. En
las condiciones de cultivo de muchas
zonas de Rioja no alcanza la uva su sazon
vy da vinos de pronunciada acidez y de

“sabor sul generis”

Garcia de los Salmones™ (1914) cita el
cultivo de Viura en Haro (Logrono),
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Laguardia (Alava); Viuna en las provincias
Miranda de Ebro (Burgos), San Esteban de
Gormaz (Soria), Ateca (Zaragoza), Men-
davia (Navarra) vy la Macabeo se encon-
traba en Ayerbe (Huesca), San Martin del
Rio (Teruel), Plenas (Zaragoza), Badalona
(Barcelona), Porrera (Tarragona), Cassa de
la Selva (Gerona), Balaguer (Lérida), Villa-
fameés (Castellon de la Plana). Cita como
sinonimas a la Viura de La Rioja v la Viuna
de Aragon. No menciona que la Macabeo
sea sinonima de las anteriores.

Marcilla®, en su “Tratado Practico de
Viticultura y Enologia Espanolas” (1942),
diferencia la Viura o Viuna de la Macabeo
v las describe como variedades diferentes
amparandose en las descripciones de
Manso de Zuniga para la Viura v de
Cristobal Mestre para la Macabeo. De esta
ultima variedad podemos leer en la obra
citada:

“Cepa de mucho vigor, con sarmientos lar-
KOs I Ny .-r;:'u;ur:h.‘. CON JTanos que prece que
S estrupan unos contra otros, redondos v en
general no muy grandes, piel excesivamente
debil. Soporta bien podas largas. Su desventaja
es la facilidad de ser atacada por las enfermeda-
des criptogdmicas, principalmente por el
oiditom”.

Marcilla centra el cultivo del Macabeo
en la Region Catalana, mientras que sitia
la Viuna o Viura en Navarra, La Rioja v la
Region Castellanoleonesa.

Martinez-Zaporta, en 1965, es el pri-
mero que cita la identidad entre las varie-
dades Macabeo, Viura o Viuna v Blanca
de Daroca en su obra “Un primer avance
para el estudio de algunas viniferas que
en el campo experimental de “El Encin”
se destacan por su valor viticola”, Sitia
sus zonas de cultivo en Cataluna,
Aragon, Navarra v Rioja. La describe
como de

MARCILLA, 0 O Cit
LARREA, A: Ok, Cat
HIDALGO, | ber, Cat

“porte erguido, racimos muis bien grandes,

hrt' Lrano de tanno medio o -:;rflr,l,lg'r.rgu"

De las caracteristicas de cultivo dice que
da cosechas aceptables, sus frutos son bas-
tante azucarados, mas de 13" de alcohol y
st acidez es mas bien baja. Poco sensible al
mildiu y muy sensible a oidium.

En 1978 Larrea™ confirma la sinonimia
entre Viura y Macabeo, confirma el origen
aragonés de la variedad cultivada en Rioja
v la describe como:

“Variedad con sarmientos de color canela-
rojizo. Hopa adulta grande; posee cinco lobulos
iy ¢s de forma redondeada, es lisa v sin tello en
la parte superior y muy lanosa v de color verde
blanguecino en la inferior. Racimos grandes v
colgantes, poseen alas bien aparentes y consis-
tentes. El grano es redondo, de reqular tamaiio
i color amarillo-dorado”,

El ampelografo Luis Hidalgo™, en su
"Tratado de Viticultura” (1993), senala fue
la Viura parece ser originaria de Espana,
desde donde se habria propagado al Midi
trances, Con esta afirmacion, Hidalgo con-
firma la teoria sobre el origen de la Viura
propuesto por Manso de Zianiga v contra-
dice la teoria de Abela v Odart.
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FICHA AMPELOGRAFICA
s PAMPANO JOVEN: De brotacidn muy algedonosa, de color verde pilido y con ligera pigmentacion rofiza en

el extremo del brote.
= PORTE DE LA CEPA: Enguido.

« CARACTERISTICAS DE LA HOJA: Tamano grande, forma pentagonal y orbicular, senos laterales marcados de
forma media, haz arafioso de color verde pdlido y envés muy algodonoso,

» CARACTERISTICAS DEL RACIMO: Tamafio mediano, muy compacto, forma conica langa.

« CARACTERISTICAS DE LA BAYA: Tamafio mediano, forma esférica y color amarillo y, en zonas soleadas,

pardo,
* FERIODO VEGETATIVO: Brotacidn tardia y maduracién media-tardia.

« RENDIMIENTO: 3,7 a 4.2 kg/cepa.

s VULNERABILIDAD: Muy sensible al oidio y botrytis, y algo sensible al mildiu y al corrimiento del racimo.
= SINONIMIAS: Macabeu (Francia v Barcelona), Viura (Alava, Logrofio, Navarra, Valladolid y Zaragoza) y Viuna

(Zaragoza),
» OTROS DATOS: La sumidad es muy vellosa. En hojas adultas a veces poseen un diente en la base de los senos

laterales.

En 1997 Pefnin™ en su obra “Cepas del
Mundo” comenta:

“es la cepa blanca mds abundante del norte
de Esparia, mayoritaria en Catalwia, donde
supera en cantidad a sus dos habituales compa-
ficras en la elaboracion del cava, Xarello y
Parellada, y reina indiscutible del vhiedo rio-
jano bajo el mombre de Viura".

Establece diferencias entre los vinos de
Macabeo vy Viura, diciendo de estos ulti-
mos que

“poseen un togue mads herbdceo en la Rioja
Alta y algo menos en la alavesa”.

El empleo en Cataluna de esta variedad

“se limita a la intervencion en el coupage
como uva complementaria”;

en Rioja

“se basta por si sola para dar unos blancos
ligeros, con una acidez relativamente elevada y
un perfume casi floval en su juventud”.

Ademas se emplea en la elaboracion de
vinos tradicionales que salen al mercado
después de una permanencia minima de
seis meses en barrica,

“con los rasgos propios del envejecimiento
ent madera”,

De su aroma, Penin apunta:

“En general, Hene wn aroma acusado y un
sabor ligeramente astringente, con un buen
equilibrio entre alcohol v acidez. 51 en
Catalusia recuerda en ocasiones el aroma a
cascara de mandarina, en las zonas lanas de
la Rioja Alta evoca el heno, mientras que en
los suelos calizos v accidentados de la Rioja
Alavesa presenta un cardcter mds franco y
fino. En elaboraciones deficientes pueden apa-
recer rasgos herbiceos™,

Penin cita el cultivo de esta variedad en
Francia:

“la encontramos en la region de los Pirineos
Orientales, donde interviene en la elaboracion de
los blancos emmarcados en las denominaciones
Cotes du Rousillon y Rivesaltes, y en general en
todo el Languedoc-Roselldn, donde también se
producen vinos dulces natirales. Los mds habi-
tuales, sin embargo, son blancos secos, bastante
alcolidlicos, de color amarillo pilido y bastante
afrutados, consiquiendose 1na miayor pobtenciali-
dad aronuitica en las zonas nuis calurosas”.

La Macabeo esta admitida en las siguien-
tes Denominaciones de Origen: Alicante,

= PENIN, |: CERVERA, A CABELLO, Fi DIEZ. R. Y PENIN P Oy, Cil
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Ampurdin-Costa Brava, Binissalem-Ma-
llorca, Bullas, Calatayud, Campo de Borja,
Cava, Conca de Barbera, Jumilla, La Man-
cha, Mondéjar, Pla de Bages, Priorato, Ribei-
ro, Somontano, Tarragona, Terra Alta, Utiel-
Requena, Valdepenas y Valencia. Como
Macabeu se admite en: Costers del Segre y
Penedés. Con la denominacion de Viura es
admitida en: Carifena, Cigales, Navarra,
Rioja, Ribera del Guadiana, Rueda y Vinos
de Madrid.

Situacién en la Denominacién de Origen Vinos
de Madrid

Considerada como variedad autorizada
en la subzonas de Arganda, Navalcarnero
v San Martin de Valdeiglesias.

En los datos cedidos por el LN.D.O.
(1994), la superficie de Viura era de 12,5 ha;
esta superficie coincide con los datos del
Consejo Regulador de los Vinos de Madrid
(1999), que apuntan que el vifiedo culti-
vado en la Comunidad de Madrid de

LA COLECCION DEVARIEDADES DEVID DE “EL ENCINT

Viura asciende a 12 ha, fundamentalmente
en los términos municipales de Colmenar
de Oreja, Villa del Prado, San Martin de
Valdeiglesias, y Colmenar Viejo; por tanto
la superficie de esta variedad se encuentra
estable a pesar de su mejor calidad frente a
la variedad Airén. En el término municipal
de Belmonte de Tajo hemos encontrado
cepas aisladas de Viura con mas de 70 afios
de edad y que posiblemente trajeron los
tinajeros de la zona al realizar viajes a la
zona aragonesa.

Su formacién en nuestra Comunidad se
realiza de forma mayoritaria en nuevas
plantaciones en espaldera con cordon
doble Royat, siendo su rendimiento medio
de 7,5 kilogramos por cepa, aplicando
riego por goteo.

Caracteristicas enologicas

La Viura es una variedad que se emplea
en la elaboracion de vinos de muy diferente
tipo. Senalaremos las utilizaciones mas
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importantes que podemos desarrollar en la
Denominacion de Origen Vinos de Madrid.

Esta variedad, fermentada con control
de temperatura, da vinos blancos ligeros,
con aromas casi florales relativamente
intensos. Su sabor es ligeramente astrin-
gente, con un correcto equilibrio entre aci-
dez y alcohol. La Viura se puede emplear
para mejorar el aroma de los vinos jovenes
elaborados a partir de Airén, con la que
mezcla de forma excelente, como han
demostrado algunas bodegas manchegas.

La Viura se utiliza también en el cou-
page de los tintos jovenes o de crianza para
aportar acidez al conjunto, cuando se hace
una vendimia precoz en la zona centro o
cuando se cultiva en climas frescos como
los de la Rioja Alta.

Las bodegas tradicionales riojanas,
como Lipez de Heredia, Rioja Alta o
Marqués de Murrieta, realizan la crianza
del vino de Viura y Malvasia, puesto a
envejecer como si se tratara de un tinto.
Esta prictica se podria realizar en Madrid

mezclando Viura con Malvar o Albillo.
Actualmente estin surgiendo unos vinos
verdaderamente interesantes a partir de la
fermentacion en barrica de mostos de
Viura, con la incorporacion de las lias que
dotan al vino de un peculiar estilo.

Sin duda, la elaboracion que mds nom-
bre da a la Viura (Macabeo) es la mezcla
que se realiza junto a Parellada v Xarello
en la elaboracion de cavas en Catalufa. En
Madrid se podria intentar la elaboracion
de vinos espumosos mezclando la Viura
con Malvar o Airén y aportando algo de
Parellada para dar acidez al conjunto.
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Expectativas de futuro

a Coleccion de Variedades de Vid de

El Encin es actualmente la coleccion

de referencia espanola y como tal,
tiene una serie de retos cientificos, técnicos
y divulgativos que asumir.

En primer lugar, debe consolidar su
integracion dentro de la red europea de
Bancos de Germoplasma de Vid; solo la
coleccion de Montpellier supera en
numero de accesiones a la espanola, lo que
supone que debe ponerse a plena disposi-
cion de la ciencia vitivinicola mundial para
compartir sus recursos y propiciar su cons-
tante evolucion y mejora.

Como reserva de recursos genéticos, la
Coleccion de El Encin se plantea seguir
avanzando en la integracion de las técnicas
ampelograficas y moleculares para la iden-
tificacion veraz de su variabilidad gené-
tica. En ese sentido, El Encin debe estar
presente vy jugar un papel clave y lider en
los proyectos sobre gendmica de la vid que

se estin desarrollando a nivel nacional,
europeo y mundial, con especial colabora-
cion en la obtencion y evaluacion de pro-
genies.

El principal objeto de conservacion
estudio de la Coleccion de El Encin es
debe seguir siendo la Coleccion Base
(“Core Collection”) de las variedades de
vinificacion y mesa cultivadas en Espana v
para ello debe seguir incrementando sus
accesiones mediante la recoleccion de
variedades autéctonas de vinificacion de
las diferentes Comunidades Autonomas v
Denominaciones de Origen, orientando a
sus técnicos en labores de prospeccion,
conservacion y caracterizacion.

y
Y

Para todo ello, es clave contar con una
plantacion moderna, con criterios agrond-
micos y de manejo practicos, v con un
disefio experimental que permita abordar
trabajos cientificos con el maximo rigor,
ademds de facilitar las tareas diarias de
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toma de muestras y conservacion. Por ello,
el Instituto Madrilefio de Investigacion
Agraria y Alimentaria (IMIA), actual ges-
tor de la Coleccion, ha puesto en marcha el
traslado de la misma y su replantacion con
los mencionados criterios: riego localizado
v controlado telematicamente, sistemas de
conduccion apovada, mecanizacion v
racionalizacion de la plantacion.

En la Figura se puede ver la nueva dis-
posicion que adoptara el Banco de Germo-
plasma de Vid en breve.

La Coleccion v la gran variedad de estu-
dios relacionados con la vitivinicultura que
spbre ella se desarrollan, deben conducir
cada vez mas hacia un conocimiento
exhaustivo de la influencia que la variedad
tiene en la calidad v personalidad de los
vinos, asi como de implementar métodos y
procedimientos para garantizar la composi-
cion varietal de los vinos frente al consumi-
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dor. Igualmente, debe ser la base para des-
cubrir las variedades que pueden mejorar la
relacion entre vino y salud a través de aque-
llos compuestos clave que ya sabemos exis-
ten en las uvas en distintas proporciones.

Pero ademas, la investigacion tiene un
compromiso con los ciudadanos v no es
otro que, amén de trabajar para mejorar
sus niveles de vida, mostrar v divulgar sus
trabajos, dado el conocido interés que des-
pierta el vino y su cultura. Por ello, el IMIA
creara un espacio dedicado de forma espe-
cial a mostrar de forma didactica v con un
concepto museistico las variedades mas
importantes de su Coleccion,

El objetivo final, es seguir siendo la
referencia mundial que hov en dia ostenta
la Coleccion de Variedades de Vid de "El
Encin” para continuar prestando el servi-
cio que el sector productor v la sociedad
requieren.
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