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PRINCIPALES RIESGOS LABORALES EN EL SECTOR VITIVINICOLA

1. INTRODUCCION

Del total de 100 empresas registradas cuya actividad principal es la elaboracién
de bebidas, 68 corresponden a la elaboracion de vinos segun datos del aflo 2006 del
Instituto de Estadistica de la Comunidad de Madrid. Sélo 39 de ellas trabajan bajo la
Denominacion de Origen Vinos de Madrid, ubicadas 27 bodegas en la subzona de
Arganda, 7 en Navalcarnero y 5 en San Martin.

Las bodegas madrilefias estdn marcadas por una gestion netamente familiar y una
elevadatemporalidad delos trabajadores. Enla época de vendimia es cuando se concentra
el mayor nimero de trabajadores, ya que la contratacion responde a las necesidades del
cultivodelavidy a las condiciones especiales que se precisan para la elaboracion del vino
y otros productos derivados (vinagres, mostos, etc.).

Los trabajadores agricolas realizan una gran variedad de tareas y, principalmente, se
realizan en pequefas explotaciones de caracter familiar.

Entre estas tareas, se encuentran las propias del laboreo, la poda, la instalacion de
espalderas, el riego, la fertilizacion o el uso de fitosanitarios, entre otras. A su vez, los
trabajadores se someten a unos factoresambientales adversos debidos a unas condiciones
meteoroldgicas diversas.

Los trabajadores se expondran a un riesgo elevado derivado tanto por el uso de la
maquinaria agricola, como del uso de fitosanitarios y otras sustancias agroquimicas.

Debido a las especiales particularidades del sector agrario (explotaciones familiares,
personas de elevada edad que trabajan su tierra, eventualidad...), muchas veces no se
comunican las lesiones, lo que da lugar a unas estadisticas sobre accidentes y lesiones
profesionales desvirtuadas que no reflejan la realidad del sector.

El sector vitivinicola puede dividirse en dos tipos de actividad: por una parte, la agraria
y, por otra, laindustrial y cada una de ellas determinard unos factores de riesgo diferentes.

Por un lado, se encuentran los riesgos asociados al cultivo de la vid y, por otro, los ries-
gos asociados al proceso de elaboracién del vino, que engloba desde la recepcion de la
uva en bodega hasta la expedicion del producto terminado.
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2. PRINCIPALES RIESGOS LABORALES ASOCIADOS
AL CULTIVO DELAVID

2.1. ELTRACTOR

Descripcion: el tractor empleado en las labores de un cultivo de vid
ya implantado serd un tractor especial o vifiero. Se caracteriza por una
disminucion de la anchura o aumento de la altura libre sobre el suelo,

circunstancias que incrementaran el riesgo por vuelco.
a) Riesgo por vuelco:

Este tipo de riesgo es el més destacado por las graves consecuen-
cias que provoca. Bien sea un vuelco lateral, trasero o empinamiento
siempre se origina debido a una pérdida de equilibrio del tractor. Esto
se produce en pendientes o terrenos sinuosos, por una mala distribu-
cion de cargas o de aparejos y por maniobras inseguras como giros
bruscos de la parte delantera.

Medidas preventivas:

Para evitar el vuelco es imprescindible recordar unos conceptos
importantes:

- A mayor distancia entre ruedas (longitud de ejes) mayor seguri-
dad. Por supuesto, debe ser compatible con el cultivo.

- Colocar el cerrojo de blocaje de los pedales del freno del tractor
cuando se circula a velocidades relativamente elevadas.

-Efectuarelenganche deremolques pesados en el punto méas bajo.
- Adecuar la velocidad a la operacion y al terreno.

- No transitar en las proximidades de taludes, orillas de las zanjas u otras depresiones.
Se recomienda circular a una distancia prudencial.

- Una cuesta acentuada se subird marcha atras y se bajara hacia adelante, de manera
que el tractor siempre se colocara en la misma direcciéon y sentido.
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-Recordarque se debe emplearel cinturdn de seguridad sélo cuando el tractor cuenta
con una estructura adecuada. Hoy en dia es posible acoplar una estructura de segu-
ridad a tractores que no cuenten con ella. Asi, la Comision Nacional de Seguridad
y Salud en el Trabajo ha publicado unas“Instrucciones” para la instalacién de estruc-
turas de proteccién en los tractores agricolas con el fin de cumplir el Real Decreto
1215/1997.

b) Riesgo por atrapamiento:

Otro de los riesgos mas importantes es el de atrapamiento. En las operaciones de
mantenimiento y en el enganche de un tractor a una maquina cualquiera puede crearse
una zona potencial de aplastamiento.

Medidas preventivas:

- Cuando varias personas proceden al ensamblado de una maquina, ambas deben
estar alertadas y trabajar coordinadamente sobre los posibles riesgos, sabiendo en
todo momento dénde se encuentran (empleando instrucciones y sefias simples de
comunicacion).

- Esimportante asegurarse de que todas las protecciones de las piezas moviles estan
en su lugary se encuentran en buen estado.

- El extremo del eje de transmisién de fuerza del tractor debe estar correctamente
protegido.

2.2.LOS FITOSANITARIOS Y ABONOS

Descripcidn: los fitosanitarios estan destinados a controlar la
accion de plagas, malas hierbas, bacterias y otras formas de vida
animal o vegetal perjudiciales para la agricultura, incluyéndose

ademas los plaguicidas, defoliantes, desecantes y las sustancias

reguladoras del crecimiento vegetal o fitorreguladores.
a) Riesgo de exposicidon a agentes quimicos:

Durante laaplicacion de fitosanitarios existe una amplia gama de riesgos: intoxicacion,
irritacion, quemaduras por inhalacién, ingestién o contacto con la piel. Destacar la expo-
sicion por adsorcion dérmica debido a la gran cantidad de tareas manuales que se realizan
en este tipo de cultivo.
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Medidas preventivas:

- Para prevenir el riesgo se deberan respetar los plazos de seguridad de aplicacion de
los productos.

- Es importante verificar la direccion del viento.

CCOMUNIDAD DE MADRID

- Para la aplicacion de fitosanitarios es necesario poseer el Carné
de Manipulador de Fitosanitarios.

-Emplear los equipos de proteccién individual adecuados:
e ——
guantes de nitrilo o neopreno (los guantes de cuero no son Q,

iz 10 30 on todo o taroro nacionst

vélidos), buzo de proteccion, botas, proteccion para los ojos

ACTIVIDADES AUTORIZADAS

y proteccion respiratoria (la mascarilla de papel filtrante es

insuficiente). Cémo minimo se recomienda emplear un filtro —

A2-B2-P3; consultar en cualquier caso con el vendedor del e
]

producto. T oo e s oc et e e

- Tener en cuenta que la aplicacion de herbicidas o plaguicidas mediante discos cen-
trifugos es mas segura que mediante pulverizadores en barra. En los primeros, la dis-
persiéon hacia el trabajador es mas dificil por estar los discos protegidos con boquillas
mediante sus tambores.

- Los nitratos empleados para abono son inflamables vy, por lo tanto, en los lugares
donde se encuentren almacenados estard prohibido fumar o soldary deberd evitarse
su exposicion al soly afocos de calor. Recordar que se debe cumplir con la normativa
referente a almacenamiento de fertilizantes (MIE-APQ-8 y R.D. 888/2006).

2.3.TRABAJO A LA INTEMPERIE

Descripcion: el trabajo realizado al aire libre puede implicar situaciones extremas de

calory la exposicion a picaduras de insectos.

Medidas preventivas:
- Disponer siempre de agua a mano del personal y consumir frecuentemente.
- Es importante realizar descansos para su aclimatacion.

- Llevar ropa adecuada, utilizar gorras, sombreros y cremas de proteccion en dias de
mucho sol.
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- Bvitar Ilevar prendas de color negro, usando preferentemente el color blanco.

- Exposicién a picaduras de insectos y, en concreto, las originadas por avispas. Tener
a mano antihistaminicos adecuados.

- Evitar que personas con hipersensibilidad a picaduras efecttien labores de vendimia.

2.4. LABORES MANUALES

Descripcidn: tareas manuales que deben realizarse en el campo, como la propia
vendimia, la poda o la instalacion de espalderas.

a) Riesgo de sobreesfuerzo, cortes y caidas:

Principalmente asociado a la postura mantenida, los movimientos repetitivos, la ma-
nipulacién manual de cargas y el uso de herramientas manuales.

Medidas preventivas:

« Se deberd emplear el nimero de trabajadores necesario para la manipulacion de
alambres, listones de madera, etc,, en la instalacion de las espalderas.

-Durantelas operaciones de poday vendimia el empleo de las herramientas manuales
clasicas puede provocar lesiones en mufiecas por movimientos repetitivos. Se reco-
mienda emplear herramientas apropiadas adaptadas a la tarea que evite posiciones
fijas inapropiadas.

- En la vendimia existe un claro riesgo de corte originado por tijera, navaja o mocete.

Coger el racimo por la base, nunca por el rabo.

- Esimportante utilizar guantes frente al riesgo mecanico
que no hagan perder la destreza.

- Bvitar cargas excesivas y realizar pausas periddicas
durante la vendimia.

- Tener especial cuidado durante las labores de carga
y descarga de cestos de vendimia para disminuir el
riesgo de caidas, ya que a la precariedad de los acce-
sos es preciso afadir lo resbaladizo que es el mosto.

+ No saltar entre los caballones y acequias.

- Utilizar calzado apropiado.



PRINCIPALES RIESGOS LABORALES EN EL SECTOR VITIVINICOLA

3. PRINCIPALES RIESGOS ASOCIADOS AL PROCESO
DE ELABORACION

EJEMPLO DE VINIFICACION DEL TINTO

Almacén
cajas

Lavado
vacias j

cajas
Escobajo

Orujos fermentados FERMENTACION - MACERACION

PRENSADO DESCUBE OBTENCION
DEL VINO

Vino 12 prensada

Lias ferm. &——Y FERMENTACION MALOLACTICA

Residuos clarificacion

Tartratos

Enjuagado
AN AN
v 7
Botellas

EMBOTELLADO
ENCAPSULADO - ETIQUETADO
FORMADO CAJAS ENBOTELLADO

PALETIZADO - ENFARDADO Y ALMACENAJE

Cajas
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Durante el proceso de elaboracién se llevan a cabo multiples tareas cuyo orden y du-
racion dependen de la técnica enoldgica empleada.

Los riesgos con consecuencias mas graves y especificos del sector derivan de los tra-
bajos en el interior de depdsitos o junto a los mismos, por tratarse de espacios confinados
con una concentracion baja de oxigeno en su interior y elevada en CO, procedente de la
fermentacion del mosto, siendo las operaciones manuales de limpieza, remontado y ba-
zuqueo manual y extraccion de los orujos manual donde existe mayor probabilidad del
riesgo.

Debemos hacerreferenciaalos riesgos de caidas
en altura, desde las pasarelas y escaleras al suelo o
hacia el interior de los depdsitos, tolva, etc.

Las tareas de mantenimientoy limpieza concen-
tran también la mayoria de los riesgos que se expo-
nen a continuacion.

3.1. DESCARGA DE LA VENDIMIA

Descripcion: los racimos de uva recolectados son descargados a las tolvas de recepcion
desde los remolques de los camiones, o bien desde las cestas de recoleccién. En el fondo
de estas tolvas se encuentra un tornillo sinfin que se encarga de conducir la uva al siguiente
proceso (despalillado-estrujado). Normalmente, tras la descarga se da la primera aplicacion
de sulfuroso.

a) Seguridad con la descarga desde los camiones:

Existen numerosos remolques con apertura manual. Al quitar los seguros, la masa de
vendimia puede arrastrar al operador al interior de la tolva, donde hay un tornillo sinfin en
situacion de trabajo.

Para evitar los accidentes relacionados con este proceso se debera tener en cuenta
lo siguiente:

- La apertura de las puertas de los remolques debe realizarse desde una posicién
segura para evitar el aplastamiento por la vendimia.

- Dotar a los remolques de vendimia de asideros comodos y suficientes.



PRINCIPALES RIESGOS LABORALES EN EL SECTOR VITIVINICOLA

- Para la descarga de cestas de forma comoda y segura se debe disponer de escaleras
con peldafos y rejilla metalica.

- Comprobar que las rampas se hallen limpias y secas.

- Situar los camiones de forma segura y procurar no abandonar la cabina del vehiculo
para evitar atropellos.

- Es importante dotar de un escalén o resalte junto a la tolva, en el lado de descarga
de los remolques, para evitar su caida accidental dentro de la tolva.

b) Seguridad en la tolva de recepcién:

- Para impedir la caida de los trabajadores al interior de la tolva se deberé proteger a
la misma mediante barandillas de seguridad a su alrededor. En su superficie, dotarla
de una serie de perfiles metélicos horizontales, formando una parrilla, y ubicados a
una distancia inferior a dos metros sobre el nivel de los dispositivos evacuadores del
fondo.

- Las pasarelas estaran dotadas de piso antideslizante.

- Se colocaran pulsadores de parada de emergencia de tipo “seta”en lugares adecuados
y siempre bien visibles.

- Los 6rganos de movimiento como motores, poleas, correas, etc,, estaran protegidos.

- En las operaciones de limpieza y mantenimiento, parar totalmente el tornillo sinfin
de la tolva. Se recomienda, incluso, la retirada de una llave de seguridad, de manera
que se impida la puesta en marcha.

¢) Seguridad en la aplicacion de sulfuroso:

El'anhidrido sulfuroso se aplicara en diferentes fases del proceso de elaboracion del
vino. Puede ser utilizado en forma de gas licuado a presién, en soluciones acuosas o
mediante sales cristalizadas. En cualquiera de los casos, para evitar el contacto se debera
tener presente:

- Realizar siempre una aplicacion responsable.
- Leer atentamente la ficha de datos de seguridad del producto empleado.

- Usar protectores de vias respiratorias en presencia de vapores o aerosoles.
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- Usar guantes de proteccion frente a productos quimicos.

- Usar gafas de montura integral.

3.2. TRATAMIENTO MECANICO DE LA VENDIMIA.
OBTENCION DEL MOSTO

La vendimia recibird una serie de tratamientos mecanicos destinados a la extraccion
del mosto. Las prensas son los equipos principales para este fin, empledndose ademds
despalilladoras, estrujadoras, bombas y tuberfas de vendimia y otros equipos auxiliares
como extractores de orujos o evacuadores de raspon.

a) Seguridad en operaciones con la maquinaria:
- Los érganos moviles accesibles de los equipos deberan estar protegidos.

- Para evitar el riesgo de golpes, atrapamientos y/o
contactos eléctricos con las bombas es imprescin-
dible mantener las protecciones en las correas y en
los sistemas eléctricos.

- Es comun realizar intervenciones para solucionar
atascos,loque conlleva unriesgo de atrapamiento.
Por ello, no se intervendra en el equipo sin la com-
pleta parada del mismo.

- La construccion de espacios subterraneos, como fosos destinados a la ubicacion de
despalilladoras y estrujadoras, etc., puede implicar los riesgos derivados de los espa-
cios confinados, como se verd méas adelante.

b) Seguridad junto a los depésitos:

- El mosto obtenido se impulsa mediante bombas de vendimia de diferentes tipos
hacia los dep0ositos para su posterior fermentacion.

- Paraevitar el riesgo de caida a distinto nivel deben colocarse escaleras con barandilla
para el acceso a la zona superior de los depdsitos.

- Las pasarelas tendran suelo antideslizante y barandillas con barra intermedia y rodapié.
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3.3. FERMENTACION. OBTENCION DEL VINO

El riesgo mas caracteristico de las bodegas es el originado por el gas
carbénico que se desprende de la fermentacion. La extraccion de los orujos de
los depdsitos y su correspondiente limpieza supone en ocasiones entrar en los
mismos, algo que debe ser tratado con la seguridad que merece un espacio
confinado.

Ademds, durante la fermentacion se pueden realizar tareas de manera
manual como el remontado (elevar el mosto-vino de la parte inferior del depo-
sito hacia la parte superior mojando el sombrero o capa de hollejos...)
o0 el bazuqueo (removido del sombrero mediante diferentes utensilios), lo que
implica alto riesgo de caida al interior de los depdsitos y en altura. También se
pueden adicionar levaduras y se realiza el descube entre otras operaciones,
muchas de ellas desde la parte superior de los depdsitos.

a) Seguridad frente a los espacios confinados:

-Unrecinto confinado es cualquier espacio con aberturas limitadas de entraday salida
y ventilacion natural desfavorable, en el que pueden acumularse contaminantes
téxicos o inflamables o tener una atmosfera deficiente en oxigeno y que no esta
concebido para una ocupacion continuada por parte del trabajador.

- EI CO, es més pesado que el aire y se concentra, principalmente, en las zonas bajas
de las naves de vinificacion y de los depositos.

- Es muy importante mantener una buena ventilacion.

- Se considera absolutamente necesario el establecimiento de un procedimiento de
trabajo que detalle todas las fases del trabajo a realizary los puntos clave de seguridad,
procedimiento que deberd seguirse deforma escrupulosay queincluird larealizacion
correcta de cualquier tarea tanto en el interior como en el exterior, asi como la
calificacion requerida a las personas implicadas y los medios necesarios.

- Instalar equipo de salvamento con botella de oxigeno en la zona.

- Nunca se realizaran tareas en espacios confinados en solitario.
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- Mantener personal de vigilancia en el exterior.

- La prevencién de accidentes por asfixia debe basarse en el disefio de labodegay de
los depdsitos, la organizacion del trabajo, la utilizacion de los equipos de deteccion
y ventilaciény la formacion e informacion de los trabajadores.

- Emplear equipos de deteccion especificos para este gas que dispongan de alarma
acustica y visual y una sonda para emplear a distancia.

iLa prueba de la vela no es fiable!

- El depdsito serd aireado antes de entrar en él'y el ventilador funcionara hasta que
finalice el descube. Las lamparas utilizadas para iluminar el depdsito dispondran de
empunadura de seguridad, grado de proteccion adecuado a la humedad y estaran
alimentadas con tensién de seguridad (24 V).

- El trabajador seré relevado frecuentemente y siempre debe ser autorizado el traba-
jador que accede al espacio.

- Es primordial una adecuada ventilacién forzada en las naves de fermentacion y en
todasaquellaszonas bajas donde puede acumularse CO, (despalilladora, estrujadora,
etc).

b) Seguridad frente al empleo de sosa caustica:

Durante la fermentacion se producen cristales de tartrato que pueden quedar adhe-
ridos a las paredes de los depdsitos. Desde el punto de vista enoldgico, es muy importante
su limpieza y para ello se suele emplear sosa cdustica, sustancia que puede provocar
quemaduras graves.

La aplicacién de pinturas de resina epoxidica en cubas y depositos de cemento
aseguran el arranque mas facil del tartrato (destartarizado) y de las particulas sélidas que
quedan pegadas en las paredes después de la fermentacion. De esta forma, se evita al
maximo la utilizacion de sosa y los efectos perjudiciales/irritantes a los que se expone el
personal de limpieza.
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En caso de uso leer atentamente la ficha de datos de seguridad y emplear los equipos
de proteccion individual que en ella se indiquen (guantes, gafas y proteccion respiratoria).

¢) Seguridad frente a otros riesgos durante la fermentacion:
- No apoyarse ni situarse en los bordes superiores de los equipos de descube.
- Colocar rejillas similares a las empleadas en las tolvas de recepcién sobre los mismos.
- Revisar la estabilidad de las escaleras que se utilizan.
- Emplear arneses y sistemas mecénicos de elevacion.
- No situarse sobre la parte superior de las prensas.

- Para el disconfort ocasionado por ser un proceso hiimedo emplear calzado antides-
lizante y evacuar el agua mediante canales adecuados con rejillas.

3.4. ESTABILIZACION: TRASIEGOS-CRIANZA, CLARIFICACION-
FILTRACION
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La estabilizacion es el conjunto de practicas enoldgicas encaminadas a mantener en
lo posible las cualidades del vino a lo largo del tiempo. Para ello, se realizaran operaciones
de trasvase (trasiegos), se separaran las lias, se emplearan productos clarificantes, se rea-
lizaran filtraciones y, en muchas ocasiones, se sometera al vino a un tratamiento de frio.

Se presentan riesgos de caidas a distinto nivel, riesgo eléctrico por zonas himedas y
de caida al mismo nivel por superficies resbaladizas.

Ademas de tener en cuenta las medidas preventivas descritas anteriormente, consi-
derar también:

- Mantener la boca de los depodsitos cerrada o, en caso de estar abiertos, disponer de
proteccién anticaidas.

-Mantener un adecuado sistema de drenaje de las naves para disminuir las superficies
resbaladizas. El orden y la limpieza son fundamentales.

- No dejar mangueras sueltas.
- Emplear calzado de seguridad.
- Las bombas de trasiego deben tener proteccion frente a atrapamientos.

- Sefalizar el peligro de asfixia por anhidrido carbénico y ubicar detectores en la ins-
talacion. La ventilacion debe estar garantizada.

- Conocer las fichas de datos de seguridad de los productos empleados en la limpieza.

a) Seguridad en el uso de metabisulfito de potasio:

El metabisulfito de potasio es un producto muy
irritante empleado para controlar la oxidacién del vino
y para la desinfeccion de barricas afadiéndolo al agua.
Se necesitard emplear guantes apropiados ademas de
protecciones oculares y respiratorias para evitar que
el polvo pueda entrar en contacto con las correspon-
dientes mucosas.
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3.5.EMBOTELLADO

Siel vino pasa a embotellado, se llevardn a cabo diferentes pasos como son la
filtracion, el embotellado en si, el etiquetado, encapsulado v, finalmente, el enca-
jado de botellas.

Normalmente es un proceso que estd completamente automatizado. Aun asi,
debe tenerse en cuenta lo siguiente:

- Proteger las zonas de acceso a puntos de atrapamiento y aplastamiento.
- Situar setas de seguridad en puntos estratégicos.

- Los atascos y demds problemas durante el proceso se hardn con maquina
parada y consignada.

- Al desplazarse por encima de los palets o en operaciones de despaletizacion
de botellas se debe asegurar la estabilidad de las pilas y del trabajador.

- Se recomienda uso de botas de seguridad con puntera reforzada.

- Al retirar las botellas rotas, utilizar guantes de proteccién mecénica para evitar cortes;
usar recogedor y empujador para no tener contacto con la parte cortante.

- Las naves de embotellado, por las caracteristicas de la maquinaria empleada,
son zonas de riesgo sonoro. Una evaluacion de riesgos determinard el nivel y las
protecciones necesarias.

- En estas operaciones se da un claro riesgo de sobreesfuerzo por manipulacion
manual de cargas. Se debera formar al personal sobre higiene postural.

Ademds de lo expuesto habria que mencionar los riesgos relacionados con las
operaciones de almacenaje, tanto de cajas terminadas y botellas en proceso de crianza
como en el almacenamiento de los orujos y escobajos hasta su retirada.

La existencia de una depuradora también conlleva otro tipo de riesgos, como los
bioldgicos.

Finalmente, afiadir las tareas realizadas en laboratorio y las de administracién con
sus riesgos especificos que podrian ser objeto de otros documentos.



PRINCIPALES RIESGOS LABORALES EN EL SECTOR VITIVINICOLA

4. NORMATIVA APLICABLE

-LEY 31/1995, de 8 de noviembre, de Prevencion de Riesgos Laborales. BOE, nim. 269, de
10 de noviembre. BOE n° 269 10/11/1995.

-REAL DECRETO 1215/1997, de 18 de julio, por el que se establecen las disposiciones mi-
nimasde seguridady salud parala utilizacion porlostrabajadores de los equipos de trabajo.
BOE n° 188 07/08/1997.

- REAL DECRETO 2177/2004, de 12 de noviembre, por el que se modifica el Real Decreto
1215/1997, de 18 de julio, por el que se establecen las disposiciones minimas de
seguridad y salud para la utilizacién por los trabajadores de los equipos de trabajo,
en materia de trabajos temporales en altura. BOE num. 274, de 13 noviembre.
BOE n° 274 13/11/2004.

- REAL DECRETO 773/1997, 30 de mayo, sobre disposiciones minimas de seguridad
y salud relativas a la utilizacion por los trabajadores de equipos de proteccién individual.
BOE n° 140 12/06/1997.

- REAL DECRETO 379/2001, de 6 de abril, por el que se aprueba el Reglamento de
almacenamiento de productos quimicos y sus instrucciones técnicas complementarias.
MIE-APQ-8.

-REAL DECRETO 286/2006, de 10 de marzo, sobre la proteccién de la salud y la seguridad
de los trabajadores contra los riesgos relacionados con la exposicion al ruido. BOE, n° 60
11/03/2006.

- REAL DECRETO 374/2001, de 6 de abril, sobre la proteccién de la salud y seguridad de
los trabajadores contra los riesgos relacionados con los agentes quimicos durante el
trabajo. BOE n° 104 01/05/2001.

- REAL DECRETO 255/2003, de 28 de febrero, por el que se aprueba el Reglamento sobre
clasificacién, envasado y etiquetado de preparados peligrosos. BOE, nim. 54, de 4 de
marzo de 2003.

- ORDEN APA/326/2007, de 9 de febrero, por la que se establecen las obligaciones de los
titulares de explotaciones agricolas y forestales en materia de registro de la informacién
sobre el uso de productos fitosanitarios.

- ORDEN PRE/2922/2005, de 19 de septiembre, por la que se modifica la Orden de 8 de
marzo de 1994, por la que se establece la normativa reguladora de la homologacion de
cursos de capacitacion para realizar tratamientos con plaguicidas.

- NTP 223: Trabajos en recintos confinados.

« NTP 560: Sistema de gestion preventiva: procedimiento de elaboracion de las
instrucciones de trabajo.

- Limites de exposicion profesional para agentes quimicos en Espafa.

- RESOLUCION de 17 de enero de 2008, de la Direccién General de Trabajo, por la que se

registra y publica el Acuerdo para la negociacion de un Acuerdo Colectivo de Formacion,
Cualificacion Integral y Prevencion de Riesgos Laborales en el Sector Agrario.
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